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CUVANT INAINTE

Cartea de fatd se adreseazd in primul rand studentilor de la
specializarea Master-“Sisteme durabile in productia animala”, dar si
altor specialisti din zootehnie si industrie alimentara.

Aceastd lucrare este structuratd in 9 capitole, in care sunt
prezentate etapele parcurse de animal de la ferma si pana la faza de
produs alimentar.

Din paginile cartii se poate observa ca filiera avicold nu este
tratatd, avand 1n vedere ca in planul de invatdmant al specializarii mai
sus mentionate, aceasta reprezintd o disciplind disctincta. Prin
urmare, filiera avicola va fi tratatd intr-un volum separat, care se va

edita ulterior.

CUPRINS

INTRODUCERE 6
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Dintre produsele de origine animald, care se regdsesc in
alimentatia omului, carnea se situeazd pe primul plan, datoritd
pretabilitdtii la diverse produse culinare.

Carnea si produsele din carne sunt principalele surse de
proteine de calitate superioara. Valoarea nutritiva a carnii depinde in
primul rand de compozitia chimicd, compozitie ce variazd de la o
specie la alta.

Dezvoltarea si modernizarea productiei impune folosirea unor
procese tehnologice si a unor forme de organizare care sa permita
obtinerea unor productii de carne de calitate superioara si un pret de
cost scazut.

Raportul proteind animald/proteine totale are importante
implicatii asupra calitatii nutritiei umane. Valoarea nutritivd sau
calitatea proteinelor, exprimatd prin coeficientul de eficacitate
proteica (CEP), valoarea biologica (VB) sau indicele de utilizare
proteica netd (UPN), inregistreazd mari variatii intre produsele
alimentare de origine vegetala si cele de origine animala, insd acestea
din urma sunt superioare. (tab. 1)

Tabelul 1

Valoarea biologica a proteinelor din unele alimente de origine

animala si vegetala (dupa Georgescu Gh., 1995)

Denumirea alimentului CEP VB UPN
Carne de taurine 2,3 72 70
Carne de porc 23 74 71
Carne de pasare 2,4 75 73
Lapte 3,4 84 83
Oua 472 99 98
Grau 1,6 68 56
Fasole 1.4 59 44
Soia 2,0 76 62

Printr-un consum echilibrat de carne se asigura aminoacizii
esentiali, cu rol in formarea nucleo-proteinelor si enzimelor care
activeaza functiile si procesele vitale. Nutritionistii apreciaza ca
necesarul optim de proteind animald variaza In raport cu greutatea
corporald, varsta, activitatea fizica si intelectuala.

Din cantitatea medie de proteina provenitd din carne, cea mai
mare pondere o are in prezent proteina furnizata de carnea de proc.
Carnea de bovind ocupa locul doi, dupa carnea de porc.
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La nivelul anului 2004 in lume s-au produs 257,5 milioane t
carne, cu 43% mai mult decat in anul 1990. Ponderea cea mai mare
este detinutd de carnea de porc -39% (100,4 milioane t), urmatd de
carnea de pasare (37,7%) si bovind (22,8%). Cea mai redusd
productie s-a realizat la carnea de ovine si caprine, respectiv 0,9%, ca
urmare a consumului redus. In Uniunea Europeani cel mai mare
producator de carne este Franta, iar cea mai scdzutd productie de
carne s-a inregistrat in Spania. Consumul mediu de carne in Uniunea
Europeana a fost de 24 kg.

In ceea ce priveste productia de carne a Romaniei raportata la
numadrul de locuitori, in anul 2004 carnea de porc si preparatele din
carne de porc au reprezentat 24% din total, respectiv 29,3 kg carne pe
cap de locuitor, urmata de carnea de pasare cu 24%, respectiv 15,6 kg
carne pe locuitor.

Din punct de vedere al consumului de carne, in Romania,
dupa carnea de porc cel mai mare consum se inregistreaza la carnea
de bovina si produse, respectiv 9,4 kg.

CAPITOLUL 1
CONCEPTUL DE FILIERA CARNII
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1.1. Definirea notiunii si rolul filierei carnii

Filiera carnii reprezinta succesiunea de etape in cursul carora
se realizeaza trecerea animalului din stadiul de animal destinat
ingrasarii in produs alimentar.

Soltner D. (1987), pe baza analizérii pietei europene, distinge
in cadrul filierei carnii trei functii esentiale, astfel:

o functia de trensformare, prin care furajele ingerate de
animale sunt transformate in spor de crestere sau animalul
este transformat in carne consumabild si produse din
carne;

o functia de distribuire, prin care productia de la producator
trece spre consumator;

e functia comerciald, prin care se echilibreaza cererea si
oferta.

Acest circuit In cursul cdruia animalul este supus unor

transformari majore cuprinde trei etape esentiale, astfel:
- producerea carnii;
- procesarea carmii;
- valorificarea carnii §i produselor din carne.

Producerea carnii constituie prima verigd a filierei carnii,
fiind compusd din etape specifice: afluirea animalelor catre
ingrasatorie, 1Intretinerea animelelor supuse ingrasarii, hranirea
animalelor supuse ingrasarii, depopularea ingrasdtoriilor si
transportul animalelor cétre abator.

Producerea cérnii se poate realiza in diferite sisteme si cu
diferite metode de 1Ingrasare. Principalele elemente care
conditioneazd producerea cdrnii sunt: varsta animalelor la afluire,
masa corporald la afluire, durata de ingrasare, marimea sporului de
crestere, sistemul de crestere, resursele de furaje, parametrii finali ai
productiei de carne (randamentul la sacrificare, consumul specific de
hrana).

Procesarea carnii  presupune mai multe transformari
succesive. Prima transformare consta in obtinerea carcasei si a celui
de-al cincilea sfert. A doua transformare asigura separarea carcasei de
produsele secundare (oase, gasime, aponevroze), iar carnea este
utilizatd pentru fabricarea produselor.

Abatorizarea corespunde unei etape foarte importante in
filiera carnii. In cadrul acestei etape se disting un circuit al animalelor
vii §i un circuit al animalelor sacrificate.

Tabelul 2
Principalele etape ale procesarii si valorificarii carnii
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Principalele etape

Operatii obligatorii

Afluirea animalelor

-transportul
-cazarea preabatorizare
-examenul sanitar

Abatorizarea -asomarea
-sangerarea
-jupuirea (opdarirea, depilarea, parlirea)
-eviscerarea
-sectionarea carcasei
-examenul sanitar- veterinar
-toaletarea carcasei
-marcarea
Refrigerarea
Depozitarea carcaselor
inainte de utilizare
Transarea carcasei -portionarea
- dezosarea
-degresarea

- indepartarea aponevrozelor

Pregétirea pentru
vanzare en detail

Vanzarea en detail

-conditionarea
-ambalarea
-prezentarea pentru vanzare

Valorificarea carnii si a produselor din carne. In cadrul
filierei carnii se disting doua cai paralele, care presupun succesiunea

de operatii tehnologice si comerciale independente unele de altele.

Mijloacele de comercializare a carnii

abatoarele.

Factorii care influenteaza gradul de valorificare a carnii sunt:
- cererea de carne pe piatd;
- numarului de animale care se pot valorifica;

- productia de carne furnizata de fiecare animal si productia
totala de carne;

- randamentul la sacrificare;
- gestiunea pietelor;

10
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- sprijinul acordat de stat producatorilor de carne.

In functie de numarul verigilor incluse in lantul de procesare
si valorificare a carnii, putem distinge o filiera traditionala a carnii,
unde se interpun numeroase verigi intermediare si o filiera simpla, in
care vanzarea se face direct la abator sau sub forma de carcasa.

PRODUCEREA CARNII

ABATQR™® COMERT CU ANIMALE VII

MAGAZINE MARI RESTAURANTE $I CANTINE

CONSUMATORI

Fig.1 Reprezentarea schematica a filierei carnii

Rolul filierei carnii. Filiera carnii, prin complexitatea
etapelor pe care le inglobeaza are implicatii zootehnice, economice,
sanitar-veterinare, sociale si administrative.

In esentd, Pradal M. (1989), citat de Georgescu Gh. (2000)
considera ca filiera carnii are implicatiile urmatoare:

» clarificarea tranzactiilor, pornind de la cotatia pietelor

nationale;

11
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orientarea producatorilor, n functie de cererea si oferta de
carne si produse din carne;

organizarea producatorilor;

grabirea modernizarii i retehnologizarii abatoarelor si
fabricilor de prelucrare;

introducerea HACCP in toate unititile de procesare, in
scopul cresterii calitdtii productiei;

stimularea exporturilor si adaptarea productiilor la
cerintele internationale, atat in ceea ce priveste animalul
viu, cat si carnea si derivatele sale;

» promovarea produselor printr-o informare corecta a
consumatorilor.

vV WV VYV V¥V

1.2. Conceptul de filierd a carnii in conditiile
agriculturii ecologice

Ca disciplina stiintifica, ecologia agricold a fost intemeiatd in
anul 1920, de catre italianul Girolamo Azzi. Acesta considera ca
ecologia poate avea o importantd practicdi mare, cand studiazd
plantele cultivate de om pentru trebuintele sale; in acest sens ea
devine ecologie agricold. Ecologiei agricole 1i apartin experientele
privind dependenta productiei plantelor si animalelor de clima si sol.
(36)

Puia 1. si Soran V. (1977) citati de Schiopu D. in 2002
considera ca ecologia agricola se poate defini ca ,,ramura ecologiei
generale care se ocupa cu studiul multilateral, indeosebi din punct de
vedere productiv, al influentelor exercitate de factorii de mediu
asupra plantelor si animalelor domestice (asa-numita autoecologie
agricold), precum si de cercetarea ecosistemelor agricole (sinecologie
agricola).

Dezvoltarea durabila si unitarda a agriculturii nu este
problematicd de conjuncturd a actualitatii, ci o viziune constientizata
a viitorului.

Declaratia de la Rio de Janeiro si adoptarca Agendei 21
(1992) defineste ,,dezvoltarea durabila” ca fiind ,,capacitatea de a
satisface necesitdtile generatiei actuale fara a compromite sansa
generatiilor viitoare de a-si satisface propriile necesitati”. (22,36)

Agricultura ecologica (biodinamica, organicad sau biologica),
in conceptie modernd a aparut la inceputul secolului al XX-lea si s-a
dezvoltat in anii ’70-‘80 ca o alternativa la agricultura intensiv

12
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chimizatd (industriald sau conventionald), care urmarea sporirea
randamentului, simplificarea si eficientizarea muncii fizice.

Agricultura ecologica oferd numeroase avantaje $i anume:

- permite adaptarea structurii productiilor la conditiilor locale
pedo-climatice, de piata si de traditie;

- asigurd dezvoltarea ecosistemului zootehnic, imbunatétirea
fitness-ului si sdnatatii animalelor, precum si prelungirea longevitatii,
respectiv a duratei de exploatare, ceea ce asigura renta exploatatiei;

- Tmbundtatirea folosirii bazei materiale si umane (masini
universale-adaptabile la diferite lucrari, forta de munca familiala);

- diversificarea activitatilor economice §i aplatizarea curbei de
folosire a fortei de munca;

- prelucrarea primara a unor produse pe baza de tehnologii de
grup;

- obtinerea unor produse cu mare valoare biologica, nutritiva
si igienica, iar valorificarea lor se face direct, fara intermediar etc.

Agricultura ecologicd, mai ales In Europa se desfasoard in
baza unor reglementari, respectiv norme precise (Regulamentul
C.E.E. nr. 2092/1991, completat pentru productia animald prin
Regulamentul comunitar-U.E. cu nr. 1804/1999, iar in tara noastra
0.G. nr. 34/2000 privind produsele agroalimentare ecologice). (19)

Agricultura biologica s-a raspandit in Europa ca alternativa la
agricultura conventionala (in 23 tari), insd in mod diferit de la o tara
la alta. Astfel, suprafata cea mai mare convertitd la agricultura
ecologica se intdlneste Tn Germania-327 329 ha, Austria-299 920 ha
si Suedia-276 000 ha, dar ponderea cea mai mare revine Suediei-
8,86% si Austriei 8,62%, in timp ce Tn Germania este de 1,90%, iar in
Franta-0,33%; 1n Romania se spera ca pana in anul 2007 sa se ajunga
la peste 300 000 ha cultivate dupa standardele agriculturii ecologice.

In ceea ce priveste numirul fermelor ecologice pe primul loc
se situeazda Austria cu 19 433 ferme, urmata de Italia cu 17 200
ferme, Suedia-11 042 ferme, insd ponderea cea mai mare a
efectivului se intdlneste in Suedia-12,26%, urmata de Austria-7,47%,
in timp ce ponderea fermelor in Italia reprezintd numai 0,65%.
Elvetia este o tard cu agriculturd biologicd bine dezvoltatd (are 30
organizatii de agricultura biologica si 5000 de exploatatii, cu o
suprafata de 9%- 13,1% in zona de munte, 6,9% in zona premontana-
colinara si 4,6% 1n zona de campie) (19).

In contextul globalizarii, in prezent un mare accent se pune pe
dezvoltarea resurselor regionale si implicit pe dezvoltarea raselor de
animale locale.

13
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Tara noastra dispune in prezent de un numar Insemnat de rase
la toate speciile de animale domestice atat ameliorate, cat si
neameliorate, cum ar fi Sura de stepa, rasa de Bubaline roméneasca la
bovine, Mangalita la suine, etc.

In urma unui studiu efectuat in 2001 de Burlacu, Gh, si col.,
la nivelul térii, media productiilor asigurate de potentialul genetic la
principalele specii domestice se prezinta conform tabelului 3.

Tabelul 3
Performantele productive asigurate de potentialul genetic la
principalele specii de animale domestice (dupa Burlacu, Gh., 2001)

Nr. Specia si categoria Performante productive
crt.

1. Taurine la ingrasat 1,200 kg spor zilnic
2. Tineret femel 0,700 kg spor zilnic
3. Vitele reformate 1,000 kg spor zilnic
4. Vaci reformate 0,900 kg spor zilnic
5. Tineret ovin 0,250 kg spor zilnic
6. Tineret porcin 0,550 kg spor zilnic
7. Porci la ingrasat 0,750 kg spor zilnic
8. Broiler 45 g spor zilnic
9. Broiler curca 100 g spor zilnic

Acelasi autor considera ca pe baza analizdrii productiilor
medii de furaje obtinute de pe suprafetele de teren arabil ale
Romaniei se pot creste in mod judicios un anumit numar de animale
din fiecare categorie (tabelul 4).

Tabelul 4
Efectivele de animale care se pot hrani cu baza furajera
obtinuta de pe terenul arabil din Romania (dupa Burlacu, Gh., 2001)

Nr. Specia si categoria Numar de capete (mii)

crt.

1. Taurine la Ingrasat si de 3000
inlocuire

2. Ovine + caprine 2000

3. Porcine 16000

4. Tineret aviar 50000

In aceste conditii se impune o schimbare a structurii culturii
nutreturilor pe terenurile arabile din tara noastrd, care constd in
dublarea suprafetelor destinate nutreturilor fibroase si in reducerea la

14
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peste 30% a celor cultivate cu cereale, concomitent cu cresterea
suprafetelor destinate plantelor proteaginoase si oleaginoase.

Cercetarile efectuate In cadrul U.S.A.M.V. Bucuresti au aratat
ca porumbul boabe provenit din culturi erbicidate, utilizat in hrana
puilor broiler si a porcilor pentru carne, a condus in majoritatea
cazurilor, la scaderea sporului de crestere, mai accentuat la puii
broiler. Aceasta influentd asupra sporului de crestere s-a corelat cu
formulele de erbicide utilizate, cu nivelul proteic al ratiilor si cu
intervalul de timp de la recoltarea porumbului pana la consumarea
lui. Cu cat nivelul proteic al ratiilor a fost mai scazut si intervalul de
timp de la recoltarea porumbului a fost mai scurt, cu atat efectele
nefavorabile au fost mai accentuate.

Analizele chimice efectuate dupa aproape 6 Iluni de la
recoltare, au relevat in boabele de porumb reziduuri de erbicide in
proportie de 50% fata de continutul initial.

Ca urmare a acestor conditii, la suine, fatd de martor, unde s-a
folosit porumb neerbicidat, sporul de greutate a variat intre 175,7-
90,1 g. La broiler, greutatea medie a unui pui a fost de 1460 g la lotul
martor (furajat cu porumb neerbicidat) si numai 970-1193 g in
variantele cu porumb erbicidat; mortalitatea a crescut de la 9,00% in
primul caz, pana la 21,48% in al doilea caz, ca urmare a folosirii
porumbului erbicidat (36).

Pe langa aceste pesticide, in furaje si mai apoi in alimentele
destinate omului se pot gasi diferite medicamente (antibiotice),
precum si metale grele.

S-a constatat ca in scheletul vacilor hranite timp de 4 luni cu
vegetatie provenitd din zonele limitrofe autostrdzilor continutul de
plumb a depasit limitele normale de 19 ori, 1n ficat si rinichi de 21 ori
si in lapte de 4 ori.

Consumatorii de carne din Europa Occidentald, mai ales dupa
aparitia encefalitei spongiforme bovine (B.S.E.) au optat pentru carne
naturald, ecologica sau bio. Agricultura biologica nu poate §i nici nu
vrea sd dea garantii absolute, dar ia toate masurile pentru a realiza o
productie mai putin intensd, cu controlul fiecarei verigi a lantului
producerii, procesarii si comercializdrii cdrnii. Desi, carnea bio
reprezinta cca 2% din piata carnii, in viitorul apropiat se estimeaza ca
ea va avea o pondere de 10% si ulterior de 20%.

In Europa si in special in Elvetia, unde existd o legislatie si
norme tehnice laborioase privind calitatea carnii se prevad si
mijloacele specifice realizarii acestui obiectiv: selectia si provenienta
animalelor, intretinerea, hranirea, transportul, prelucrarea si
controalele adecvate, care garanteaza obtinerea carnii ecologice (20).
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Selectia si provenienta animalelor. Carnea bio trebuie si
provind de la animale din rasele traditionale si cunoscute, selectionate
in aces scop, nascute, crescute si exploatate in tara respectiva.

Asigurarea calitatii unei carni ecologice incepe prin selectia
raselor traditionale, care se reproduc in exploatatiile din tara
respectivd de generatii. Selectia vizeaza obtinerea unor animale
robuste, sandtoase §i performante — in conditii naturale de exploatare.

Sortimentele de carne utilizate au provenienta urmatoare:
carnea de vacd — de la femelele n varsta de peste 3 ani §i care au
realizat cel putin un produs; carnea de vitei — obtinuta de la animalele
hranite in special cu lapte; carne de tip baby-beef — provine de la
taurasi si vitele In varsta de 12-18 luni; carne de porc — provine de la
animalele de 5-6 luni; carne de miel — provine de la animalele care
tradiesc pe pasune- vara si In transhumanta iarna; carne de pasare —
provine de la rase de gdini si curci robuste si adaptate la viata in aer
liber.

Pentru atestarea provenientei se tine evidentd separatd a
fiecarui animal, inregistrandu-se informatii zilnice, inclusiv
tratamentele aplicate de la nastere, la sacrificare. Producatorii
garanteazd ca nu numai cresterea animalelor dar si  ansamblul
exploatatiei este condusa ecologic (20).

Intretinerea. Principiul de bazi al intretinerii animalelor este
acela de a respecta riguros cerintele speciei, asigurandu-se o buna
sanatate si o cale naturald, de prima calitate si sigurd. Animalele
trebuie tinute in grup si sd nu aiba restrictii de intretinere inutile
comportamentelor specifice (confort, hranire, contacte, liniste, etc.).
Intretinerea libera a animalelor face parte integranti din conditiile de
exploatare si trebuie sa se tind seama de cerintele foarte diferite ale
speciilor de animale. De asemenea, omul trebuie sd se comporte
bland cu animalele, sd le imprime mare incredere. Animalele trebuie
sa beneficieze de miscare in libertate, asternut, aer si lumina
corespunzatoare, in armonie cu natura, asigurandu-le conditii de
exploatare optime.

Hranirea. Aceasta trebuie sd se realizeze din nutreturi
naturale produse in ferma (fan, iarba, paie, siloz, cereale, morcov,
subproduse lactate, etc.), preparate prin metode fizice si biologice.
Ratia trebuie sa fie echilibratd in nutrienti in special in proteine,
saruri minerale si vitamine. De asemenea, animalele trebuie sa aiba la
dispozitie apa proaspata si curata (20, 39, 48).

Sunt interzise a se folosi in hrana animalelor urmatoarele:
stimulatorii de crestere sau substante chimice vizand sporirea
performantelor de carne (hormoni, antibiotice, etc); nutreturi pe baza
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de proteind animald (fainurile, in special de carne); organismele
modificate genetic; utilizarea medicamentelor fard prescriptie
veterinara, etc.

Transportul. Omul trebuie sa aiba o atitudine responsabila,
fatd de animalele destinate valorificdrii pentru carne. Astfel, din
punct de vedere etic nu numai intretinerea, ci si transportul
animalelor angajeazd fiecare persoand care obtine profit la o datorie
morala consecventi. In scopul evitarii la animale a suferintelor inutile
in timpul ultimului transport, trebuie sd se respecte legislatia privind
protectia animalelor, incuband responsabilitdti clare pentru
persoanele angajate in acest scop. Acestea trebuie sd manifeste un
comportament corect, bland si prudent, deoarece transportul
constituie pentru animale un stres psihic si fizic si ca urmare trebuie
sa li se asigure confortul necesar la imbarcare Tn mijlocul de transport
pe timpul transportului si la descircare. In general, durata
transportului se cere s nu depaseascd 3 ore, cu exceptia oilor — 5 ore.

Procesarea (prelucrarea). Asigurarea securitdtii produselor
din carne este o prioritate absolutd si ca urmare in fiecare faza a
prelucrarii trebuie sd se respecte riguros criteriile de calitate in
interesul consumatorului de carne si produse derivate. Fiecare veriga
din filiera carnii (abatorizare, procesare, distribuire, comercializare)
trebuie sa respecte sistemul HACCP (analiza, riscurilor si punctelor
critice de igiend). La aceste verigi si In special la procesare trebuie sa
existe un sistem de supraveghere care sa defineascd cu precizie
operatiile cu riscuri jalonand procedeele de productie si maniera in
care trebuie controlate punctele critice.

Controlul, verificarea permanenta, riguroasd si transparentd
asigurd credibilitatea si securitatea alimentard privind consumul
carnii si a produselor derivate. Acesta constituie singurul mijloc de a
stabili relatiile de incredere pentru aceste alimente valoroase de-a
lungul lantului de producere, procesare si comercializare.

Controlul este obligatoriu, pornindu-se de la sintagma
“Increderea este buna, dar controlul este si mai bun”. Acesta trebuie
facut frecvent si inopinat pe cat posibil, de catre organele abilitate,
garantand calitatea carnii s$i produselor din carne. Nerespectarea
normelor de calitate ale carnii duce la sanctionarea si chiar eliminarea
din filiera carnii ecologice.

Carnea ecologicd (bio) reprezintd un produs natural de Tnalta
valoarea nutritiva si complet (contine o combinatie unica de nutrienti
foarte utili pentru organism). De asemenea, carnea are o buna
valoare energeticd (150-185 calorii/100 g), biologicd (74%) si
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culinard ceea ce o face un component important in piramida
alimentara (20).

Consideratii generale privind legislatia nationald in
domeniul produselor ecologice. Metodele de productie ecologica
utilizate in obtinerea produselor ecologice trebuie sa indeplineasca
urmatoarele conditii:

e respectarea principiilor productiei ecologice;

e nu se utilizeaza fertilizatori si amelioratori ai solului,
pesticide, materiale furajere, aditivi alimentari,
ingrediente pentru prepararea alimentelor, substante
folosite in alimentatia animalelor, produse ajutitoare
pentru curdtenie si dezinfectie n afara celor permise a
fi folosite 1n agricultura ecologica.

In conformitate cu art.5 al O.U.G. nr. 34/2000 principiile de
baza ale productiei ecologice sunt: eliminarea oricarei tehnologii
poluante; utilizarea unor soiuri sau rase cu grad mare de adaptare;
sustinerea continud si ameliorarea fertilitdtii naturale a solului;
integrarea cresterii animalelor in sistemul de productie a plantelor si
produselor din plante.

Pentru conversia productiei conventionale la cea ecologica se
va tine seama de realizarea unui agrosistem viabil si durabil.
Transformarea se va realiza Intr-o anumita perioada, astfel:

e 2 ani pentru culturile de camp anuale;

e 3 ani pentru culturile perene si plantatii;

e 2 ani pentru pajisti si culturi furajere;

e 12 luni pentru vite pentru carne;

6 luni pentru rumegatoare mici $i porci;
10 saptamani pentru pasari pentru productia de oud sau
carne, cumpadrate la varsta de 3 zile.

Numdrul maxim de animale care revin la un hectar este
redat in tabelul 5.

Conform art. 17 din H.G. 34/2000 conditiile de adapostire
trebuie sa tind seama de cerintele biologice, fiziologice si etologice.
Adaposturile trebuie sa fie bine izolate termic, ventilatia naturala si
iluminate astfel incat sa asigure animalelor un microclimat de
confort, cu temperaturd i umiditate optime, curenti de aer adecvati,
iar concentratia de gaze si nivelul de pulberi sd se Incadreze in
normele de igiena. (48)

Tabelul 5
Numarul maxim de animale pe hectar(48)
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Grupa sau specia Numdarul maxim de
animale  pe  hectar
echivalent a 170 kg
N/ha/an

Cabaline in varsta de peste 6 luni 2
Vitei pentru ingrasat 5
Bovine in varsta de sub un an 5
Bovine intre 1-2 ani, masculi 33
Bovine intre 1-2 ani, femele 3,3
Bovine in varsta de peste 2 ani, 2
masculi

Juninci de prasila 2,5
Tineret femel bovin pentru 2,5
ingrasare

Vaci de lapte 2
Vaci de lapte pentru reforma 2
Alte vaci 2,5
Iepuri femele de prasild 100
Oi 13,3
Capre 13,3
Purcei 74
Scroafe de prasila 6,5
Porci pt. Ingrdsare 14
Alti porci 14
Gaini pentru carne 580
Gaini oudtoare 580

Spatiile 1n aer liber, suprafetele de miscare, trebuie s ofere, in
functie de conditiile meteorologice o protectie suficientd impotriva
ploii, vantului, soarelui si temperaturilor extreme.

In ceea ce priveste densitatea animalelor in adaposturi, H.G.
stipuleazd ca aceastea trebuie sa garanteze confortul si bundstarea
animalelor in functie de rasa si varsta lor. Trebuie avute in vedere
nevoile, comportamentale ale animalelor, marimea grupului si sexul
acestora. Densitatea optima trebuie sa asigure bunastarea animalelor,
punandu-li-se la dispozitie un spatiu suficient pentru a sta in picioare
in mod natural, pentru a se aseza cu usurintd, pentru a se intoarce,
pentru a-si face toaleta, pentru a sta 1n toate pozitiile si a face
migcarile naturale, cum ar fi sa intinda aripile si sa dea din aripi.
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Tabelul 6

Suprafete minime ale adaposturilor si alte caracteristici ale
acestora in functie de specie si tipul de productie (48)

Suprafata interioara Suprafata
Categoria exterioara
(excluzand
pasunile)
Greutate vie m’/cap m*/cap
minima (kg)
Bovine si Pana la 100 1,5 1,1
cabaline de Pana la 200 2,5 1,9
reproductie i Pana la 350 4,0 3
pentru ingrasare | Peste 350 5 3,7
Tauri de 10 10
reproductie
1,50aie/capra 2,5
Oi si capre 0,35/miel/ied 2,5¢cu
0,5/miel/ied
Scroafe cu 7,5/scroafa 2,5
purcei de pana
la 40 zile
Péna la 50 0,8 0,6
Porci la ingrasat | Pana la 85 1,1 0,8
Panala 110 1,3 1
De peste 40
Purcei de zile si 0,6 0,4
pana la 30 kg
Porci pentru 2,5-femele 1,9
prasila 6,0-masculi 8,0
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Fig. 2 Cresterea ecologica a porcilor

In aer liber densitatea de populare a animalelor care se gisesc
pe pasuni, terenuri umede sau ierboase sau in alte habitate naturale
ori seminaturale trebuie sa fie suficient de scazutd pentru a se evita
erodarea solului si exploatarea excesiva a vegetatiei.

Adaposturile animalelor trebuie sa aiba podele netede, dar nu
alunecoase, jumdtate din suprafata podelelor sa fie solida, sa nu fie
din scanduri sau gratar. Trebuie sa fie prevazute cu suprafete de
culcare si odihna confortabila, cu rata uscata si suficient de mare.

Suprafata de odihna trebuie sd fie acoperitd cu paie sau alte
materiale corespunzatoare (48).

Transportul animalelor se efectueaza astfel incat sd limiteze
stresul, iar Incarcarea si descarcarea lor trebuie efectuate cu grija fara
a folosi stimularea electricd pentru constrangerea lor. Se interzice
folosirea tranchilizantelor alopatice in timpul transportului.

Suprafetele minime ale adaposturilor care se aloca pe cap in
functie de specie si varsta sun prezentate in tabelul 6.
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I-PRODUCEREA CARNII
CAPITOLUL 2
CARNEA SI IMPORTANTA SA iN ALIMENTATIA
OMULUI

2.1. Definirea notiunii de carne si structura carnii

In sens strict prin carne se intelege tesutul muscular striat al
mamiferelor. In mod obisnuit prin carne se intelege tesutul muscular
impreund cu toate tesuturile cu care acesta se gaseste in aderenta
naturald directd (oase, tendoane, aponevroze, fascii, vase sanguine,
ganglioni limfatici, nervi).

Din punct de vedere comercial notiunea de carne include orice
parte comestibila din corpul animalului, respectiv carcasa formata din
cele patru sferturi si celelalte parti comestibile care alcatuiesc cel de-
al “cincilea sfert” (cap, picioare, tesut gras compact, organe si alte
viscere).

Pentru crescdtori, carnea reprezintd animalul viu crescut si
livrat la abator.

Consumatorul intelege prin carne, portiunea detasatd din
carcasd, cu componentele ei principale: musculatura, grasime, oase,
care pot fi utilizate sub diverse forme in alimentatia omului, iar in
sens restrans, tesutul muscular, cu grasimea intramusculard si
cantitati mici 1n cea intermusculard si de acoperire, aderente carnii
propriu-zise. (14, 31)

Din punct de vedere al conservdrii, carnea poate fi:

- proaspata, imediat dupa sacrificare;

- refrigeratd se riceste la temperatura de 4° C, mentinandu-si
calitatile integrale pe o perioada de cca 3 saptdmani;

- congelatd, inghetati la temperatura de —12° C sau —20° C in
vederea consumarii pe o perioada indelungata.

Carnea, indiferent de animalul de la care provine (vitd, oaie,
porc, pasare) are o compozitie corespunzdtoare varstei si stirii de
nutritie a animalului.

Elementele structurale componente ale carnii (celule, fibre,
substantd fundamentald) sunt diferite in functie de natura tesuturilor
(muscular, conjunctiv si alte tesuturi).
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Componentele morfologice majore ale carcasei sunt muschii,
grasimea (seul), oasele, tendoanele, ligamentele, fasciile,
aponevrozele.

Tesutul muscular

Tesutul muscular detine cea mai mare pondere din greutatea
carcasei. Astfel, la tineretul taurin ingrasat intensiv, tesutul muscular
reprezinta 60-72% din greutatea carcasei (tabelul 7).

Tabelul 7
Structura macrocomponentelor morfologice ale principalelor regiuni
de macelarie (% din greutatea carcasei) (14)

Regiunea de macelarie Tesutul Tesutul Oase si
muscular adipos tendoane

Pulpa 74,7 8,2 17,0
Vrabioare 64.4 10,6 24,8
Antricot I (tricostal) 64,1 17,3 18,3
Antricot II 67,9 11,3 20,6
Spata 73,4 11,1 15,2
Piept 51,9 29,3 18,7
Muschiulet (filet) 83,3 16,7 -

Tesutul muscular isi are originea in foitele embrionare, mai
ales In mezoderm, fiind format din celule sau fibre alungite, legate
intre ele pentru a forma fibre grupate in fascicule, mai mult sau mai
putin voluminoase, care au proprietatea de a se contracta (16).

La nivelul corpului s-au identificat cca 600 muschi, diferiti ca
dimensiune, forma, rol, mecanism functional si particularitati de
structura.

Cea mai mare pondere in tesutul muscular este detinutd de
muschii striati, respectiv muschii scheletici, cu rol determinant asupra
calitatii carnii.

Din studiile efectuate de numerosi cercetatori s-a demonstrat
ca la o greutate medie a semicarcaselor de 186,9 kg, musculatura a
reprezentat 68%.

Structura muschiului striat sau scheletic. Unitatea de baza
a tesutului muscular o reprezintd fibra musculara, care din punct de
vedere anatomic se compune din:

» epimisium, reprezintd un inveliy gros de natura
conjunctivo-elasticd, de la care pornesc spre interior
septele;

» perimisium, reprezinta reteaua interioara, care porneste de
pe fata internd a epimisiumului, formatd din tesut
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conjunctiv, respectiv fibre de colagen, care impart
muschiul in fascicule musculare secundare, zona in care se
identificd vase de sdnge mai mari, nervii i o parte din
grasimea intramusculard. Grosimea acestei membrane este
de 2-3 microni;

endomisium, reprezintd ramificatiile foarte fine de tesut
conjunctiv fin, ce pornesc din perimisium §i care
inconjoara fibra musculara, mascand un numar mare de
vase capilare si grasime intramusculara (14, 16).

Ferimusiun

Fig. 3 Sectiune transversald prin muschiul fusiform

Fibrele musculare striate au forma alungitd, filamentoasa,
multinucleate si cu diametrul de 10-1000 microni.
Tesutul muscular striat se compune din:

sarcolema;
sarcoplasma;
nuclei;
miofibrile.

fibra nervoasa

SO

 prr)s505°"

miofibrila sarcolemma

Fig. 4 Reprezentarea schematica a fibrei musculare
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Sarcolema constituie membrana celulei musculare.
Aceasta este de natura conjunctiva (retea de fibre colagene, elastice
si reticulind- substanta de naturd proteica).

Sarcolema prezinta caracteristicile urmatoare:

- asigurd unitatea si separarea intre mediul celular si plasma

interstitiala;

- determina finetea i frdgezimea cdrnii prin grosimea
acesteia si proportia dintre fibrele colagene, elastice si
reticulina.

Finetea i fragezimea carnii sunt date de predominanta
fibrelor de reticulind si colagen cu structurd simpld. Fibrele de
colagen cu structura complexa, densa si scleroasa in proportie mare
imprima cérnii aspecte nedorite.

Sarcoplasma. Reprezintd continutul din interiorul
sarcolemei fibrei musculare, fiind constituita din 2 parti distincte, si
anume:

- partea diferentiata a sarcoplasmei, cu functie de contractie
in timpul vietii animalului, reprezentatd de miofibrile, cu
actind si miozind, distribuite ordonat si riguros, alternativ,
dand aspectul striat al fibrei musculare;

- partea nediferentiatd a sarcoplasmei, care este amorfa,
lipsita de structura, contine proteine valoroase si enzime,
cu rol in procesele biochimice din carne inainte si dupa
sacrificare (4, 14, 16, 31).

In urma studiilor efectuate de numerosi cercetitori s-a
demonstrat cd sarcoplasma detine 20-30% din volumul fibrei
musculare.

N ucleii Acestia sunt organite celulare elipsoidale, cu
lungimea de 8-10 microni, alcatuite din nucleoproteine, cromatina,
nucleoli, inveliti in membrane.

In functie de lungimea fibrei musculare, aceasta contine mai
multi nuclei. Acestia au rol si in transmiterea informatiei genetice in
succesiunea generatiilor (16, 31).

Miofibrilele Acestea sunt alcatuite din actina,
tropomiozind, miozind etc., care ocupa 60-70% din volumul fibrei
musculare.

Prin contractarea miofibrilelor se imprimd muschiului
aspectul striat.

Miofibrilele sunt plasate 1in sarcoplasma fibrei musculare,
paralel una fata de cealaltd, determinand striatii longitudinale, cat si
miofilamentar i imprima striatii transversale.
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O fibrda musculard contine 1600-2000 miofibrile, distanta
dintre ele fiind de 0,5 microni. Succesiunea de fibre subtiri §i groase
imprima fibrei musculare capacitatea de a retine apa.

Structura muschiului neted. Din punct de vedere practic,
musculatura netedd prezintd importantd scazutd, deoarece intrd in
cantitati neglijabile in structura carnii comercializabile.

Tesutul muscular neted este prezent in structura aparatului
cardio-vascular, 1n structura vaselor limfatice si sanguine, in miocard,
in aparatul digestiv si genital.

Tesutul muscular neted prezinta importantd din doua puncte
de vedere, si anume:

- din punct de vedere functional, are rol in circulatie,
respectiv In aprovizionarea cu nutrienti a organismului,
care reprezinta precursorii carnii,

- din punct de vedere alimentar, deoarece intrd in cantitati
mici In structura carnii comercializabile.

Tesutul muscular neted se deosebeste de cel striat prin

urmatoarele elemente:

- nu prezintd striatiuni,

- este de culoare roz-galbuie;

- in sectiune fibra musculara neteda poate fi elipsoidala spre
extremitati sau triunghiulara spre portiunea centrala.

Banda A Bandal
filament Linia 7

Fig. 5 Reprezentarea schematica a miofibrilei

Tesutul conjunctiv
Tesutul conjunctiv reprezinta al doilea component morfologic al
carnii. El se regdseste in toate segmentele corpului animal,
reprezentand un factor determinant al cantitdtii si calitdtii cdrnii.
Ponderea acestui tesut influenteaza insusiri precum, fragezimea,
culoarea, capacitatea de pierdere a apei prin fierbere, suculenta carnii
si fineta seului.
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Structura tesutului conjunctiv

1 Fibrd colagend cu strangulatii
2 Fibre colagene simple
3 Fibre elastice
4 Fibrocite
5 Histiocit activ (1n migcare)
6 Histiocit pasiv (in repaus)
7 Plasmocite
8 Mastocite
9 “Limfocite
10 Vas capilar 'sanguin

Strucutura morfologica a tesutului conjunctiv. In strucutra
morfologica a tesutului conjunctiv intra:
- celule;
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- fibre;

- substanta fundamentala intercelulara.

Celulele sunt reprezentate de celule autohtone sau
histoide s1 migratorii sau sanguine. Celulele sunt separate unele de
altele printr-o substanta interstitiala, coloidala si vascoasa.

Celulele autonome sunt reprezentate de fibrocite, histocite,
plasmocite §i mastocite, care alcatuiesc celula mezemchimala si
celulele derivate.

Celulele migratorii sunt reprezentate de elementele figurate
sanguine din seria alba.

Fibrele sunt localizate in afara celulelor, fiind denumite si
fibre extracelulare. Acestea pot fi de trei feluri, astfel:

- fibre colagene, alcdtuite in principal din colagen. Acestea

au strucutrd variabild, in functie de varsta animalului (find
-la tineret, grosiera -la adulte si scleroasd —la animalele
batrane);

- fibre elastice, alcatuite din elastina. Sunt fibre solitare,
subtiri, ramificate, rezistente la fierbere si la atacul
fermentilor digestivi;

- fibre de reticulind, alcatuite din reticulind. Au aspectul
unor tesaturi fine si subtiri (16, 31).

Substanta fundamentala poate prezenta o
structurd amorfd, moale si elasticd -mucina, Intalnitd in tesuturile
conjunctive propriu-zise, o structura tare si elastica- codrina, intalnita
in tesuturile metaplatizate, de tip cartilaginos si o strcutra dura-
oseina, intalnitd in tesuturile de tip osos.

Substanta fundamentala prin compozitia sa are rol lubrifiant la
nivelul articulatiilor, dar si rol protector impotirva infectiilor.

Dupa morfostructura lor, tesuturile conjunctive se pot
clasifica astfel:

- tesuturi conjunctive propriu-zise, forma predominanta, cu

numeroase celule, fibre si substantd fundamentala;

- tesuturi conjunctive metaplaziate cartilaginoase si osoase.

Dupa ponderea acestor tesuturi in structura carnii, aceasta se
poate clasifica astfel:

- carne de calitate buna (tesuturile conjunctive au o pondere

de pana la 10%);

- carne de calitate acceptabild (tesutul conjunctiv propriu-zis

are o pondere de pana la 15%);

- carne de calitate slaba (tesutul conjunctiv propriu-zis are o

pondere de peste 15%).
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Dupa gradul de specializare a tesuturilor se intalnesc formele
urmatoare:

-tesuturi specializate (adipos si 0s0s);

-tesuturi nespecializate (tesut conjunctiv propriu-zis).

Structura tesutului adipos. Acesta reprezinta o forma
specializata a tesuturilor conjunctive.

Tesutul adipos este alcdtuit din celule grase, acoperite cu o
membrana protoplasmatica, in care se gaseste nucleul. Unitatea
morfologica de baza a tesutului adipos este celula adipoasa de origine
fibrocelulara.

Georgescu Gh. si col. (1995, 2000) indicd urmatoarea
repartitie a tesutului adipos pe corpul animalului:

- tesut adipos subcutanat (seu de acoperire);

- pe membranele peritoneale (grasimea epiplonica si
mezentericad);

- pe suprafata organelor interne (seul de la rinichi);

- tesutul adipos infiltrat intermuscular (marmorare);

- tesut adipos intramuscular (perselare).

Depunerea  grasimii  la  nivelul perimisiumului  si
endomisiumului se realizeaza intr-un anumit stadiu de ingrasare.

Din punct de vedere topografic, din cantitatea totald de tesut
adipos, cea mai mare parte se afla raspandita sub cutan, pe mezenter,
in jurul viscerelor, la rinichi si in cavitatea pelvina.

Temisan V. (1976), citat de Georgescu Gh. (1995) in studiile
facute pe semicarcase de taurasi din rasele B.R., B., B.N.R., géseste o
pondere a seului renal de 7,8-15,9% din cantitatea totald de grasime a
carcasei.

La bovine, ca la majoritatea speciilor domestice, intalnim
doua tipuri de tesut adipos: tesut adipos alb si tesut adipos brun.

In tesutul adipos se depun unele substante colorante din
nutreturi. Profunzimea stratului colorat depinde de rasa, varsta, tipul
nutretului folosit in hrana. In conditii de subnutritie, cAnd organismul
mobilizeaza rezervele corporale, substantele colorante raman
producandu-se o concentrare a acestora. Acest lucru explica culoarea
inchisa a seului la animalele batrane si subnutrite (41, 42).

Structura tesutului osos. Are o pondere insemantd in
structura carcasei, variind in limite foarte largi (13,5-22%), in functie
de factorii de influenta.

Tesutul osos este un tesut conjunctiv specializat, care prezinta
o impregnare a substantei fundamentale (oseind) cu saruri de calciu,
fosfor, magneziu si sodiu. Este organizat in lamele osoase formate
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din oseina si fibre colagene. Dupa dispozitia acestor lamele distingem
tesut 0osos compact si spongios.

In strucutra intimi a tesutului osos intrd celule osoase
specializate, fibre de colagen si matricea extracelulard sau substanta
fundamentala. Celulele osoase pot fi: osteoblastul, considerata celula
initiala n procesul de crestere a osului, osteocitul, principalul tip de
celuld 1n osul adult si osteoclastul, implicat in procesul de resorbtie a
osului (14).

Structura tesutului conjunctiv propriu-zis. Acesta se
caracterizeaza printr-o proportie mai redusd a celulelor, un numar mai
mare de fibre si o considerabild cantitate de substantd extracelulara.
Cuprinde celule fixe (fibroblaste, celule mezemchimale
nediferentiate, celule specializate) si mobile (plasmatice, limfoide, cu
rol de protectie impotriva agentilor patogeni infectiosi). Acest tip de
tesut nu are valoare alimentard si in proportie ridicatd afecteaza
calitatea carcasei si a carnii.

Alte tesuturi

In afara tesuturilor musculare si conjunctive se intalnesc si
alte tesuturi: epitelial, nervos, sanguin si limfatic.

Tesutul epitelial. Derivd din exodermul cutanat si
mezodermul epitelial, fiind format din celule de diferite forme, care
acopera suprafata corpului, suprafetele libere din interiorul corpului.

Tesutul epitelial intrd in structura unor glande si a unor
organe. Din punct de vedere morfologic si functional, tesutul epitelial
poate fi de acoperire, glandular si senzorial. Nu prezinta valoare
alimentara si comerciala (16).

Tesutul nervos. Acesta derivd din mezoderm fiind format
din celule si fibre nervoase, precum si din celule de sustinere. Poate fi
sistem nervos de relatie, central sau periferic §i sistem nervos
vegetativ, ortosimpatic si parasimpatic.

Tesutul nervos comandd si coordoneaza functiile de
sensibilitate, miscare i nutritie ale organismului, influenteaza
procesul de conversie a hranei la animale, influenteazd activitatea
comportamentald si reactia animalelor la factorii stresanti, intrd in
structura carnii, influenteaza calitatea carnii.

Tesutul sanguin si limfatic. Se regdseste in structura
aparatului circulator la animalele vii, ca s§i in structura carnii.
Elementele principale ale sistemului sanguin si limfatic sunt: sangele,
limfa si ganglionii.

Tesutul sanguin si limfatic are functiile urmatoare:

- purtator al oxigenului si nutrientilor la nivel celular;
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- mijloc de stimulare a procesului de crestere a
organismului;

- are o pondere de 4% 1n strucutra carnii comercializate;

- mijloc de luptd impotriva agentilor infectiosi;

- mijloc de reglare a pH-ului umorilor organismului (14, 16,
31).

2.2. Factorii care influenteaza productia de carne

Factorii care influenteaza productia cantitativa de carne.
Indiferent de specie, productia individuald de carne este influentata
de factori interni, care tin de animal si de factori externi, respectiv
conditiile de mediu si conditiile de exploatare.

Eficienta exploatirii unei specii este cuantificatd prin
ponderea cérnii de tineret in productia totald si prin randamentul la
sacrificare.

Din punct de vedere ereditar, caracterele de carne au un
determinism genetic ridicat, iar intre caracterele productiei de carne
existd corelatii genetice pozitive si foarte stranse (intre grutatea la
nastere si greutatea la sfarsitul perioadei de ingrasare +0,65, intre
randamentul la taiere si ponderea cérnii in carcasa +0,5).

Tabelul 8
Valoarea heritabilitatii la principalele caractere
ale productiei de carne

Caracterul h*
Cresterea ponderala 0,4
Indicele de consum 0,4
Greutatea Tnainte de sacrificare 0,63-0,76
Greutatea carcasel 0,52-0,82
Continutul de proteine si grasime 0,52-0,76

Tipul morfo-productiv si tipul fiziologic. Animalele de carne
apartin tipului morfo-productiv de carne sau mixt si tipului fiziologic
digestiv sau digestiv-respirator. Aceste animale au forme corporale
rotunjite, largimile si adancimile bine dezvoltate, imbracarea in
musculaturd evidentd, membrele scurte, dezvoltare corporala
hipermetrica, temperament linistit i sistem nervos mezosensibil.

Rasa. In cadrul aceleiasi specii existd rase specializate pentru
carne (la bovine -Hereford, Aberdeen Angus, Charolaise, la ovine -
Romney-Marsh, Suffolk, la porcine -Landrace, Marele Alb etc.).
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Aceste rase realizeaza greutati mari la sacrificare, sporuri medii de
crestere superioare raselor mixte sau specializate pentru lapte, lana
sau grasime.

Varsta. Aceasta influenteazd cantitatea, calitatea si
economicitatea productiei de carne; fiecare specie si rasd avand o
varstd optima de valorificare pentru carne. Bovinele adulte dau mai
multd carne decat tineretul datorita greutatii corporale, care este mai
mare.

Sexul. Masculii realizeaza o greutate corporala mai mare decat
femelele cu 10-25%. Conversia hranei, sporul de crestere si raportul
carne-grasime sunt mai bune decat la femele. Animalele castrate dau
o cantitate mai mare de carne decat cele necastrate.

Starea de sanatate. Animalele sanatoase, indiferent de specie
dau productii mai bune de carne, deoarece organismul sanatos
exprima intregul potential genetic in conditii optime de exploatare.

Alimentatia. Aceasta reprezintd cel mai important factor de
mediu, cu implicatii majore asupra productiei de carne. Nivelul
alimentatiei influenteaza productia de carne prin: compozitia In
substante nutritive a ratiei, structura ratiei, raportul nutritional si
igienic. Subalimentatia influenteazd negativ cantitatea de carne, iar
supraalimentatia are efecte negative din punct de vedere economic si
calitativ.

Conditiile de intrefinere. Acestea au impact deosebit asupra
cantitatii de carne si a eficientei economic. Adaposturile destinate
cresterii animalelor pentru carne trebuie sa fie confortabile, spatiile
de cazare sa fie astfel dimensionate in functie de specie si dezvoltarea
corporald a animalelor, sd asigure conditii bune de microclimat, sa
corespunda conditiilor de protectie a mediului etc.

Factorii care influenteaza productia calitativa de carne.
Printre cei mai importanti factori care influenteaza calitatea carnii se
pot aminti urmatorii: tipul de addpost si marimea acestuia, densitatea
animalelor in boxe, conditiile de microclimat, conditiile de hranire,
sexul animalului, varsta in momentul sacrificdrii, greutatea la
sacrificare, stresul.

Tipul §i marimea adapostului. S-a constatat n decursul
timpului ca porcii crescuti in adaposturi deschise si semideschise au
prezentat la sacrificare un tesut muscular deschis la culoare. In
adaposturile de dimensiuni mari s-a constatat ca proportia de animale
care prezintd la sacrificare carcase exudative este mai mare.

Conditiile de microclimat. Temperaturile foarte scazute au
avut o influentd negativa asupra calitatii carnii la porcine prin
cresterea consumului de oxigen si stimularea metabolismului oxidativ
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in muschii scheletici, precum si In functiile glandelor tiroida si
suprarenale. Culoarea carnii devine mai inchisa, ca urmare a cresterii
metabolismului oxidativ, iar nivelul lipidelor nesaturate in muschii
rosii creste. in cazul temperaturilor mai mari de 20°C, la porcine se
intensificd glicoliza postsacrificare, iar pH-ul carnii scade mai mult
decat normal. (5)

Conditiile de hranire. Alimentatia contribuie la modificarea
compozitiei chimice a grasimilor intramusculare si intermusculare,
influentand astfel si calitatea carnii. Nivelul proteinelor si lipidelor
din ratie influenteazd grosimea stratului de slanina §i continutul
acesteia in acizi grasi nesaturati, care conduc la grasime moale si usor
oxidabila.

Sexul animalelor. La taurine, carnea de vaca este mai gustoasa
decat cea provenitda de la masculi. Din punct de vedere al mirosului,
carnea provenitad de la vieri se poate sesiza usor, ceea ce duce la
scaderea valorii tehnologice si economice.

Varsta la sacrificare. Animalele adulte si cele batrdne au
carnea de culoare mai Inchisd, este mai perselata, continutul in
colagen este mai mare in comparatie cu cea provenitd de la animalele
tinere.

Greutatea la sacrificare. La bovine si ovine, cresterea
greutatii corporale conduce la modificarea compozitiei chimice a
carnii, creste continutul de grasime in detrimentul continutului de
apd. La porcine odata cu varsta creste capacitatea de retinere a apei,
se mareste continutul de grasime intramusculara, iar culoarea devine
mai inchisa.

Stresul. In cazul porcinelor cele mai importante reactii la stres
sunt: sindromul de stres al porcinelor (PSS), sindromul PSE,
hipertermia maligna.

Sindromul de stres al porcinelor este cauzat de agresiunile la
care sunt supuse animalele. Se manifesta asupra calitatii carnii, prin
instalarea precoce a rigiditatii, pigmentari ale pielii, nivel ridicat de
glucoza in sange.

Sindromul PSE consta in aparitia dupa sacrificarea animalului
a carnii pale, moi si exudative. Ca urmare a continutului ridicat de
acid lactic pH-ul carnii scade rapid in primele 45 minute dupa
sacrificare.

Sindromul de hipertermie malignda (MH) este provocat de
inhalarea de catre porci a halotanului, simptomele fiind asemanatoare
cu cele din cazul sindromului de stres al porcinelor.
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2.3. Valoarea nutritionala a carnii si importanta sa
in alimentatia omului

Valoarea unui aliment se exprimd prin continutul sdu In
anumiti principii nutritivi, in special prin posibilitatea de satisfacere a
nevoilor energetice si a celor plastice ale omului.

J. L. Multon (1994), citat de Georgescu Gh. (2000)
defineste calitatea alimentara prin componentele urmatoare:

» calitatea nutritionala, care reprezintd aptitudinile unui
aliment de a satisface cerintele omului sub raport
cantitativ si calitativ;

» calitatea senzoriald, care da senzatiile gustative, olfactive
si vizuale;

» calitatea psihologica, care reprezintd adaptabilitatea unui
aliment la conditiile socio-culturale ale consumatorului;

» calitatea de servicii, care reprezinta usurinta intrebuintarii
produsului;

» calitatea tehnologica, se refera la materia prima Tnainte si
dupa procesare.

Temisan V. (1976) defineste valoarea nutritiva a unui aliment
prin continutul lui In principii nutiritivi i prin efectul acestora asupra
echilibrului biologic si fiziologic al organismului uman.

Valoarea nutritionala a carnii. Conform principiilor de
alimentatie umana, carnea ocupa un loc special in nutritie datoritd
continutului ridicat de proteine, este usor digestibila, prezintd insusiri
senzoriale deosebite, se preteazd la obtinerea unei game largi de
produse alimentare si reprezintd o importanta sursd de materie prima
pentru industria alimentara.

Studiile efectuate de-a lungul timpului au evidentiat ca din
totalul caloriilor, carnea asigura 10%, cca 11% din proteina totala,
38% din proteinele de origine animala si cca 29% din grasimile pure.

Gradul de consumabilitate a carnii depinde de considerentele
zonale, de conditiile de viatd si traditiile fiecarui popor si chiar de
considerente religioase. In mod teoretic, se poate consuma carnea de
la aproape toate speciile de animale, mai ales daca avem 1n vedere
“foamea de proteine”, care exista in prezent pe glob, asigurandu-se
conditiile sanitare de pastrare si desfacere (34).

Valoarea proteicda a carnii. Proteinele au in
carne o pondere insemati, respectiv 18-22%. In aprecierea calitatii
proteinelor din carne se are in vedere digestibilitatea si valoarea
biologica ridicata (90%), proteinele din carne facand parte din clasa I
de calitate.
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Din punct de vedere al continutului in protide, carnea de
bovine este superioard carnii de porc sau de batal. Raportul
protide/lipide variaza de la 1/0,5 la carnea de vitel pana la 1/1,8 la
carnea grasa de vita.

In tabelul 9 este prezentatd valoarea biologicd a carnii de
bovine in raport cu alte produse alimentare de origine alimentara.

Tabelul 9
Valoarea biologica a carnii de bovine in raport cu alte produse
animale (dupa Georgescu Gh., 1995)

Indicele de Carne | Carne | Carne | Lapte | Ou
apreciere de vita | de vitel | de porc | de vaca
Valoarea biologica | 69,79 62 74-75 90 94
Coeficientul de 76 62 71-79 86 94

utilizare globala
Eficacitatea 3,2 2.9 3,0 2.9 3.8
proteica

Carnea, in general, are un continut ridicat in aminoacizi
esentiali, iar canea de bovine in special, este mai bogata In
aminoacizii urmatori: lizind, metionind, acid glutamic. Continutul in
aminoacizi esentiali este sensibil egal cu cel din carnea de pui si
superior celui din carnea de porc si ovine. Carnea de porc este mai
bogata in valind si arginind, iar cea de oaie in leucind si tiamind (tab.
10).

In structura proteinelor din carne se regisesc doua fractiuni,
respectiv proteinele solubile, reprezentate de miogen, mioglobulina si
globulina-alfa, care in procesul de fierbere trec in lichid, determinand
insusirile organoleptice specifice si proteinele insolubile, respectiv
miozina sl actina.

Aportul proteic si calitatea proteinelor pentru nutritia umana
se determina prin:

- cantitatea de proteine, in grame, realizatd in corpul uman
din consumul a 100 g proteind din carne (valoarea
biologicd);

- produsul dintre valoarea biologicd si digestibilitatea
proteinelor (indicele NPU);

- digestibilitatea proteinelor din carne;

- raportul dintre azotul rezultat din hidroprolina si azotul
total din carne (indicele C, care cu cat este mai scazut cu
atat calitatea carnii este mai buna).
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Valoarea biologica a carnii variaza in functie de varsta, starea
de ingrasare si regiunea de maceldrie. Carnea provenitd de la animale
adulte are o valoare biologica mai scazutd decat a tineretului, carnea

Tabelul 10

Compozitia in proteine $i aminoacizi a tesutului muscular
(mg/100 g parte comestibila) (5,16)

Indicatorul Carne de bovine Carne de ovine Carne de porcine
Tesut Carn | Carne Tesut Carne Carne | Tes | Carne de Carne
muscular | ede de muscul de de ut porcine | porcine
bovin | bovine ar ovinel | ovine | mus ptr. de
el I I cula bacon grasime
r
Apa(%) 74,8 66,4 70,6 75,0 67,2 69,7 | 74,6 54,2 384
Proteine (%) 21,6 18,6 20,0 21,0 15,6 19.8 | 204 17,0 11,7
Coef. de 6,25 6,25 6,25 6,25 6,25 6,25 | 6,25 6,25 6,25
transformare
Aminoacizi 8093 7137 | 7696 8917 5778 7566 | 780 6811 4605
esentiali 1
Valina 1148 1035 1100 1788 820 1090 | 113 1037 635
5
Izoleucind 939 782 862 936 754 963 970 799 584
Leucina 1624 1478 | 1657 1786 1116 1519 | 153 1325 949
8
Lizina 1742 1589 1672 1890 1235 1656 | 163 1488 963
1
Metionina 588 445 515 473 356 453 478 410 286
Treonind 875 803 859 924 688 865 961 804 569
Triptofan 273 210 228 237 198 236 274 233 154
Fenilalaninad 904 795 803 853 611 784 814 715 465
Aminoacizi 12967 1129 | 12240 | 12027 9682 12092 | 116 10116 7068
neesentiali 2 37
Alanina 1365 1086 | 1153 1343 1021 1181 121 946 641
3
Arginina 1296 1043 1083 1238 993 1192 122 1031 717
3
Acid 2326 1771 1947 1442 1886 | 189 1577 1016
asparagic 1904 5
Histidina 769 710 718 657 480 627 773 672 470
Glicina 878 937 986 837 865 928 864 881 572
Acid glutamic 3603 3037 | 3310 3313 2459 3313 | 338 2648 1754
5
Oxiprolina 58 290 250 600 295 350 50 200 150
Prolind 658 685 859 697 741 893 528 628 694
Serina 904 780 882 867 657 786 734 708 499
Tirozind 800 658 699 750 524 680 695 590 417
Cistind 310 259 296 321 205 256 277 235 138
Total 21060 1842 | 19936 | 20944 15460 | 19658 | 194 16927 11673
aminoacizi 9 38
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semigrasd si grasd are un continut mai ridicat in aminoacizi.
Cantitatea de aminoacizi esentiali este mai ridicata in regiunile bogate
in musculatura (2, 4, 14).

Valoareaenergetica a carnii de bovine.
Lipidele determind valoarea energeticd a carnii. Din punct de vedere
al calitatii, lipidele din carne sunt inferioare celor din uleiurile
vegetale, deoarece au un continut redus de acizi grasi esentiali (acid
linoleic, linolenic si arahidonic). Carnea este bogatd in acizi grasi
saturati.

Continutul mai scazut de lipide din carnea de bovine
determind o valoare energeticd mai scdzutd. Valoarea energetica
medie este de cca 205-210 kcal/100g carne de bovina adulta. (tab.
11).

Tabelul 11
Valoarea energetica a carnii de bovine
Nr. Categoria Energia kcal/100g
Crt.
1 Taurasi 358-630
470
2 Juninci 386-628
490
3 Vaci ingrasate 442-715
558

Valoarea energetica variaza foarte mult Tn raport cu starea de
ingrasare, varsta §i regiunea anatomica sau de mdceldrie. Carnea
grasa si foarte grasa are o valoare energetica cu 50-60%, respectiv
80-110% mai mare decét cea slaba. Regiunile de macelarie bogate n
musculaturd au o valoare energeticd mai redusa decat regiunile de
calitate mai slaba bogate in tesut adipos.

In timp ce in carnea de porc cota de participare a protidelor in
asigurarea nivelului energetic estd scazuta, in carnea de vitd aceasta
este superioard. Caloriile proteice reprezintd 45-46% la carnea de
vitel, 33-35% in carnea slaba de vitd §i 20-22% in carnea grasd de
vita.

Continutul in glucide al carnii de bovine este redus. O sursa
mai bogata in glicogen este ficatul de bovine, ce reprezinta 4-17% din
greutatea acestui organ.

Aportul energetic al carnii In organismul uman se determina
astfel:
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- raportul procentual dintre energia provenitd din carne si
energia totald a ratiei (maximum 35%);

Tabelul 12
Continutul in lipide al cérnii de la porcine grase si de la vitel
(g/100 g parte comestibild) (dupa Banu C. 1997)

Indicatorul | Carne Carne de vitel
de porc Tesut Tesut Carne [ Carne II
muscular gras
Total lipide 49,3 0,5 75,0 2,0 0,90
Trigliceride 48,2 - - - -
Fosfolipide 0,98 - - - -
Colesterina 0,007 0,08 - 0,11 -
Total acizi 44,36 0,37 71,52 1,78 0,86
grasi
Saturati 17,06 0,16 31,66 0,79 0,39
Acid 0,62 0,01 2,72 0,06 0,03
miristic
Acid 0,03 Urme 0,14 0,01 0,01
pentadecan
oic
Acid 10,58 0,10 17,20 0,44 0,22
palmitic
Acid 0,17 Urme 0,64 0,01 0,01
margarinic
Acid 5,61 0,05 0,60 0,26 ,19
stearic
Monosatur 22,01 0,15 35,54 0,86 0,40
ati
Acid 0,01 Urme 0,57 0,02 0,01
miristoleic
Acid 1,60 0,02 3,15 0,08 0,04
palmitoleic
Acid oleic 19,81 0,13 28,50 0,69 0,32
Polinesatur 5,29 0,06 4,32 0,13 0,07
ati
Acid 4,78 0,03 3,07 0,08 0,04
linoleic
Acid 0,32 0,01 1,07 0,03 0,01
linolenic
Acid 0,19 0,01 0,14 0,02 0,02
arahidonic

- raportul dintre energia asiguratd prin cantitatea de acizi
gragi saturati si energia totala (valoarea optima 0,1-0,15);
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- raportul dintre proportia acizilor grasi polinesaturati si a
acizilor grasi nesaturati (valorile mai scazute sunt
favorabile nutritiei umane, cea mai mare valoare se
inregistreaza la carnea de porc-0.80-0,87, iar cea mai
scazuta valoare la carnea de bovina- 0,005-0,007) (16).

Valoarea vitaminicda a carnii. Carnea
reprezintd o sursa importanta de vitamine din grupul B (B, B, PP,
Bs, acid folic, acid pantotenic, Bj,). Continutul de vitamine al carnii
de porc este direct proportional cu nivelul vitaminelor asigurat in
ratie. La ovine si bovine, microflora ruminala poate sintetiza vitamine
din grupul B, féara sa fie dependenta de nivelul asigurat prin ratie (tab.
13).

Carnea de bovine acoperd in proportie de 100% necesarul
zilnic de vitamine B, al omului, 63% din necesarul de vitamina PP,
22,24% din cel de vitamind Bg si 10% al celui de vitamina B,.
Organele interne s§i grdsimea intermusculard au un continut mai
ridicat in vitamine liposolubile. Carnea de bovine este sdracd in
vitamina C, precum si in vitaminlele K si D.

In carnea de porc se concentreazi cea mai mare proportie de
vitamina PP.

Tabelul 13

Continutul in vitamine al carnii de bovine ovine $i porcine
(la 100 g parte comestibild) (2,16)

Indic Carne de bovine Carne de ovine Carne de p
atorul | Tesut | Carne | Carne | Tesut | Carne | Carn | Tesut | Carne | Carne de porc
musc de de muscu de ede | muscu | de
ular | bovine | bovine lar ovine I | ovin lar porci
I I ell ne
ptr.
bacon
Vita - urme | Urme - Urme | Urm - urme urm
mina e
A,
mg
Vita - 0,57 - - 0,70 - - 0,54 -
mina
E, mg
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Vita | Urmme | Urme | Urme | Urme | Urme | Urm | Urme
mina e
C,,
mg

Urme

urm

Vita 042 0,37 0,39 0,35 0,30 0,32 0,50
mina
B6: g

0,40

0,3

Vita 3,0 2,60 2,80 3,0 - - 1,10
mina
Blza g

Bioti 3.5 3,04 3,25 3,0 - - 4,50
na, g

Niaci | 54 4,70 5,0 4,5 3,80 | 4,10 | 3,90
na,
mg

2,80

2,6

Acid | 0,60 0,50 0,56 0,65 0,55 | 0,59 | 0,70

panto

tenic,
mg

0,50

0,4

Ribof | 0,20 0,15 0,18 0,20 0,14 0,16 0,20
lavina

, Mg

0,16

Tiami | 0,10 0,06 0,07 0,11 0,08 | 0,09 | 0,84
na,
mg

0,60

Folac | 9,60 8,40 8,90 6,00 5,10 | 5,50 | 6,10
na,
mg

4,40

Colin - 70 - - 90 - -
a, mg

75

Valoarea mineralda a carnii. Carneareprezintd
o sursd importantd de minerale: fier, sodiu, potasiu. Fosforul, sulful si
clorul se gasesc in cantitdti mari, ceea ce determind actiunea
acidifianta a carnii in organismul uman.

Valoarea nutritionald a carnii de bovine este datd de
continutul deoasebit in fier, respectiv 2,1-4,0 mg/100 g muschi si 7-8
mg/100 g ficat si rinichi proaspat. Din cantitatea totald de fier 80-
85% se gaseste sub forma de hem si 15-20% feritina. Alaturi de fier,
potasiu, fosforul, sulful si clorul se gasesc in cantitati mari in carnea
de bovine. In cantitati mici, dar suficiente se giseste in carnea de

40



Livia Vidu -Filiera carnii

bovine cuprul, zincul, magneziul, seleniul, manganul, cobaltul,
aluminiul etc. (tabelul 14) (2, 4, 14).
Cel mai mare continut de fosfor se gaseste in carnea de vitel,
iar de potasiu in cea de oaie si porc.
Tabelul 14
Continutul in minerale in carnea diferitelor specii de animale
domestice (la 100 g parte comestibild) (dupa Banu C., 1997)

Indicatorul | Carne de bovine | Carne de porcine Carne de ovine
Cenusa (%) 1,0 0,9 0,9
Macroelemente, mg
Potasiu 355,0 316,0 329,0
Calciu 10,2 8,0 9,8
Magneziu 22,0 17,0 25,1
Sodiu 73,0 64,8 101,0
Sulf 230,0 220,0 165,0
Fosfor 188,0 170,0 168,0
Clor 59,0 48,6 83,6
Microelemente, pg
Fier 2900,0 1940,0 2090,0
Iod 7,2 6,6 2,7
Cobalt 7,0 8,0 6,0
Mangan 35,0 28,5 35,0
Cupru 182,0 96,0 238,0
Molibden 11,6 13,0 9,0
Nichel 8,6 12,3 5,5
Staniu 75,7 30,0 -
Fluor 63,0 69,3 120,0
Crom 8,2 13,5 8,7
Zinc 3240 2070,0 2820

Valoarea nutritiva a carnii se determinad prin produsul dintre
continutul carnii in substante nutritive §i coeficientul de
digestibilitate, la care se adaugd coeficientul de resorbtie la nivelul
organismului uman.

insusirile tehnologice ale cirnii de bovine. Acestea sunt
determinate atat de Insusirile morfo-structurale, cat si de cele fizico-
chimice.

Prin insugsire tehnologica a céarnii se intelege totalitatea
caracteristicilor acesteia pentru a corespunde cerintelor de procesare
in anumite preparate.

Insusirile tehnologice ale carnii se refera la:
¢ capacitatea de retinere a apei;
¢ capacitatea de hidratare a carnii;
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¢ capacitatea de retinere sau de cedare a sucului;

¢ rata pierderilor prin maturare §i pastrare;

¢ rata pierderilor prin fierbere sau prajire;

¢ rezistenta cdrnii.

Capacitatea de retinere a apei (capacitatea de legare a apei)
reprezintd forta cu care proteinele carnii retin o parte din apa proprie
si o parte din cea adaugata sub actiunea unei forte externe (4, 14, 16).

Factorii care influenteazd capacitatea de retinere a apei sunt
urmatorii: specia, sexul (capacitatea de retinere a apei este mai mare
la femele decat la masculi), varsta (animalele tinere au o mai buna
capacitate de retinere a apei), starea de Ingrasare (animalele cu stare
medie de ingrasare au cea mai bund capacitate de retinere a apei),
tipul de muschi (muschii rosii au capacitate mai mare de retinere a
apei), starea de prospetime a carnii (cea proaspatd are capacitate mai
buna de retinere a apei decat cea invechitd), procesele tehnologice de
prelucrare a carnii, structura proteinelor.

Capacitatea de retinere a apei influenteaza culoarea si
consistenta carnii, durata de conservabilitate a carnii, conditioneaza
pierderile in greutate la conservarea prin frig, influenteaza pierderile
de suc la prelucrarea carnii prin transare, influenteaza pierderile de
suc la tratamentul termic.

Capacitatea de retinere a apei reprezintd o Insusire
tehnologica importantd pentru producétorii de carne, influentand si
calitatea globala a carnii. Aceasta are importantd si pentru pastrarea
valorii nutritive a carnii (4, 14, 16).

Capacitatea de hidratare a carnii reprezintd proprietatea
carnii de a absorbi lichidul cand este pusa intr-un recipient cu lichid.
Se realizeazd o crestere in greutate si o imbunatatire a fragezimii
carnii, ca urmare a slabirii fortei de coeziune a fibrelor musculare.

Capacitatea de hidratare a carnii influenteaza palatabilitatea
carnii proaspete sau mature, procesul de prelucrare a carnii.

Rata pierderilor prin maturare si pastrare reprezintd
proprietatea carnii de a pierde o anumitd cantitate de apd si de suc
propriu, in timpul maturdrii §i pastrarii. Pierderile prin maturare
influenteaza insusirile tehnologice si organoleptice ale carnii, precum
si pierderile economice.

Rata pierderilor prin fierbere sau prajire reprezinta insusirea
carnii de a pierde o anumitd cotd din greutatea proprie. Aceste
pierderi sunt determinate de structura tesutului muscular, precum si
de continutul in apa, grasime si suc. Aceastd Insusire a carnii
influenteazd in mod deosebit modul de valorificare a carnii in
industria alimentara.
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Rezistenta carnii reprezintd Insusirea cdrnii de a rezista la
intindere, taiere si strivire a fibrei musculare, fiind opusa fragezimii.
Aceasta insusire este datd de particularitatile structurii morfologice a
fibrei musculare, de continutul carnii in tesut adipos $i conjunctiv
propriu-zis.

Rezistenta carnii indicd palatabilitatea carnii proaspete si
tehnologia de prelucrare (4, 14, 16).
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CAPITOLUL 3

PRINCIPALELE SPECII DE ANIMALE
PRODUCATOARE DE CARNE

3.1. Principalele rase de taurine

producatoare de carne

= Rase specializate pentru productia de carne

A. Rase din Italia

Rasa Chianina

Origine si raspandire. Rasa Chianina este originara din
Umbria, extinzandu-se ulterior in Valea Chianina. Este una dintre
cele mai vechi rase europene, provenitd din vitele etrusce. Aceasta
rasa mai este denumita si “uriasul taurin”, fiind folosita in antichitate
drept ofranda pentru zei, datoritad culorii sale albe.

La ameliorarea acestei rase au contribuit cercetatorii de la
Universitatea din Florenta. Pdna in anul 1932 a fost o rasd mixta
munca-carne, iar dupd acest an a devenit specializatd pentru productia
de carne.

Rasa s-a raspandit in toatd Italia (provinciile Arezo, Pisa,
Siena, Roma, Perugia), precum si 1n alte zone ale globului (Austria,
Romania, Rusia, Ucraina, Brazilia, Argentina, Canada, SUA). in
Italia, rasa Chianina reprezinta 6% din structura de rasa.

Caractere morfologice si productive. Rasa Chianina
apartine tipului hipermetric cu talia la vaci de 150-170 cm si
greutatea de 800-1000 kg la vaci, iar la tauri 160-180 cm, respectiv
1200-1500 kg. Detine recordul de greutate al speciei, cu taurul
Donetto -1740 kg. Conformatia corporald este armonioasa,
musculoasa, iar culoarea este alb-portelanie.

Din punct de vedere fiziologic-productiv, rasa Chianina
prezintd constitutie robustd, sandtate bund, capacitate mare de
adaptare, rusticitate, temperament vioi, caracter docil. Are capacitate
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mare de aldptare, in primele luni de lactatie vacile dau peste 12 kg
lapte/zi.

Se remarca print-o vitezd de crestere foarte buna (1200-2000
g/zi la masculi si 1000-1300 g/zi la femele). Gradul de conversie a
hranei este foarte bun, consumand in medie 5 UNC/kg spor. Taurasii
au o viteza foarte buna de crestere, realizand la 18 luni aproape 700
kg.

Carcasele sunt foarte mari, ponderea carnii de calitatea intai
reprezinta peste 45%, iar randamentul la sacrificare este de 60-65%.
Din punct de vedere calitativ carnea prezintd o marmorare deosebita,
este frageda si suculenta.

Calitatile exceptionale ale acestei rase o fac sd reprezinte un
adevarat rezervor de gene pentru productia de carne, pretandu-se la
incrucisari atat cu rasele de carne, cat si cu cele mixte.

Rasa Romagnola

Origine si raspandire. S-a format prin incrucisarea taurinelor
podolice cu rasele autohtone italiene, mai numindu-se si Sura de
Stepa italiana. Ameliorarea acestei rase s-a realizat in secolul al XIX-
lea, folosindu-se la incrucisare rasa Chianina. La inceputul secolului
al XX-lea era consideratd cea mai buni rasa de carne. In cadrul rasei
se disting doud varietati: varietatea de campie si varietatea de munte.
S-a raspandit in toata Italia, dar si in alte tari de pe continent.

Caractere morfologice si productive. Are o dezvoltare
corporald mare, cu talia de 145 cm la vaci si 155 cm la tauri, cu
greutatea corporald de 700 kg la vaci, respectiv 1150 kg la tauri.
Culoarea este sur-deschis.

Rasa Romagnold are o conformatie corporald specifica
animalelor de carne, o bund adaptabilitate si rusticitate. Viteza de
crestere este buna, sporul mediu zilnic fiind in medie de 1300 g.
Carnea este de calitate buna, cu un procent scazut de grasime.

Rasa Maremmana

Origine si raspandire. Este o rasa originara din Estul Italiei,
unde a fost crescuti pentru carne. In prezent efectivul s-a redus.

Caractere morfologice si productive. Rasa Maremmana are
o dezvoltare corporald medie, cu 140-150 cm talia si 450-500 kg
greutatea vie la vaci si 150-155 cm talia, respectiv 700-800 kg
greutate vie la tauri.

Este o rasa cu o stare de sandtate bund, robustd, care
realizeaza fatari ritmice.
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Sporul mediu zilnic este de 1000 g, cu un randament la
sacrificare de 64%.

Rasa Marchigiana

Origine si raspandire. Ca si Sura de Stepa are origine
podolica, fiind raspanditd In toatd Italia. Pentru imbunatatirea
performantelor in productia de carne, aceasta rasa a fost Incrucisata
cu rasa Chianina. Se preteaza la incrucisari industriale, inclusiv cu
Zebu.

Caractere morfologice si productive. Dezvoltarea corporala
a rasei Marchigiana este medie, cu talia de 145 cm la vaci si 165 cm
la tauri si greutatea corporald de 680 kg la vaci, respectiv 1150 kg la
tauri. La varsta de 2 ani, masculii pot realiza o greutate corporala de
peste 800 kg. Manifestd o adaptabilitate foarte bund la conditiile de
crestere, valorificand foarte bine nutreturile grosiere. Sporul mediu de
crestere este de 1200 g/zi, cu un randament la sacrificare de 60-66%.
Carnea este de calitate bund (frageda si aromatd) si datoritd culorii
deschise este preferata pentru friptura.

Rasa Piemontezd

Origine si raspandire. La formarea acestei rase au pariticipat
taurinele mari din zona de campie, cu coarne mari, trunchiul lung si
putin armonioase si taurinele mici de munte. Este considerata singura
rasd europeand care are sange de Zebu. S-a raspandit din Nordul
Italiei in Europa Centrala si de Vest, in America de Nord si de Sud, in
Australia, Noua Zeelanda si China.

Caractere morfologice si productive. Are dezvoltare
corporald mai redusa, comparativ cu celelalte rase italiene, respectiv
130 cm talia la vaci si 140 cm la tauri, iar greutatea corporalda 550 kg
la vaci si 800 kg la tauri. Culoarea este sur-deschisa, cu extremitatile
de culoare neagra (pleoapele, urechile, varful cozii, unghiile etc.).
Cerbicea este foarte dezvoltatd. Are o constitutie robust-afanata,
temperament vioi, realizeaza fatdri usoare si instinctul matern este
dezvoltat.

La varsta de doi ani taurasii supusi ingrasarii realizeaza in
medie greutatea corporald de 650 kg. Procentul de carne in carcasa
reprezinta 72-75%, procentul de grasime 1in carcasd este redus,
randamentul la sacrificare este de 68-72% (13, 16).
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B. Rase din Franta

Rasa Charolaise

Origine si raspandire. Rasa Charolaise s-a format prin
incrucisarea raselor locale din regiunea Chaorlle cu taurine din rasa
Shorthorn de culoare albd. S-a format In zona de cdmpie cu soluri
manoase, reprezentand cea mai importanta sursa de carne pentru piata
parisiana. Are o pondere de 15,6% in structura de rasa din Franta. Din
centrul Frantei s-a extins in toata tara, in peste 70 de tari din Europa,
in America, Africa, Oceania. Importanta acestei rase este datd de
participarea ei la formarea de rase noi, dar si a hibrizilor (INRA 95,
Excellence Charolais).

Caractere morfologice si productive. Este o rasa cu
dezvoltare corporala hipermetricd, astfel vacile ajung la 138 cm talia
si 700-900 kg greutatea vie, iar taurii la 150 cm talia si 1100-1400 kg
greutate vie. Culoarea este crem-uniform, cu capul larg, gitul scut si
gros, trunchiul masiv, cu aspect cilindric si musculatura foarte bine
dezvoltata.

Din punct de vedere fiziologic, rasa Charolaise se adapteaza
bine la conditiile de exploatare, are un instinct matern foarte
dezvoltat, fiind o rasa cu capacitate buna de alaptare (peste 3000 kg
lapte/lactatie), Insa ponderea distociilor este destul de mare.

Din punct de vedere productiv, manifestd aptitudini deosebite
pentru productia de carne, astfel la nastere masculii au o greutate
corporald de 48 kg, iar femelele 45 kg. La varsta de 7 luni masculii
ajung la 288 kg greutate vie, iar femelele la 257 kg. La varsta de 18
luni, cand se realizeaza sacrificarea, masculii ating 675 kg, iar
femelele 459 kg. Sporul mediu zilnic este mare, variind intre 1300-
1600 g/zi la masculi si 800-1000 g/zi la femele. Dupa sacrificare
structura carcasei este favorabila procentului de carne, care este 72%;
oasele reprezintd 14,1%, iar grasimea 13,9%. Randamentul Ila
sacrificare poate ajunge la 68% la taurasii ingrasati intensiv si 55% la
animalele reformate.

Din punct de vedere senzorial, carnea are culoare deschisa,
este frageda, suculenta, perselatd si marmorata.

Rasa Blonde d'"Aquitaine

Origine si raspandire. S-a format in anul 1962 prin
incrucisarea a trei populatii de taurine, respectiv Garonnais, Quercy si
Blonda de Pirinei, fiind extinsa In S-V-ul Frantei. Din Franta, rasa s-a
raspandit in tdrile invecinate, Anglia, Irlanda, Spania, dar si pe
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Continentul american (Canada, SUA, Argentina, Brazilia) si in
Oceania (noua Zeelanda, Australia).

Se foloseste ca rezervor de gene pentru productia de carne la
incrucisari industriale cu rasele de lapte si rustice, dar si sub forma de
rasa purd. In Franta, in prezent, efectivul este de 483 000 capete, din
care 90 000 capete sunt in controlul oficial de productie.

Caractere morfologice si productive. Din punct de vedere
morfologic, este o rasa hipermetrica, cu talia de 145 cm la vaci si 155
cm la tauri, cu grutatea corporald de 800-1000 kg la vaci si 1300-
1500 kg la tauri. Conformatia corporala este specificd tipului
productiv de carne, avand trunchiul foarte lung, cu musculatura foarte
dezvoltata, gatul scurt si musculos, membre scurte si puternice).
Culoarea specifica este galben-pai sau culoarea graului copt.

Rasa Blonde d'Aquitaine se adapteaza cu usurinta in zone cu
climat extrem, prezintd o bund capacitate de aldptare, avand si un
instinct matern bun.

Viteii la nastere au greutdti ridicate, femelele ating 44 kg, iar
masculii 47 kg. La varsta de 12 luni ajung la 480 kg masculii si
femelele la 365 kg. La 18 luni, masculii ajung la 650 kg, iar femelele
la 467 kg.

Viteza de crestere este ridicata, astfel tdurasii in perioada 6-12
luni realizeaza 1400-1500 g/zi.

Carnea este de calitate superioard, cu ponderea tesutului
muscular in carcasd de peste 72%, cu grasime de sub 12%, iar
randamentul la sacrificare este cuprins intre 60-64% 1in cazul
taurasilor ingrasati intensiv.

Rasa Limousine

Origine si raspandire. S-a format In zona asprd, cu sol
stincos si vegetatie slaba, din vestul Masivului Central al Frantei,
aproape de Limoge in secolul al XIX-lea. In prezent, in Franta se
cresc 907 000 capete, din care 15,2% sunt in controlul oficial de
productie.

Din zona de formare s-a extins si in alte regiuni ale Frantei,
dar si in tari precum Germania, Italia, Spania, Portugalia, Belgia,
Danemarca, Anglia, Suedia, Norvegia, Rusia, Ungaria, in tari din
Nordul si Sudul Africii, In America de Nord si Sud, precum si in
Oceania.
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Fig. 7 Rasa Charolais

Fig. 8 Rasa Blonde d'Aquitaine

Rasa Limousin se foloseste in rasd purd, dar si pentru
incrucisari industriale si Tn scopul formarii unor rase noi.

Caractere morfologice si productive. Din punct de vedere
fiziologic este o rasd rusticd, cu mare adaptabilitate la conditiile
extreme de mediu, cu o stare buna de sanatate, instinct matern bun si
capacitate mare de alaptare (peste 2000 kg lapte pe lactatie).
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Rasa Limousin se adapteaza usor la conditiile de agricultura
biologicd, avand o longevitate productiva de pana la 15 ani, fatarile
sunt usoare, sub 2% necesitand ajutor la fatare.

Din punct de vedere productiv, aceastd rasd este renumita
pentru insusirile organoleptice ale carnii, furnizand pentru piata
pariziana renumitul vitel de Lyon. Are intensitate mare de crestere,
realizand sporuri de 800-1000 g/zi la cresterea pe pasune si 1000-
1300 g/zi la ingrasarea in sistem intensiv.

La nastere greutatea corporald este mai redusa in comparatie
cu celelalte rase frantuzesti, respectiv 39 kg la femele si 41 kg la
masculi, insd beneficiaza de o crestere compensatorie deosebita. La
varsta de 12 luni ajung la 349 kg femelele si 480 kg masculii.

Carnea are insusiri organoleptice deosebite, fiind frageda,
suculentd, cu texturd fin si aroma placutd. Randamentul la sacrificare
este de 54% la animalele adulte reformate si 63-71% la animalele
tinere Ingrasate intensiv (13, 16).

C. Rase din Marea Britanie

Rasa Hereford

Origine si raspandire. Rasa Hereford s-a format in zona de
campie din vestul Angliei (Comitatele Hereford si Welsh). Din
Anglia s-a raspandit in peste 50 tari din Europa, America de Nord,
America de Sud, Australia, Noua Zeelanda si Africa de Sud. A
participat la formarea a numeroase rase noi (Polled, Braford, Beef
Master, Bonsmara, etc.), dar si la ncrucisdri industriale simple si
rotationale.

In structura de rasa din Anglia, rasa Hereford detine 17%.

Caractere morfologice si productive. Rasa Hereford are o
dezvoltare corporalda mijlocie, respectiv 130 cm talia la vaci si 138
cm la tauri, iar greutatea corporala este de 550 kg la vaci si 900 kg la
tauri. Se incadreazd in tipul morfologic de carne, cu musculatura
dezvoltata si forme rotunjite. Culoarea este rosu-visiniu, cu un desen
caracteristic, respectiv o zond albd care porneste de la nivelul
grebanului, se extinde pe gat, cuprinde capul, coboara pe linia
inferioard pana in zona genitald. Treimea inferioard a cozii este de
culoare alba, iar la nivelul membrelor existd pintenogeli.

Rasa Hereford prezintd o rezistentd deosebitd la conditiile
aspre de climd, are o precocitate foarte buna, constitutie robusta si
fatari eutocice. Valorifica foarte bine nutreturile de volum, atat direct
de pe pasune, cat si la iesle.
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In ceea ce priveste aptitudinile pentru carne, rasa Hereford
realizeaza sporuri medii de ingrasare de aproximativ 1000 g/zi, cu un
randament la sacrificare foarte bun (62-70%), carnea este de calitate
buna, iar ponderea carnii in carcasa se apropie de 70%.

Rasa Aberdeen Angus

Origine si raspandire. Aceasta rasa isi are originea in Nord-
Estul Scotiei, fiind obtinutd din incrucisarea a doua rase locale
(Aberdeen si Angus). Procesul de ameliorare a rasei 1n directia
productiei de carne a Inceput in secolul al XVIIl-lea, in urma céruia a
rezultat o rasd apreciatd in intreaga lume.

In prezent, rasa Aberdeen Angus reprezintd 7% din structura
de rasad din Marea Britanie si a contribuit la formarea a numeroase
rase atat pe continentul european, cat si pe cel american §i asiatic
(Angus german, Brangus, Red Angus, Murray, Rasa japoneza fara
coarne, Rasa neagra jamaicana).

Caractere morfologice si productive. Rasa Aberdeen Angus
are o dezvoltare corporald mica, cu talia de 120 cm la vaci si 130 cm
la tauri, iar greutatea corporald de 450-550 kg la vaci si 800-900 kg la
tauri. Are un format corporal lateral dreptunghiular, cu indicele
formatului corporal de 125%, cu trunchiul foarte lung, larg si adanc.
Culoarea este negru uniform si nu prezinta coarne.

Din punct de vedere fiziologic sunt animale cu precocitate
bund (prima fatare se realizeaza la 26-28 luni), au temperament
linistit si sunt rezistente la conditiile de mediu.

Din punct de vedere productiv manifesta o viteza buna de
crestere (sporul mediu zilnic este de 1150 g/zi, la varsta de 18 luni
tineretul realizeazd o greutate medie de 500 kg, desi la nastere
greutatea este mica-20 kg). Consumul specific este de 6 UNC/kg
spor, randamentul la sacrificare este foarte bun (60-70%), cu un
record de 74%.

Carnea in carcasd reprezinta peste 70% si are Insusiri
organoleptice deosebite (culoare mai inchisd, fina, frageda, suculentd
si marmoratd). Uneori se realizeaza depunere de grasime precoce,
ceea ce face ca sacrificarea sa se realizeze sub 18 luni.

Rasa Shorthorn

Origine si raspandire. S-a format prin Incrucisari
incestuoase, in Comitatul Durham din Nord-Estul Angliei. S-a extins
ulterior in Scotia, Irlanda si Franta, precum si in tari de pe continentul
australian, din America si Asia. A participat la formarea celor mai
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importante rase de taurine pentru carne (Charolais, Maine Anjou,
tauro-indice- Armoricaine, Santa Gertruda, Beef Master, Africander
etc.). S-a folosit de asemenea la ameliorarea raselor locale (Galowali,
Aberdeen Angus, Hereford, Highland).

Caractere morfologice si productive. Aceastd rasa prezinta
cea mai redusa dezvoltare corporald, astfel vacile ajung la 124-134
cm talia si 500-600 kg greutatea corporala, iar taurii la 132-140 cm si
800-1000 kg. Conformatia este specificd animalelor de carne,
culoarea este variabild (acaju, albd sau pestritd). Prezintd o buna
adaptabilitate la conditiile de mediu si la cele de hranire. Realizeaza
sporuri mari de crestere 1000-1200 g/zi. Aptitudinile de carne sunt
remarcabile, carcasele sunt mari, cu o proportie mare a carnii in
carcasa si un randament la sacrificare de 60-65% la animalele adulte
ingrasate s1 65-70% la tineret (13, 16).

D. Rase din Belgia

Rasa Blanc Bleu Belge (B.B.B.)

Origine si raspandire. S-a format in Belgia, tara “cailor
grei”, in platoul Condroz. La baza formarii acestei rase au stat
incrucisdrile dintre taurinele locale condruziene cu rasa Beef
Shorthorn. Ameliorarea in directia productiei de carne a incepul in
secolul al XIX-lea, actionandu-se prin selectie (tauri amelioratori) si
prin conditiile mediului de exploatare (climat temperat, cu regim
pluviometric bogat). O contributie importantad la perfectionarea rasei
au avut-o insdmantdrile artificiale si transferul de embrioni.

Din tara de origine Blanc Bleu Belge s-a raspandit si in alte
tari din Europa (Franta, Luxemburg, Germania, Olanda, Danemarca,
Marea Britanie, Irlanda, Portugalia, Italia, Spania, Turcia, Ungaria,
Romania), in America de Nord (SUA, Canada), America de Sud
(Argentina, Venezuela, Columbia), Oceania si Africa de Nord.

Rasa Blac Bleu Belge reprezintd rezervorul mondial de gene
pentru productia de carne, putand sa se foloseasca in rasa pura, dar si
la Incrucisari industriale.

Caractere morfologice si productive. Dezvoltarea corporala
este hipermetricd (vacile au talia de 138-145 cm si greutatea
corporalda de 700-800 kg si taurii 140-150 cm talia si 1100-1300 kg
greutate corporald). Conformatia corporald este specifica tipului
morfo-productiv de carne, cu musculatura foarte dezvoltata, cu forme
corporale rotunjite si profiluri convexe, cu fenomen culard 100%, cu
evidentierea grupelor musculare ca urmare a lipsei grasimii
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subcutanate. Culoarea este variabild de la alb la albastru si baltat alb
cu albastru.

Aceasta rasd se adapteaza la climatul tuturor zonelor, putdnd
fi crescutd atat pe pasune, cat si in addpost in sistem intensiv. Este
docila, are temperament linistit, precocitate foarte bund (prima fatare
la 24 luni), instinct matern foarte bun si capacitate de alaptare mare
(3000 kg lapte pe lactatie). Fatarile sunt distocice, cezariana
practicandu-se in mod curent, iar durata gestatiei este mai mare decat
la celelalte rase.

Caracterele productive sunt foarte bine evidentiate, sporul de
crestere variaza intre 900-1000 g/zi la ingrasarea pe pasune si 1300-
1400 g/ zi la ingrasarea intensiva. Consumul specific este in medie
de 7 UNC/kg spor. La varsta de 18 luni realizeaza o grutate corporala
de 600 kg. Greutatea viteilor la nastere este de peste 50 kg.

La sacrificare randamentul este de 71%, furnizdnd carcase
foarte mari. Structura carcasei este remarcabila (muschii reprezinta
in medie 72,6%, grasimea 9,4% si oasele 14-16%).

Din punct de vedere organoleptic, carnea este foarte frageda,
datoritd continutului mai redus cu 25% de colagen, este dietetica
(mai sdraca in grasime cu 40% fata de alte rase), suculentd, fina,
marmoratd, perselatd si de culoare deschisa (13, 16).

E. Rase din America

Rasa Santa Gertruda

Origine si raspandire. S-a format in Texas din Incrucisarea
taurinelor Beef Shorthorn cu Zebu. Este o rasa tauro-indica, cu 3/8
sange Brachman si 5/8 Beef Shorthorn.

S-a raspandit in tari din Asia, Africa de Sud, America de Nord
si de Sud, precum si in unele tari europene. S-a importat si in tara
noastrd pentru zonele de balta.

Se utilizeaza 1n rasa purd, dar si pentru incrucigari industriale.

Caractere morfologice si productive. Este o rasd cu o foarte
bund capacitate de adaptare la conditiile de mediu tropical si
subtropical. Valorifica foarte bine pasunile mai slabe canlitativ.

Sporul de crestere in productia de carne este de 900-1200 g/zi,
atingand la varsta de 18 luni 500 kg.

Randamentul la sacrificare este mare (peste 60%), carnea are
insusiri organoleptice bune, insd procentul de carne in carcasa este
mai redus.(13, 16).
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* Rase romanesti utilizate pentru productia de carne

Rasa Baltata romdaneasca

Origine si raspandire. Rasa Baltata roméaneasca s-a format in
zona de nord-est a tarii (judetele Suceava, Radauti), Transilvania si
Banat. La formarea rasei s-a folosit Incrucisarea de tip absorbtie intre
vaci din rasa locald Surd de stepd si tauri importati din rasa
Simmental (austriac, german, elvetian). Procesul de absorbtie a rasei
Surd de stepd a durat o perioadd extrem de mare (aproape 19
generatii, nregistrandu-se un interval mediu intre generatii de 5,3
ani), datoritd importurilor, care nu s-au efectuat sistematic. Munca de
formare a inceput in 1860 si s-a incheiat Tn 1959, cand a fost
omologata ca rasa.

Baltata romaneasca este rdspanditd in trei zone ecologice:
Transilvania, cu exceptia zonei de nord, Banat si Crisana, Nord-
Estul Moldovei. Aceastd rasa detine 36%, impreund cu metisii, din
efectivul total de bovine de la noi din tara.

Rasa Baltata romaneasca are o buna capacitate de combinare
cu rasele specializate In productia de carne (Blanc Bleu Belge,
Chianina, Hereford, Limousin)

Caractere morfologice si productive. Rasa Biltata
romaneasca face parte din tipul morfologic mixt, cu variabilitate
pronuntatd din punct de vedere al dezvoltarii si conformatiei, aflandu-
se 1n corelatie cu zona ecologica de exploatare.

Animalele din rasa Béltatd romaneasca apartin tipului de
dezvoltare corporald hipermetric (talia 133-138 cm si greutatea peste
600 kg, volumul corporal 0,74 m3, cadrul corporal 2,3 mz,
masivitatea 146% si formatul corporal dreptunghiular 120%).
Conformatia este putin armonioasd (cap mare, gat bine dezvoltat,
trunchi relativ lung, larg si adanc, cu linia superioard mai putin
corectd, toracele nu prea adanc, dar larg, uger relativ voluminos,
dezvoltare usor asimetricd si membre solide, cu unele defecte de
aplomb). Pielea este groasa si densa, parul lung si des.

Culoarea este baltat alb cu galben sau rosu (variabila de la
glaben-pai pana la rosu-cardmiziu), cu extremitdtile si partea
inferioara a abdomenului albe si depigmentari centrifuge (bot,
pleoape, coarne, zona ano-vulvara, ongloane), uneori cu pete maronii
pe mucoase, numite “pete de ficat”.

Rasa Baltatd romaneasca prezintd constitutie robusta,
temperament linistit, caracter docil, precocitate medie (prima fatare
are loc la 33 luni si 13 zile) si buna capacitate de adaptare.
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Se preteazd atat la Ingrasarea pe pasune, dar si in sistem
intensiv, unde realizeaza sporuri de 1000-1400 g/zi. La varsta de
sacrificare, greutatea tauragilor ajunge la 560 kg.

Randamentul la sacrificare este ridicat (56-58% la taurasi si
52-54% la animalele adulte reformate).

Carnea este de calitate superioard, cu o pondere a tesutului
muscular 1n carcasd de 68-74%, grasime 6-10%, oase 17-19% si
flaxuri 1,6-3,0%. Insusirile senzoriale sunt bune (suculenti, frageda,
marmorata, perselatd) (45).

Rasa Bruna

Origine si raspandire. Rasa Brund s-a format in spatiul
geografic dintre raul Tisa si lantul Muntilor Oag, Gutai si Tibles. S-a
creat prin Incrucisarea de tip absorbtie practicata intre rasa Bruna de
diferite proveniente (germand, austriacd si elvetiand) si rasele
autohtone (Mocanita si Sura de stepd). Aceasta actiune a inceput in
anii 1881-1883 in Maramures, continuand in Muntenia (1896-1911),
in Moldova (1907-1909) si in Oltenia (1920). Rasa a fost omologata
in 1959, iar dupa 1970 a fost inclusd in programul de ameliorare al
taurinelor din Romania.

Rasa Brund este rdspandita in Nord, Nord-Est-ul
Transilvaniei, arcul subcarpatic din Moldova (Neamt, Bacau, lasi,
Vrancea, Vaslui), Muntenia (Arges, Valea Dambovitei, Buzau) si
Oltenia (Olt, Dolj, Gorj, Mehedinti). Aceastd rasd are o pondere in
structura de rasa de 26%.

Se preteaza la incrucisari industriale, In special cu rasele
Blanc Bleu Belge, Charolais).

Caractere morfologice si productive. Rasa Brund apartine
tipului morfologic mixt, lapte-carne, incadrandu-se prin dezvoltarea
corporald in tipul eumetric (talia 124-132 cm si greutatea corporala
450-550 kg), volum corporal 0,70 m3, cadrul corporal 1,85 mz,
format corporal 119%, masivitate 144%).

Conformatia este relativ armonioasd (cap fin si expresiv, cu
caracteristici brahicere, gat mijlociu dezvoltat, trunchi cu profil
trapezoidal, relativ lung si Tngust, insd suficient de adanc, cu ugerul
globulos sau usor conic, cu dezvoltare si simetrie morfologica medie,
membre subtiri, dar rezistente, cu unele defecte de aplomb —chisita
moale, panardism, coate de vacd). Pielea este fina, elastica, usor
detasabild, iar parul este scurt, subtire si moale.

Culoarea este bruna cu diferite nuante (rosie, argintie, bruna,
negricioasd), cu unele particularititi de culoare (inel alb in jurul
botului, dungd de magar de culoare deschisd pe spinare, parul mai
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deschis in urechi, pe uger si pe fetele interne ale membrelor, botul,
pleoapele, urechile si ongloanele brun-negricioase, vulva galbena, cu
0 zona mediana brun-cenusie).

Rasa Bruna se incadreaza in tipul fiziologic respirator-
digestiv, cu procese metabolice intense, constitutie robust-fina,
caracter docil si temperament vioi. Capacitatea de adaptare la mediul
natural si la sistemele de exploatare este bund, fiind rusticad si
rezistenta la boli si intemperii. Indicii de reproductie au valori bune
(fecunditatea 79% si precocitatea 32 luni si 21 zile la prima fatare).

Aceastd rasa se poate ingrasa in orice sistem (intensiv,
semiintensiv sau extensiv). In sistemul intensiv, taurasii realizeaza
sporuri medii de 900-1200 g/zi, cu un consum specific de 6,2-7,9
UNC/kg spor.

Randamentul la sacrificare este variabil in functie de categorie
(tauragii Ingrdsati intensiv 60%, vacile reconditionate 52-54%, iar
masculii castrati 54-58%).

Carcasa are o structura variabila (muschi 67-79%, oase 15-
17%, grasime 6-14%). Insusirile organoleptice sunt bune, cu exceptia
culorii, care este mai inchisa (45).

Rasa Baltata cu negru romdneascda

Origine si raspandire. Aceasta rasad s-a formata in conditiile
pedo-climatice ale tarii noastre, sub impactul genetic al raselor din
tulpina Friza. Rasa Friza a fost importata in Romania inca din secolul
al XIX-lea; numdrul de animale fiind redus nu s-a putut observa
ulterior influenta acestor importuri asupra efectivelor locale.

Sub coordonare stiintifici, in mod organizat, primele
importuri din rasele Friza si Holstein, sub forma de juninci, tauri si
material seminal congelat s-au efectuat incepand cu anul 1960, astfel:
in perioada 1960-1964 s-au efectuat primele importuri din
Danemarca, Olanda, Germania, Anglia, Suedia, Italia, Rusia si din
tari extraeuropene, dupa 1967 - SUA, Canada, Noua Zeelanda, Israel.

Formarea rasei s-a realizat pe baza incrucisarii de absorbtie
practicata intre Frizd si Holstein cu populatiile autohtone (Rosie
dobrogeana, Béltata romaneasca si Bruna- efectivul matca cu nivel
productiv scazut). Importurile de material biologic din rasele Friza si
Holstein au continuat si dupa omologare. In prezent, ponderea de
sange pe linie paternd este de origine europeand in proportie de
31,33%, 1n special din Olanda -11,18% si din alte tari -SUA, Canada,
Noua Zeelanda, Israel si Anglia (in special din SUA - 14,12%)).
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Rasa Béltatda cu negru romaneascd se creste in zonele de
campie din sudul si sud-estul tarii, in zonele colinare cu altitudine
mai mica si in jurul marilor centre urbane.

In prezent rasa B.N.R. ocupi locul al doilea in structura de
rasa de la noi din tard, reprezentand impreund cu metisii 35% din
totalul efectivului de taurine.

Caractere morfologice si productive. Rasa Biltata cu negru
romaneasca se incadreaza in tipul morfologic specific vacilor de lapte
(cu talia de 133 cm, greutatea de 540-600 kg, volum corporal 0,62
m’, cadrul corporal 1,95 m?, format corporal 119%, la vaci). Are
profil dolicomorf, specific animalelor de lapte (cap fin si expresiv,
gat mijlociu dezvoltat, trunchi in forma de ”para”, cu profil
trapezoidal determinat de abdomenul dezvoltat si ugerul mare, cu
membre subtiri, dar rezistente). Culoarea este baltate alb cu negru,
asemanatoare cu a raselor din care s-a format.

Rasa Baltata cu negru romaneasca are constitutie fina-robusta,
caracter docil, temperament vioi, precocitate bund -prima fatare la
vacile aflate in controlul oficial al productiei de lapte s-a realizat la
32 luni; in conditii bune de crestere, se poate realizeaza la sub 30
luni. In ceea ce priveste calving-intervalul, la populatia activd a avut
o valoare medie de 415 zile.

Aceastd rasa se preteazd la 1Ingrasarea intensivda, cu
valorificare la 15-16 luni, la greutatea de peste 450 kg. Capacitatea de
valorificare a hranei este buna (6,3-7,5 UNC/kg spor). Intensitatea de
crestere este de 900-1000 g/zi (45).

3.2. Principalele rase de suine producatoare de carne

= Rase importate, specializate pentru productia de carne

Rasa Landrace

Origine si raspandire. S-a format in Danemarca, in perioada
1850-1900, prin incrucisarea populatiilor locale cu rasa Marele alb.
Un factor foarte important care a contribuit la formarea acestei rase a
fost alimentatia bazatd pe lapte ecremat §i orz. Selectia a vizat
dezvoltarea trenului posterior, cresterea ponderii carnii in carcasa si
madrirea lungimii corporale.

Din Danemarca, rasa Landrace s-a raspandit in multe tari ale
lumii (Anglia, Suedia, Franta, Canada, SUA, Polonia, Roménia) fiind
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supus factorilor climatici specifici, dar si conditiilor de hranire
caracteristice fiecarei tari.

In Romania, rasa Landrace este crescuti ca a doua rasd
materna.

Caractere morfologice si productive. Din punct de vedere
morfologic, rasa Landrace are o dezvoltare corporala mijlocie spre
mare, cu o conformatie de ansamblu mai find, corpul alungit si sub
forma de pard, aviand una sau doud perechi de coaste in plus fata de
celelalte rase. Trenul posterior este mai dezvoltat decat cel anterior,
crupa este lunga, larga, suncile sunt descinse si cu musculatura foarte
bine dezvoltata. Pielea este fina, de culoare alb-roz, cu parul alb.

Rasa Landrace are o prolificitate medie de 10,5 purcei la
fatare, cu 8-9 purcei Intarcati. Tineretul se intoduce la reproductie la
varsta de 8 luni, la greutatea corporala de 100 kg. Sporul mediul
zilnic de crestere in grutate este frecvent peste 750 g, cu un consum
specific de 1,4-1,3 kg nutret combinat.

Aceastd rasd se preteaza cel mai bine pentru productia de
bacon, realizdnd un randament la sacrificare de 64,2-66,7%.
Procentul de carne in carcasa este de 65%, cu o grosime a stratului de
grasime de 18,2 mm (12).

Rasa Marele alb (Large White)

Origine si raspandire. S-a format in Anglia, in comitatul
Yorkshie, prin incrucisarea dintre populatiile primitive cu rase
chinezesti, Napolitand, Micul alb si Essex. Totodatd animalele au
beneficiat de conditii deosebite de hranire. Ca urmare a adaptabilitatii
foarte mari, aceasta rasa s-a raspandit n foarte multe tari, contribuind
la formarea unor rase precum Edelschwein, Chester-White, Lacombe,
Alb ucrainean de stepa, etc.

Marele alb apartine grupei de rase materne si se foloseste atat
la incrucisdari de absorbtie, dar si pentru obtinerea de metisi
industriali.

Caractere morfologice si productive. Porcinele din rasa
Marele alb au talie mare, constitutie robustd si conformatie
armonioasd. Capul este potrivit de mare, larg, cu profilul usor concav.
Trunchiul este alungit, de forma cilindricad si cu linia superioara
dreaptd. Spinarea, salele si crupa sunt lungi, largi, cu suncile bine
descinse. Pielea si parul sunt de culoare alba.

Din punct de vedere fiziologic, rasa Marele alb se
caracterizeaza printr-o prolificitate ridicata (10-11 purcei la fatare,
din care se intarca 8-9). Scroafele au o capacitate de alaptare de 40-45
kg.
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Greutatea pentru sacrificare, 105-110 kg, se atinge la varsta de
7-8 luni. Intensitatea de crestere este buna, 450-480 g/zi, cu un
consum specific de 2,9-3 kg concentrate pentru kg de spor. Ponderea
carnii In carcasa este de 60-63%; carnea pretandu-se foarte bine la
procesare sau comercializare sub forma transata. Pe linia superioara a
trunchiului, grosimea stratului de grasime este de 18 mm. Existd
hibrizi la care grosimea stratului de sldnind este mult mai redusa
(France Hybride sub 11 mm, hibridul Landrace x Large White sub
10 mm).

Fig. 9 Rasa Marele Alb

Rasa Hampshire

Origine si raspandire. Rasa Hampshire este o rasa paternd,
care s-a format in SUA, statul Kentucky, din porci din rasele Essex si
Wessex importate din Anglia. Obiectivele ameliorarii acestei rase au
fost reducerea stratului de grasime si cresterea ponderii carnii in
carcasa.

Din punct de vedere al rolului biologic, rasa Hampshire se
utilizeazd ca vier terminal in incrucisdrile trirasiale cu scrofite
obtinute din Incrucisarea raselor Marele alb cu Landrace sau pentru
obtinerea vierilor hibrizi dintre Duroc si Hampshire.

Caractere morfologice si productive. Animalele din aceasta
rasd prezintd o dezvoltare corporald medie, cu linia superioard
convexa. Regiunile de pe linia superioard prezinta o buna imbracare
in musculaturd. Musculatura trenului posterior este foarte bine
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dezvoltata si descinsa aproape de jaret. Culoarea tipicd a rasei este
neagrd cu “brau” alb in dreptul spetelor, cuprinzand si membrele
anterioare.

Sub aspect fiziologic, performantele productive sunt mai
reduse decat ale rasei Duroc. Sunt animalele pretentioase la conditiile
de hrénire, in special la continutul in proteina al ratiei.

Prolificitatea este mai redusd, comparativ cu rasa Duroc,
respectiv 8-9 purcei, cu 6,7 intdrcati. Capacitatea de alaptare a
scroafelor este de 32-35 kg.

Sporul mediu de crestere este de 445-482 g, cu un consum
specific de 2,7-3,2 kg de furaje concentrate.

Productia de carne si calitatea carcaselor sunt superioare celor
realizate de rasa Duroc. Stratul de slanina este sub 10 mm, iar in
conditii exceptionale de crestere poate atinge sporuri de crestere de
800 g/zi (12).

Rasa Duroc

Origine si raspandire. Aceasta rasa este originara din SUA,
iar la formare au contribuit porcinele de culoare rosie din statele New
York, New Jersey, Massachusetts, Connecticut si Vermont. In
formarea acestei rase s-a urmdrit obtinerea unui porc pentru
exploatare pe pasune, insa s-a adaptat foarte bine si la conditiile
intensiv-industriale.

Pentru obtinerea “porcului de pasune” s-au efectuat
incrucisari cu rasa Tamworth, in perioada 1915-1928. Rasa initial a
fost denumita Duroc-Jersey (1882), iar din 1940 se numeste Duroc.

Rolul biologic se concretizeaza prin folosirea masculilor 1n
calitate de vieri terminali in incrucisarile trirasiale cu scroafele F1,
rezultate din incrucisarea raselor Marele alb si Landrace.

Caractere morfologice si productive. Are o dezvoltare
corporald mijlocie spre mare, cu linia superioard convexa, crupa este
oblica, dar cu musculatura foarte dezvoltata, suncile sunt foarte bine
dezvoltate, descinse pana aproape de jaret, globuloase si largi. La
nivelul membrelor, chisita este mai scurtd si verticala, ceea ce
determina “calcatura in pensd”. Culoarea este rogcatd uniforma.

Din punct de vedere productiv sunt animalele specializate
pentru productia de carne, au o precocitate foarte buna, sporul mediu
pe viata este de 460-490 g, consumul specific 3-3,3 kg furaje
combinate pe kg spor si o grosime a stratului de grasime de 17-18
mm. Se adapteaza foarte usor la diferite conditii de crestere.

Prolificitatea este buna, realizdnd 8-9 purcei la o fatare, iar
capacitatea de alaptare 33-36 kg (12, 16).
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* Rase romanesti de porcine utilizate pentru productia
de carne

Liniasinteticda 345 Perig

Origine si raspandire. Acest hibrid s-a realizat in cadrul
Institutului de Cercetare-Dezvoltate pentru Porcine Peris. La formare
au participat rasele: Landrace belgian, Duroc, Hampshire. Formarea
acestui hibrid a inceput In anul 1975, scopul fiind de a obtine un
animal care sd Intruchipeze toate calitdtile remarcabile ale raselor
parentale. Astfel, de la rasa Landrace s-a dorit sd3 se mentina
productia mare de carne in jambon si in cotlet, de la Duroc viteza
buna de crestere si rezistenta la stres, de la Hampshire procentul
ridicat de carne 1n carcasd. Pe langd aceste Insusiri pozitive de la
rasele paternale s-au mostenit si o serie de caractere mai putin dorite.

In prima faza s-au facut incrucisari intre LB X D si LB X H,
dupa care produsii F; selectionati conform scopului propus au fost
folositi in Incrucisdri de intoarcere cu rasele initiale. Din generatia a
treia s-a practicat numai imperecherea “in sine”. Selectia s-a efectuat
timp de 4 generatii pentru performante proprii de crestere, iar ulterior
s-a inclus drept criteriu si culoarea alba.

La omologare, in anul 1988, Linia sinteticd Peris 345
dispunea de un genofond propriu, consolidat pe parcursul a 5
generatii, un coeficient de consangvinizare care o distingea ca rasa
ale raselor paterne sunt: 56% LB, 36,5%D, 7,5% H. (12)

Linia sinteticd 345 Peris se utilizeaza ca rasa paternd, drept
vieri terminali in Incrucisari terminale cu scroafe F; -MA X L.

Caractere morfologice si productive. Sunt animale cu
dezvoltare corporald mijlocie spre mare, trunchiul cilindric, cu trenul
posterior foarte dezvoltat, cu musculatura foarte bine dezvoltata.

Prezintd o bund adaptare la conditiile de crestere intensiva.
Prolificitatea medie este de 10 purcei, din care intarca 8,5, iar
capacitatea de alaptare este de 42,3 kg. Consumul specific este de
3,18 kg nutret combinat, iar la varsta de 190 zile realizeaza o greutate
medie de 100 kg.

Carcasele sunt de foarte buna calitate, ponderea céarnii in
carcasa fiind de 70%. Grosimea stratului de grasime este de 15,2 mm
(12).

61



Livia Vidu -Filiera carnii

3.3. Principalele rase de ovine producatoare de carne

= Rase importate, specializate pentru productia de carne
A. Rase din Marea Britanie

Rasa Border—-Leicester

Origine si raspandire. Face parte din grupa oilor cu lana
lunga si specializate pentru productia de carne. S-a format in Anglia
prin incrucisarea raselor Dishley si Cheviot. Din Anglia s-a raspandit
in mai multe tari europene, dar i pe continentul american (America
de Sud, America de Nord), australian si in partea de sud a Africii.

Se utilizeazd la Incrucisdri cu diferite rase de ovine pentru
obtinerea hibrizilor de carne.

La noi in tara, aceasta rasd s-a utilizat la Incrucisare de infuzie
cu rasa Spanca 1n vederea cresterii prolificitatii acesteia.

Caractere morfologice si productive. Este o rasd mixta,
carne-1and, cu o prolificitate deosebitd (180-200%). Conformatia
corporald este tipicd pentru carne, cu trunchiul cilindric, larg,
brevimorf. Greutatea corporala este ridicata, femelele ating 60-80 kg,
iar masculii 100-130 kg. Mieii realizeaza sporuri medii de crestere
foarte bune 350 g/zi.

Carcasele sunt de foarte buna calitate, cu un randament la
scrificare de 65% si cu o pondere optima a carnii in carcasa (8).

Rasa Romney-Marsh

Origine si raspandire. Aceasta rasa s-a format in zona de sud
a Angliei, prin Incrucisarea ovinelor locale cu cele din rasele
Leicester, Lincoln, Cotswold. Datorita insusirilor deosebite pe care
le-a acumulat in decursul timpului, rasa Romney-Marsh s-a raspandit
rapid in Australia, Noua Zeelandd, America de Sud.

Caractere morfologice si productive. Aceastd rasd se
distinge prin rezistentd la conditiile de crestere, capacitate de
ameliorare pronuntatd, pretabilitate la 1Ingrdsarea pe pasune.
Animalele au o dezvoltare corporald mijlocie spre mare, cu o talie
medie de 60 cm, grutatea corporald 65-70 kg la femele si 75-110 kg
la masculi.

Mieii in conditii bune de crestere ating la varsta 4 luni o
greutate medie de 28-30 kg si 58-60 kg la maturitate. Carnea este de
buna calitate, suculentd, gustoasa, fara miros specific pronuntat (8).
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Rasa Lincoln

Origine si raspandire. S-a format in Comitatul Lincoln prin
incrucisarea oilor locale cu lana lunga cu berbeci din rasa Leicester.
In Noua Zeelanda s-a folosit pentru obtinerea rasei Corriedale, prin
incrucisare cu rasa Merinos.

Caractere morfologice si productive. Este o rasd masiva, cu
dezvoltare corporald mare, cu musculatura foarte bine dezvoltata.
Oile ating o greutate corporala de 80-100 kg, iar berbecii 130-140 kg.
Prolificitatea medie este de 113%.

In conditii bune de crestere tineretul poate ajunge la vérsta de un
an la greutatea de 90 kg. Carne este de calitate medie, randamentul la
sacrificare este ceva mai redus 55%.

Rasa Southdown

Origine si raspandire. S-a format in zona de sud a Angliei,
bogatd in pasuni manoase. Formarea rasei a reprezentat un proces
care s-a desfasurat pe parcursul a peste 80 ani. Datoritd aptitudinilor
exceptionale pentru productia de carne, precum si adaptabilitatii
remarcabile s-a raspandit in foarte multe tari (Franta, Germania,
Brazilia, Argentina, Rusia, Noua Zeelanda, SUA, Canada).

A participat la formarea si ameliorarea mai multor rase din
Anglia (Hampshire, Oxford etc.). Apartine grupei raselor de carne cu
lana scurta.

Caractere morfologice si productive. Rasa Southdown are
conformatie tipica pentru productia de carne, cu musculatura foarte
bine dezvoltata, cu forme corporale largi si adanci. Dezvoltarea
corporald este mijlocie spre mare, cu talia de 55-60 cm si greutatea
corporald 65-70 kg la oi si 100-110 kg la berbeci. Trunchiul este
relativ lung, cu membre scurte si puternice. Prolificitatea este buna
120-130% si are o buna capacitate lactogena.

Carnea are insusiri organoleptice deosebite (fibra find, suculenta,
savoare), in special tineretul ingrasat intensiv. Ritmul de crestere la
tineretul ngrdsat intensiv este bun, atingand 63-65 kg la varsta de un
an. Randamentul la sacrificare este de peste 60% (8).

Rasa Suffolk

Origine si raspandire. A fost recunoscutd ca rasa in anul
1810, rezultdind din 1incrucisarea berbecilor Southdown cu oile
Norfolk Horned. Datorita aptitudinilor pronuntate pentru productia de
carne se creste pe arii intinse din Scotia, Irlanda, Argentina, SUA,
Australia.
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Caractere morfologice si productive. Se adapteaza cu
usurintd la diferite conditii de climd si la regimul de hranire. Are
dezvoltare corporald mijlocie, conformatie tipicd pentru carne, cu
trunchiul foarte bine dezvoltat, cu membre scurte si puternice. Lana
de pe corp este de culoare alba, iar jarul brun-inchis.

Prolificitatea este foarte buna, 125-130%, capacitatea
lactogena a oilor este remarcabild, mieii realizand ritmuri de crestere
bune. Se caracterizeaza printr-o bund capacitate de transmitere in
descendentd a aptitudinilor pentru productia de carne, are o viteza
mare de crestere, capacitate ridicatd de conversie a furajelor.

Greutatea oilor este Tn medie de 90 kg, iar a berbecilor de 130
kg. Carnea este de foarte buna calitate, suculentd, marmorata si
perselata (8).

B. Rase din Germania

Rasa Merinofleisch

Origine si raspandire. S-a format la inceputul secolului al
XX-lea prin incrucisarea Merinosului precoce francez cu ovinele
locale. Se creste in regiunile Saxonia si Brandenburg. Aceasta rasa
apartine tipului mixt carne-1ana fina.

Caractere morfologice si productive. Prezinta o dezvoltare
corporala mare, 60-70 kg greutatea la oi si 80-120 kg la berbeci. Are
conformatie tipicd pentru productia de carne, cu capul scurt, larg,
gatul gros, potrivit de lung, trunchiul adanc, cu forme corporale
rotunjite, membre scurte. Carnea este de calitate buna, avand un
randament ridicat la sacrificare.

C. Rase din Franta

Rasa Ile de France

Origine si raspandire. S-a format prin Incrucisarea oilor din
rasa Merinos Rambouillet cu berbeci Leicester, in conditii bune de
hréanire si intretinere. Aptitudinile pentru productia de carne, lana fina
si prolificitatea foarte bund au condus la raspandirea acestei rase in
foarte multe tari ale globului.

Caractere morfologice si productive. Dezvoltarea corporala
este mijlocie spre mare, cu musculatura foarte bine dezvoltata,
rezistenta foarte buna la conditiile de mediu si la boli.

Greutatea corporald este n medie de 60-65 kg la oi si 85-95
kg la berbeci.Prolificitatea este de 135-150%.
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Tineretul realizeazad o buna conversie a furajelor, sporul de
crestere fiind de 250 g /zi la masculi si 220 g /zi la femele, in primele
6 luni. In conditii de ingrasare intensiva, mieii realizeaza la varsta de
4 luni o greutate vie de 40 kg, iar randamentul la sacrificare este de
60%, cu o proportie optima intre macrocomponente (8).

* Rase romanesti de ovine utilizate pentru productia de
carne

Rasa Tigaie

Origine si raspandire. Rasa autohtona, provenitd din forma
salbatica Ovis vignei arkar, este cunoscutd din anii 100-105 e.n.
Aceastd rasad s-a format prin selectie naturala si a evoluat in directii
multiple (1and semifind, lapte si carne).

Datele existente ne indreptatesc sd consideram ca aceasta rasa
a fost adusa la noi din Asia Mica de catre negustorii ce faceau comert
cu orasele porturi de la Dunare si Marea Neagra.

Rasa Tigaie se creste in zone diferite din tara, din zona de ses
—Baragan s§i pana in zona de deal si premontana. In tara noastra, rasa
Tigaie este raspanditd pe arii largi, dar efectivele cele mai mari se
gasesc 1n zonele subcarpatice si de podis cu un regim pluviometric de
cca. 800 mm anual.

Aceastd rasa s-a raspandit si in tarile limitrofe Romaniei, cum
ar fi: Ucraina, Ungaria, Serbia, Bulgaria. In prezent efectivul acestei
rase reprezintd 30% din structura de rase de la noi din tara (8, 45).

Caractere morfologice si productive. Tigaia are dezvoltare
corporald mijlocie (talie mijlocie -63 cm si greutate corporala 48 kg
la oi; oile Tigaie ruginie de la Rusetu au o greutate corporala de 50
kg, indicele formatului corporal 105,21%, indicele masivitatii 132%
si al osaturiil 11%) si tip morfologic mixt .

Regiunile corporale prezintd elemente specifice: capul este
alungit, cu profil usor convex si urechile sunt scurte si purtate
orizontal; gatul este bine atasat; trunchiul este adanc si suficient de
larg si lung, ugerul are dezvoltare mijlocie, iar membrele sunt relativ
subtiri, dar puternice. Culoarea este alba, iar jarul poate fi alb, la
varietatea bela (alba), cu cele mai bune aptitudini pentru lapte; jarul
de culoare neagra, la varietatea bucdlaie; cele cu jarul de culoare
ruginie, fiind mai raspandite In zona premontana. Culoarea neagra se
distinge prin lana de pe corp, cat si jarul de culoare neagra, varietate
care are aptitudini mai bune pentru carne.
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Rasa Tigaie are constitutie robustd, bund capacitate de
adaptare la conditiile mediului de crestere, fecunditatea are valori
cuprinse intre 95 si 97%, iar prolificitatea este redusa -106%.

In conditii bune de crestere, tineretul poate realiza sporuri
medii zilnice de 140-170 g/zi, cu un consum specific de 6,1-6,3
UN/kg spor. Randamentul la sacrificare este in medie de 48-49% (8,
45).

Rasa Spanca

Origine si raspandire. S-a format prin Incrucisarea
intamplatoare dintre berbecii Merinos cu oi din rasa Tigaie, pand in
anul 1943, iar dupa cel de-al doilea Razboi Mondial prin incrucisari
dirijate 1n directia lanii, laptelui si carnii.

Spanca este rdspanditd in zona de interferentd dintre arealul
Merinosului si al Tigaii. Se intalneste in special In zona de S-E a tarii
si Tn Campia de Vest, regasindu-se uneori si in zonele cu precipitatii
de peste 700 mm anual.

Caractere morfologice si productive. Spanca are o
dezvoltare corporald mijlocie (talia la oi 62 cm si greutatea 40 kg),
profiluri mezo-dolicomorfe si conformatie relativ corectd (cap
proportional, cu profil usor berbecat, adesea lipsit de coarne; gat
dezvoltat; trunchi potrivit de lung si de larg, cu linia superioarad
aproape dreaptd; membre puternice cu aplomburi corecte). In functie
de gradul de absortie cu rasa Merinos se diferentiaza doua tipuri
distincte: Spanca amelioratd, mai apropiatd din punct de vedere al
dezvoltarii corporale si capacitatii productive de rasa Merinos si
Spanca neamelioratd, care are o dezvoltare corporala mai redusa si se
apropie, din punct de vedere productiv, de parametrii realizati de rasa
Tigaie. Culoarea este alb uniforma (8, 45).

Spanca are in general, constitutie robusta, prolificitate relativ
redusa (108%), fecunditatea este de 94-96%, iar si precocitate medie.

Rasa Spanca realizeaza sporuri medii de crestere bune in
conditii de crestere intensivd 170-200 g/zi, cu un consum specific de
5,7-6,2 UN/kg spor. Randamentul la sacrificare este de 47-49%. Se
preteazd la incrucisari industriale cu rasele de ovine specializate
pentru productia de carne din Anglia.

Rasa Merinos de Palas

Origine si raspandire. A fost creata la S.C.P.C.0.C Palas
Constanta (Statiunea Centrala de Cercetari pentru Cresterea Ovinelor
s1 Caprinelor Palas) de catre un colectiv condus de cétre prof. dr. N.
Teodoreanu - 1955, pornindu-se de la premiza credrii unui tip de

66



Livia Vidu -Filiera carnii

oaie cu o constitutie robustd, cu o conformatie asemanatoare
Merinosului Rambouillet si adaptat conditiilor climatice din
Dobrogea.

S-a format prin incrucisarea unui nucleu heterogen de metisi
Turcana, Tigaie si Merinos cu berbeci din rasele Merinos
Rambouillet, Merinos Negretti, Merinos semiprecoce de Leutewitz si
Merinos precoce german in trei etape.

Caractere morfologice si productive. Se caracterizeaza prin
dezvoltare corporalda mare (55 kg), un format corporal usor
dreptunghiular, cu profil mezomorf si o conformatie corporald
armonioasd. Animalele au capul relativ larg, potrivit de mare,
expresiv, cu profil drept sau usor convex, cu 1-2 cute transversale la
nivelul botului la femele si 3-4 cute la masculi. Urechile sunt potrivit
de lungi, de grosime mijlocie, purtate lateral si acoperite cu lana fina
si rard. In general oile sunt ciute (cca. 1 % prezintd coarne), iar
berbecii au coarne puternice, spiralate in jurul urechilor, cu varful in
afara si triunghiulare la baza.

Gatul este potrivit de lung, mai gros la masculi, bine prins de
trunchi, cu o salba mijlocie si 1-3 cravate. Grebanul este potrivit de
larg si de lung, spinarea este larga si dreapta (usor lasata la femelele
cu multe fatari), salele sunt largi drepte si solide, bine imbracate in
musculatura, crupa larga, musculoasa, aproape orizontala, cu jigourile
bine dezvoltate si descinse. Pieptul este larg, musculos si suficient de
descins. Coastele sunt lungi, suficient de arcuite. Ugerul este
voluminos, membrele sunt potrivit de lungi cu osatura puternica si
aplomburi, in general, corecte (cele mai frecvente defecte de aplomb
sunt: ,,coatele de vaca" si membrele in ,, X").

Rasa Merinos se caracterizeaza printr-o buna extindere a lanii,
corpul este bine imbracat, pe fatd lana se extinde pana la varful
botului, abdomenul este bine acoperit cu lana deasa, iar membrele
sunt acoperite la majoritatea exemplarelor pand la unghii.

Animalele au o constitutie robustd, manifesta rezistenta marita
si vitalitate pronuntata in conditii bune de exploatare

Merinosul de Palas se caracterizeaza prin indici de reproductie
ridicati: fecunditatea medie 92-96%, iar prolificitatea medie 128 % cu
maxima de 142 %.

In conditii de ingrasare intensiva realizeaza sporuri medii de
crestere de peste 230 g/zi, cu un consum specific de 4 UN.
Randamentul la sacrificare este de 46-48% la tineretul ingrasat
intensiv si 46% la ovinele adulte. Carcasele obtinute de la tineret sunt
de calitate buna (8, 45).
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3.4. Caracteristicile raselor din tara noastra care
se preteaza la producerea carnii ecologice

A. Rase de bovine

Rasa Pinzgau de Transilvania

Origine si raspandire. S-a format in Transilvania si Nordul
Moldovei prin incrucisarea de absorbtie practicata intre rasele locale
Pinzgau si taurinele autohtone (Mocdnitd si Surd de stepa). La ora
actuald, Tn tara noastrd existd doud varietdti -Pinzgau rosu, cat si
Pinzgau negru sau vaca de Dorna. Aceasta din urma are in baza
ereditard infuzie de rase olandezd si Brund, fiind formatd in zona
Dornelor.

Pinzgau de Transilvania este raspandita in S-E Transilvaniei,
Campulung Moldovenesc si N Moldovei. Efectivul de rasa pura si
metisi de Pinzgau reprezinta 3%.

Caractere morfologice si productive. Dezvoltare corporalad
este variabild, in functie de zona de crestere (tipul mare din S-E
Transilvaniei are talia de 129-132 cm si greutatea de 400-430 kg la
vaci, tipul mijlociu din N Moldovei are talia 124-127 cm si greutatea
de 375-400 kg, iar tipul mic are talia de 122-125 cm, respectiv 350 kg
greutate). Conformatia este specificd (cap mare, gat scurt, trunchi
scurt si adanc, membre scurte si solide. Pielea este groasa si
pigmentata, parul scurt si uniform.

Culoarea prezintd un desen specific, asemanator cu al rasei
Pinzgau de Austria. Zona alba porneste din zona grebanului se
continua pe spinare, sale, crupd, cuprinde fesele si coada, coboara pe
linia inferioara, parcurgand ugerul, abdomenul si pieptul. La nivelul
genunchilor si jaretilor formeaza ,,bratari” de culoare alba. Botul si
pleoapele sunt roz-rosietice, varful coarnelor cafenii, zona ano-
vulvara galbena si ongloanele pigmentate. La Pinzgau negru culoarea
este neagra in loc de rosie.

Pinzgau de Transilvania se caracterizeazd prin constitutie
robustd, temperament vioi, caracter docil, sandtate bund, precocitate
scazuta si capacitate mare de adaptare. Este o rasa rustica si rezistenta
la boli si intemperii.

Se preteaza foarte bine la ingrdsarea pe pasune, in conditii
extensive de exploatare. In conditii bune de hranire si intretinere
realizeaza sporuri medii zilnice de 700-900 g/zi, cu un randament la
taiere de 52% (13, 45).
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Rasa Surda de stepa

Origine si raspandire. Sura de stepa provine din stramosul
salbatic Bos taurus primigenius, cu descendenti in mai multe tari
europene (Ucraina, Ungaria, Italia, fosta ITugoslavie, Grecia, Turcia
etc.) este o rasa rustica la a carei formare un rol decisiv l-au avut
conditiile naturale de crestere. In secolul al XX-lea efectivul acestei
rase, in tara noastrd, s-a redus semnificativ. In functie de zona de
crestere au existat mai multe varietati ecologice (varietatea
dobrogeana, varietatea transilvaneana, varietatea ialomiteand si
varietatea moldoveneasca, care insumeaza in prezent cel mai mare
efectiv).

In prezent la Sura de stepa exista riscul disparitiei rasei pure,
de aceea se impune inventarierea fondului genetic existent atdt in
stare purd, cat si sub forma de metisi.

Caractere morfologice si productive. Rasa Sura de stepa are
o dezvoltare corporala variabila in functie de varietate. In medie talia
se incadreaza Intre 114 cm la vaci si 136 cm la tauri, respectiv 280
kg greutatea la vaci si 500 kg la tauri. Capul este realtiv lung si
ingust, cu contururi craniene sterse, coarne mari si in forma de lira,
gatul este puternic si salba dezvoltatd. Trunchiul este scurt, ingust, cu
trenul anterior dezvoltat, linia superioara lasata, crupa stramta si
tesitd, piptul si toracele stramte, abdomenul voluminos, ugerul slab
dezvoltat si sdlbatic. Membrele sunt lungi, puternice cu numeroase
defecte de aplomb. Pielea este groasd, parul abundent si culoarea
surd, cu diferite nuante si pigmentatie centrifuga.

Constitutia este robust-grosolana, temperamentul vioi,
longevitatea foarte buna (durata vietii este in medie 14-16 ani). Este
foarte rezistentd la conditiile de mediu, la boli si conditiile de
exploatare.

Productia de carne este relativ micd, cu sporuri medii de
crestere reduse 400-500 g/zi, carcasele sunt reduse, randamentul la
sacrificare 45-50%. Consumul de hrana este relativ mare 10 UN/kg
spor.

Rasa de Bubaline romdneasca

Origine si raspandire. Aceastd rasd fost omologatd in anul
1987, cand s-au indeplinit toate conditiile de omologare, respectiv
efectiv suficient de mare, izolare reproductiva si adaptare la conditiile
specifice de la noi din tard. In ceea ce priveste efectivul de bivoli,
acesta a inregistrat numeroase fluctuatii de la 170 mii capete in 1925
la 180 mii capete In anul 1970, a atins numarul maxim de 228 mii in
1987, iar in prezent a scazut la 62 000 capete.
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Cel mai mare numar de bivoli se intalneste in Transilvania,
respectiv 94% din efectiv, iar restul pe valea Dundrii i in Dobrogea.

Repartitia bivolilor pe judete ilustreazd ca cel mai mare
efectiv se creste in judetul Salas (peste 30 mii capete), urmat de
judetul Cluj, Maramures, Bihor si Brasov. Dintre judetele de pe valea
Dunarii se remarca Teleormanul cu un efectiv ceva mai mare si
judetul Giurgiu.

In acest moment singurul efectiv de bivoli aflati in proprietate
publica se gaseste la Statiunea de Cercetari pentru Cresterea Bivolilor
de la Sercaia-Brasov.

Caractere morfologice si productive. In functie de zona de
crestere existd mai multe varietati: bivolii din Transilvania au
dezvoltarea corporald mai mare, in timp ce In Campia Dunarii
dezvoltarea corporala este mai redusa.

In general, rasa se caracterizeaza printr-o dezvoltare corporala
eumetricd, cu o talic de 132 cm la femele si 138 cm la masculi si o
greutate corporald de 440 kg la bivolite, respectiv 550 kg la bivoli.
Indicele formatului corporal este relativ redus 106-109%, indicele
cadrului corporal 1,9 m”, iar cel al masivititii mare 148%. Capul este
relativ proportional cu dezvoltarea de ansamblu, cu fruntea larga,
lungd si convexd, ochii expresivi si vioi, urechile cu dezvoltare
medie, iar coarnele in forma de semicerc orientate inapoi, cu varful in
sus.

Gatul este subtire, nu prezintd salba, trunchiul masiv, dar
scurt, cu greban dezvoltat, spinare si sale scurte, lasate si ascutite,
crupa scurtd, 1n forma de sfecla, 1inclinatd antero-posterior,
unghiuloasa. Pe linia inferioara, pieptul este dezvoltat, toracele adanc,
abdomenul dezvoltat, ugerul cu dezvoltare medie, cu prindere mai
putin bund, cu mameloane scurte si cu aptitudini mai slabe pentru
mulsul mecanic. Membrele sunt solide, groase, cu aplomb stramt
dinapoi, panarde. Pielea este groasd, cu putine pliuri, mai putin
elastica §i mai dezvoltatd in zona ganagelor pigmentatd ca si
extremitatile, de culoare neagra, parul este rar, lung, aspru. Poate
prezenta particularitati de culoare: diferite pete, smocul cozii alb.

Se caracterizeazd printr-o constitutie robust-grosolana, cu
longevitate productiva deosebita (bivolitele se folosesc18-20 ani), cu
precocitate redusd (maturitatea somaticd se atinge la 6 ani).
Comportamental, sunt animale blande, in special cele crescute in
gospodariile populatiei, devenind retive cand sunt crescute 1n cirezi
mari §i cand sunt tratate cu brutalitate.

Carnea provenita de la malaci este redusa cantitativ, dar de
foarte bunad calitate (aromatd si fragedd). Bubalinele reformate
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(adulte, batrane) si ingrasate in sistem gospodaresc prezintd insusiri
organoleptice si fizice mai slabe (culoare rosie, fibra mai groasa, lipsa
de perselare si marmorare, in schimb cantitatea de seu-grasime de
acoperire este abundenta).

Creta V., Curca D. si Comanici Gh. (1980) in urma
sacrificdrii turmacilor supusi experientei au obtinut o valoare medie a
carcasei de 188,4 kg, ceea ce a reprezentat 52,83% din greutatea vie.
Valoarea redusd a randamentului la sacrificare este cauzata de
greutatea mai mare a pielii, precum si a capului si extremitatilor
(tabelul 15).

Tabelul 15

Performantele de productie ale tineretului bubalin in
comparatie cu ale tineretului taurin exprimate prin
parametrii cantitativi

Specificare Bubaline Taurine
kg % kg %
Greutatea vie 356,6 - 412,0 -
Greutatea pielii 38,5 10,79 35,8 8,42
Greutatea capului 13,8 3,86 12,8 3,10
Greutatea 9,06 2,54 9,9 2,30
extremitatilor
Greutatea carcasei 188.,4 52,83 | 222,7 | 53,90
(calde)
Randamentul la taiere - 52,83 - 53,90
Greutatea carcasei 183,26 51,39 - -
(rece)
Greutatea sferturilor 89,82 49,02 | 113,0 | 50,76
anterioare
Greutatea sferturilor 93,44 50,98 | 109,7 | 49,24
posterioare
Greutatea oaselor si 35,42 19,32 46,8 | 21,02
tendoanelor
Greutatea carnii fara 147,84 80,60 | 175,8 | 78,10
oase
Greutatea seului 14,96 7,90 8,3 3,70

Carnea de bubaline are o culoare rosie Inchisa, este mai putin
marmoratd, cu o cantitate mare de grasime intre grupele mari de
muschi si la punctele de maniament externe si interne.
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S-a constatat cd si cantitatea de colagen din muschiul
Longissimus dorsi este mai mare la bubaline fatd de taurine cu
aproximativ 31%, ceea ce indica o calitate mai redusa a proteinei din
carne, mai ales sub raportul fragezimii.

Datele inregistrate in fermele din Germania, specializate in
ingrasarea tineretului bubalin indica faptul cd sacrificarea se
realizeaza intre 18 si 25 luni, la o greutate corporald cuprinsa intre
429 kg si 500 kg. Continutul de carne in carcasa este de 93,84% si de
grasime 1,0-2,62%.

Greutatea diferitelor parti dupa sacrificare

188.4

W Greutatea pielii Greutatea capului

@ Greutatea extremitatilor @ Greutatea carcasei (calde)

Graficul 1
B. Rase de porcine

Rasa Mangalita

Origine si raspandire. Este o rasda veche, rezultatd din
incrucisarea porcilor primitivi europeni cu porcii primitiv asiatici
adusi de romani. In decursul timpului in cadrul acestei rase s-au
format mai multe varititi (blonda, rosie, neagra, “abdomen de
randunica”, lupie). Cea mai raspandita varietate este cea blonda, care
prezinta cele mai importante caracteristici ale rasei.

Caractere morfologice si productive. Aceastd rasa apartine
tipului morfo-productiv de grasime, cu talia mijlocie, cu trunchiul
scurt, larg si adanc. Capul este relativ mare, cu ratul tronconic, gatul
este scurt si gros, cu depozite de grasime in regiunea ganaselor. Linia
superioard este convexa, crupa oblica si suncile putin descinse si slab
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imbracate in musculaturd. Abdomenul este voluminos, cu depozite de
grasime, toracele este larg si adanc. Parul este abundent si ondulat,
prezinta de asemenea puf, care naparleste in anotimpul cald.

Scroafele au o prolificitate redusd, 6 purcei la o fatare, din
care intarcd 5 purcei, capacitatea de alaptare este redusa, 20-25 kg.
Sunt animalele tardive, care realizeaza maturitatea de adult la 4 ani.

Se preteazd foarte bine la sistemul extensiv de crestere,
valorificand foarte bine porumbul si suculentele.

Carnea are insusiri organoleptice (suculentd, perselare,
marmorare) si tehnologice deosebite. Datorita grasimii cu structurd
grunjoasd, carnea acestei rase se preteazad la prepararea de salamuri
uscate, respectiv “salamul de Sibiu” (12).

Rasa Bazna

Origine si raspandire. S-a format cu aproximativ 150 ani in
urma in localitatea Bazna, prin incrucisare intre scroafele din rasa
Mangalita si vierii din rasa Berkshire. Din zona de formare s-a
raspandit in toatd localitdtile limitrofe Sibiului si Fagarasului. Dupd
anul 1900 s-au facut importuri de reproducatori din rasa Berk din
Anglia pentru efectuarea incrucisarilor de infuzie.

Dupa anul 1950 s-au facut incrucisari de infuzie cu rasa
Sattelschwein si Wessex, in scopul cresterii prolificitatii  si
precocitatii.

Caractere morfologice si productive. Animalele din aceasta
rasa au dezvoltare corporald mijlocie, conformatie corporala specifica
tipului mixt. Capul este mic, cu profil usor concav. Trunchiul este
mediu dezvoltat, cu linia superioard convexa, crupa este usor oblica si
bine Tmbracata In musculaturd, suncile mai putin descinse. Culoarea
caracteristica rasei esta neagra cu un brau de culoare alba, care
inconjoara trunchiul 1n regiunea spetelor.

Rasa Bazna are o prolificitate buna, de 9-10 purcei la o fatare,
din care se Intarca 7-8 purcei. Capacitatea de alaptare este de circa 30
kg. La varsta de 6 luni, purceii ating 60-65 kg, iar la un an 135-165
kg. Sporul mediu zilnic este In medie de 450-500 g/zi, cu un consum
specific de 4,5-5 kg/ kg spor (12).

C. Rase de ovine si caprine
Rasa Turcana (Oaia Valahd)

Origine si raspandire. Aceasta rasa s-a format din stramosul
salbatic-Ovis vignei arkar, care a fost domesticit 1n Muntii
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Carpati, de unde s-a raspandit prin transhumanta in directii diferite,
care au depasit granitele tarii noastre. Este cea mai veche rasa de
ovine de pe teritoriul tarii noastre fiind prezentd inca de la
inceputurile formarii poporului roman. S-a format prin selectie
naturala.

Turcana s-a raspandit in zonele colinare, premontane si
montane din tara noastrd (Arges, Dambovita, Valcea, Gorj, Brasov,
Mures, Hunedoara, Cluj, Caras -Severin, Maramures, lasi, Suceava,
Bacdu, Neamt). Aceasta rasa s-a raspandit in zonele cu precipitatii de
peste 900 mm anual. Se intilneste, de asemenea, in Republica
Moldova, Ucraina, Austria, Ungaria, [ugoslavia, Bulgaria, Albania si
Grecia.

Efectivul acestei rase reprezinta cca. 45% din totalul ovinelor
crescute in tara noastra.

Caractere morfologice si productive. Turcana se
caracterizeaza prin dezvoltare corporald mijlocie (talia 62 cm,
greutatea de 37-40 kg la oi). Conformatia este specifica, are format
dolicomorf, regiunile corporale prezentand elemente specifice: capul
este alungit cu profil drept, coarne mici sau rudimentare (cu exceptia
varietdtii Ratka, care are coarne in forma de tirbuson si deschidere in
V), urechi mici §i purtate lateral; gat lung si subtire; trunchi potrivit
de lung, strdmt si putin adanc, cu grebdn ascutit, spinare si sale
inguste, crupa scurtd si oblicd, fese slab dezvoltate; pieptul este
stramt, toracele putin adanc, insd uger mare; membre relativ lungi si
subtiri, cu defecte de aplomb (genunchi apropiati, coate de vaca), insa
rezistente. Imbracamintea piloasa este alcatuita din fibre scurte, foarte
scurte si conice si descinse pand la jumatatea antebratului si a
gambei, iar pe cap pand la frunte. Culoarea este alba, neagra si
brumadrie.

Rasa Turcana este o rasa rustica, rezistenta la boli si cu mare
capacitate de adaptare la conditiile de climd si hranire. Are
conformatie robusti. In ceea ce priveste indicii de reproductie,
fecunditatea are valori mijlocii, fiind cuprinsd intre 93-96 %, iar
prolificitatea este mai scazuta decat la celelalte rase, fiind 1n medie
de 103-105 %.

Rasa Turcand are aptitudini mai slabe pentru productia de
carne obtinutd In sistem intensiv, avand o capacitate de adaptare
remarcabild la conditiile de exploatare extensiva. Sporul mediu de
crestere este de 140-150 g /zi, cu un consum specific de peste 7
UN/kg. Randamentul la sacrificare este redus 46-47%. Carnea are
insusiri organoleptice mai slabe (8, 45).
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Rasa Carpatina
Origine si raspandire: provine din capra Prisca, detine o
pondere de cca. 70-75 % din efectivul de caprine din tara noastra si
este raspandita in toate zonele tarii, datoritd rezistentei, rusticitatii si
capacitatii deosebite de adaptare.
Tabelul 16
Valori comparative ale unor dimensiuni corporale
la diferite rase de capre (in cm)

Dimensiunea | Alba de | Saanen | Carpatina Metisi
(cm) Banat Saanen X
Carpatina
Iniltimea la| 69,20 77,00 63,16 74,36
greban
Inaltimea la 71,60 | 77,80 65,92 74,62
crupd
Lungimea 74,60 82,30 66,60 77,40
trunchiului
Adancimea 32,51 34,90 29,50 32,51
toracelui
Largimea 17,70 13,39 17,28 18,46
pieptului
Largimea crupei 15,54 17,30 15,20 17,00
Perimetrul 82,90 87,20 80,92 87,00
toracic
Perimetrul 8,12 8,20 8,06 8,00
fluierului

Caracteristici morfo-productive: din punct de vedere
morfologic si productiv, capra localda Carpatind prezintd o mare
variabilitate (tabelul 16), ca o consecintd a adaptdrii zonale si a
nivelului scazut de selectie, iar dezvoltarea corporald si exteriorul
caprelor Carpatine sunt caracteristice tipului tardiv.

Animalele au o dezvoltare corporala mijlocie, corpul alungit
(dolicomorf), trunchiul este in general ingust, regiunile de pe linia
superioard ascutite, musculatura redusd, osatura foarte rezistenta,
membrele subtiri, rezistente si puternice. Coarnele sunt prezente la
ambele sexe, mai dezvoltate la masculi. Culoarea invelisului pilos
este destul de heterogend: in general, predomind culoarea gris cu
diferite nuante, apoi roscata, alba, neagra, baltatd. Constitutia
corporald este robustd, temperamentul foarte vioi, exteriorizat prin
mobilitate si agilitate.
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Productia de lapte este in medie de 250 | lapte, intr-o
perioada de 230 zile de lactatie, cu variatii cuprinse intre 170-268
zile, (dar existd ecotipuri in tara noastrd, care realizeaza productii de
peste 450 1 lapte 1n cca. 260 zile de lactatie) cu un continut mediu de
grasime de 5,3 % (cu variatii cuprinse intre 4,5-5,9 %).

Rasa Carpatina are o prolificitate relativ redusa, 135-160 %,
realizarea unei selectii riguroase si a unei incrucisdri de infuzie.

Productia piloasa este alcdtuita din doua categorii de fibre,
respectiv par si puf, care se deosebesc intre ele prin lungime si finete.
Din punct de vedere volumetric, puful reprezinta, in medie, 62-65 %,
dar cantitativ el are o pondere de numai 6-10 % fatd de par care,
datoritd lungimii §i grosimii, ajunge pana la 85-90 % din totalul
invelisului pilos. Parul nu prezinta calitati textile, are finetea cuprinsa
intre 40-55 microni si lungimea de pana la 14 cm.

Din punct de vedere histologic, firul de par prezintd un canal
medular mare, ocupand pana la 2/3 din diametru. Puful are lungimea
pana la 7 cm, iar finetea intre 20-30 microni. Recoltarea productiei
piloase se face prin pieptdnare manuald, obtindndu-se 0,150-0,200 kg
pufsi 0,800-1,200 kg par.

Greutatea iezilor la nastere este cuprinsa intre 1,5-3,9 kg, dar
variazd in functie de sex si de tipul de fatare. Astfel, iedutele din
fatari simple au o greutate cuprinsa intre 2,5-3,2 kg, iar iezii intre 2,7-
3,3 kg. In cazul fatarilor gemelare, aceste valori sunt diminuate cu
0,300-0,400 kg. Pana la varsta de doua luni, cand iezii ajung la
greutatea de 9-11 kg, dinamica dezvoltdrii este conditionata de
productia de lapte a mamei, iar dupa aceastd varsta de regimul de
hranire.

In conditii normale de hranire si intretinere, tineretul caprin
realizeaza la 6 luni, in medie, 25 kg. Greutatea caprelor adulte este
de 45 kg, putand ajunge pana la 56 kg.

Rasa se creste atat in gospodariile populatiei, datorita
capacitdtii acesteia de a se acomoda in turme mai mari sau mai mici
la pasune sau chiar in cadrul gospodariei, cat si in unitatile agricole,
unde este amelioratd prin Incrucisdri cu rase ameliorate, in special cu
Saanen. Metisii rezultati din incrucisarea masculilor Saanen cu capre
Carpatine se caracterizeaza prin productie de lapte si prolificitate
sporite incd de la prima generatie (40).
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CAPITOLUL 4

TEHNOLOGII DE CRESTERE A ANIMALELOR

PENTRU PRODUCTIA DE CARNE

4.1. Tehnologii de crestere a bovinelor pentru carne

Ingrasarea taurinelor pentru carne se poate realiza in trei
sisteme, astfel:

Sistemul intensiv;

Sistemul semiintensiv;

Sistemul extensiv.

Sistemul intensiv de ingrasare prezintd caracteristicile

urmatoare:

impune realizarea unor investitii mai mari pentru procesul
de productie (constructii, utilaje, etc.);

sistemul cu cea mai mare productivitate a muncii;
maximizarea parametrilor tehnici si economici,

necesitd animale cu potential genetic ridicat;

spor mediu zilnic peste 1000 g/zi;

consum specific 7 UNC/kg spor;

randament la taiere peste 58%;

ponderea carnii 1n carcasa peste 67%;

varsta de valorificare 3-20 luni;

necesita personal calificat.

Sistemul semiintensiv de Ingrasare prezintd caracteristicile

urmatoare:

investitiile sunt mai reduse;

productivitatea muncii este mai redusa;

la acest sistem de ingrasare se preteaza rasele mixte si de
lapte;

valorificarea se realizeaza la varste diferite (18, 24, 27
luni);

sporul mediu zilnic 900 g/zi;

consumul specific 8-10 UNC/kg spor;

randamentul la taiere 52-55%;

ponderea carnii 1n carcasad 60-65%;

Sistemul extensiv de ingrasare prezintd caracteristicile

urmatoare:
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- investitia este redusa;

- productivitatea muncii este foarte redusa;

- sporul de crestere este sub 700 g/zi;

- consumul specific 10-14 UNC/kg spor;

- randament la taiere sub 52% la tineret, iar la animalele
adulte sub 48%;

- ponderea carnii in carcasdsub 60%.

In tarile Uniunii Europene 44% din carnea de pe piata
provine de la vacile reformate, 23,6% de la taurasi si tauri,
16,7% de la vitele s1 15,7% de la boi. Tipurile de productie
intalnite sunt urmatoarele:

>

vitel de carne usor si greu, care se sacrifica la 120
kg, respectiv 250 kg, la varsta de 2,5-5 luni, cu un
spor mediu de crestere de 1100 g/zi si consumul
specific de 2,5-2,7 UNC/kg spor;

tineret bovin ingrasat traditional, care se sacrifica
la 250-450 kg, la varsta de 7-13 luni, cu un spor
mediu de crestere de 1200-1100 g/zi si consumul
specific de 3-5 UNC/kg spor;

tineret bovin mascul —precoce, care se sacrifica la
450-580 kg, la varsta de 12-20 luni, cu un spor
mediu de crestere de 1200-900 g/zi si consumul
specific de 4,5-6 UNC/kg spor;

tineret mascul castrat si vitele, care se sacrificd la
600-650 kg, la varsta de 124-27 luni, cu 2 perioade
de incetinire cu un spor mediu de crestere de 100-
400-700 si 1000 g/zi si consumul specific de 7,0-
7,2 UNC/kg spor;

boi si vitele in varsta, care se sacrifica la 650-
750kg, la varsta de 36-42 luni, 3 perioade de
incetinire cu un spor mediu de crestere de 100,
300, 400, 200, 600 si 1000 g/zi si consumul
specific de 8-8,5UNC/kg spor.

SISTEMUL INTENSIV SI METODELE SALE DE

INGRASARE

In functie de tehnica ingrasarii, de vérsta si greutatea de
valorificare, de viteza de crestere si de consumul specific, precum si
de calitatea produsului obtinut, ingrasarea intensiva prezintd mai
multe metode, astfel:
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ingrasare

pentru

carne

alba
Metoda de ingrasare

ingrasarea baby-
beef

- ingrasare foarte precoce
- ingrasare normala

Ingrasarea pentru carne albd sau ingrdsarea ultra-precoce a
viteilor presupune hranirea numai cu lapte si valorificarea la o varsta
foarte timpurie.

Viteii se ingrasa 90-120 zile, realizand un spor mediu zilnic
de 1100 g, cu un consum de 2,5-2,8 UN/kg spor, greutatea la
sacrificare este de 120-150 kg, cu randament la tdiere de 60%.

Carnea are culoare roz-sidefie si calitdti deosebite (frageda,
suculentd, perselatd, gustoasd). Aceastd metodd de ingrasare
presupune o tehnologie speciald. Este o metoda costisitoare din cauza
masei corporale reduse la varsta de valorificare, de aceea cererea
pentru acest tip de carne este foarte redusa.

In tabelul urmitor este prezentati schema de aliptare a
viteilor crescuti pentru carne alba.

Tabelul 17

Schema de alaptare a viteilor crescuti pentru carne alba

Saptamana | Cantitate Lapte Lapte Inlocuitor de lapte
de a zilnica energizant si integral (1) g/l
ingrasare (1) vitaminizant

1 6 30 80-120

2 3 30 130 4-6
3 8 40 140 6-8
4 9 40 150 8-10
5 10 50 160 11-13
6 11 50 160 13-14
7 12 60 170 15

8 13 60 170 15

9 14 60 180 14
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10 14-15 60 180 15
11-12 14-15 60 200 15
13-14 15-16 60 - 15

1001 lapte 1200 40 kg ()
Consum degresat+55 kg 30 kg (ID)
total/cap/perioada de energizant §i
ingrisare vitaminizant

Ingrasarea de tip baby-beef normal se intilneste cel mai
frecvent, datoritd cantitdtilr mari de carne care se obtin si a eficientei

sporite.

Viteii sunt adusi in ferma de ingrasare conform unui grafic de
populare la varsta de 12-15 zile.
Verigile tehnologice ale Ingrasarii baby-beef normal sunt
urmatoarele: afluirea, Intretinerea, hranirea.

Tabelul 18
Parametrii tehnicii la ingrasarea intensiva a tineretului taurin
(dupa Georgescu, Gh.)
Metoda Varsta la Greutatea Durata Sporul Consumul
de valorificare | corporaldla | ingrasarii mediu specific
ingrasare (luni) valorificare (zile) zilnic (g) | (UNC/kg
(kg) spor)
Foarte 6-7 240 190 1080 4.8
precoce
Precoce 10 350 295 1060 5,0
12 350 365 880 5,5-5,8
Normal 13 450 390 1080 5,5-5,7

Afluirea materialului biologic se practica pentru fermele
care nu ingrasa bovinele in locul producerii.
Popularea ingrasatoriilor trebuie sa se realizeze ritmic, pentru
a asigura folosirea eficientd a spatiului de cazare (97% din
capacitatea de productie).
In vederea efectudrii unei corecte populiri trebuie s se tina
seama de urmatoarele:
¢ calitatea materialului biologic;

distanta de la donator la beneficiar;

L4

¢ mijloacele de transport utilizate;
¢ marimea lotului si intervalul de timp 1n care se face afluirea;
¢ aplicarea regulilor sanitar-veterinare.
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Viteii destinati Tngrasarii se pot achizitiona de la distante
foarte mari, dintr-un numar mare de unitati, respectiv 100-200. De
aceea se recomanda sa se incheie contracte ferme Intre beneficiari si
furnizori.

La incheirea contractului trebuie sid se cunoascd despre
furnizori urméatoarele:

- efectivul matca si perspectivele evolutiei acestuia;
- valorile indicatorilor demografici;

- modul de esalonare a fatarilor in cursul anului;

- conditiile de crestere si exploatare a bovinelor;

- tratamentele sanitare la care viteii au fost supusi.

Pregatirea addpostului pentru populare. Dupa incheierea unei
serii de Ingrasare adaposturile trebuie sa fie dezinfectate, deratizate si
supuse dezinsectiei.

Dupa depopulare se realizeaza curdtirea mecanica, se aplica
substante dezinfectante, se efectueazd spalarea si neutralizarea
dezinfectantilor, se face varuirea si se lasa adapostul in repaus pentru
intreruperea lantului microbian. Dupa incheierea perioadei de odihnd
se fac teste de sanitatie pentru a demonstra eficacitatea operatiunilor
executate anterior.

Graficul de afluire se realizeaza pe baza contractului realizat
intre furnizori si beneficiar, in scopul realizdrii unei activitdti
organizate. Acesta trebuie sa specifice marimea lotului, intervalul de
timp la care se face popularea.

In scopul realizirii unei afluiri ritmice trebuie si se
stabileasca: marimea Ingrasatoriei, tehnologia de ingrasare, greutatea
la sfarsitul fiecarei faze si la livrare, sporul mediu zilnic, consumul
specific, timpul necesar pentru igienizarea adapostului, durata totala a
ingrasdrii, capacitatea de Ingrasare pe faze, numadarul de serii si
marimea acestora.

Conditii de preluare a animalelor:

e animalele sa aiba stare buna de sanatate si intretinere;

e animalele sd aibd o conformatie specifica pentru carne;

e animalele sa apartina raselor si metisilor cu aptitudini bune de
carne, sexului mascul si sa aiba varsta si greutate optime;

e afluirea se face numai din zone indemne de orice boald
infecto-contagioasa;

e aplicarea tratamentului antistres cu 3-5 zile inainte de afluire
sau cel putin la imbarcare;

e popularea ingrasatoriilor cu vitei care sunt obisnuiti sd
consume laptele sau substituentii la gileata;
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e viteii sd fie ecornati §i vaccinati.
Tabelul 19
Influenta varstei §i a greutatii la populare a viteilor
asupra indicilor de ingrasare

Lotu | Varstala | Greutatea | Varsta | Greutatea Spor (%)
1 populare | la intrare la lalivrare | mediu
(luni) (kg) livrare (kg) zilnic
(luni) (@
I 1 56,2 14 339,8 721 100
11 2 69,7 15 365,5 752 104,3
111 3 100,0 16 456,1 906 125,6
v 4 109,0 17 445,1 855 118,6

Afluirea viteilor in varstd de pana la o luna dintr-un numar
mic de unitdti si de la distanta de sub 50 km, influenteaza rezultatele
ingrasarii In mod pozitiv.

Transportul bovinelor destinate ingrdsarii. Transportul,
indiferent de conditiile in care se efectueazd este un factor de stres
pentru animale.

Efectele transportului:

e greutatea corporald poate sd scadda cu 3-15% in functie de
distanta pe care se face transportul si conditiile de transport;

e se modificd parametrii biochimici si fiziologici (creste pH-ul,
cu consecinte asupra calitatii carnii la animalele sacrificate
imediat);

e apar diverse tulburari (oboseala, stres, traumatisme);

e apar pierderi economice din coroborarea efectelor prezentate
anterior.

Transportul bovinelor se poate realiza pe jos, cu
autovehiculele, pe calea feratd, pe cale navala sau aeriana.

Transportul bovinelor pe jos se utilizeaza mai putin, ca
urmare a neajunsurilor zootehnice. Se practica pe distante scurte, in
cazul unor grupe mici de animale, dar cu respectarea urmatoarelor
masuri: transportul se efectueaza pe vreme bund, ziua, pe distante
medii de 12 km, cu asigurarea hranei, a daparii si a odihnei. Pierderile
in greutate diferd in functie de distanta (3% la 10 km, 5% la 20 km, 6-
7% la 40 km).

Transportul bovinelor cu autovehicule se face in conditii mai
bune, cu autospeciale izoterme, cu imbarcarea si debarcarea cu
ajutorul rampelor. Conditiile transportului cu autovehiculele sunt
urmatoarele: autovehiculul sa fie de calitate, sd se asigure 0.4-1,5
m’/cap, in functie de vérsta animalului la afluire, si se asigure
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temperaturd constantd, animalele sa fie agezate cu capul in directia de
inaintare a vehiculului.

Transportul bovinelor pe calea ferata se efectueazd cu
respectarea conditiilor urmdtoare: sa existe rampe de iIncarcare i
descarcare, hranirea si addparea animalelor transportate si se
efectueze in bune conditii si ritmic, repartizarea in vagoane sa se faca
in functie de varsta si sex, dispunerea animalelor se face cu capul in
directia de mers a trenului, asigurandu-se 0,5-2,0 m?/cap, ingrijitorul
sd fie prezent pe tot parcursul drumului,avand rol in linistirea
animalelor.

Transportul pe calea apei si a aerului se efectueazd mai rar
fiind foarte costisitor si cu pierderi de greutate foarte mari.

Tabelul 20
Schema de Ingrasare intensiva a tineretului taurin

Faza Durata in zile Dinamica masei Sporul mediu
corporale (kg) zilnic (g)
I 1-70 45-87 760
11 71-115 87-128 911
11 116-205 128-217 1100
v 206-380 217-440 1282
Varsta de valorificare este de 380 zile, cu un spor mediu zilnic de 1053 g
I 1-70 45-88 720
11 71-130 88-130 840
111 131-220 130-230 1100
v 221-396 230-445 1230
Varsta de valorificare este de 396 zile, cu un spor mediu zilnic de 1036 g
I 1-70 40-85 750
11 71-240 85-250 1030
11 241-380 250-420 1285
v 380-390 420-450 1330
Varsta de valorificare este de 380 zile, cu un spor mediu zilnic de 1068 g, cand
livrarea se face la 420 kg si de 1120 g la greutatea de 450
111 130-220 130-220 1000
v 221-295 220-440 1260
Durata Ingrasarii este de 165 zile, cu un spor mediu zilnicde 1170 g
111 180-250 180-260 1150
v 251-400 260-460 1350
111 240-330 230-340 1200
v 331-420 340-470 1440

Durata Ingrasarii este de 180 zile, cu un spor mediu zilnic de 1330 g

La sosirea in ingrasatorie animalele sunt supuse examenului
clinic, 1i se asigura o dietd lichida, administratd in 2-3 tainuri, in
cantitate de 8-10 1, se face vaccinarea antivirala (13, 14, 16).

83



Livia Vidu -Filiera carnii

intretinerea viteilor in ingrisitorie
Intretinerea viteilor in faza I se poate realiza astfel:
» in custi individuale, amplasate in afara adapostului;
» in custi individuale sau boxe colective in adaposturi
inchise.

Custile individuale se amplaseaza in zone protejate ale fermei
de vintul dominant din regiune, cu expunere S-E, pe terenuri uscate,
la distantd de 50 cm una de cealalta. Se recomanda ca aceastd zona sa
fie protejatd de curenti prin perdele de pomi sau chiar peretii
adaposturilor.

Custile se confectioneaza din lemn sau fibrd de sticla,
asigurand astfel un microclimat corespunzator viteilor.

In cazul in care intretinerea se realizeaza in adipost,
parametrii de microclimat care trebuie respectati sunt urmatorii:

- temperatura- 14-18° C;

- umiditate 70-75%;

- volumul de aer minim 20 mc/h/cap iarna si 80-150 mc/h/cap
vara;

- curentii de aer 0,01m/s iarna si 0,03m/s vara;

- dioxidul de carbon 3%o;

- amoniacul 0,026%o;

- hidrogenul sulfurat 0,01%o.

Custile se amplaseazd in randuri, fiind confectionate din
panouri de poliester, pardoseala este de tip gratar, situate la o ndltime
de 20-40 cm fata de pardoseala adapostului.

Custile trebuie sa asigure spatiu pana la varsta de trecere in
faza urmatoare, respectiv 90-120 zile, astfel: lungime 1,5 m, ndltime
1,0 m, latime 0,45-0,5 m.

In cazul intretinerii in boxe colective, adapostul se imparte in
doua compartimente a cate 10 boxe; compartimentele fiind separate
printr-o camera tampon unde se pregatesc nutreturile.

Intre cele doud randuri de boxe existd aleea de furajare cu
latimea de 1,2 m, iar daca ieslea este de tip masa de 2,3 m. La frontul
de furajare se asigurd 27,5 cm/cap. O boxa asigura spatiu pentru 20-
25 vitei.

Intretinerea viteilor in fazele II, IIT si IV. Pentru asigurarea
confortului animalelor se recomanda urmatoarele suprafete in functie
de faza de ingrasare:

- fazaall-a- 1,3 mz/cap;

- fazaalll-a- 1,7 mz/cap;

- fazaalV-a-1,9-2,1 mz/cap.
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Densitatea in boxd se micsoreazd in functie de greutatea
corporala de la 48 animale pe boxad in faza a II-a la 28 animale in
ultima faza.

Latimea frontului de furajare variaza de la minimum 18 cm
pentru faza a IlI-a, la 25 cm pentru faza a Ill-a si 30 cm pentru faza a
IV-a pentru fiecare animal.

Pardoseala boxei se confectioneaza din gratar (beton armat
sau fontd), iar evacuarea dejectiilor se face hidraulic sau cu plug
raclor. Adadparea se realizeazd cu addpatori cu nivel constant,
amplasate le 60 cm fata de pardoseala.

Parametrii de microclimat sunt specifici acestor faze, astfel:

- temperatura- 14...8°C;

- umiditate 70-75%;

- volumul de aer minim 40-50 mc/h/cap iarna si 160-180

mc/h/cap vara;

- curentii de aer 0,01m/s iarna si 0,03m/s vara;

- coeficientul de luminozitate 1/20;

- dioxidul de carbon 3%o;

- amoniacul 0,026%o;

- hidrogenul sulfurat 0,01%o.

Intretinerea taurasilor la ingrasat se poate realiza si in adaposturi
semideschise sau in adaposturi inchise pe asternut permanent.

Alimentatia taurasilor ingrasati baby-beef normal

Tabelul 21
Norme pentru tineret taurin la Ingrasat (rase semiprecoce)
Greutate Spor SU UNC PDI Ca P
corporala (kg) g/zi kg

150 800 3,5 347 22 12
1000 4,5 3,81 388 27 14

1200 4,12 427 33 17

200 800 4,22 391 25 14
1000 5,3 4,58 432 30 16

1200 4,95 471 35 18

1400 5,35 507 40 20

300 800 5,52 468 32 19
1000 6,7 5,97 507 37 22

1200 6,46 542 42 25

1400 6,98 573 47 28

1600 7,54 600 50 30

400 800 6,7 543 40 29
1000 8,0 7,23 578 45 32

1200 7,81 607 50 34

1400 8,45 631 56 36

500 800 7,79 621 50 32
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1000 8,40 651 55 35
1200 9,2 9,09 673 61 38
1400 9,83 687 68 40
Tabelul 22
Schema de hranire la viteii intarcati la diferite varste
Varsta Greutatea minima (65 kg/cap) Greutatea minima (100 kg/cap, 90 zile)
(sdpt.) | Subst | Lapte Conc. Fibr. | Subst. | Lapte Conc. Fibr.
Lapte | proaspat | (kg) (kg) Lapte | proaspat | (kg) (kg)
(kg) degresat (kg) degresat
@ ()
3-4 0,8 8 0,1 0,05 0,7 7 0,1 0,05
5-6 0,7 7 0,3 0,10 0,8 8 0,3 0,10
7-8 0,7 6 0,5 0,20 0,7 7 0,7 0,20
9-10 | 03 3 1,0 | 025 | 05 5 0,9 0,30
11-12 - - - - 0,4 4 1,0 0,50
Tabelul 23
Ratie pentru tineret taurin ingrasat intensiv
Greutate 200 kg 400 kg
Spor zilnic 800 g 1000 g 1000 g 1200 g
Siloz porumb 30% 7,0 6,0 18,5 18,5
SU
Porumb 1,3 1,7 1,0 1,5
Srot floarea soarelui 1,0 1,2 1,0 1,2
Fosfat dicalcic - - 0,04 0,05
Creta furajera 0,04 0,05 0,03 0,05
Tabelul 24
Retete de nutreturi combinate pentru ingrasarea intensiva a
taurinelor
Furajul Fazal | Fazaall-a | Fazaalll-a FazaalV-a
Porumb 38,5 58,0 54,0 59,0
Orz 15,0 20,0 20,0 15,0
Tarate de grau 5,0 5,0 5,0 5,0
Faina de ciocalai - 6,0 9,0 12,0
Sroturi  de  fl 18,0 17,0 8,0 5,0
soarelui
Lucerna 15,0 - - -
deshidratata
Carbonat de calciu 1,0 1,0 1,0 1,0
Fosfat de calciu 1,0 1,0 1,0 1,0
Sare 0,5 1,0 1,0 1,0
Zoofort 1,0 1,0 1,0 1,0
Total 100 100 100 100
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SISTEMUL SEMIINTENSIV DE INGRASARE A
TAURINELOR

Sistemul semiintensiv  presupune afluirea materialului
biologic la varsta de 3-6 luni, dar se poate face si mai tarziu (12-18
luni). Greutatea la preluare este in general de 100-150 kg, dar poate fi
si de 85,120, 200 kg, in functie de varsta.

La acest sistem se preteaza:

- rasele mixte;

- metisii raselor mixte cu rasele de carne;

- tineret taurin reformat (vitele, juncani, juninci).

Intretinerea bovinelor supuse ingrasarii in sistem semiintensiv
se poate face in stabulatie legata sau libera. Suprafata care se asigura
in adapost, trebuie si fie 1,5-4 m’/cap, crescand proportional cu
varsta.

Tabelul 25
Repartitia fazelor de ingrasare in sistem semiintensiv
Virsta Durata subperioadei (zile) Durata de
inluni | Pregatire Ingrasare Finisare ingrasare
(zile)
3-6 25-30 300-400 30-35 360-460
6-12 20-25 180-350 30-35 230-400
12-18 15-20 160-220 25-30 200-270
18-24 10-15 95-160 25 130-200

In alimentatia taurinelor ingrisate in sistem semiintensiv se
folosesc toate categoriile de furaje. In tabelul urmator se prezinta ratii
optime pentru juninci la ingrasat.

Tabelul 26
Ratii pentru juninci la ingrasat
Nutretul Zona de campie Zona colinara
(kg) 400 550 450 500
kg/1200 | kg/1000 g | kg/1000 g kg/800 g
g spor spor spor spor
Fan natural - - 2,56 7,43
Paie de orz - - 1,19 -
Siloz de 24,0 29,19 - -
porumb
Sfecla 77,14 6,43 20,32 11,27
furajera
Siloz secara - - 11,17 -
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Orz 0,58 1,16 - -

Porumb - - 1,28 1,17

boabe

Uree 0,111 0,065 - -

Fosfat 0,074 0,066 0,049 0,027

dicalcic

Total 31,91 36,911 37,069 20,437

SISTEMUL EXTENSIV DE INGRASARE A

TAURINELOR

Acest sistem de ingrasare de ingrdsare prezintd anumite

particularitati, astfel:

se Ingrasd bovinele in varstd de peste 3 ani;

ingrasarea se face pe pasune;

se foloseste cresterea bazata pe alternata perioadelor de
subalimentatie din sezonul de iarnd, cu regimul de hranire
normald 1n sezonul de vard pe pasune, cand se pot

inregistra sporuri de 700-900 g/zi;

cresterea este moderatd pand la 6 luni, intre 6 si 12 luni
sporul de crestere se reduce si se intensifica iar in perioada

de pasunat.

In functie de categoria de animalele supusi ingrasarii se pot
distinge:

Tipul ingrasarii
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1. Ingrasarea viteilor la vaci doici pe pasune. Viteii se tin pe
pasune din luna aprilie pand in octombrie, realizdnd un spor mediu
zilnic de peste 700 g/zi. Aceastd metoda se utilizeazad in tarile din
vestul Europei la rasele specializate pentru productia de carne. Vacile
folosite ca doici pot fi de carne si pot hrani un vitel sau de lapte si pot
asigura laptele pentru doi vitei. Aceste vaci nu se mulg. In perioada
de vara vacile si viteii sunt intretinuti pe pasune, iar iarna in adapost
in sistem legat sau liber.

2. Ingrasarea juncanilor si a junincilor reformate. Acesta
metoda se bazeaza pe ingrdsarea taurasilor, castrati cu cel putin o
luna inainte de scoaterea pe pasune, proveniti din fatiri de toamna in
varsta de 18 luni sau de primavard, de 24 luni si juninci reformate din
cauza afectiunilor de reproductie. Animalele se ingrasa pe pasune,
realizind sporuri de 550-700 g/zi.

3. Ingrdsarea vacilor primipare fitate timpuriu la pisune cu
viteii. Animalele folosite la acest tip de ingrasare sunt cele care au
fatat precoce la 23-24 luni, in special toamna si se scot impreuna cu
viteil pe pasune atunci cand acestia au 5-6 luni. Sporul mediu zilnic
realizat este de 700g/zi.

4.Reconditionarea animalelor adulte reformate.
Reconditionarea dureaza 50-90 zile si se aplicd in scopul cresterii
greutatii corporale, a imbunatatirii calitatii carcasei, $i a indicatorilor
de abator. Daca in hrana animalelor reconditionate se utilizeaza ratii
optimizate sporul de crestere poate sa ajunga la 1000-1400 g/zi.

4.2. Tehnologii de crestere a suinelor

Sistemele de exploatare a porcinelor se bazeazd pe anumiti
indicatori, care definesc optiunea pentru unul dintre ele, astfel:

- gradul de tehnicitate aplicat;

- nivelul si componenta ratiilor furajere folosite;

- varsta de realizare a masei corporale;

- marimea $i gradul de specializare a fermelor de porci;

- masura in care fluxul tehnologic asigurd o ritmicitate a
productiei pe tot parcursul anului.
Eficienta economicd a intretinerii pentru carne a tineretului

porcin, este conditionata de:
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e realizarea de sporuri medii zilnice mari, cu consumuri reduse
de furaje;
e obtinerea de carcase de calitate, cu un consum optim de
nutreturi,
e cerintele pietei pentru anumite produse de origine animaliera.
Caracteristicile sistemelor de exploatare. In cresterea
porcinelor, ca de altfel in cresterea tuturor speciilor de animalele
domestice se utilizeaza trei sisteme: sistemul extensiv, sistemul
semiintensiv si sistemul intensiv.

Sistemul extensiv de crestere a porcinelor pentru carne.
Reprezinta cel mai vechi sistem de crestere a porcilor de la domesticire si
pana in prezent. Necesita investitii minime In ceea ce priveste conditiile
de cazare, furajarea si personalul implicat.

Sistemul extensiv se bazeaza pe elementele urmatoare:

>

>

folosirea raselor locale sau a metisilor acestor rase, care
sunt tardive, au performante productive limiate, sunt
rezistente la conditiile de exploatare;

folosirea in hrana porcilor a unor resurse furajere locale,
in principal pasune, deseuri menajere si Tn mai mica
masura furaje concentrate pentru echilibrarea ratiei;
cazarea in adaposturi simple, confectionate din materiale
locale si ieftine, care asigura suprafete mari pe cap de
animal si fard amenajari interioare;

anaimalele se sacrificd la varste cuprinse intre 12-16 luni,
ca urmare a sporurilor de crestere foarte scazute.

Sistemul semiintensiv de crestere a porcinelor pentru carne.
Este sistemul care se practica in majoritatea gospodariilor, se asigurd
animalelor conditii superioare de furajare si cazare, comparativ cu
sistemul extensiv, iar indcatorii de productie si reproductie sunt

superiori.

Caracteristicile acestui sistem de crestere sunt urmatoarele:

>

>

folosirea raselor de porcine ameliorate, cu un potential
productiv ridicat;

folosirea in hrana porcilor a unor ratii furajere complete,
alcatuite din cereale, suculente, precum si deseuri din
industria alimentara;

folosirea de adaposturi cu mai multe amenajari interioare,
care asigurd un microclimat corespunzdtor, in special
iarna;

asigurarea livrarilor ritmice de carne, prin practicarea a
doud cicluri de productie, o fatare de toamna si una de
primivard. In sitatia in care adiposturile dispun de
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amenajari superioare in sectorul maternitate, numadarul
porcilor livrati anual poate sa creasca;

» durata ciclului de productic este mai redusa decat in
sistemul extensiv, ca urmare a unor ritmuri biologice mai
intense, sporurile medii zilnice pot varia Intre 250-300
g/zi la tineret si 450-500 g/zi la porcii la ingrasat, ralizand
o masa corporald de 100 kg la 300-310 zile.

Sistemul intensiv de crestere a porcinelor pentru carne.
Reprezintd cel mai modern sistem de crestere a porcinelor.
Activitatea intensiva de crestere a porcinelor se desfasoarda in patru
sectoare importante: sectorul montd-gestatie; sectorul maternitate;
sectorul cresa; sectorul ingrasare-finisare.

Sistemul intensiv de crestere presupune respectarea
principiilor de concentrare, specializare si intensivizare a productiei.

Indicatorii sintetici care definesc intensivizarea sistemului
industrial de crestere a porcilor sunt: purcei obtinuti pe scroafa/an;
purcei Intarcati pe scroafa/an; porci livrati pe scroafd/an; carne in viu
livratd pe scroafd/an; carne in viu livratd pe m’ constructie utila;
numadr porci livrati pe an fata de stocul de la inceputul anului; consum
de furaje pe tona de carne in viu livrata; etc. (12).

Caracteristicile sistemului intensiv de crestere a porcilor se
bazeaza pe elementele urmatoare:

» se folosec numai rase specializate ameliorate, care
furnizeaza cantitdti mari de carne, cu consumuri specifice
reduse si sporuri zilnice de crestere apreciabile;

» se utilizeaza retete furajere, bazate pe furaje concentrate,
stabilite prin calculul necesarului pentru intretinerea
functiilor vitale si pentru productie;

» adaposturile utilizate sunt construite pe baza unor norme
standard, sunt prevazute cu mijloce de mecanizare si
automatizare a porceselor de productie, care sa asigure
bunastarea animalelor;

» productia de carne este ritmicd §i constanta pe tot
parcursul anului.

Unitatea functionald in cresterea porcilor este compartimentul

(in maternitate, cresd si ingrasatorie). Popularea si depopularea
compartimentelor se face pe principiul “totul plin-totul gol”.
Fluxurile tehnologice nu se suprapun si nici nu se intersecteaza.
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Tehnologia de crestere a porcului pentru abator

Porcii destinati abatorizarii prezintd anumite caracteristici:
sporul mediu de crestere este de 550-600 g/zi, cu un consum de furaje
de 3,8-4,0 UN/kg spor, greutatea optimd pentru sacrificare este de
90-110 kg, cu un procent de grasime in carcasd de pana la 30-35%.
Acesti parametrii se pot atinge la varsta de 140 saptamani.

Pentru hranirea porcilor supusi ingrasarii se utilizeaza retete
de nutreturi combinate, diferentiate dupa greutatea corporala (reteta
0-3, care contine 16-16,5% proteind brutd pentru animalele care au o
greutate de pand la 50 kg si reteta 0-4, care contine mai putina
proteina —12-12,5% si se recomanda pentru categoria 50- 100 kg).

In functie de greutatea corporald sporul mediu de crestere
prezintd altd compozitie chimicd, dar si o caloricitate diferita (tab.
27).

Tabelul 27
Dinamica compozitiei chimice si a valorii energetice a
sporului de crestere la porcine (dupa Lungu, S., 2000)

Greutatea % din sporul mediu zilnic
corporala | Apa | Proteine | Lipide | Substante | Kcal/kg
(kg) minerale spor
20-30 57,0 16,4 23,2 3.4 3,092
40-50 49,3 14,8 33,0 2,9 3,913
50-60 45,9 14,0 37,4 2,7 4,276
60-70 42,8 13,2 41,6 2.4 4,621
70-80 39,9 12,4 45,5 2,2 4,938
80-90 37,2 11,6 49,2 2,0 5,237
90-100 34,7 10,8 52,0 1,7 5,526
100-110 | 32,4 10,0 56,1 1,5 5,787

In sistemul intensiv, porcii se hrinescu cu furaje uscate, iar
distribuirea hranei se poate face la discretie sau restrictionat. Accesul
porcilor la hrana se asigurd printr-un front de furajare de 30-35
cm/cap. Consumul de apa potabild este in medie de 4 litri/kg de nutret
combinat.

Intretinerea porcilor se face in boxe comune, cu o densitate de
25 capete/boxa. Spatiul de care dispune fiecare animal este de cca
0,7-0,8 m”. Asigurarea confortului tehnologic este foarte importants,
deoarece de aceasta depinde intr-o proportie insemnatd succesul
ingrasarii.

92



Livia Vidu -Filiera carnii

Tabelul 28
Corelatia dintre numarul de animale in boxa si indicatorii
tehnologici ai cresterii (dupa Lungu, S., 2000)

Specificare Categoria | Numdr animale in boxa
8 11 14
Numar de boxe vieri 3 3 3
scroafe 3 3 3
Suprafata vieri
pardoseala cap/mp scroafe 0,92 0,65 0,51
Greutate medie vieri 4572 | 46,27 | 45,86
initiala (kg) scroafe 45,27 | 44,68 | 43,00
Greutate medie vieri 96,12 | 95,89 | 96,48
finala (kg) scroafe 95,39 | 95,71 | 95,75
Spor mediu zilnic vieri 789 762 658
(2) scroafe 689 640 540
Consum nutret vieri 3,55 3,45 3,71
combinat scroafe 3,17 3,56 3,75
(kg/kg spor)

Paramterii de microclimat, prin valorile lor pot influenta
eficienta Ingrasarii, in sensul cd dacd acestia nu se Incadreaza in
limitele optime poate sa apard un consum suplimentar de hrana,
durata ingrasarii se prelungeste, iar riscul de aparitie a bolilor este
marit.

Tabelul 29

Nivelul parametrilor de microclimat in halele de porci pentru

carne (dupa Lungu, S., 2000)

Greutatea (kg) | Temperatura ("C) | Umiditatea relativa
(%)
25-30 20-22 60-65
31-65 21-22 65-70
66-85 18-20 65-70
86-110 18-20 70-75

Tehnologia de crestere a porcului pentru bacon
Baconul este o specialitate folosita in tarile nordice, mai ales

in Anglia. Pentru obtinerea baconului se foloseste tineretul din rasele
Landrace, Marele alb si metisii acestora. Importanta materialului
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biologic este foarte mare, deoarece durata ingrasarii este scurta (4-4,5
luni), sporurile medii de crestere sunt variabile (de la 384 la 809 kg),
iar acumularea totala de masa corporala este de 70-75 kg ( de la 15 la

85-90 kg).

Tabelul 30

Dinamica greutatii corporale, a sporului i a consumului

specific la porcii pentru bacon (16)

Saptamana | Greutatea | Sporul Necesarul zilnic pe cap
de viata corporala | mediu | UN | PD | Ca P
(kg) zilnic e | ® | @
(2
10 20,0 - 0,95 | 115 | 9,0 5,6
11 22,7 384 1,00 | 125 | 10,5 6,3
12 25,7 431 1,10 | 135 | 12,0 7,0
13 29,0 477 1,25 | 150 | 13,0 8,0
14 32,6 522 1,35 | 165 | 15,0 9,0
15 36,5 566 1,50 | 180 | 17,0 1,0
16 40,7 608 1,70 | 195 | 20,0 1,0
17 45,2 648 1,85 | 210 | 21,5 | 12,8
18 50,0 685 2,05 | 220 | 22,9 | 13,6
19 55,0 718 2,20 | 235 | 14,9 | 12,7
20 60,2 747 2,35 | 245 | 16,0 | 13,7
21 65,6 771 2,50 | 255 | 17,0 | 14,5
22 71,1 790 2,65 | 265 | 18,0 | 15,0
23 76,7 803 2,80 | 275 | 18,0 | 15,5
24 82,4 810 2,95 | 285 | 18,5 | 16,5
25 88,1 810 2,05 | 295 | 19,0 | 16,5
26 93,7 809 3,20 | 305 | 20,0 | 17,0
Porcii destinati obtinerii baconului trebuie sa prezinte

caracteristicile urméaatoare:

- lungime corporala mare;
- trenul posterior sa prezinte o imbracare bund in musculatura;

- spetele sa fie reduse ca volum,;

- liniile superioara si inferioard sa fie drepte, sd formeze prin
pozitia lor profilul unui trapez, cu unghiul drept spre partea

posterioara a corpului.

Intretinerea porcilor destinati baconului se face in boxe
comune, cu densitatea de 10-12 porci/boxa, cu o suprafatd pe cap de
1-1,2 m?. Factorii de microclimat se controleazi strict, In sensul ca

94



Livia Vidu -Filiera carnii

temperatura trebuie sa se pastreze in limita 16-18 ° C, altfel carcasele
sufera modificari calitative.

La temperaturi scazute, sub limita de confort, se realizeaza o
crestere a continutului de grasime din carcasa.

In cresterea porcului pentru bacon se parcurg doui etape:

1. din momentul introducerii la ingrasat si pana la greutatea
de 60-65 kg (la varsta de 5 luni), cand se acumuleaza cea
mai mare parte a masei musculare;

2. de la 60-65 kg pana la sacrificare, cand acumularea de
masa corporald este reprezentatd in principal de tesutul
adipos.

Pentru evitarea depunerilor necontrolate de grasime, se fac
cantdriri lunare si se recomanda miscare zilnica, timp de 4 ore, intre
20-40 kg. Dupa greutatea de 60 kg nu se mai recomanda miscarea
zilnica.

Nivelul energetic al nutreturilor administrate trebuie sa fie de
2700 kcal/kg furaj, iar nivelul proteic 16% PB pentru prima perioada
si 14-15% PB pentru a doua perioada.

La noi in tara furajarea tineretului pentru obtinerea de bacon
se face cu nutreturi combinate 0-7 si 0-8 (12, 16).

4.3. Tehnologii de crestere a ovinelor pentru carne

Particularitatile sistemelor de exploatare a ovinelor.
Dezvoltarea de-a lungul anilor a productiei agricole prin extinderea
suprafetelor cultivate si indentificarea productiei a limitat
transhumanta si alte forme pastorale de crestere a ovinelor, generand,
totodatd, o serie de masuri tehnice si organizatorice de modernizare a
metodologiilor de crestere si exploatare, bazate pe obiective de
productie, rase, varietati si tipuri de productie.

Particularitatile sistemului intensiv_de exploatare. Este un
sistem modern de exploatare cu perspective mari de extindere Tn mod
deosebit in zonele de campie datoritd fragmentarii pronuntate a
solelor agricole si limitdrii deplasarilor traditionale ale ovinelor. De
asemenea, extinderea lui este favorizatd de un intreg complex de
factori tehnico-organizatorici $i economici ce permit 0 mai mare
eficientizare a cresterii acestei specii. Sistemul intensiv de exploatare
se poate aplica Tn mai multe variante de intretinere :
¢ in stabulatie pe asternut permanent in perioada de iarnd si pe

pajisti cultivate sau pajisti naturale ameliorate in perioada de vara,
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¢ in stabulatie permanenta si hranire pe baza de ,,amestec unic" sau
diferentiata sezonier (iarna cu nutreturi conservate, iar vara cu
masa verde administrata la adapost);

¢ industrial, practicat in mod deosebit in complexele de mari
capacitati pentru Ingrasarea berbecutilor.

Intre elementele definitorii ale tehnologiei de tip industrial,
mentionam:

- utilizarea in crestere si exploatare a raselor de ovine cu un
grad ridicat de ameliorare si specializare pentru un anumit tip
productiv, la care se manifestd calduri asezonale pe cale naturald sau
prin inducerea lor folosind mijloacele de stimulare cunoscute ;

- folosirea, in cresterea si exploatarea ovinelor a unor
adaposturi specializate, conform fluxului tehnologic, ce asigura un
grad mare de confort si un microclimat corespunzator pentru fiecare
categorie fiziologica;

- posibilitatea concentrarii efectivelor de ovine in unitati de
crestere cu capacitati mari, ceea ce permite obtinerea unor indicatori
economici superiori;

- posibilitatea deruldrii unor programe si masuri eficiente de
selectie si ameliorare a efectivelor in directiile dorite;

- mecanizarea §i automatizarea fluxurilor tehnologice in
cresterea si exploatarea ovinelor;

- furajarea animalelor in baza unor ratii optimizate, care pot
asigura necesarul de substante nutritive pentru fiecare categorie
fiziologica in parte si care pot diminua consumul specific pe produs;

- sporirea productivitatii muncii, reducerea efortului fizic si
specializarea pe etapele fluxului tehnologic si pe functionalitatea
adaposturilor, al muncitorilor din acest sector de activitate;

Prezinta 1nsa si unele neajunsuri de ordin biologic, tehnologic
si economic, privind adaptarea animalelor, costul constructiilor si
echipamentelor, etc. (8, 45).

Particularitdtile sistemului extensiv_de exploatare. Sistemul
extensiv de exploatare poate fi: pastoral clasic, cu
subvariantele agricol local si pendular (transhumant); pastoral
imbundadatatit (cu adaposturi de iarnd), cu subvariantele
respective.

Sistemul extensiv se utilizeaza, in general, de citre crescatorii
individuali 1 numai in unele unitati de tip gospodaresc. Tehnologiile
care se aplica sunt In general rudimentare, investitiile sunt minime i
adeseori se valorificdA numai partial potentialul productiv al
animalelor.
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Reproductia este sezonierd, iar succesiunea anotimpurilor
determind diferentieri accentuate in evolutia modului de intretinere a
ovinelor : la pasune, o perioadd de 4-5 luni, in zonele de munte,
urmataa de 1-2 luni de pasunat in zonele joase, sau 6-7 luni in zonele
de deal si depresionare; perioada de pasunat este urmata de perioada
de trecere la stabulatie, mai intai stabulatia propriu-zisa, care uneori
este foarte scurta si apoi urmeaza stabulatia la pasune.

Particularitdtile sistemului semiintensiv_de exploatare. Acest
sistem de exploatare este caracterizat prin intrepatrunderea
elementelor din sistemul extensiv si cel intensiv, prin corectarea
lipsurilor in furajarea unor categorii de ovine, cu administrarea de
concentrate pentru echilibrarea ratiei, renuntarea la transhumanta sau
perfectionarea acesteia, asigurarea de adaposturi corespunzatoare in
perioada de stabulatie, Intretinerea pe pasuni valoroase in perioada
de vegetatie, etc.

Tehnologiile semiintensive sunt aplicate la noi In majoritatea
unitdtilor cu efective medii de ovine din diferite zone ale tarii si in
unele gospodarii ale populatiei, avind o mare raspandire in
numeroase tari crescatoare de ovine.

Aceste tehnologii pot fi considerate de sine statatoare, fiind
cele mai adecvate in unele imprejurari, sau ca reprezentand faza de
trecere de la sistemul extensiv la sistemul intensiv.

Tehnologia de crestere a mieilor de lapte destinati
sacrificarii

Sacrficarea mieilor de lapte are la bazd numeroasele traditii
istorice si religioase, care s-au pastrat de-a lungul timpului pe tot
globul.

Carnea obtinutd de la miei de lapte are valoare calorica si
proteicd scazutd, randamentul la sacrificare este mic, iar eficienta
produsului este minima.

De aceea se recomanda cresterea varstei de sacrificare,
respectiv de la o greutate de 12 kg la 15-20 kg, rezultand astfel
carcase de 7-10 kg.

In aceasti perioada, in hrana mieilor se administreaza lapte
integral sau substituent de lapte, precum si fanuri, masd verde si
concentrate micinate. In aceste conditii animalele realizeazi sporuri
de 200-250 g/zi.

Tehnologia de ingriasare a mieilor de “100 zile”

La acest sistem de ingrasare se preteazd mieii proveniti din
rasele de carne sau din cele mixte. Carnea provenitd de la acestia
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prezintd insusiri organoleptice deosebite (fragezime, suculenta,
savoare, etc.).

Mieii se sacrifica la varsta de 100-120 zile, la o greutate de 30
kg, cu un randament la sacrificare de 52-53%.

Tehnologia de ingrasare a mieilor de “100 zile” prezinta doua
variante.

1.Alaptarea naturald si administrarea suplimentard de hrana
proteica.

La acest sistem de ingrdsare se preteaza rasele mixte lana-
carne, cu capacitate ridicata de aldptare, perioada in care oile nu se
mulg.

2.Intarcarea timpurie a mieilor si hrinirea lor cu inlocuitori de
lapte. In jurul varstei de 1 luni, mieilor nu li se mai administreazi
lapte matern, ci inlocuitor de lapte, pana la varsta de 60 zile. Se pot
realiza sporuri medii zilnice de pand la 300 g, cu un consum specific
de numai 2-2,4 UN pana la 60 zile, 2,8-3,0 UN intre 60-90 zile si 3,5-
3,38 UN intre 90-120 zile (8).

Aceasta tehnologie se aplicd pe scara restransa, din cauza
costurilor foarte mari, in special pentru inlocuitorul de lapte.

Tehnologia de ingrisare intensiva a tineretului ovin

Tehnologia de ingrasare intensivd a ovinelor are la baza
principiile intensivizarii productiei, astfel:

e atingerea unor ritmuri superioare de crestere a tineretului;

e valorificarea superioara a furajelor;

e cresterea productivitdtii muncii prin aplicarea mecanizarii

si automatizarii la nivelul tuturor fluxurilor tehnologice.

In tabelul urmator este redatd schema de crestere a ovinelor la
ingrasat in sistem intensiv.

Tabelul 31
Fazele tehnologie de Ingrasare intensiva a tineretului ovin
Faza Numadr | Sporul mediu | Diferenta de
zile zilnic (g) greutate (kg)
Acomodare 10 220 13-15,2
Ingrisare 70 340 15,2-39
Finisare 20 250 39-46
Total Ingrasare 100 303,33 13-46

Berbecutii destinati ingrasarii in sistem intensiv provin din
fatarile timpurii si se introduc la ingrdsare la greutatea de 12-13 kg.

In ceea ce priveste consumul de furaje, se observd ci in
functie de faza existd consumuri diferite si proportii diferite.
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Tabelul 32
Consumurile furajre in Ingrasarea intensiva a tineretului ovin
Faza Consumul de Furajul
furaj Fibroase | Concentrate | PVM
cultivate
Acomodare | Kg furaj/cap/zi 0,3 0,5 0,2
Kg furaj/faza 3 5 2
Ingrasare Kg furaj/cap/zi | 0,25 0,92 0,3
Kg furaj/faza 17,5 64,4 21
Finisare Kg furaj/cap/zi 0,17 0,91 0,35
Kg furaj/faza 3,4 18,2 7
Total Kg furaj/cap 24 83 30
ingragare

In afara furajelor prezentate in tabel se mai folosesc sare pani
la 0,4 kg/cap /ciclu de ingrasare si apa 200 litri/cap si pe ciclu de
ingrasare.

Adapostirea se realizeaza pe tronsoane dispuse in paralel de-a
lungul unei alei betonate. Acoperisul este confectionat din materiale
usoare, iar peretii din plasd de sarma.

Intretinerea tineretului se face in boxe colective pe pardoseala
tip “gratar”, cu o densitate pe boxa de 3-4 miei/m’.

Tehnologia de hranire se bazeazd pe amestec  unic,
administrat in 2 tainuri. Addparea se realizeazd la discretie, cu
ajutorul adapatorilor cu nivel constant.

Faza de acomodare are o durata de 12-14 zile, timp 1n care
mieii se obisnuiesc cu intretinerea pe gratar. La inceput, hrana are
aceeasl compozitie cu cea pe care mieii au primit-o Tnainte de afluire.
Continutul 1n proteina al ratiei este de 18%, fiind format dintr-un
amestec de fibroase si concentrate. Sporul de crestere realizat de
miei variaza intre 180-300 g/cap/zi, cu un consum specific de 3,5-5,5
UN/kg spor.

Faza de ingrasare dureaza 85 zile. In aceasti fazi sporul de
crestere este mai redus (180-250 g), ca urmare a micsorarii
continutului de proteind din ratie la 14-15%. In aceasti etapa
continutul in fibroase al ratiei este mai mare, realizandu-se o
diversificare a compozitiei ratiei.

Faza de finisare are in medie o durata de 20 zile, in care se
urmareste imbunatatirea insusirilor organoleptice ale carnii. Ratiile
sunt bogate in energie, iar continutul de proteind este mult diminuat
(12-13% PD).
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Se acordd o importantd deosebitd tipului de furaj care
participd in ratie, excluzandu-se cele care pot imprima carnii gust si
miros nepldcut, precum si culoare si consistentd necorespunzatoare
atat carnii, cat si seului.

Tehnologia de ingrisare semiintensiva-mixta a tineretului ovin
Sistemul de ingrasare semiintensiv mixt se bazeazd pe
alternanta Ingrasarii in stabulatie si pe pasune. Schema de ingrasare
prezinta fazele descrise in tabelul de mai jos.

Tabelul 33
Fazele tehnologie de ingrasare semiintensiva a tineretului ovin
Sistemul Faza Numadr Sporul Diferenta de
de zile | mediu zilnic greutate
intretinere (2) (kg)
Stabulatie | Acomodare 10 150 13-14,5
Crestere 35 190 14,5-21,2
Pasune Acomodare 14 110 21,2-22.7
Crestere- 90 125 22,7-33,9
ingrasare
Stabulatie | Acomodare 10 180 33,9-35,7
Finisare 35 300 35,7-46,2
Total perioadd 194 175,8 13-46,2
Tabelul 34
Consumurile furajre in Ingrasarea intensiva a tineretului ovin
Sistemul Faza Consumu Furajul
de 1 de furaj | Fibroase | Suculente | Siloz | PVM
intretinere pb.
Acomodare | Kg 1 0,5 0,4 0,05
Stabulatie furaj/cap/
Zi
Kg 10 5 4 0,5
furaj/faza
Crestere Kg 0,85 1,1 0.4 0,06
furaj/cap/
zi
Kg 30 39 14 | 21
furaj/faza
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Pasune Acomodare | Kg 0,36 0,28 0,03 3,5
furaj/cap/
zi

Kg 5,04 3,92 0,42 49
furaj/faza

Crestere- Kg - 7,5 - -
ingrasare furaj/cap/
Zi

Kg - 675 - -
furaj/faza

Stabulatie | Acomodare | Kg 1 0,5 0,6 0,05
furaj/cap/
zi

Kg 10 5 6 0,5
furaj/faza

Finisare Kg 0,37 1,6 1,03 0,11
furaj/cap/
zi

Kg 13,0 56 36,0 | 3,85
furaj/faza 5

Total perioada Kg 68 783 60 56
furaj/cap

Pentru realizarea in conditii optime a sporurilor de crestere
preconizate pe faze si sisteme de intretinere se acord o atentie
suplimentard asigurarii cantitdtii de apa la discretie (390 litri/cap pe
total perioada) si necesarului de sare (0,780 kg/cap).

Tehnologia de ingrasare a ovinelor adulte

In categoria ovine adulte se include oile si berbecii adulti
reformati, precum si batalii care au fost exploatati pentru productia de
lana. Scopul acestei ingrdsari este de a se realiza o imbunatatire
cantitativd si calitativd a carcaselor. Se urmdreste imbunatatirea
insusirilor organoleptice ale carnii (fragezime, gust, miros, culoare
etc.). In principiu procesul de ingrisare a ovinelor adulte presupune o
reconditionare a acestora, in scopul incadrarii intr-o clasa superioara
a carcaselor. Aceastd reconditionare se realizeazd in principal prin
depunerea de grasime (seu) in carcasa pe o perioadad de 50-60 zile.

Fazele ingrasarii ovinelor adulte sunt urmatoarele:

- fazalla pasune, in stabulatie sau mixt;

- faza a Il-a este faza de finisare si se realizeaza in adapost.

Prima faza, care dureaza 2 sdptdmani se caracterizeaza prin
refacerea organismului animalului si pregatirea lui pentru ingrasare,
avand 1n vedere cd animalele sunt in general slabe la inceputul
ingrasarii.
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In cazul intretinerii ovinelor pe pasune, animalelor li se
asigura in medie 8-10 kg masa verde/cap si pe zi astfel incat sa
realizeze sporuri de 120-150 g/cap/zi.

La interetinerea in stabulatie a ovinelor sporul de crestere
trebuie sa fie Tn medie de 200 g/cap/zi. Se pot administra in perioada
de vara masa verde in amestec cu fibroase, porumb siloz, fibroase si
concentrate, iar In perioada de iarnd amestec unic format din fan,
grosiere, suculente si concentrate sau reziduuri din industria
alimentara (borhot de bere, tditei de sfecld, in amestec cu fibroase si
concentrate).

Intretinerea mixta presupune ingrisarea pe pasune si la
adapost. In aceasta varianti de ingrasare se obtin sporuri medii zilnice
de 100-180 g/zi, cu un consum de 7-9 UN/kg spor.

In faza a Il-a, care dureazi 4-6 siptimani se realizeazi
finisarea ingrasarii.

Finisarea ingrasarii se realizeaza la addpost, pe asternut
permanent sau pe pardoseald tip “gratar”, asigurand 1 m*/cap si un
front de furajare de 10-12 cm/animal. Hranirea se realizeazd cu
amestec unic (fibroase, grosiere, suculente si concentrate) “ad
libitum”. Adaparea este la discretie sau de 3 ori pe zi, iar bulgarii de
sare se asigurd la discretie.
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II- PROCESAREA CARNII
CAPITOLUL 5
APRECIEREA CALITATII COMERCIALE A
ANIMALELOR VII INAINTE DE SACRIFICARE SI
TRANSPORTUL ACESTORA LA ABATOR

5.1. Aprecierea calitatii comerciale a animalelor

destinate productiei de carne

Aprecierea calitatii comerciale a bovinelor destinate
productiei de carne. Calitatea comerciala trebuie sa satisfaca si sa
intereze in egald masurd toate verigile filierei cdrnii (producator-
consumator-macelar-procesator-comerciant-consumator).

Aprecierea calititii comerciale a bovinelor se bazeaza pe doua
criterii: conformatia $i starea de ingrasare (maniamente).

Aprecierea calitatii bovinelor destinate abatorizarii pe baza
conformatie corporald. Se realizeaza prin somatoscopie, ceea ce
inseamnd cd examinatorul se plaseaza la o anumita distanta pentru a
putea aprecia obiectiv aspectele urmatoare:

-formele corporale ale animalului (gradul de rotunjire);

-gradul de imbracare cu musculaturd (lungime, largime,
volum) a crupei, coapsei, fesei, salelor, spinarii, spetelor si bratului,
inclusiv profilul musculaturii;

-modul cum se prezintad proeminentele osoase (21).

In urma acestei aprecieri, bovinele se incadreazi in clase de
ingrasare (slaba, semigrasa, grasa).

In tara noastri aprecierea conformatiei taurinelor ingrasate,
pentru incadrarea in calitatea de valoare se face pe baza stasului
3182/1962.

Ca urmare, valorificarea taurinelor pentru carne permite
incadrarea lor in cele 3 clase de calitate, pretul diferind in functie de
fiecare categorie.

In prezent, se aplica frecvent incadrarea taurinelor destinate
valorificarii in directia productiei de carne in 4 categori (A —
excelenta, B-foarte buna, C- buna, D-mediocra).
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Tabelul 35
Standard de stat pentru incadrarea bovinelor in calitdti de valoare
(3181-62)
Stas 3181-61 BOVINE PENTRU TAIERE
Specia | Taurine
A. TINERET
Rasa Baltata romaneascd, Bruna, | Sura de stepda, Rosie de

Pinzgau de Transilvania si
metisii lor

Dobrogea si metisii lor

Calitatea
)|

Animalel au corpul rotund,
musculatura bine
dezvoltata; regiunile
crupei, coapsei si feselor
pline,; solduri usor
conturate; regiunile dorsala
si lombard bine imbracate
cu carne; depozitele de
grasime de sub piele
(maniamentele) se pot
simti la ie, la ultima coasta
si la capul pieptului.

Animalele au  corpul
rotunjit; musculatura
dezvoltata; regiunile
crupei, coapsei si feselor
plate;  soldurile  putin
proeminente; regiunile
dorsala si lombara
imbracate cu carne;
depozitele de grasime de
sub piele (maniamentele)
se simt la pipdit la ie, la
ultima coasta, la baza
cozii si la capul pieptului.

La taurasi lipsesc maniamentele
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Calitatea
II

Animalele au  corpul  rotunjit;
musculatura  dezvoltatd;  regiunile
crupei, coapsei si feselor plate; soldurile
usor proeminente; regiunile dorsald si
lombara imbracate cu carne.

Animalele au
corpul  mai
putin rotunjit;
musculatura
mai putin
dezvoltata;
regiunile
crupei si
coapsei plate,
regiunea
feselor plata,
soldurile
proeminente,
regiunile
dorsala si
lombara mai
putin
imbracate cu
carne

Existenta maniamentelor nu este obligatorie

Calitatea
111

Animalele au corpul mai putin rotunjit;
musculatura mai putin dezvoltata;
regiunea crupei usor scobitd, regiunea
feselor dreaptd; unghiurile osoase
proeminente; regiunile dorsala  si
lombara putin Tmbracate cu carne

Animalel
corpul
nerotunyjit;
musculatura
putin
dezvoltata;
regiunea
crupei
scobita,
unghiurile
0soase
reliefate,
regiunile
dorsala si
lombara putin
imbracate cu
carne.

au

nu se simt la pipdit depozite de grasime sub piele

B. ANIMALE ADULTE
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Calitatea [

Animalele au corpul rotunjit;
musculatura bine dezvoltata;
regiunile crupei, coapsei si feselor
pline, soldurile conturate; regiunile
dorsala si lombara, bine imbracate cu
carne si grasime de sub piele se simt
usor la pipdit la ie, in regiunea
scrotald (la mascul) si mamara (la
femeld) la cpaste, la sale si la baza
cozii $1 mai putin la capul pieptului
la spata si la solduri; pielea moale si
elastica.

Animalele au

corpul putin
rotunjit;
musculatura
dezvoltata;
regiunea
crupei si
feselor plate;
soldurile
proeminente;
regiunile
dorsala si
lombara
imbracate cu
carne si
grasime,

depozitele de
grasime  de
sub piele se
simt usor la
pipdit la ie, in
regiunea
scrotala  (la
mascul) si
mamara (la
femelda), la
coaste, la
sale, la spata,
la capul
pieptului si la
baza cozii si
se simt mai
greu la
solduri;
pielea moale
si elastica

La tauri existenta maniamentelor nu este obligatorie
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Calitatea 11

Animalele au corpul mai putin
rotunjit, musculatura dezvoltata;
regiunea crupei platad, regiunea
feselor plind;  soldurile  putin
proeminente; regiunile dorsald si
lombara Imbracate cu carne;

depozitele de grasime de sub piele se
simt usor la pipait, la ultimele doud
coaste, la ie, in regiunea scrotala (la
mascul) si mamara (la femeld) si se
simt mai greu la spatd; pielea moale,
mai putin elastica.

Animalele cu
corpul
nerotunjit;
musculatura
potrivit  de
dezvoltata;
regiunea
crupei
scobita,
regiunea
feselor
dreapta;
soldurile
reliefate;
regiunile
dorsala si
lombara mai
putin
imbracate cu
carne;
depozitele de
grasime  de
sub piele se
simt usor la
ultima coasta,
la ie, 1In
regiunea
scrotala  (la
mascul) si
mamara (la
femeld) si la
baza cozii si
se simt mai
greu la spata;
pielea moale,
mai putin
elastica.

putin

La tauri existenta maniamentelor nu este obligatorie
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Calitatea III | Animalele cu corpul nerotunjit; | Animalele cu
musculatura mai putin dezvoltata; | corpul
regiunea crupei scobitd; unghiurile | unghiulos;
osoase, reliefate, pielea putin elasticd | musculatura
insuficient
dezvoltata;
regiunile
crupei si
feselor
scobite;
unghiurile
osoase  bine
reliefate;
pielea elastica
Nu se simt la pipdit depozite de grasime sub piele

Cerintele privind conformatia animalului pe calitati de
valorificare in acest concept sunt redate in tabelul 36.

Animalele tinere (viteii si tineretul) ingrasate intensiv, se pot
incadra in clasa A; boii de macelarie si vacile tinere, bine ingrasate
sau reconditionate se pot incadra in clasele B si C, iar taurii si vacile
reformate se incadreaza in clasa D.

In practica se urmareste cresterea ponderii animalelor cu clase
de calitate excelentd si foarte bund, ca sursa de calitate superioara a
carnii.

Aprecierea calitatii comerciale a taurinelor cu ajutorul
maniamentelor se face prin palpare. Prin maniament se inteleg
depozitele de grasime care se acumuleazd sub piele (in reteaua de
tesut conjunctiv subcutanat), in anumite zone sau puncte de electie de
pe corpul taurinelor Intr-un stadiu mai Tnaintat de ingrasare.

In aparitia §i dezvoltarea maniamentelor se intilnesc
particularitatile urmatoare:

- aparitia lor are loc inainte ca animalul sa fi ajuns la o
anumitd stare de ingrasare (se intalnesc cu mult inaintea depunerii
grasimii inter §i intra musculare);

- maniamentele nu apar toate odatd — unele mai devreme,
altele mai tarziu (in principiu, ordinea de aparitie incepe cu trenul
posterior, continuand cu cel mijlociu si cu trenul anterior)

- numdarul maniamentelor difera in functie de stadiul
ingrasarii;
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- forma, marimea s$i consistenta maniamentelor difera, de
asemenea, in functie de stadiul ingrasarii (la inceput sunt mici si tari,
iar intr-un stadiu foarte avansat de ingrasare, maniamentele sunt
rotunjite, mari, moi, putin conturate si difuze, putdnd dispérea vizual
si la palpare, deoarece fac strat comun cu tesutul subcutanat de
grasime).

In practica aprecierii calitatii comerciale a taurinelor destinate
sacrificarii se folosesc numeroase maniamente, care sunt redate in
continuare, in general in ordinea aparitiei lor.

Perdeaua (cavramul) se formeaza la pliul iei si apare in
stadiul initial de Tngrasare a taurinelor, indicand o ingrasare mediocra.

Pliul cozii apare odata sau putin dupa precedentul, intre cele
doud indoituri ale pielii situate de o parte si de alta a locului de
prindere a cozii.

Premamar (la femele) si prescrotal (la masculi) apar si se
sesizeaza la animalele semigrase, sub abdomen, Tnainte ugerului, iar
la masculi la baza scrotumului.

Ultima coasta, maniamentul apare la animalele semigrase.

Salele, maniamentul apare de o parte si de alta a acestora, la
capatul apofizei transverse ale vertebrelor lombare, deasupra
desertului.

Soldul, apare concomitent cu maniamentul de la sale,
respectiv a unghiului extern ale iliumului.

Punctul fesei, apare aproape paralel cu maniamentul soldului,
la tuberozitatile ischiale.

Capul pieptului este un maniament important care se pune in
evidenta prin palpare cu ména a extremitatii anterioare a sternului

Ghinda apare la animalele grase, in jurul tesutului conjunctiv
al ganglionilor limfatici prescapulari.

Postscapular (contre-coeur), apare la animalele grase, fiind
situat in spatele muschilor anconati, in dreptul celei de-a VI-a si a
VII-a coasta.

Baza urechii, maniamentul apare la animalele grase si foarte
grase.

Gusa, apare de o parte si de alta a esofagului, la animalele
grase si foarte grase.

Salba, apare pe marginea inferioara a acestei regiuni, la
animalele foarte grase, manifestandu-se prin ingrosarea salbei pe
marginea ei inferioara.

Ceafa (cerbicea), maniamentul apare in regiunea cefii la
ambele sexe, dar in special la masculi, intr-un stadiu avansat de
ingrasare (foarte grase).
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Cordonul, apare la animalele foarte grase, intre cele doud
coapse, pe linia perineala.

Parotidian, maniamentul apare in regiunea parotidei, in
ultimul stadiu de ingrasare.

Interpretarea rezultatelor aprecierii comerciale a
taurinelor. Aprecierea corecta a calitatii comerciale a bovinelor este
influentata de o serie de factori, care sunt redati in continuare.

Rasa. Conformatia corporald, gradul de dezvoltare al
musculaturii §i predispozitia pentru Ingrasare sunt diferite in functie
de rasa. Astfel, rasele ameliorate si in special cele de carne, au corpul
mai rotunjit, musculatura dorso-lombard si a pulpei mai bine
dezvoltatd, respectiv. mai pline, cu profil adesea convex, iar
proeminentele osoase sunt mai sterse. Pielea este moale, iar
maniamentele sunt mai reliefate, Tn cadrul aceleiasi -calitéti
comerciale in comparatie cu rasele neameliorate sau care au un grad
mai redus de ameliorare.

Varsta. Cerintele privind incadrarea intr-o clasd comerciala
sunt stabilite in mod diferentiat in raport cu varsta animalelor.
Asemenea cerinte se datoresc faptului ca formele corporale si gradul
de dezvoltare al maniamentelor se prezinta diferit la animalele tinere,
fatd de cele adulte si batrane, astfel:

- animalele tinere prezintd forme corporale mai rotunjite, iar
maniamentele lipsesc sau sunt slab dezvoltate in cadrul aceleiasi
calitati comerciale;

- animalele adulte prezintd contururi corporale mai rectilinii,
iar maniamentele sunt prezente, in numar si marime diferitd, in
functie de stadiul ingrasarii;

- animalele batrdne au corpul nerotunjit si chiar unghiulos,
datorita musculaturii insuficient dezvoltate, avand adesea profil
concav, iar proeminentele osoase sunt reliefate si maniamentele sunt
absente.

Sexul in cadrul aceleasi calititi comerciale, femelele au
maniamentele mai dezvoltate, insd formele corporale sunt mai putin
rotunjite in comparatie cu taurii si boii. De altfel, la tauri existenta
maniamentelor nu este obligatorie, iar dacad acestea sunt prezente ele
sunt mai reduse ca volum si mai difuze.

Pentru aprecierea obiectiva a calitatii comerciale a bovinelor
in viu se folosesc si alte metode: gravimetria, barimetria,
somatometria si metoda cu ultrasunete.

Intre calitatea comerciald a bovinelor si si randamnetul la
sacrificare exista corelatii pozitive. In tabelul urmitor sunt prezentati
randamentul la sacrificare si indicele seu.
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) Tabelul 36
Incadrarea in clase de calitate in functie de randamentul la taiere
si indicele seu ( dupa Sarbulescu, V. si col.1977)

Specificare Categoria de Calitate
greutate I 11 Sub calit. IT
R% | Sa | R% Sa R % Sa
% % %
Bovine adulte - 51,5 - 47,5 0,5 43,0 -
(reconditionate)
Tineret taurin Pana
ingrasat in sist. | la 340 kg 52,0 | 0,7 | 49,0 0,5 - -
intensiv 341-400 kg 42,0 | 0,7 | 49,5 | 0,6 - -
peste 400 kg | 54,0 | 0,8 | 51,0 | 0,6 - -
Tineret taurin Pana
ingrasat in sist. | la 340 kg 51,0 | 0,7 | 48,0 | 0,5 42,0 -
semiintensiv 341-400 kg 51,5 0,7 | 490 | 0,5 | 43,0 -
peste 400 kg | 52,5 | 0,7 | 49,5 0,6 | 43,0 -
Vitei si malaci 51,5 - 47,0 - - -

Aprecierea calititii comerciale a suinelor destinate
productiei de carnme. In aprecierea suinelor se pleaci de la
particularitatile acestei specii. Fata de celelalte specii, suinele se cresc
pentru carne, iar grasimea acopera aproape in totalitate corpul
acestora.

Aprecierea calitatii comerciale a porcilor se poate face prin
metode subiective si prin metode obiective.

Metodele subiective de apreciere sunt:

- conformatia;

- starea de ingrasare;

- starea de sanatate.

Aprecierea  calitatii  comerciale a  porcinelor dupa
conformatie. Cerintele privind conformatia suinelor depind de
destinatia acestora (carne, bacon, grasime sau mixt-carne si grasime).

Dinu, I. si col. (1998) caracterizeaza conformatia suinelor
destinate abatorizarii astfel: conformatia suinelor trebuie sa fie in
concordantd cu genotipul, varsta si greutatea de valorificare. Porcul
ingrasat trebuie sa aiba capul proportionat, gatul scurt, trunchiul lung,
adanc si larg, de forma cilindrica, cu tendintd de para, spinare si sale
lungi, crupa bine imbracata in musculaturd, jamboanele cat mai pline
si mai coboridte, spetele rotunde si addnci, coastele arcuite si
membrele solide cu aplomburi corecte si cu strat moderat de grasime.

Pentru carne, porcii trebuie sa prezinte capul de dezvoltare
mijlocie, cu profil concav, gatul rotund si imbracat in musculatura,
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trunchiul de forma cilindrica, lung, larg si adanc cu liniile superioara
si inferioard drepte, suncile anterioare largi, iar cele posterioare bine
dezvoltate si descinse, membre cu aplomburi corecte, piele subtire si
neteda.

Pentru bacon, porcii trebuie sd aibd o conformatie a corpului
cilindrica, trunchiul trebuie sa fie larg, lung si adanc, spinarea, salele
sa fie lungi, largi si bine imbracate In musculaturd, crupa usor
inclinatd, suncile dezvoltate si stratul de grasime subtire si uniform.

Pentru carne si grasime, porcii trebuie sd aiba capul mic, cu
profil drept, linia superioara dreapta si larga, suncile cu dezvoltare
mijlocie, abdomenul dezvoltat si membrele mijlociu dezvoltate.

Pentru grdsime, conformatia este specifica, cu capul mic,
gatul scurt si gros, trunchiul cu aspect de butoi, spinarea usor
convexa, largd si scurtd, crupa tesita, suncile mai putin descinse,
abdomenul larg, cu linia inferioara lasata si membre scurte. (16).

Aprecierea starii de ingrasare se realizeaza pe baza
raporturilor dintre segmentele corporale.

Aprecierea starii de sandtate. Se apreciaza somatoscopic,
daca animalul este vioi, coada “Incarligata”, cu reactii normale, apetit
dezvoltat, pielea sa fie bine intinsa, integra, iar parul lucios.

Metodele obiective de apreciere a calitdtii comerciale a
suinelor sunt:

- aprecierea greutatii corporale;

- aprecierea starii de ingrasare pe baza masurarii stratului de

grasime;

Aprecierea greutatii corporale. Greutatea corporala este un
parametru deosebit de important, deoarece este corelatd pozitiv cu
productia de carne si cu calitatea tehnologica a acesteia.

Greutatea corporalda depinde de rasd (rasele de carne-
Landrace, Duroc, Marele alb, Hampshire au greutatea cuprinsa intre
105 si 135 kg, rasele de grasime - Mangalita are greutatea de 80-90
kg), sex (masculii inregistreaza greutati mai mari cu 10-15 kg decat
femelele de aceeasi varsta).

Banu C. si col .(1997), citat de Georgescu Gh. (2000)
stabileste destinatia porcinelor in functie de greutate astfel:

e pentru productia de carne, porcinele care au greutdtile
cuprinse intre 80 si 120 kg;

e pentru carne $i grasime, in scopul procesarii in salamuri
crude, porcii cu grutatea cuprinsa intre 121 si peste 130 kg.
Aprecierea calitdtii comerciale a porcinelor in viu se poate

realiza si pe baza metodei punctelor (in sistemul 1-100) (tab. 37)
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Tabelul 37

Criterii de apreciere si punctajul acordat in aprecierea
porcinelor 1n viu (16)

Criterii de | Elemente de | Cerinte pentru calitatea | Punctaj
apreciere apreciere productiei de carne maxim
Conformatia | Forma Corp lung si puternic, 10

corporala sunci dezvoltate,
descinse si spete
rotunjite

Aspect  de | Regiunile corporale 17

calitate proportionate, imbinate
armonios si strat de
grasime moderat

Aspect de | Piele intinsa, parul 8

exterior matasos si bine
repartizat pe corp

Sferturile Lungi, cu intindere bund 10

corpului

Spinare i | Lungi si largi 10

sale

Coastele Arcuite 8

Flancurile Extinse si profunde 6

Spetele Rotunde si prelungite 6

Gatul Scurt si bine dezvoltat 7

Capul Corespunzator cu 3
dezvoltarea si varsta

Membrele Departate si bine plasate 5

Greutatea corporala In  concordanti cu 10

cerintele

Aprecierea starii de ingrasare pe baza masurarii stratului de
grasime. Se realizeaza cu ajutorul aparatelor- penetrometru, aparat
cu ultrasunete, aparat electric si aparat cu raze X. Se masoara
grosimea stratului de slanind de pe linia superioard, in doud puncte
(in dreptul ultimei coaste si la limita dintre sale si crupa).

Pe baza randamentului la tdiere, ca si la bovine se pot stabili
baremurile minime pentru valorificare (tab.38 ).

Tabelul 38
Randamentul la taiere si baremurile minime
pentru valorificarea porcilor
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Nr. Randamentul (%) in functie de
crt. Specificare gradul de prelucrare
Porci jupuiti Porci opariti

1 peste 130 kg 76,5 80,5

2 peste 120 kg 76,2 80,0

3 111-120 kg 76,0 79,0

4 101-110 kg 74,0 78,0

5 90-100 kg 72,5 76,5

6 80-89 kg 68,0 73,0

Aprecierea calitatii comerciale a ovinelor destinate
productiei de carne. Aprecierea calitatii comerciale a ovinelor
pentru productia de carne se face dupa conformatie, greutate
corporald si starea de ingrasare.

Aprecierea dupd conformatie. In aprecierea conformatiei
ovinelor pentru carne se analizeaza profilul si formatul corporal,
diferentiate dupa varsta, rasa, sex.

Conformatia doritd pentru animalele specializate in directia
productiei de carne este cea la care animalele au formatul corporal
lateral dreptunghiular, iar privite din spate au format cilindroid. Se
apreciaza gradul de Tmbracare in musculaturd a trunchiului, care
trebuie sa fie scurt, adanc, larg, cu spinarea si salele lungi si largi,
crupa, fesa si coapsa dezvoltate si rotunjite (jigourile proeminente),
pieptul sa prezinte largime si imbracare in musculaturd, toracele larg
si descins, abdomenul convex, membrele scurte si cu aplomburi
corecte.

Tabelul 39

Aprecierea regiunilor corporale la ovinele destinate productiei

de carne (dupa Tafta V. 1983)

Regiunea Cerinte Defecte

corporala

Capul Scurt si fin Lung si grosolan

Gatul Scurt si gors Lung si ingust

Toracele Descins, larg si convex Stramt si putin adanc

Spinarea Dreapta, larga si | Ingusta si scurta
musculoasa

Salele Drepte, largi si | Inguste si scurte
musculoase

Crupa Orizontala, larga si lunga | Tesita, ascutita,

scurtd si plata

114



Livia Vidu -Filiera carnii

Pieptul Larg si descins Stramt, putin descins
si scobit
Abdomenul | Bombat si usor convex Supt

Incadrarea ovinelor in clase de calitate se face in functie de
sex si varstd. In tabelul urmator sunt redate clasele de calitate pentru
oi si batali.

Tableau 40
Incadrarea ovinelor in clase de calitate
(dupa Sarbulescu V. si col. 1977)
Calitatea Cerinte
Oi Batali
Calitateal | -animalele cu | -animalele cu
musculatura bine | musculatura bine
dezvoltata si  forme | dezvoltata si forme
corporale rotunjite; corporale rotunjite;
- maniamente dezvoltate | -maniamente mai
la baza cozii si in | dezvoltate $i mai
regiunea salelor. numeroase ca la oi (la
baza cozii, in

regiunea salelor si
spinarii, pieptului si

spetei).
Calitatea a | -animale cu musculatura | -animale cu
II-a suficient dezvoltata, Insa | musculatura suficient
cu proeminente osoase | dezvoltatd, insa cu
evidente; proeminente osoase
-maniamente prezente la | evidente;
baza cozii (mai -maniamente
dezvoltat) si la sale prezente la spinare,

(foarte putin dezvoltat). | sale si baza cozii.
Subcalitatea | -animale cu musculatura | -animale cu

all-a slab dezvoltata, musculatura slab
respectiv unghiuloase; dezvoltata, respectiv
-maniamente lipsesc sau | unghiuloase;
sunt prezente , dar slab | -maniamente lipsesc.

dezvoltate la baza cozii.

Fatad de cele prezentate in tabelul de mai sus, la mieii de lapte
si tineretul la ingrasat se apreciaza corpul rotunjit si bine imbracat in
musculaturd, cu maniamentele prezente si se Incadreaza intr-o singura
clasa de calitate (I).
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Aprecierea calitatii comerciale a ovinelor dupa starea de
ingrasare. Se face prin palparea maniamentelor. Maniamentele la
ovine apar in urmatoarea succesiune:

- maniamentul de la pliul cozii;

- maniamentele de la sale si spinare;

- maniamentul de la capul pieptului;

- maniamentul din zona inghinala;

- maniamentele de la spata si pulpa, care apar cel mai

tarziu.

Metodele obiective de apreciere a calitdtii comerciale a
ovinelor sunt masuratorile §i gravimetria.

In general, se preferd animalele cu greutate corporali mare
(10-20 kg pentru mielul de lapte, 25-30 kg pentru mielul de 100 zile,
30-35 kg pentru tineretul ovin la ingrasat, 50-60 kg pentru batalii
adulti).

Pentru valorificarea ovinelor pe clase de calitate exista
baremuri minime de incadrare in clase (tab. 41).

Tabelul 41

Randamentul la taiere si baremurile minime
pentru valorificarea ovinelor (dupa Sarbulescu, V. si col. 1977)

Categoria Clasa Indici de abator
Randament
culand | faralana

Oi adulte (fara cap, I 41,5 42.5

picioare si organe) all-a 39,0 40,0
subcalit. a II-a 37,0 38,0

Batali (fara  cap, I 48,5

picioare si organe) all-a 46,5
subcalit. a II-a 43,0

Tineret ovin ingrasat Calitatea I 43,0 43,5

la greutatea de peste

30kg

Tineret ovin ingrasat Calitatea I 43,0 43,0

la greutatea de 20-30

kg

Miei reformati Calitatea | 50,0
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5.2. Transportul animalelor destinate sacrificarii

Conditiile in care se efectueaza transportul sunt responsabile
de oboseala si stresul la care sunt supuse animalele inainte de
abatorizare, conditii ce influenteaza calitatea carnii.

Factorii cei mai mportanti care influenteazd transportul
animalelor sunt: temperatura mediului exterior, durata transportului si
distanta parcursa, conditiile de transport, conditia fizica a animalelor.

In vederea reducerii la maximum a efectelor negative ale
transportului se are in vedere respectarea regulilor urmatoare:

- alegerea mijloacelor de transport care pot asigura conditii

optime pentru animale;

- alegerea momentului potrivit pentru Imbarcarea si
transportul animalelor, tindnd seama de anotimp si de
momentul zilei;

- asigurarea de conditii confortabile In timpul transportului
(spatiu, microclimat, hranire, adapare);

- asigurarea de rampe fixe sau mobile pentru incarcarea si
debarcarea animalelor in mijloacele de transport.

Pentru a ilusta influenta conditiilor de transport asupra
pierderilor la porcinele destinate sacrificarii, in tabelele urmatoare
sunt redate rezultatele obtinute de Alexe, P. si Banu C. (1999).

Tabelul 42
Influenta densitdtii si a temperaturii in timpul transportului
asupra pierderilor la porcine (1, 5)

Densitatea )
animalelor /m Numaérul : Media
(in camioane) | de porci Mortalitate (%) mortalitdtii
Temperatura
10 °C
0,1-1,2 3655 1,09
1,2-2,1 38358 2,68
2,1-3,0 72062 2,84 2,77
> 3,0 3011 4,98
10-15°C
0,1-1,2 2135 0,94
1,2-2,1 20663 5,90
2,1-3,0 31865 5,12 5,19
> 3,0 1030 3,88
>15°C
2123 1,41
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0,1-1,2 20433 7,73 7,84
1,2-2,1 33980 8,45
2,1-3,0 1248 5,61
> 3,0
Tabelul 42

Influenta distantei de transport, asociatd cu temperatura, asupra
pierderilor la porcine (%) (dupa Alexe, P. 2002)

Distanta (Km) 10°C 10-15°C > 15°C
0-15 2,90 4,92 3,19
15-30 3,09 3,74 6,28
30 -45 2,52 4,47 7,70
> 45 2,35 6,48 7,97

Tabelul 43

Influenta anotimpului si a orelor de sosire la abator asupra
pierderilor la porcine (%)(dupa Alexe, P. 2002)

Ora sosirii la abator Vara Tarna
5-10 3,2 3,6
10- 15 6,9 2,3
15-20 5,6 2.8
Tabelul 44

Influenta ultimei furajari fatd de incarcarea pentru abator
(dupa Alexe, P. 2002)

Prea scurt Optim Prea lung
0 6 |12 15 | 18 21 24
Efecte defavorabile : Efecte defavorabile:
* animal * animal
- stress Satisfacatoar - stress
- mortalitate e si pentru -agresivitate
-manipuldri dificile | crescator i | crescutad
* mediu pentru * carcasa
- poluare prin | abator - pierderi mari in
fecale si regurgitatii greutate
* calitatea carnii * calitatea carnii
- pH scéazut - carne inchisd la
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- scaderea calitatii culoare
-risc la conservare

Transportul si modul in care se realizeaza acesta are influenta
asupra greutatii animalelor, asupra calitatii carnii i asupra sanatatii
animalelor.

Pe parcursul deplasarii, greutatea corporald a animalelor se
poate reduce cu un anumit procent.

Pierderile in procente din greutatea unui animal pe timpul
transportului poartd denumirea de calou. (16)

In functie de specie, legislatia in vigoare admite anumite
limite pentru calou.

Tabelul 45
Norme privind caloul la animale (dupa Georgescu Gh., 2000
Tipul transportului Caloul pe specii (%)
Bovine | Ovine | Porcine

Transport in termen de 24 ore, pe 3 3 4
distanta de pana la 100 km
Transport in termen de 24 ore, pe 4 4 5
distanta de 101-200 km
Transport in termen de peste 72 5 4 5
ore, pe distanta de 201-300 km
Transport in termen de 96 ore, pe 5 5 6
distanta de 303-500 km
Transport in termen de peste 96 6 6 7
ore, pe distanta de peste 500 km

Cele mai mari pierderi de masa corporald se Inregistreaza in
cazul transportului pe jos ( cu peste 3,7% fatd de celelalte tipuri de
transport), la specia porcina si la animalele adulte.

Calitatea carnii poate fi influentatd de conditiile de transport,
astfel:

¢ insusirile organoleptice ale cédrnii se pot modifica (culoarea
poate deveni mai inchisd sau foarte deschisa, consistenta
apoasa si moale etc.);

¢ carnea poate capata caracter toxic prin acumularea unor
produsi metabolici in tesutul muscular;

¢ 1n cazul transportului pe jos, aciditatea carnii este foarte
crescuta;

¢ poate sa apara miopatia exudativa, in special dupa un
transport indelungat pe timp calduros efectuat pe jos;
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¢ continutul 1n glicogen al cédrnii poate scadea, afectand astfel
maturarea i pastrarea carnii.

In urma efectuarii transportului animalele trec prin stres si pot
fi traumatizate. Principalele accidente si afectiuni nespecifice care pot
aparea in urma transportului sunt: socul termic, oboseala, contuzii,
entorse, fracturi, comotii, afectiuni digestive si respiratorii.

Cele mai sensibile animalele la stresul de transport sunt
porcinele, care pot manifesta sindromul de stres, hipertermia maligna
si sindromul PSE.

Cel mai grav este sindromul PSE, care se manifestd prin
degradarea glicogenului. La animalele dupa sacrificare se instaleaza
rigiditatea precoce, creste temperatura musculard si concentratia de
acid lactic, iar carnea este deschisd la culaore (pald), moale si
exudativa.

Conform Normelor sanitar-veterinare in vigoare, animalele
destinate sacrificarii trebuie sa fie insotite de certificat sanitar-
veterinar de transport, din care rezultd urmatoarele: starea de sanatate
a animalelor, situatia epizootologicd a zonei din care provine
animalul; ruta de circulatie a animalelor; valabilitatea certificatului
(pand cand animalul ajunge la destinatie sau 3 zile de la data
eliberdrii); restrictii sanitar-veterinare (daca este cazul).

Transportul — animalelor  destinate  sacrificarii  cu
autovehiculele. Transportul animalelor cu mijloacele auto se
realizeaza cu rapiditate, in special in tarile, care dispun de o retea
moderna de drumuri si autovehicule performante.

Autovehiculele destinate transportului de animalele trebuie sa
indeplineasca conditiile urmatoare:

- sd asigure o buna stabilitate In timpul transportului;

- sa asigure spatiu suficient pentru animale, in functie de

standardele de confort;

- conditiile de microclimat sa fie supravegheate;

- pentru transportul animalelor mici, trebuie sd existe
instalatii de climatizare si mijloacele de transport sa fie
izolate termic.

Suprafetele necesare pentru animalele transportate cu

mijloace auto sunt prezentate in tabelul urmator.
Tableau 46
Suprafetele necesare in timpul transportului auto pentru
animalele destinate sacrificarii (dupa Teusdea, V., 1996)

Specia Categoria (kg) Suprafata m’/animal
Bovine Peste 700 1,75-2,0
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Peste 600 1,60-1,75

Peste 500 150-1,60

Peste 400 1,40-1,60

Peste 300 1,10-1,40

Peste 200 1,00-1,10

Sub 200 0,50-0,60

Porcine Peste 150 0,65-0,70
Peste 125 0,55-0,60

Peste 100 0,45-0,55

Peste 75 0,35-0,40

Peste 70 0,30-0,35

Ovine adulte 0,30-0,40
tineret 0,25-0,30

In cazul transportului cu autovehiculele se impune respectarea
conditiilor urmatoare:
¢ autovehiculele destinate transportului de animalele trebuie sa
corespunda cerintelor de transport sub raport constructiv si
igienic;

¢ fiecare transport de animalele sa fie insotit de documentele de
transport (acte de proprietate, foaie de transport, certificat sanitar-
veterinar);

¢ imbarcarea animalelor se realizeaza fard brutalitate In timp util
(60-130 min pentru un autovehicul cu capacitate de 2,5-7,0 t);

¢ 1n timpul transportului animalele sunt imobilizate si se circula cu
viteza adaptatd la conditiile de drum si transport;

¢ animalele sunt supravegheate in timpul transportului (sunt
verificate la intervale orare prestabilite);

¢ dupa ajungerea la destinatie animalele sunt debarcate si
autovehiculul dezinfectat.

Transportul pe calea ferata a  animalelor destinate
sacrificarii. Acest tip de transport este mai putin costisitor, confortul
animalelor este bun, se poate transporta un numar mare de animale in
conditii de siguranta ridicata.

In functie de specia, care urmeazi a fi transportatd existd
vagoane de un anumit tip, astfel: pentru bovine se folosesc vagoane
de marfa acoperite (tip G), pentru porcine si ovine se folosesc
vagoane etajate (tip E), iar pentru pasari se utilizeaza vagoanele
pentru coletarie, in care se introduc custile.

Suprafetele necesare pentru animalele transportate pe calea
ferata sunt prezentate in tabelul urmator.
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Tabelul 47

Suprafetele necesare in timpul transportului pe calea ferata

pentru animalele destinate sacrificarii
(dupa Teusdea, V., 1996)*

Specia Categoria (kg) Suprafata m*/animal
Bovine adulte peste 600 2,10-2,70
400-600 1,90-2,10
200-400 1,50-1,90
sub 200 1,00-1,50
Vitei sub 55 0,70-1,20
55-110 0,50-0,70
Porcine peste 60 0,70-1,20
sub 60 0,50-0,70
Ovine - 0,75-1,00

*valori pentru sezonul de vara

Transportul animalelor pe calea feratd se realizeaza
respectand o succesiune de etape, astfel:

*

animalele sunt Tmbarcate cu ajutorul unor rampe fixe sau
mobile, cu latimea minima de 1,3 m, care asigurd o buna
aderenta pentru deplasarea animalelor;

imbarcarea animalelor se va face sub directa supraveghere
a medicului veterinar, care verificd actele de proprietate,
certificatul de sanatate si starea tehnica a vagonului;
dispunerea animalelor in vagoane se realizeaza paralel sau
transversal pentru bovine, cu fixarea acestora la nivelul
inelelor din peretii laterali, in boxe colective de maximum
20 capete pentru ovine si porcine, tindnd cont de nivelul
temperaturii mediului ambiant;

se asigura necesarul de furaje pentru intreaga perioada de
deplasare si necesarul de apd din gérile unde trenul
stationeaza mai mult;

pe tot parcursul deplasarii se asigurda un numdr de
insotitori corelat cu specia careia ii apartin animalele si cu
numarul de animale (1 fingrijitor pe vagon in cazul
animalelor mari si 1-3 ingrijitori pentru animalele mici);
dupa ajungerea la destinatie, In maximum 2 ore se face
debarcarea animalelor;
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¢ dupa incheirea transportului, vagoanele, rampele si
locurile de stationare a animalelor se curdtd si se
dezinfecteaza.

Transportul maritim si fluvial pentru animalele destinate
sacrificarii. Aceste tipuri de transporturi se realizeaza cu cheltuieli
reduse, se poate transporta un numar mare de animalele, Tn conditii
bune de cazare si pe distante mari.

Transportul pe calea apei prezinta dezavantajul unor investitii
foarte mari 1n porturi si mijloace de transport navale. De asemenea
durata deplasdrii este mare, de aceea se recomandd asigurarea unor
conditii corespunzatoare de hranire, addpare si cazare a animalelor.

In cazul acestui tip de transport se recomandi un insotitor
pentru 10 bovine, 30 porci sau 50 ovine.

Suprafetele optime pentru cazarea animalelor transportate
sunt urmatoarele: 1,00-2,60 mz/cap pentru bovinele adulte, 0,25-0,75
m?/cap pentru vitei, ovine, caprine si porci.

Transportul aerian pentru animalele destinate sacrificarii. In
cazul animalelor destinate productiei de carne, transportul cu avionul
se face mai rar. In cazurile exceptionale, cand se realizeaza un astfel
de transport trebuie sd se respecte reglementdrile internationale
privind protectia animalelor.
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CAPITOLUL 6
TEHNICA ABATORIZARII ANIMALELOR
DESTINATE PRODUCTIEI DE CARNE

6.1. Tehnologia generala de obtinere a carcaselor

Obtinerea carcaselor se realizeaza, in prima faza prin
abatorizare.

Abatorizarea reprezintd o Inldntuire de operatii realizate sub
control strict §i pe baza legislatiei in vigoare. Ansamblul de operatii
care se parcurg pana la trangarea animalelor sunt urmatoarele:

- pregatirea animalelor pentru taiere;

- asomarea animalelor;

- sangerarea animalelor;

- prelucrarea initiald;

- prelucrarea carcasei;

- conditionarea carcaselor.

Toate aceste operatii se efectueaza In abator, care este o
unitate industriald, destinat taierii si prelucrarii animalelor, in conditii
optime din punct de vedere tehnic, igienic si economic. La nivelul
abatorului se realizeazd transformarea animalelor in produse, se
realizeazd controlul sanitar-veterinar al animalelor, dar si a
produselor, precum si comercializarea carcaselor.

Pregdtirea animalelor pentru tdiere. Transportul si
schimabrea habitatului constituie factori stresanti pentru animale, ce
vor conduce la surmenarea animalelor. De aceea se recomanda ca
inainte de sacrificare animalele sa beneficieze de un regim optim de
odihna.

Refacerea echilibrului psiho-somatic al animalelor este
importantd din punct de vedere tehnologic, Intrucat exista la
animalele obosite pericolul trecerii in sange si in carne a
bacteriilor de putrefactie si a germenilor patogeni din tractusul
intestinal si o sangerare incompleta, care poate conduce la o
alterare mai usoard a carnii.

Inainte de sacrificare, se recomandd ca animalele sa fie
mentinute in viata 12 ore vara si 6 ore iarna, iar in cazul animalelor
foarte surmentate medicul veterinar poate decide mentinerea o
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perioadd mai lungd, dar nu mai mult de 48 ore de la venirea in
unitate.

In ceea ce priveste dieta, adicd suprimarea totald a hranirii,
aceasta este variabila in functie de specie, astfel:

- 24 ore pentru bovine si ovine;

- 12 ore pentru suine;

- 8 ore pentru miei.

Adaparea se intrerupe cu 2 -3 ore inainte de sacrificare.

Se efectueazd examenul sanitar-veterinar, pe baza caruia se
stabileste drumul pe care il va urma animalul, respectiv sala de tdiere
pentru animalele sanatoase si sala sanitara pentru animalele a caror
carne se va da conditionat in consum si animalele respinse de la taiere
(animalele a caror carne este periculoasd pentru consumul uman,
animalele gestante etc.).

Igienizarea inaintea sacrificdrii este obligatorie, efectuandu-
se prin dusare cu apa a porcinelor si dusare Insotitd de periere
(individuald) a bovinelor.

Igienizarea cu apa poate avea influentd pozitivd asupra
tehnologiei de abatorizare, astfel : activeazd circulatia sanguina,
care va permite o sangerare mai usoara §i cat mai completa;
asigurd intdrirea stratului subcutanat care va conduce la usurarea
operatiei de jupuire (1, 5).

Ultima operatie antesacrificare este cantdrirea animalelor, care
se executa din motive tehnice si economice.

Asomarea animalelor. Aceastd operatiune reprezinta
scoaterea din functie a centrilor nervosi ai vietii de relatie, astfel incat
animalul sd nu mai simtd durerea si pastrarea sistemului nervos
vegetativ in functiune pentru ca animalul sa fie mai usor
abordat la operatia de sangerare. Sistemul nervos vegetativ
controleaza si coordoneaza functionarea viscerelor, vaselor si
organelor.

Metodele de asomare se pot clasifica conform schemei
urmatoare:

¢ asomare mecanicd (manuald, cu pistol, prin jet
injectie);
asomare electrica;
asomare prin scaderea presiunii atmosferice;
asomare chimica cu gaze;
asomare chimica cu substante narcotice.

* & & o
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Fig.10 Exemplu de asomare la bovine

Asomarea mecanici. Aceasta produce scoaterea din functie
a sistemului nervos central prin producerea unei comotii cerebrale, ca
urmare a perforarii oaselor craniene si lezarea creierului.

Asomarea mecanicad manuala se poate realiza cu ciocanul,
merlina (ciocan cu tija perforanta).

Asomarea cu ciocanul. Se utilizeazd ciocan de otel de 2 -
2,5 Kg, cu maner lung, care are capetele rotunjite (bombate) si cu
care se loveste in mijlocul regiunii frontale, intre coarne. Se considera
o asomare bund, atunci cand osul zonal ramane integru, iar animalul
isi pierde constienta cca 2 minute.

Asomarea cu ciocan cu tijd perforantd (merlind). Acesta
este un ciocan traditional, a carui folosire poate sd conducd la
hemoragii cerebrale si chiar la moartea animalului, ceea ce
influenteaza negativ sangerarea.

Fig. 11 Merlina
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Asomarea mecanica cu pistol. Se utilizeaza in multe tari ale
lumii, fiind un procedeu mai facil. Se realizeazd cu ajutorul unui
stilet prevazut cu arc, actionat pneumatic sau prin detonare. Indiferent
de modul de actionare, tija trebuie sa perforeze osul frontal si
sa patrundd in creier pe o lungime de 2 -3 cm.

Cel mai bun sistem de actionare este cel cu actionare
pneumatica, deoarece presiunea se regleaza usor, exploatarea si
intretinerea instalatiei este usoard si manipularea pistolului se
poate face fara pericol.

Asomarea mecanica prin jet injectie. Asomarea se realizeaza
prin patrunderea unui jet de apa in craniu cu instalarea
instantanee a inconstientei. Presiunea de lucru este de 2500 -
3000 bari, timpul de aplicare fiind 20 - 100 milisecunde.Sangerarea
trebuie sa se efectueze foarte repede, intrucat activitatea inimii mai
continud 20 secunde dupa asomare.

Asomarea electrica (electroasomarea). Accasta metoda are
la bazd actiunea de scurtd duratd a curentului electric asupra
sistemului nervos central.

Asomarea electrica este, la ora actuald, cea mai utilizata
metodd dintre metodele de asomare.

Prin ea se realizeazd (mai mult sau mai putin intens) un
soc electric care scoate din functie sistemul nervos central.
Metodele utilizate sunt multiple prin varierea tensiunii de lucru,
a intensitdtii curentului electric si a duratei asomarii.

In functie de specie si de tard existi mai multe metode de
asomare clectrica. Astfel, Alexe, P. si col. descriec metodele de mai
jos.

Metoda traditionald. Se aplica un curent -electric de
tensiune 65 - 75 V, frecventd 50 Hz, cu un timp de aplicare a
curentului electric de 10 - 15 secunde. Animalul este imobilizat
intr-o boxa, iar curentul electric se aplicd la cap. Timpul intre
asomare si injunghiere este de 30 - 35 secunde.

Metoda daneza. Se aplicd un curent electric de 65-70V,
50 Hz, timp de 10 - 15 secunde, cu aplicare in pozitie suspendata
(in timpul ridicarii animalului pe linia de sangerare), timpul intre
asomare si sangerare este de 5 - 10 secunde.

Metoda prin soc electric. Se aplicd un curent de 150 -
180 V la cap, cu animalul imobilizat in boxd sau intr-o banda
restrainer. Timpul intre asomare §i sangerare este de 8 - 12
secunde.

Metoda cu curenti de inaltd frecventd. Se utilizeazd un
curent electric la 250 V, cu o frecventd 2500 - 300 Hz. Animalele
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sunt imobilizate (in boxd sau banda restrainer), iar administrarea
curentului se face la cap.

Asomarea prin sciderea presiunii atmosferice. Prin
utilizarea acestei metode de asomare se produce instantaneu pierderea
congtientei si abolirea reflexelor. Principalul dezavantaj al metodei
este acela cd si operatorii sunt expusi acestor conditii de lucru.

Asomarea chimicd cu gaze inerte. Gazele cele mai
utilizate sunt amestecuri gazoase avand drept component
principal CO, sau N O (protoxidul de azot).

Actiunea lor este diferentiatd, CO, fiind un component
prezent in mod natural in viata animalului, iar N;O un
component nou cu efecte complexe.

Asomarea cu CO, are ca principiu introducerea
animalului intr-un tunel prevazut cu un amestec gazos respirabil in
care concentratia de CO, este mult peste cea normald (60 - 70%,
fatd de 0,03% cat este normal). Asomarea se realizeaza in 45
secunde, iar starea de incongtientd se mentine 1-3 minute. Se
formeaza carbhemoglobind in cantitate mare, ceea ce duce la
impiedicarea oxigendrii normale a tesuturilor (in special a celui
nervos).

De la o concentratie de 60 - 70% CO, in aerul respirabil
animalul intrd rapid intr-o fazd de anestezie, mentindndu-se in
functiune inima si pulmonii (centrii nervosi de comandd ai
acestora nu sunt lezati).

La concentratii peste 75% se constatd o sangerare mai
slaba, acumulari de sange sub piele si fracturi ale oaselor.

Un amestec care pare optim este compus din : CO;- 60%,
N, O -10% si aer - 30%.

In fata unui asemenea amestec se asigurd o crestere buni
a presiunii arteriale cu o sangerare eficientd, starea de excitatie
a animalului fiind de durata mai scurtd si de mai mica
intensitate.

Asomarea cu N, O induce un stres mai mic, animalul intrand
direct 1n inconstientd, sangerarea se produce mai eficint, iar glicoliza
postmortem este mai lenta.

Asomarea cu substante narcotice. Substantele narcotice
pot persista in carne, ceea ce influenteaza calitatea acesteia, narcoza
nu se realizeaza rapid, necesitand un timp de asteptare, ceea ce face
ca aceastd metoda sa fie mai putin utilizata la nivel industrial.
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Fig. 12 Schita unei boxe de asomare pentru bovine (1)
1-podea rabatabild; 2-placd metalica; 3-perete lateral rabatabil; 4-corpul
boxei de asomare; 5-usd de acces; 6-contragreutate; 7-platforma operator.

Fig. 13 Schema instalatiei electrice de asomare (1)

a) asomare cu ambii poli la cap; b) asomare cu un pol la cap si un
pol la picioare;

l-electrod de asomare; 2-bec de control; 3-intrerupator de retea; 4-
retea electrica (220 V)

5-sigurante fuzibile; 6-releu; 7-transformator; 8-reostat; 9-covor de
cauciuc; 10-placa metalicd; V-voltmetru; A-ampermetru.

electrodul de asomare; 6-varfurile metalice ale electrozilor.A-
ampermetru; V-voltmetru;Ly -lampa rosie(semnalizare de tensiune in electrozi).
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Sdngerarea animalelor. Aceastd operatiune constd in
eliminarea sangelui din organismul animal; se efectueaza in abator,
prin jugulare sau injunghiere, in scopul obtinerii carnii salubre, cu
conservabilitate ridicatd si mai atragatoare pentru consumatori.

La sacrificare, in mod normal, se elimind 50% din totalul
sangelui din organism, respectiv 3,5-3,7% din greutatea corporala. La
o sangerare bund se elimina la bovine cca 4,0%, la suine 3,5% si la
ovine 3% din greutatea vie. Cantitatea de sange continutd de un
animal, raportatd la greutatea vie, reprezintd in medie : 8% la
ovine, 7,7% la taurine, 6% la porcine. Cantitatea de sange
continutd de animal depinde de specie, sex, varstd, stare de
ingrasare. (1, 34)

In vederea realizirii unei bune sangerari a animalelor, Alexe
P. si col. recomanda respectarea urmatoarelor principii:

- plaga de sangerare trebuie sa fie bine deschisd si
curdtatd, in caz contrar putdnd avea loc o aspiratie de sange, care
poate contamina microbiologic produsul ;

- sd se sectioneze corect vasele sanguine (in unghi drept

fatd de peretele acestora);

- sa fie respectata dieta inainte de sacrificare;

- sd se evite tdierea esofagului si a traheii pentru a nu

se amesteca sange cu continutul stomacal;

- sd se evite hemoragiile in zona coastelor datorate
implantarii prea adanci a cutitului.

Sangerarea se face diferit, in functie de specie si anume:

» la taurine se efectueazd o sectionare a jgheabului
esofagian pe o lungime de 30 cm, cu sectionarea venei
jugulare si a arterei carotide, fard sa se afecteze traheea si
esofagul.

La tineretul bovin si la suine, in vederea colectarii igienice a
sangelui destinat industriei alimentare sau celei farmaceutice se
foloseste un cutit tubular prevazut cu furtun de colectare, care se
introduce 1n auricul drept al inimii.

Pentru a se evita scurgerea continutului stomacal prin esofag
se recurge la legarea acestuia (respingerea esofagului). Se va evita
ranirea inimii, astfel Incat singerarea sa se faca cat mai complet.

» la porcine injunghierea se va face In partea anterioard a
pieptului pe linia de unire cu gatul, iar singerarea dureaza
in medie 6-7 minute;

»> la ovine se sectioneazd venele jugulare din spatiul
submaxilar.
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Pozitia in care se efecueaza sangerarea are Influentd asupra
eliminarii sangelui din organism. Sangerarea se poate realiza pe
orizontala si pe verticala.

a) Sdngerarea pe orizontala prezintd avantajele urmatoare :
animalul nu se zbate mult, organele interne sunt functionale si se
realizeaza o sangerare eficienta.

b) Sangerarea pe verticala prezintd dezavantajul creerii
unor tensiuni $i presiuni suplimentare, cu afectarea calitatii
carnii, dar cu toate acestea munca operatorului este mai usoara,
spatiul de lucru este redus, recoltarea sangelui se face usor, iar
mecanizarea lucrarilor este mai accesibila.

In functie de timp lasingerarea veritcald se pot acumula
anumite cantitdti de sange (tab. 48).

Tabelul 48

Cantitatile medii de sange (1) recoltate in functie de timpul de

sangerare si de specie (dupa Roibu, Consulela 2002)

Timpul Specia
Bovine Suine
10 secunde 10,0 1,8
20 secunde 12,0 2,2
1 minut 14,0 2,8
2 minute 17,0 3.4
5 minute 18,0 3,5

Prelucrarea initiald a animalelor sacrificate. Aceasta etapa
cuprinde mai multe operatii $i anume :

» jupuirea ;

» opdrirea ;

» depilarea ;

» parlire.

Jupuirea reprezintd operatiunea de detasare a pielii, imediat
dupa moartea animalului, astfel in cat sa se pastreze integritatea ei si
a carcasei. Detagarea pielii este obligatorie la bovine si ovine, iar la
porcine in cazul in care se prelucreaza pielea.

Procesul de jupuire este influentat de numerosi factori
biologici si mecanici. Factorii biologici care influenteaza jupuirea
sunt : starea de intretinere a animalelor, starea fiziologica, gradul de
deshidratare a animalelor, specia etc. Dintre factorii mecanici, care
pot influenta jupuirea mentionam : unghiul de tragere si viteza de
jupuire.
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Jupuirea se poate face manual, operatiune extrem de dificila si
mecanic, prezentand particularitati in functie de specia. Orice tip de
instalatie de jupuire, indiferent de tipul constructiv de realizare,
se va baza pe acelasi principiu : stabilirea unghiului optim de
jupuire.

E_.—'_

_t- -._;.i’
e 3

Fig.14 Schema instalatiei de jupuire cu tambur (1)
1-grindd; 2-sistem de transport; 3-axul liniei de transport; 4-tambur; 5-
carlig de prindere a lantului; 6-lant de prindere a pielii

Unghiul de jupuire variaza in functie de configuratia si
de particularitatile anatomice ale carcasei. Viteza de jupuire
trebuie sa fie aleasa functie de aderenta pielii, in zone cu
aderentd mare fiind necesard o vitezd sub 4 m/min, iar in unele
zone cu aderentd micd depasind 12 m/min. (1, 5)

Oparirea porcilor. Aceastd operatiune consta in introducerea
porcilor in apa fierbinte. Temperatura de oparire variaza intre 63 -
65°C, timp de 3-5 minute.

Temperaturile mai mari micsoreaza elasticitatea parului,
avand drept consecintd ruperea firului (si nu smulgerea acestuia),
bulbul pilos rdmanand in derma dupa operatia de depilare.
Temperaturile mai mari de 65 °C, asociate cu depasirea timpului
de opadrire, pot conduce si la fisurarea (craparea) pielii.
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Temperaturi mai mici de 63 °C si un timp de oparire
prea scurt conduc la o Tnmuiere mai proasta a pielii avand
consecintd smulgerea greoaie a parului.

Fig. 15 Schita instalatiei de oparire verticald a porcinelor (1)
1-tunel izolat termic; 2-linie aeriand de transport; 3-conducte cu apa
calda; 4-duze de stropire; 5-circuit de recirculare a apei; 6-circuit evacuare al
apelor uzate; 7-circuit abur; 8-rezervoare; 9-site ale rezervoarelor;
10-conducta apa rece.

Opdrirea se poate efectua partial sau integral prin imersie in
bazine sau prin stropire.

Pozitia animalelor in timpul oparirii poate fi si orizontala, dar
cea mai indicata este cea verticala intrucat dupa oparire animalele
trec la depilare.

Depilarea reprezinta operatia de indepartare a parului la
porcine manual sau mecanic. Depilarea manuala se executd cu
ajutorul conurilor mecanice, iar cea mecanicd se executa cu
ajutorul masinilor de depilat.

Parlirea porcilor consta in indepartarea parului ramas in urma
depilarii si se poate efectua manual sau mecanic. Se efectueaza in
cuptoare speciale avand rolul si de a fragezi soriciul, de a imprima
slaninii un gust specific si de a asigura o sterilizare partiald a carcasei.
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Prelucrarea carcasei. Carcasa reprezintd corpul animalului
sacrificat, fara sange, eviscarat, jupuit (bovine, ovine §i uneori la
porc), fara extremitati.

Prelucrarea carcasei cuprinde o succesiune de operatiuni
importante, reprezentate de:
eviscerarea;
examenul sanitar-veterinar;
despicarea carcasei;
toaletarea;
marcarea;
cantarirea;
refrigerarea carcaselor.

Eviscerarea consta in sectionarea trunchiului pe linia
abdominala si a sternului in vederea eliminarii organelor interne si a
masei gastro-intestinale. Eviscerarea se realizeaza 1n pozitie verticala,

VVVYYVY

Fig. 16 Eviscerarea bovinelor (dupa SOCOPA)
in deplind sigurantd pentru separarea completd a viscerelor de
carcasd, dar si pentru pastrarea intactd a organelor respective si
a carcasei eviscerate. Termenul de executare a eviscerdrii nu trebuie
sa fie mai mare de 30-40 minute de la sdngerare
Despicarea carcasei constd In separarea semicarcaselor, in
special pentru bovine si uneori la suine. Despicarea carcasei are
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urmatoarele scopuri principale: grabirea rdcirii carnii; facilitarea
manipuldrilor in procesele de conservare prin frig si de
prelucrare a carnii.

Despicarea se face in doud jumatdti aproape simetrice,
executdndu-se de-a lungul coloanei vertebrale, dar evitandu-se
degradarea maduvei, care se comercializeaza ca atare). Carcasa
corect despicatd prezintd o linie dreaptd pe portiunea despicata,
aspectul vertebrelor este lucios, iar muschiul este neted.

Despicarea se face de la baza cozii spre vertebrele cervicale,
manual sau cu ajutorul ferastraului mecanic, in cazul abatoarelor
specializate.

Semicarcasele de la bovine se portioneazd in sferturi,
transversal, pe coloana vertebrala, la nivelul spatiului intercostal
dintre coastele 11 si 12.

Toaletarea carcasei reprezintd operatiunea de curdtare de
cheaguri de sange si de impuritati, dupd care se efectueaza o ajustarea
a sectiunii In vederea asigurdrii aspectului comercial §i a unei bune
conservabilitati. Maduva spindrii se scoate, rinichii se recolteaza ca si
seul aderent, in cazul rumegatoarelor mici. Carcasele se spald cu
ajutorul periilor-dus, in scopul unei Iimbunatatiri a gradului de igiena,
dar si pentru o buna hidratare.

Examenul sanitar-veterinar se efectueaza atat pe flux, cat si la
final prin controlul carcasei si al organelor.

Metodele de control se bazeaza pe somatoscopie, palpatie,
miros si probe de laborator.

Controlul organelor presupune examinarea capului, a
pulmonilor, inima, ficat, esofag, diafragma, splind, rinichi si masa
gastrointestinala.

La nivelul capului se examineaza vizual botul, narile, buzele,
gingiile, cavitatea bucala, limba si faringele. Se sectioneaza muschii
maseteri si ganglionii limfatici.

La nivelul pulmonilor se examineazd pleura, parenchimul
pulmonar, ganglionii bronhici si mediastinali. La plamanii de
bovind se face s$i o sectiune transversald pentru explorarea
bronhiilor. Se face palpare si o presare la varful plamanilor
pentru examinarea lichidului scurs din lumenul bronhiilor si
bronhiolelor.

La nivelul inimii se apreciaza integritatea pericardului si prin
sectionare se apreciaza cele patru compartimente ale sale.
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Fig. 17 Aprecierea ganglionilor limfatici de la nivelul capului (5)
1-ganglioni parotidieni; 2-ganglioni mandibulari; 3-ganglioni medial retrofa-
ringieni (supra faringieni); 4-ganglioni lateral retrofaringieni.

Esofagul si traheea se examineaza impreuna.

La nivelul diafragmei se apreciaza in principal muschii pilieri.

La ficat se apreciazd integritatea paremchimului, canalele
biliare si ganglionii portali. Se sectioneaza ficatul in vederea
depistarii eventualilor chisti.

Splina se examineaza vizual, prin palpatie si prin sectionare.

La nivelul tractusului gastrointestinal se  examineaza
volumul, aspectul seroasei peritoneale, grasimea si aspectul
mucoasei. Se sectioneazd ganglionii limfatici stomacali.

Examinarea rinichilor se face odatd cu examinarea
carcasei, deoarece rinichii raman la carcasd dupa eviscerare, dupd
scoatere se apreciaza forma, volumul §i consistenta.

Controlul carcaselor presupune inspectia de ansamblu si de
amdnunt. Se apreciazd masa musculara, oasele, articulatiile, prezenta
sau absenta tesutului adipos. Inspectia in amanunt se face sistematic,
pe regiuni la interior si la exterior.

Marcarea carcaselor se efectueaza dupa controlul sanitar-
veterinar si consta 1n aplicarea unei stampile rotunde cu insemnele de
identificare ale abatorului, stampila dreptunghiulara cu examenul
trichineloscopic la porc, stampild patratd 4x4 pentru carnea data
conditionat Tn consum si stampild cu diametru mare pentru carnea
destinata exportului.

136



Livia Vidu -Filiera carnii

Cerneala utilizatd trebuie sa 1Indeplineascd urmatoarele
conditii: sa adere bine la carne; sa nu fie toxicd; sa fie vizibild;
sd se usuce repede, fard deformari; sd nu se stearga.

Cantarirea carcaselor are drept scop aprecierea rezultatelor
abatorizarii. Se poate calcula randamentul la sacrificare (la cald si la
rece) si se pot estima indicatorii tehnico-economici.

Zvantarea §i refrigerarea carcaselor. Zvantarea are ca scop
reducerea procentului de apa din carcasa cu ajutorul curentilor de aer,
in camere speciale timp de 4-6 ore la temperatura de 8-14° C.
Refrigerarea presupune ricirea carcasei la teperatura de 0-4° C, timp
de 12-24 ore.
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Fig. 19 Transasarea semicarcaselor de porc
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6.2. Particularitatile obtinerii carcaselor pe specii

Tehnica abatorizarii bovinelor destinate productiei de
carne. Solter, D. (1987), citat de Georgescu, Gh. (2000) aratd ca un
abator modern cuprinde 4 sectii, si anume: centrul abatorului;
atelierele anexe, sectia sanitara si sectia administrativa si de utilitati.

Pregatirea animalelor pentru tdaiere. Dupa ce animalele au
fost receptionate se asigurd odihna si dieta, precum si examenul
sanitar-veterinar. Examenul sanitar-veterinar urmareste ca animalele
vii atinse de boli contagioase sd contamineze si alte animale,
veterinarul avand obligatia sa viziteze zilnic animalele, putand sd ia
decizia de tdiere imediata sau de respingere de la taiere.

In cazul bovinelor, la igienizarea peresacrificare se recomanda
si dezinfectia cu solutie de cloramina 2%, dupa care animalele trebuie
aerisite in spatii deschise timp de 15-20 minute vara si 30-45 minute
iarna.

Fig. 20 Schema fluxului tehnologic intr-un abator de bovine

Sacrificarea bovinelor se poate realiza in flux continuu si n
flux discontinuu.

Téaierea bovinelor in flux continuu presupune existenta
persoanelor specializate, procesele de muncd sunt mecanizate,
verigile fluxurilor tehnologice nu se intersecteaza, pentru a se evita
eventualele contaminari microbiologice.
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Animalele sunt asomate cu un pistol pneumatic (sau cu
cartuge) sau electric, intr-un timp de 6-12 secunde. Pentru contentia
animalelor se folosesc boxe speciale.

In continuare animalele sunt suspendate pe conveier si se face
sangerarea prin sectionarea jgheabului esofagian, in treiamea mijlocie
a gatului. Animalul este deplasat deasupra unui bazin pentru
colectarea sangelui, se detasaza coarnele, incepe jupuirea capului, a
membrelor §i detasarea extremitatilor. Acestea se colecteazd in
carucioare §i transportate la sectia de prelucrare. Se face eviscerarea
prin prelevarea masei gastro-intestinale si transportul acesteia la sala
de vidanj, se separa compartimentele gastrice (burtile merg la
triperie, iar intestinele la matarie). Organele interne se colecteaza
separat, se efectueazd controlul-sanitar veterinar dupd care sunt
dirijate spre sala de prelucrare.

La controlul sanitar-veterinar se apreciazd masa muscularad
si aspectul tesutului conjunctiv  subcutanat, dupd care se
examineazd articulatia jaretului, cele doud gambe si articulatia
grasetului, suprafata musculard din regiunea coapselor, regiunea
inghinala si pliul flancului suprafata internd (regiunea bazinului,
diafragma, regiunea toracicd, articulatia capulo-humerala, bratul,
articulatiile humero- ulnard si carpiand), regiunea gatului, jgheabul
jugular si plaga de sangerare.

Sectionarea maselor musculare se va face numai atunci
cand, la inspectia vizuald sau la palpare, au fost gasite
modificari.

Dupa efectuarea controlului sanitar-veterinar al carcasei se
realizeaza despicarea carcasei cu ferastraul electric, se igienizeaza
semicarcasele, se fasoneaza, se marcheaza si se cantaresc, urmand
operatiile de conditionare a carcasei.

Prelucrarea in flux discontinuu se realizeaza manual, In sili cu
grad redus de mecanizare, iar operatiunile de abataj se realizeaza pe
orizontald sau pe pardoseala.

La bovine, randamentul la sacrificare se calculeaza la cald si
la rece, fiind influentat de specia (taurinele au randament mai mare
45-65%, fatda de bubaline 40-57%), rasd (rasele de carne au
randamente cu pana la 20% mai mare decat la cele de lapte), varsta
(cel mai mare randament la taiere il au viteii, respectiv 52-62%), sex
(masculii realizeaza un randament la tdiere mai mare cu 4-55 mai
mare decat femelele), starea de ingrdsare (animalele grase au
randament de 57-70%), sistemul de crestere (cel mai ridicat
randament la sacrificare il realizeazd animalele crescute in sistem
intensiv).
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Fig. 21 Conditionarea carcaselor de bovine dupa sacrificare

(16)
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Fig.22 Schema generald de prelucrare a bovinelor

Tehnica abatorizarii porcinelor destinate productiei de
carne. Tehnologia de obtinere a carcaselor de suine cuprinde trei
variante tehnologice, si anume:

- tehnologia de prelucrare prin jupuire;

- tehnologia de prelucrare prin opdrire;

- tehnologia de obtinere a baconului.

Pregatirea animalelor pentru sacrificare. Se efectueaza
controlul sanitar-veterinar in vederea depistarii bolilor infecto-
contagioase §i a animalelor cu stari fiziologice neacceptate la
sacrificare. Dupa igienizare si cantarire se realizeaza suprimarea vietii
animalelor.

Sacrificarea animalelor. In prima fazi se realizeazi asomarea
electrica a porcilor prin aplicarea unui electroasomator in forma de
rozeta sau stilet in zona capului (in spatele urechilor) sau cu dioxid de
carbon prin provocarea intoxicatiilor. Asomarea cu dioxid de carbon
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asigurd o bund sangerare si o bund conservare a carcaselor dupa
sacrificare. Asomarea mecanicd nu se practica, deoarece suinele au
osul frontal foarte gros.

Imediat dupa asomare se realizeaza sangerarea, recomandata
fiind pozitia orizontald, care asigura o mai buna eliminare a sangelui
si transportul suinelor cu ajutorul conveierului deasupra unui bazin in
care se acumuleaza sangele.

Singerare
I l I J
\ 1 Jupuire inifiala Dugare
Jupuire mecanicd - \ —pCintirire
il / ; Despicare cu |
s——| = i s Y s \fT En"
pirului Sunitpiele Control veterinar Marcare

Opdrire parfiald <
E SR D hﬂ_'_sﬂeﬂ Orrr E Fasonare
- I

Pt e &

Depilator Rizuire Cuptor Masinide  Fviscerare ’

Bazin de
oplrire
de pirit curdat scrum

Fig. 23 Reprezentarea schematica a unui abator de suine cu diferite
linii de prelucrare (16)

In functie de scopul sacrificarii suinele sunt opirite sau
jupuite. Jupuirea se practica la suine atunci cand se doreste obtinerea
de carcase cu sldnina. Se realizeazd o prejupuire, in proportie de 20-
30% manual pentru porcinele de carne si 40-50% pentru cele de
grasime, dupd care se face jupuirea mecanicd cu ajutorul unei
instalatii specifice. Dupa jupuire, pielea se supune seruirii.

Opdrirea se realizeaza In scopul obtinerii unui sorici de buna
calitate, dar si pentru a usura depilarea ulterioara. Se realizeaza prin
imersia porcilor in bazine din inox 1n pozitie verticald sau orizontald
in api fiarta la peste 60°C sau cu aburi, care circula prin serpentine.

Depilarea constd in indepartarea parului in vederea obtinerii
unor carcase de calitate. Aceasta se realizeaza manual sau mecanic
(cu ajutorul masinilor de smulgerea a parului).
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Dupa efectuarea depilarii se face o flambare a carcaselor in
scopul obtinerii unui sorici de calitate, in cuptoare speciale, n special
pentru obtinerea baconului.

Finisarea carcasei are rolul de a indeparta scrumul prin
razuire, dar §i prin periere sau polizare, stropind continuu cu apa
calda.

Eviscerarea se realizeazd in pozitie verticald, se recolteaza
organele §i masa gastro-intestinald, dupa care se face despicarea
carcasei.

Toaletarea are drept scop indepartarea cheagurilor si a
impuritatilor de la nivelul semicarcaselor.

Urmeaza examenul sanitar-veterinar, prin care se apreciaza
soriciul pentru depistarea hemoragiilor, traumatismelor, congestiilor
si modificarilor patologice specifice.

Pe fata internd se examineazd suprafata pe sectiune a
slaninei. La musculatura coapselor se face o usoara incizie
deasupra simfizei ischio-pubiene pentru descoperirea cisticercilor
si sarcosporidiilor.

Regiunea bazinului se examineazd dupa desprinderea
osanzei si scoaterea rinichilor. Se examineaza muschiul psoas
(depistare cisticerci).

Coloana vertebrald se examineazd pentru depistarea
formei de tuberculozd osoasd localizatd in aceastd zond. Se
examineazd musculatura abdominald, diafragma, din muschii
pilieri ai diafragmei recoltandu-se probe pentru examenul
trichineloscopic. Se examineazd cavitatea toracica (pleura
parietald, coaste, musculatura).

Se examineazd, mai ales, muschii cervicali pentru
depistarea cisticercilor (zona respectiva fiind zona de localizare
predilectd a acestora). Se examineazd, de asemeni, plaga de
sangerare i capul (cand acesta este sectionat si ramas la
carcasd).(1, 5)

Dupa efectuarea examenului sanitar-veterinar se efectueaza
marcarea §i cantdrirea carcaselor, dupd care carcasele vor fi
conditionate Tn vederea comercializarii sau prelucrarii.

In tabelul urmator sunt prezentate valorile randamentului la
sacrificare 1n functie de anumiti factori de influenta.
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Tabelul 49
Valori minime ale randamentului (%) in functie de greutate si
destinatia ulterioara (dupa Georgescu, Gh. 2000)

Greutatea Modul de prelucrare
Jupuire Oparire

Peste 130 kg 76,5 80,5
Peste 120 kg 76,2 80,0
111-120 kg 76,0 79,0
101-110 kg 74,0 78,0
90-110 kg 75,5 76,5
80-89 kg 68,9 73,0
60-79 kg - 70,0
30-59 kg - 68,0
Sub 30 kg - 65,0

Randamentul la sacrificare este influentat, ca si la celelalte
specii, de rasd, varstd, sex, greutatea la sacrificare, starea de
intretinere, sistemul de Ingrasare.
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Fig.24 Schema fluxului tehnologic de obtinere a porcinelor (1)

Tehnica abatorizarii ovinelor destinate productiei de
carne.

Pregatirea ovinelor pentru taiere. Sacrificarea ovinelor se
realizeazd in abatoare specializate sau in cadrul abatoarelor, care
prezintd linii §i pentru aceastd specie. Pregdtirea ovinelor pentru
sacrificare este asemdnatoare cu a celorlalte specii si constd In
cantdrirea ovinelor in grupuri de 3-6 animale, dupa care se face
repartitia acestora In clase de calitate.
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Sacrificarea ovinelor. Dupa efectuarea receptiei urmeaza
asomarea animalelor, mecanic sau electirc.

Sangerarea se realizeazd in pozitie verticald, prin sectionarea
venelor jugulare. Urmeazd suspendarea animalului pe conveierul
transportor si colectarea sangelui in bazine speciale.

Se detasaza coarnele, se insufla aer subcutanat cu ajutorul
unui compresor si incepe jupuirea. Initial se face o jupuire manuala la
nivelul extremitatilor, dupd care se continua cu o jupuire mecanica.

Se face eviscerarea si colectarea separatd a organelor si a
masei gastro-intestinale.

Se efectueaza examenul sanitar-veterinar, care este similar cu
cel de la bovine. O atentie deosebitd se acordd examindrii
mamelelor, musculaturii abdominale, diafragmei, articulatiilor de la
membrele anterioare si globilor oculari.

Cand ganglionii limfatici ai organelor prezintd modificari,
se controleaza, obligatoriu, si ganglionii limfatici musculari
(sublombari, circumflecsi, subiliaci, ischiatici, inghinali, poplitei,
lombo-aortici, subdorsali, toracici inferiori, prescapulari, axilari). (1)
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Fig.25 Schema fluxului tehnologic de obtinere a ovinelor (1)

Dupa efectuarea examenului sanitar-veterinar se toaleteaza
carcasa prin indepartarea resturilor de land, a cheagurilor etc.
Carcasele se spala cu jet de apa calda si se aplicd un distantier de
lemn pentru a facilita circulatia aerului in interiorul carcasei.

In final se face cAntdrirea, marcarea si conditionarea
carcaselor.

In functie de calitatea comerciali a ovinelor, acestea pot
realiza valori diferite ale randamentului la sacrificare (tabelul 50)
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Tabelul 50
Randamentul minim la sacrificarea ovinelor
(dupa Georgescu Gh. 2000)
Categoria Calitatea comerciala
I 11 111
Oi adulte cu lana 41,5 39,0 37,0
Oi adulte fara lana 42,5 40,0 38,0
Batali 48,0 46,5 43,0
Tineret ingrasat, cu greutatea 43,0 - -
de 20-30 kg, cu lana
Tineret ingrasat, cu greutatea 43,5 - -
de 20-30 kg, fara lana
Tineret ingrasat, cu greutatea 42,5 - -
de peste 30 kg, cu lana
Tineret ingrasat, cu greutatea 43,0 - -
de peste 30 kg, fara lana
Miei reformati 50,0 - -
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IITI- VALORIFICAREA CARNII
CAPITOLUL 7
TRANSAREA SI APRECIEREA CALITATII
CARCASELOR LA PRINCIPALELE SPECII DE
ANIMALE PRODUCATOARE DE CARNE

7.1. Transarea si aprecierea calitatii carcaselor de

bovine

Transarea constd in portionarea carcasei tindnd cont de
limitele anatomice ale regiunii. Conform normelor U.E., transarea
trebuie sa se realizeze la o temperaturd de 10° C, in cel mult 2 ore.

Aprecierea carcaselor de bovine se face prin metode
subiective si metode obiective.

Aprecierea subiectiva se bazeazd pe metoda liberd
(somatoscopia) si pe metoda punctelor. Principalele elemente care fac
obiectul aprecierii carcaselor sunt:

- marimea carcasei;

- gradul de dezvoltare al musculaturii si, in special, profilul
pulpei si volumul musculaturii salelor, spinarii si spetei;

- gradul de dezvoltare a depozitelor de grasime si in special a
grasimii de acoperire, precum si cea a seului din cavitatea abdominala
si pelvina.

- calitatea carcasei.

Aprecierea prim metoda punctelor (D.L.G.) presupune
existenta unei fise de apreciere a carcaselor, in care sunt prezentate
criteriile de apreciere, dar si punctajul maxim ce poate fi obtinut.

Metodele obiective de apreciere a calitatii carcaselor sunt
urmatoarele: gravimetria, biometria, microscopia si analizele chimice.

Aprecierea carcaselor de bovine in conformitate cu Normele
europene reprezintd gruparea animalelor in clase, 1in functie de
anumite criterii ce se refera la valoarea determinatd in primul rand de
cantitatea si calitatea carnii comercializabile.

Clasificarea carcaselor de bovine se efectueaza pe baza
reglementarilor CEE nr. 1208/81, 2930/81, 1026/91, prin aprecierea
succesiva a:
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- conformatiei, pe baza a sase clase: S, E, U, R, O, Psia
- starii de ingrasare, pe baza a cinci clase: 1,2,3,4,5.
Semnificatia simbolului calitétii este urmatoarea:

- EUROPA (E- superior, U- foarte bun, R- bun, O-destul de
bun, P-acceptabil, A- putin satisfacdtoare);

- EUROP (E - excelentd; U- foarte buna, R- buna, O-
mediocra, P-satisfacatoare).

Pentru aplicarea sistemului de apreciere EUROP, in U.E. se
apreciaza conformatia carcasei dupd elementele urméatoare:

- profilurile musculare ale corpului;

- pulpa (marime, dezvoltarea si profilul musculaturii);

- salele si spinarea (lungime, largime, grad de incarcare cu
musculaturd);

- spata (dimensiunii, grad de imbracare cu musculatura)

Pentru a fi incadratd in clasa S, carcasa de conformatie
superioard nu trebuie sa prezinte nici un defect in portiunile esentiale
(coapsa, musculatura dorso-lombara i spatad).

Pentru a fi incadratd in clasa E, carcasa de conformatie
excelentd nu trebuie sa prezinte nici un defect in regiunile esentiale.

S- superioara- profilele extrem de convexe, dezvoltare
musculard exceptionald cu muschi dubli (fenomen culard). Coapsa
este puternic rotunjitd, musculatura dubla, tip culard. Musculatura
dorso-lombara foarte larga si foarte profunda. Spata este foarte
puternic rotunjitd. Rumsteck- foarte dezvoltat.

E -—excelent- profilele convexe pand la superconcexe,
dezvoltare musculard exceptionala. Coapsa este foarte rotunjita.
Musculatura dorso-lombard este largd si foarte profunda. Spata este
foarte rotunjitd. Portiunile de carne din Muschiul semimembranos
(SM) si aductorul coapsei (AD) depasesc simfiza pelviana.
Rumsteckul este foarte dezvoltat.

U- foarte bunia- profilele convexe, dezvoltare musculara
puternica. Coapsa este rotunjitd. Musculatura este larga si adanca.
Spata este rotunjitd. Portiunile de carne din muschiul semimembranos
(SM) si aductorul coapsei (AD) depasesc simfiza pelviana.
Rumsteckul este dezvoltat.

R-buni- profilele rectilinii, dezvoltare musculard buna.
Coapsa este foarte dezvoltatd. Musculatura dorso-lombara este
adanca, dar mai larga la inaltimea spetei. Spata este suficient de bine
dezvoltata. Portiunile de carne din muschiul semimembranos (SM) si
aductorul coapsei (AD)usor dezvoltate. Rumsteckul este dezvoltat.

O- suficient de buni- profilele rectilinii pana la concave,
dezvoltare musculara medie. Coapsa este mediu dezvoltata.
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Musculatura dorso-lombaraare grosime medie. Spata are dezvoltare
medie pana aproape de plata. Rumsteckul este rectiliniu.
P- mediocra- profilele concave pand la foarte concave,

dezvoltare musculara redusa.

Coapsa este putin dezvoltata.

Musculatura dorso-lombardareeste Tngustd cu oasele aparente. Spata
este plata cu oasele aparente.
Clasele pentru starea de ingrasare:

A e

foarte slaba;

slaba;

medie;

puternica;

foarte puternica.

Foarte slaba —stratul de grasime exterior inexistent; nu
existd grasime 1n interiorul cutiei toracice.

Slaba- strat subtire de grasime la exterior, muschi
aparenti aproape pe toatad suprafata.

Medie- muschii, cu exceptia coapsei si spetei, aproape in
totalitate acoperiti de grasime, depozit mic de grasime in
interiorul cutiei toracice.

Puternica- muschii acoperiti de grasime, dar inca partiali
vizibili la nivelul coapsei si spetei, cateva depozite
pronuntate de grasime 1In interiorul cutiei toracice,
firisoarele de grasime de pe coapsa sunt proeminente,
muschii dintre coaste pot fi infiltrati de grasime.

Foarte puternic- toate carcasele acoperite de grasime,
depozite de grasime in interiorul cutiei toracice, coapsa
aproape 1n Intregime acoperitd de un strat mare de
grasime, muschii dintre coaste sunt infiltrati de grasime.

In cazul carcaselor de vitel clasarea se face dupa:
- conformatie, pe baza a 5 clase- E,U,R,0,P;
- stare de Ingrasare, evaluatd in 5 clase;
- culoare, clasificata in 4 clase.

La noi in tara Velea C. (1995), citat de Georgescu Gh.
(2000) a conceput un sistem de apreciere a calitatii carcaselor dupa
conformatie, cu 4 clase (A-excelentd, B- foarte buna, C-buna, D-
mediocrd) (tab. 51)

Tabelul 51
Conformatia carcasei
Specificare | Conformatia Conformatie Conformatie Conformati
excelentd (A) foarte buna buna (C) | e mediocra
(B)
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Toate profilele Profilele Toate profilele | Profilele
sunt convexe si musculare sunt in sunt in
caracterizate convexe in ansamblu ansamblu
printr-o ansamblu. rectilinii, cu rectilinii,
Profile musculatura Unele, cu musculatura uneori
musculare compacta, exceptia celor | mai putin subconcave
masiva in toate de la pulpa, profunda ; grupele
portiunile pot fi musculare
corpului rectilinii. cu
Musculatura profunzime
compacta si medie
masiva
Scurta, cu Musculatura | Mai Alungita cu
musculatura dezvoltata si | alungingita, dar | musculatur
foarte dezvoltata | profunda. cu musculatura | a fara
si foarte Jaretul mai profunda. profunzime
Pulpa profunda. Jaretul | alungit, dar Jaretul alungit, | . Jaretul
scurt si foarte foarte convexitatea lung
musculos. musculos. pulpei nu
Convexitatea Convexitatea | depaseste
pulpei depaseste | pulpei simfiza
simfiza depaseste
simfiza
Larga si Larga si Larga si Ingusta de
profunda. La profunda. La | profunda. Poate | cele mai
despicarea in despicarea in | fi lipsita de multe ori,
jumatate falsul jumadtate nu largime, dar nu | musculatur
Spinarea fileu si linia apar si la profunzime | a fara
coastelor intotdeauna la nivelul profunzime
formeaza proeminente spetelor
proeminente musculare
musculare
Scurtd, cu Poate fi mai Mai alungit, cu | Alungita,
Spata musculatura alungita dar musculatura cu
foarte dezvoltatd | intotdeauna mai putin musculatur
si foarte cu profunda a fara
profunda musculatura profunzime
profunda

Aprecierea carcaselor prin cdntarire se realizeaza  prin
deteriminarea greutatatii carasei la cald (a celor 2 jumatati imediat
dupa obtinerea carcasei) si la rece (dupa 24 ore de la sacrificare).

In urma determinarii greutatii la cald si la rece se stabileste
marimea pierderilor prin racire, care pot varia de la 1,1 % la 2,5%.
Rata pierderilor depinde pe de o parte de conditiile de racire (durata,
nivelul temperaturii si umiditatea relativa, precum si viteza curentilor
de aer), iar pe de alta parte de factorii legati de carcasa (marime, grad
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de imbracare cu grasime) etc. La rasele ameliorate din tara noastra se
urmareste obtinerea unor carcase cu greutatea de 250-300 kg (21).

Aprecierea carcaselor de bovine prin masuratori se realizeaza
pe baza unei metodologii specifice. Pe baza masuratorilor se pot
calcula o serie de indici, si anume: indicele formatului carcasei,
indicele formatului pulpei, indicele de compactitate, indicele de
largime, indicele de adancime a carcasei.

Principalele masuratori sunt redate mai jos:

- lungimea totala a carcasei -LTC;

- lungimea mica a carcasei -Lmc;

- adancimea mare a carcasei -AMC ;
- adancimea mica a carcasei -Amc;

- largimea carcasei;

- lungimea mare a pulpei -LMP ;

- lungimea mica a pulpei —Lm.p;

- perimetrul pulpei -P.P;

- perimetrul spiralat al pulpei;

- grosimea pulpei.

Dupa sacrificarea unei taurine adulte se pot obtine 18-20 1
sange, carcasa, care reprezintd 50-60% din greutate si al 5-lea sfert,
cu o pondere de 23-30% din greutatea vie, iar continutul tubului
digestiv, care se indeparteaza reprezintd 12-20% din greutate.

Structura celui de-al 5-lea sfert este urmatoarea: 55%
subproduse de abator (piele, seu, coarne, unghii etc), 20% subproduse
albe (stomace, intestine, picioare, uger) si 25% subproduse rosii
(ficat, plamani, rinichi, splind, pancreas, glanda timus, limba,
capatana, inclusiv creier si obraji) (21).

TRANSAREA CARCASEI LA TAURINE
Clasele de calitate pentru carnea de bovine sunt urmatoarele:
e calitate extra (carne provenita de la viteii ingrasati);
e calitate foarte bund (carne provenitd de la tineretul Ingrasat
intensiv);
e calitate mediocra (carne provenita de la tauri si vaci reformate);
e calitate mediocra (carne provenita de la tauri si vaci reformate);
e calitate slaba (carne provenitd de la animalele slabite, bolnave si
neconditionate).
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Fig. 26 Transarea carcasei pe calitati (16)
- specialitati: 1-muschi (filet); 2-antricot; 3-vrabioara, calitatea 1. 4-pulpa; 5-
greban; 6-cap de piept fara salba si fara mugure de piept; Calitatea II: 7-piept;
8-blet cu fata, 8’-blet fara fata, 9-fleica,10-spata,
11.mugure de piept;calitatea a-111-a: 12-gat cu junghietura si salba, 13-rasol din
spate, 14-cheie din spate, 15-rasol din fata, 16-rasol nemtesc, 17-cheia din fata,
18-coada.

Trangarea carcasei pe calitati. Aceasta reprezintd separarea
carnii 1n portiuni, dupd sorturi de calitate, in vederea aprecierii valorii
carcasei pentru nevoile muncii de ameliorare. Astfel, carcasa se
parceleaza pe calitdtile urmatoare: specialitati; carne de calitatea I;
carne de calitate a-1l-a si carne de calitatea a Ill-a.

Transarea comerciala a carcasei se realizeazd in scopul
comercilaizarii. Pincipalele regiuni de macelarie sunt redate in tabelul
urmator.

In urma efecturda transarii se pot distinge clasele de calitate
urmatoare si ponderea lor:

e specialitdti (muschiulet), cu o pondere de 2% din greutatea

carcasei;

e calitate superioard (vrabioard, antricot, pulpa, spata, brat),

care detin 49-51% din greutatea carcasei;

e calitatea I (piept cu cap de piept, greban, blet cu fata si

fara fata, rasol cu cheie), care detin 38-40%;
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e calitatea a Il-a (gatul cu junghietura gatului, vertebrele
dorsale si coccigiene), care detin aproximativ 10%.

Tabelul 52

Transarea regiunilor de macelarie si baza

lor osoasa la bovine (dupa Georgescu Gh. 2000)

Categoria de | Denumirea Limite anatomice Baza osoasa
calitate regiunii ale sectiunii
transate
Muschi Anterior de la -
(file) penultima vertebra
| toracala, posterior
pand la osul ilium.
Cuprinde psoasul mare
si mic
Superioara Vriabioara | Anterior delimitatd de | Ultimele 2 vertebre
(specialitati) 3 sectiunea iIntre a 11-a | toracice, cu treimea
si a 12-a coastd, | superioara a celor 2
posterior intre ultima | coaste, precum si
si penultima vertebra | primele 5 vertebre
lombara. Sectiunea | lombare.
inferioara este paralela
cu coloana vertebrala
la treimea superioara a
carcasei
Antricot Anterior delimitat de | 6 vertebre toracice
2 sectiunea dintre a 5-a | cu treimea
si a 6-a coastd, | superioard a
posterior intre a 11-a | coastelor.

si 12-a coasta. Inferior
sectiunea  este la
treimea superioara a
coastelor.
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Pulpa Anterior sectionarea se | Femur si  oasele
4 face intre ultima si | bazinului
penultima vertebra
| lombara. Inferior,
delimitarea se face de-
a curmezigul
articulatiei  femuro-
tibiale pana la
articulatia jaretului.
Greban Sectiunea  anterioara | 2 vertebre
5 intre a 5-a si a 6-a | cervicale, primele 5
vertebra cervicala, iar | vertebre toracice si
posterior intre a 5-a si | jumatatea
a 6-a coasta. Inferior, | superioara a
sectiunea se face la | coastelor
jumatatea superioard a
celor 5 coaste.
all-a Capul de | Delimitat de | Sternul cu
piept cu continuitatea jumatatea

mugure sectiunilor pentru | inferioara a
6 delimitatrea primelor 5 coaste

grebanului.

Pieptul cu | Delimitat antero- | Portiunea de stern
blet posterior de | si 2/3 din coaste
7,8 continuitatea sectiunii

antricotului
Fleica Delimitata antero- -
9 posterior de
continuitatea sectiunii
pentru decuparea
vrabioarei
Spata Decupatd prin | Scapulum si catilaj
10 detagarea conturala a
omoplatului cu
musculatura aferentd
Gat Anterior  atlasul si | Atlas si primele 5
11 posterior intre a 5-a si | vertebre cervicale
a 6-a vertebra
cervicald
Rasol din Delimitat intre | Humerus, cubitus,
alll-a fata si spate | articulatiile scapulo- | radius,  respectiv
12,13 humerala si cubito- | tibia
radio-carpiana,
respectiv femuro-
tibiala a jaretului.

Cheia din | Baza articulara a | Oasele articulatiei

fata si spate | jaretului si, respectiv, | grasetului si
14 a grasetului. jaretului
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Coada Decuparea la nivelul | Vertebrele
15 dintre a 2-a si a 3-a | coccigiene
vertebra coccigiend

La taurine ponderea macrocomponentelor carcasei diferd in
functie de mai multi factori (rasa, varsta, sex, starea de ingrdsare,
greutatea la valorificare, regiunea de macelarie, etc.).

Ca urmare, acestea variaza in limitele urmatoare:

-tesutul muscular 59-72%;

- tesutul adipos 5-30%;

-flaxurile 2,5-5,9%.

Macrocomponentele carcasei pot avea proportii diferite, in
functie de varsta de valorificare. Astfel Georgescu Gh. indica
modificarile urmatoare:

- la 14 luni (70,1% tesut muscular, 16,1% tesut osos si 9,1% tesut

adipos);

- la 18 luni (67,3% - tesut muscular, 15% tesut osos si 13% tesut
adipos);

- la 24 luni (65,4% - tesut muscular, 14,3% tesut osos si 15,6 tesut
adipos).

Macrocomponentele diferd si in functie de clasa de calitate a
carcasel, astfel:
- calitatea I (tesut muscular 49-53%, tesut grast+aponevroze 20-

23% si oase+cartilaje+ligamente 16-19%);

-calitatea  a-II-a  (tesut  muscular  51-56%,  tesut
grastaponevroze 15-19%, oase+cartilaje+ligamente 18-22%);

-calitatea a Ill-a (tesut muscular 55-60%, tesut
grastaponevroze 5-10% si oase+cartilaje+ligamente 24-28%).
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Fig. 27 Regiunile de macelarie la bovine

7.2. Transarea si aprecierea calitatii carcaselor de
ovine

Carcasele de ovine se pot aprecia, ca si la celelalte specii, prin
metode subiective si prin metode obiective.

Aprecierea subiectiva. Principalele elemente care se apreciaza
somatoscopic sunt redate mai jos:

- categoria de varsta;

- modul de prezentare;

- caracteristicile organoleptice.

In functie de categoria de varsti, carcasele se clasifica in:
carcase de miel, carcase de tineret ingrasat, carcase de oi, carcase de
batali.

Dupa modul de prezentare, carcasele pot fi: carcase intregi
sau semicarcase.

Din punct de vedere organoleptic, stratul de seu trebuie sa
acopere uniform fiecare carcasa, grosimea stratului de seu nu trebuie
sd depdsasca 4-6 mm, carnea trebuie sa aiba culoare rosie spre roz si
sd inglobeze un procent cat mai mic de grasime.
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Aprecierea obiectivd. In scopul unei aprecieri cat mai corecte
se folosesc metodele somatometrice, precum si randamentul la
sacrificare sau suprafata “ochiului” de muschi.

Greutatea carcaselor variaza in raport cu varsta si gradul de
ingrasare a animalelor. Acest parametru este deosebit de important
pentru stabilirea randamentului la sacrificare, precum si pentru
incadrarea carcasei in clase de calitate.

Din punct de vedere a starii de ingrasare, carcasele de ovine
pot fi:

e carcase slabe (cu grasime musculara insuficientd);

e carcase grase (cu grasime musculara in exces).

Conformatia corporala imprima carcasei un anumit aspect.
Carcasa are aspect comercial, cand este scurtd, largd, cilindrica,
compacta i cu un continut minim de oase.

Aprecierea masei musculare, prin metoda punctelor, se
efectueaza prin palpare, avand grija sa se delimiteze grasimea de
musculaturd. Principalele regiuni la care se apreciaza dezvoltarea
musculaturii sunt urmatoarele: spinare, sale, jigou, piept si spata.

Se acorda note pe scara de la 1 la 15, astfel: 1-5 se acorda in
cazul unei dezvoltari insuficiente a carcasei; 6-10 la carcasele cu o
dezvoltare satisfacitoare; 11-15 pentru o dezvoltare foarte buna.
Dezvoltarea musculaturii, precum §i acoperirea cu seu a spinarii,
salelor si jigourilor se noteaza cu note de la 1 la 5, la care se aplica un
coeficient de multiplicare (3).

Calitatea carnii se apreciazd dupa marimea fibrei musculare,
consistentd si culoare. Notarea se face astfel:

e 1-2, cand granulatia este mare, consistenta moale si culoarea rosu-
inchis;

e 3-5, cand granulatia este mijlocie, consistenta semitare si culoarea
rosu degradat;

e 6-8, cand granulatia este find, abia perceptibild la palpare,
consistenta densa si culoarea spre roz (16).

Aprecierea grasimii. Se face prin acordarea de note astfel: 1-
5, cand grasimea se evidentiaza la nivelul maniamentelor; 1-6, cand
se extinde pe suprafata corpului; 11-15, cand are extindere redusa.

Daca seul are o consistentd moale si nu revine la forma
initiala dupa presare, iar culoarea este brun-gilbuie se noteaza in
intervalul 1-2. Cand seul este semitare, culoarea este galbend se
noteaza de la 3 la 5, iar cand este tare, si culoarea alba se noteaza in
intervalul 6-8.
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In scopul aprecierii cit mai corecte a carcaselor de ovine se
efectueaza o serie de masuratori, care vizeaza gradul de dezvolatare a
carcasei si conformatia acesteia, astfel:

- lungimea mare a carcasei;

- lungimea mica;

- lungimea interna a jigoului;
- lungimea externa a jigoului;
- circumferinta jigoului;

- largimea carcasei la jigou;

- largimea carcasei la umeri;

- largimea carcasei la torace;

- grosimea muschiului pulpei;
- adancimea toracelui;

- adancimea bazinului;

- perimetrul toracelui;

- suprafata pe sectiune a “ochiului“de muschi;
- grosimea muschilor lombari;
- finetea scheletului;

- grosimea seului de acoperire

Clasificarea carcaselor de ovine

Clasificarea carcaselor de ovine se face prin aprecierea
succesiva a:

- conformatiei incadrata in sase clase S, E, U, R, O, P. sia

- starii de Ingrasare cinci clase 1, 2, 3, 4, 5.

-S (superioara) profile extrem de convexe, dezvoltare
musculard exceptionald cu muschii dubli, tip culard. Pulpa (jigoul)
prezinta muschii dubli si profile extrem de concave, musculatura
dorso-lombara extrem de convexa, larga si profunda ca si spata.

-E (excelentd) profile convexe cu o dezvoltare exceptionala
a musculaturii, pulpa si spata foarte profunda cu profile convexe, la
fel si musculatura dorso — lombara.

-U (foarte buna): musculaturd puternic dezvoltatd, pulpa si
spata au profile convexe si profunde.

-R (bund): profile rectilinii cu musculatura bine dezvoltata,
spata bine dezvoltatd, dar musculatura este putin profunda,
musculatura dorsala este profunda si putin largd,pulpa in general cu
profile drepte.

-O (suficient de buna): profile rectilinii spre concave cu
musculaturd mediu dezvoltata, spata tinde a se ingusta.

-P (mediocrd): profile concave cu musculaturd redusa si
osaturd, proeminenta.
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Clase pentru starea de ingrasare la ovine

1.Foarte slaba — la exterior fara grasime, in interior
abdomenul si toracele sunt fard grasime doar usoare urme pe coaste
si rinichi.

2.Slaba prezinta putina grasime de acoperire, muschii fiind
aproape in totalitate vizibili la exterior, grdsimea este putin
reprezentatd pe o parte de carcasa, dar lipseste pe membre. La interior
apare grasimea in strat subtire si in special pe rinichi, iar la nivelul
toracelui intre coaste se pot observa muschi.

3. Medie musculatura cu exceptia spetei si a pulpei in
intregime este acoperita de grasime, apar i mici depozite in interiorul
cutiei toracice, la exterior este acoperitd o mare parte de carcasa cu
grosime mai mare la baza cozii; la interior rinichii sunt acoperiti in
intregime de un strat subtire de grdsime, iar la nivelul toracelui
muschii sunt inca vizibili intre coaste.

4.Puternicd muschii sunt acoperiti de grasime Insa sunt
partial vizibili la nivelul spetei si al pulpei. Carcasa la exterior este
acoperita de un strat mare de grasime, slab reprezentata pe membre si
bine reprezentat pe spatd. La interior muschii dintre coste sunt
infiltrati, dar Incep sa apara depozite de grasime pe coaste.

5. Foarte puternica toatd carcasa este acoperitd de un strat
gros de grasime, depozite de grasime in interiorul cutiei toracice si pe
coaste, iar muschii dintre coaste sunt infiltrati.

Clasificarea carcaselor de miel

In functie de greutate se impart in trei categorii ( A,B,C); in
functie de culoare (roz clar, roz, alte culori) si dupa starea de
ingrasare (foarte slaba, slaba, medie, puternicd). Culoarea carnii se
apreciaza la nivelul flancului si a muschiului rectus abdominalis.

In functie de starea de ingrisare carcasele se pot clasifica
astfel:

1. Slaba - cu strat de grasime pe suprafata carcasei slab
reprezentat sau chiar inexistent iar, la nivelul toracelui grasimea
gasindu-se doar pe coaste sub forma de urme.

2. Cerata - corpul este usor acoperit cu grasime, muschii
acoperiti in totalitate, pe membre nu existd grasime. La nivelul
toracelui muschii se observa clar intre coaste

3. Acoperita —musculatura cu exceptia trenului anterior sunt
acoperiti de grasime, apar depozite slabe de grasime in interiorul
cutiei toracice, apare un strat consistent de grasime la baza cozii, insa
muschii sunt inca vizibili intre coaste.
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4. Grasa — in exterior un strat consistent de grasime acopera
in mare parte carcasa, muschii dintre coaste pot fi infiltrati de
grasime, observandu-se depozite la nivelul coastelor.

Fig. 28 Transarea carcasei la ovine
Calitatea I: 1 — jigou; 2 — cotlet; 3 — antricot; 4 — spata; 5 —
brat; 6 — torace. Calitatea all-a: 5-cap de piept; 6-
fleica;Calitatea alll-a: 7-gat; 8-rasoale.

Tabelul 53
Transarea regiunilor de macelarie si baza
lor osoasa la ovine (dupa Georgescu Gh. 2000)

Categoria de Denumirea Limite anatomice Baza osoasa
calitate regiunii transgate ale sectiunii
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Jigou (pulpd) | Delimitatd anterior | Ultima
de ultima si vertebra
penultima vertebra | lombara,
lombara pana la vertebrele
articulatia femuro- | sacrale,
tibiale. Inferior coccigiene,
sectiunea trece de-a | oasele
curmezisul bazinului,
genunchiului la femur si
jumatatea tibiei jumatatea
pana la jaret. superioara a

tibiei.

Antricot IT Limitatd anterior | Ultima
intre ultima i | vertebra
penultima vertebra | toracica,
toracald, prelungita | ultima coasta
prin spatiul | fard  treimea
intercostal, iar | inferioara  si
posterior de jigou. | primele cinci
Lateral, sectiunea | vertebre
se executd printr-o | lombare.
linie axatd pe
articulatia femuro-
tibiald si treimea
superioara a
ultimei coaste.

Antricot I Sectiunea Vertebrele
anterioara trece | toracale 6-12,
intre a 5-a si a 6-a | inclusiv
vertebra toracald gi | coastele
intre coastele | aferente  fara
corespunzatoare. treimea lor
Posterior, inferioara.
delimitata de
sectiunea

antricotului II.
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posterior intre a 5-a
si a 6-a vertebrad
cervicala.

Spati cu Sectiunea Ultimele
torace anterioara trece | vertebre
intre a 5-a si a 6-a | cervicale,
vertebrd cervicald, | primele 5
posterioara la | toracale,
detagarea de | primele 5
antricot LInferior | coaste,
sectiunea se face | omoplatul  si
prin continuitatea | humerusul.
sectiunii de
delimitare a
mijlocului de piept
pand la nivelul
articulatiei humero-
radiala.
all-a Cap de piept | Sectiunea Treimea
superioara il | inferioara a
delimiteaza de | primelor 5
spata cu torace, | coaste si
cuprinzand treimea | corespunzitor
inferioara a | osul sternal.
coastelor si  osul
sternal.
Mijloc de piept | Anterior delimitat | Treimea
de prelungirea | inferioara  a
sectiunii intre a 5-a | coastelor
si a 6-a coastd,
posterior de aceea
dintre ultima si
penultima  coasta.
Superior, sectiunea
se face la treimea
inferioara a
coastelor, axatd pe
linia ce uneste
treimea inferioara a
ultimei coaste cu
articulatia humero-
radiala.
alll-a Fleica Anterior delimitata | Treimea
de mijlocul de | inferioara a
piept, posterior de | ultimei coaste.
pulpa si superior de
antricot I1
Gétul Anterior sectiondrii | Primele 5
facute de articulatia | vertebre
occipito-atloidiana, | cervicale.
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Rasol din fata | Sectiunea la | Oasele radius
articulatia humero- | si ulna.

radiala, inferior la
articulatia  radio-

carpiana.
Rasol din spate | Sectiunca Jumatatea
superioara de-a | inferioard  a

curmezigul gambei, | tibiei cu partea
la jumatatea tibiei, | corespunzitoar
pe linia trecerii | e a fibulei.
tendonului lui
Achile

Din punct de vedere comercial, carcasele de ovine se trangaza
in regiunile urmatoare: jigou, care reprezintd 30% la tineretul ovin
ingrasat, cotletul I (9-10%) si cotletul II (17-18%), spata si gatul,
capul de pipt, coastele si fleica.

Partile componente ale carcaselor de ovine adulte din tara
nostra prezinta valori medii, care sunt prezentate mai jos:

¢ greutatea vie 42,8 kg;
greutatea carcasei —20,5 kg;
ponderea carnii in carcasa —69,5%;
ponderea oaselor 1n carcasa —17,7%;
ponderea grasimii in carcasa —12,8%;
randamentul la sacrificare —47,77%;
raportul carne/oase —3,93/1.

* & O O o o

7.3. Transarea si aprecierea calitatii carcaselor de

porcine

Clasificarea carcaselor de porcine se face in carcasa cu piele
si carcasd fard piele. Metodele de apreciere a carcaselor sunt metode
subiective si metode obiective.

Aprecierea subiectiva a carcaselor de suine. Presupune
analizarea conformatiei corporale somatoscopic (dezvoltarea de
ansamblu si profilul regiunilor care furnizeaza carne de calitate
superioard). La baza acestei aprecieri se afla, ca si la celelalte specii,
metoda punctelor.

In cadrul acestui examen se acordi atentie dezvoltarii
muschilor dorsali §i lombari, dezvoltarii si profilului jambonului,
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grosimii slaninii, precum si infiltrarii grasimii la nivelul vertebrelor
cervicale.
Aprecierea obiectiva a carcaselor de suine. Principalele
criterii de apreciere a carcaselor sunt: greutatea carcasei, masuratorile
carcasei si indicatorii de abator.
Greutatea carcasei se determinad prin cantarire la cald si la

1rece.

Principalele masuratori corporale care se efectueaza in scopul
aprecierii carcaselor sunt redate mai jos:

lungimea totala a carcasei;

lungimea mica a carcasei;

adancimea totala a toracelui;

lungimea pulpei;

perimetrul pulpei;

grosimea slaninii la abdomen,;

grosimea slaninii la greban, spinare, sale;
suprafata ochiului de muschi.

Indicatorii de abator se calculeaza pe baza greutatii carcasei si a
grutdtii vii —randamentul la cald si la rece, pe baza stratului de
grasime —indicele de osanza, etc.

Fig. 29 Transarea carcasei de porc (Dinu si colab. , 1990):
Specialitati: 1 - muschiulet; 2 - cotlet; 3 - ceafa; 4 - antricot si

coasta. Calitatea I: 5 -pulpa; 6 - spatd; 7 - fleica.

- piept; 9 - rasol din fata si spate; 10 - cap; 11 -picioare
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Tabelul 54

Transarea regiunilor de macelarie si baza
lor osoasa la porcine (dupa Georgescu Gh. 2000)

de piept

Categoria de | Denumirea Limite anatomice Baza osoasa
calitate regiunii ale sectiunii
trangate
Superioara Muschiulet | Muschi de sub “sa”, -
(specialitati) psoas major, psoas
minor, ilicus
Cotlet Anterior, sectiunea de Vertebrele toracale
detasare a cefei, incepand cu a 6-a
posterior, sectiunea Intre | vertebra superioara
ultima si penultima a coastelor si 5
vertebra lombara, vertebre lombare
inferior, sectiunea
paralela cu coloana
vertebrala la treimea
superioard a coastelor
1 Jambon Anterior, linia ce o Ultima vertebra
delimiteaza de cotlet si lombara, sacrum,
fleica, iar inferior, oasele pelvine,
articulatia grasetului primele vertebre
codale si rotula
Mijlocul de | Limita anterioara este 9 coaste si xifoidul
piept cea care il despartede
capul de piept, posterior
intre penultima si ultima
coasta, iar superior la
nivelul decuparii
cotletului
all-a Spata Se detasaza scpulum Scapulum,
contural la vertebra a 5- | humerus
a, torax si ceafd, cu toata
musculatura pana la
coaste. Inferior, se face
prin articulatia cubitala.
Ceafa cu cap | Anterior, sectiunea se Vertebrele

face la articulatia
occipito-atloidiana,
posterior intre a 5-a si a
6-a vertebra toracala si
intre coaste, sectionand
sternul.

cervicale, primele 5
vertebre toracale,
primele 5 coaste si
osul stern
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Fleica Anterior, sectiunea trece | Ultima coasta
in prelungirea dintre
ultima i penultima
coasta, posterior la limita
fixarii peretelui
abdominal de bazin si
femur, iar superior de-a
lungul muschiului
Longissimus dorsi

alll-a Rasoale din | Superior, sectionarea la Radius, cubitus,
fatd si spate | articulatia cubitala si primul rand de
inferior, articulatia carpiene, scapulare,
carpiana, respectiv tibia, fibula si
articulatia jaretului si primul rand de
tarsiana. tarsiene
Cap Sectiunea se face Oasele craniului

transversal la articulatia
occipito-atloidiana

Picioare Sectionarea la articulatia | Falangele,
carpiand, respectiv carpienele,
tarsiand metacarpienele,

tarsienele,
metatarsienele

Clasificarea carcaselor de porcine. A fost facutd pentru
prima datd n Franta unde existd si un Institut al Porcului si a fost
facuta sub forma de grild de clasificare care cuprinde 6 clase Al, A2,
B, C, D, G in functie de :

- conformatia carcasei;

- consistenta stratului dorsal de grasime.

Din anul 1972 aceasta clasificare a fost inlocuitd de o
clasificare comunitard, conform Regulamentului Comisiei Europene
2760/75/CEE, aceasta clasificare bazandu-se pe :

1. grosimea stratului de grasime dorsal ( E I, II, III, IV );

2. dezvoltarea musculard, in functie de care se Imparte astfel:

AA- exceptionald;
A- important;

B- mediu;

C- rau.

Combinarea acestor rezultate duce la stabilirea claselor
comerciale. In prezent clasificarea se face conform regulamentelor
Uniunii Europene 3220/84/CEE, 2967/85/CEE si 89-50/88/CEE si
se numeste sistemul SEUROP. Acest sistem difera de la o tard la
alta, fiecare tard avand libertatea de a stabili propria metoda.
Aprecierea se face cu rigle sau aparate de masurat testate pentru
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fiecare tara in parte, pentru UE acestea fiind autorizate de catre
Comunitatea Europeana.

Clasificarea carcaselor 1n aceasta situatie se face in functie de

6 clase fiecare cuprinzand cite 5 puncte in functie de continutul
muscular (carnea macra).

Tabelul 55

Clasificarea carcaselor de porcine

Nr. | Clase comerciale Continutul muscular
Crt. (%)

1 S- Superiora 60 si peste

2 | E- Excelenta 55-59

3 | U-Foarte buna 50-54

4 | R-Buna 45-49

5 | O- Mediu 40-44

6 | P- Slaba Sub- 40

Aparatele de masurat se bazeazda pe reflectia grasimii In
muschi, care este masuratd cu o sonda optica cu 2 capete la care se
gasesc 2 celule: una care emite o raza luminoasa si alta care masoara
lumina reflectatd in timpul penetrarii, lumina reflectatd in special de
grasime. Variatiile Inregistrate de sonda sunt transformate in distante
ce reprezintd grosimea slaninei $i a muschiului. Toate aceste date
sunt introduse intr-o ecuatie din care se deduce continutul in carne
macra.

In urma transirii comerciale a carcaselor se disting

urmatoarele clase de calitate:

specialitati-7-8% din greutatea carcasei,
calitate superioarda —46-48%, din greutatea carcasei;
calitatea [ —22-25%, din greutatea carcasei;
calitatea a II-a —20%, din greutatea carcasei.

Ponderea grasimii in carcasele de porcine variaza in functie de
starea de Ingrasare a animalelor sacrificate (22-25%).

Rasele de suine din tara noastrd prezintd urmatoarea structura
a carcasei, fard cap si slanina de la gat: 55-65% carne, 25-35%
grasime si 10-12% oase.
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CAPITOLUL 8
MIJLOACE DE CONSERVARE A CARNII

8.1. Conservarea carnii prin frig

Conservarea carnii prin frig se poate realiza prin doud metode,
sl anume:

e prin refrigerare;

e prin congelare.

Conservarea prin frig a carnii se face prin psihroanabioza
(refrigerarea carnii) si crioanabioza (congelarea carnii).

Anabioza este un principiu biologic prin care agentii
biovatamatori din alimente pot trece in stare latenta. (16)

Utilizarea frigului ca mijloc de conservare a cérnii conduce la
incetinirea actiunii nedorite a microorganismelor sau chiar la
incetarea acesteia.

A. Refrigerarea carnii reprezintd operatiunea de racire a
carnii sau a subproduselor in cele mai profunde straturi, la o
temperaturda de 0-4°C. Efectele folosirii acestei metode sunt
urmatoarele:

- se reduce viteza reactiilor hidrolitice si oxidative catalizate

de enzime;

- se diminueaza actiunea de dezvoltare a microflorei

provenita din contaminarea interna si externa,

- Incetinirea unor procese fizice.

Conservarea carnii prin refrigerare se poate face in
urmatoarele situatii: in cazul sferturilor de bovine, a semicarcaselor
de vitd si porc, a carcaselor de oaie, a portiunilor rezultate din
transarea carnii de vitd, porc, oaie, a subproduselor de abator,
semifabricate, preparate din carne.

In verderea asigurarii unei refrigerdri corecte se impun
urmatoarele:

- distanta dintre doud semicarcase 5-10 cm;

- respectarea incdrcarii pe unitatea de suprafatd;

- respectarea distantei dintre liniile aeriene si dintre liniile

aeriene si perete de 0,8-0,9 m.

Refrigerarea se poate realiza lent sau rapid.

Refrigerarea lenta. Se realizeaza in douad faze, si anume: faza
de prerefrigerare si faza de refrigerare propriu-zisa.
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Prima fazd presupune scaderea temperaturii si formarea unei
pelicule la suprafata carcasei. Aceastd pelicula, care se formeaza la
suprafata carcasei impiedicd evaporarea apei §i o barierd Tmpotriva
contamindrii cu diferite microorganisme. Durata acestei prime faze
este de 6 ore.

In faza a doua, care se realizeaza in spatiile speciale destinate
acestei operatiuni, se realizeaza refrigerarea carcaselor de bovine in
36 ore, de porc cu slanind in 30 ore si a celor de porc fara slanina,
precum si a celor de ovine n 24 ore. Parametrii de microclimat in
spatiul de refrigerare sunt: temperatura 0-4° C si umiditatea relativa
90-95%.

Refrigerarea rapida se poate realiza intr-o singura faza sau in
doua faze.

-Cu
zvantare
prealabila
-Directéi -lenta
Refrigerare -rapida -Intr-o -prin radiatie
a carcasei singura faza
-prin
convectie
-in doua - In aceeasi
faze incapere

- in Incdperi
diferite
Fig. 30 Reprezentarea schematica a tipurilor de refrigerare

Refrigerarea rapida intr-o singura faza. Se realizeaza 1n
tunele de racire, in care circulatia aerului poate fi longitudinala,
transversald sau verticald. Viteza aerului in tunelul de racire poate fi:
de 1-3 m/s, in cazul circulatiei longitudinale, debit de aer reciclat, de
aproximativ 250 ori volumul aerului din tunel/h, in cazul circulatiei
transversale (16).
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Temperatura de lucru este de sub —1° C pentru a preveni
formarea vaporilor de apa.

Pentru carcasele de vitd temperatura de lucru este de —2...-3"
C, viteza circulatiei aerului la nivelul carcaselor este de 1,6-2,2 m/s si
se mentin in tunelul de refrigerare 20-24 ore. Temperatura medie
finald este de 1...2° C (la nivelul osului este de 4°C).

In cazul carcaselor de porc, temperatura de lucru este de —
4...-6 ° C, viteza de circulatie a aerului la nivelul carcaselor este de
1,0-1,5 m/s, iar durata de actiune este de 12-16 ore. Temperatura
carcasei ajunge la finalul procesului de refrigerare la 1...2° C.

In cazul refrigerarii in tuneluri cu circulatie longitudinali a
aerului, carcasele sunt suspendate pe liniile aeriene, iar racitoarele de
aer sunt montate sub plafon. Circulatia aerului este asiguratd de
ventilatoare elicoidale, montate la o extremitate a tavanului fals.

La tunelul cu circulatie verticald a aerului, ricirea aerului se
face cu ajutorul racitoarelor montate in afara tunelului de racire.
Aerul rece cade de sus in jos, realizand o racire uniformd a
carcaselor.

Refrigerarea rapida in doua faze. Racirea in doua faze se
poate realiza in aceeasi incapere sau in incaperi diferite.

Tabelul 56
Parametrii tehnologici necesari pentru refrigerarea rapida in
doua faze a carnii (34)

Specificare Parametrul Faza de refrigerare
I 11
Carne de vita | Temperatura -4...-5 0

aerului (° C)
Umiditatea relativa 90-95 90-95

(%)

Viteza de circulatie 2-3 0,3-0,5

a aerului (m/s)

Durata (ore) 4 16-18
Carne de porc | Temperatura -8...-10 0

fard slanind | aerului (° C)
Umiditatea relativa 90-95 90-95

(%)

Viteza de circulatie 1-3 0,3-0,5
a aerului (m/s)

Durata (ore) 1,5-2,5 10-12
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Principalele avantaje ale refrigerarii in doud faze sunt
urmatoarele:

- diminuarea pierderilor n greutate prin deshidratare la 1,3-

1,5% pentru carnea de porc si 0,9-1,3% pentru carnea de
vita;

- Inactivarea dezvoltarii microorganismelor din carne.

In cazul in care refrigerarea se efectueazi in aceeasi incipere
in faza initiald se urmareste scaderea cat mai accentuatd a
temperaturii fard sa existe pericolul de inghetare a stratului
superficial.

In faza a doua se incheie procesul de ricire, mentinandu-se o
circulatie uniforma a aerului.

Daca refrigerarea se efectueaza in incaperi diferite, faza a
doua se desfasoara chiar in depozitul frigorific, temperatura fiind de
0...2° C si viteza aerului 0,3 m/s.

Modificarile care se produc in carnea refrigeratd.
Principalele modificdri care apar In urma refrigerarii cdrnii sunt
urmatoarele: modificarea greutdtii, modificarea culorii, aromei $i
consistentei.

In cazul depozitelor frigorifice sciderile maxime de greutate
sunt prevazute in normative, in functie de durata depozitdrii si de
tipul de refrigerare aplicat. In general, in cazul cirnii de vitd
pierderile in greutate sunt de 1-2%, iar pentru carnea de porc 0,7-
3,5%.

Carnea refrigeratd este tare, ferma la apasare, de culoare rosu-
inchis. Gustul si aroma sunt placute, specifice carnii maturate.

Depozitarea si transportul cdrnii refrigerate. Durata de
depozitare variaza intre 21 zile pentru carnea de vita si 15 zile pentru
carnea de porc si oaie. Depozitarea se face 1n incaperi frigorifice la
temperatura de —1,5...0°C si umiditatea de 90-95%.

Sarbulescu V. si col (1977) indicd pentru depozitele
frigorifice o incarcare de 3-4 sferturi carcasa de vita, 4 semicarcase la
carnea de porc si 4 carcase pentru carnea de ovine pe metrul liniar.

In timpul transportului, carcasele sunt dispuse vertical in
vehicule izoterme. In functie de durata transportului, temperatura in
vehiculul izoterm va fi de —1-3° C pentru maximum 6 zile si —1-5° C
pentru o duratd de transport de maximum 3 zile.

B. Congelarea carnii reprezinta o metoda de conservare de
lunga duratd si constd in ricirea carnii la o temperaturd de sub —10°
C, prin care se produce inclusiv Inghetarea apei de constitutie.

Principalele caracterisitici ale congelarii sunt urmatoarele:
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- incetinirea reactiilor chimice In carne, ca urmare a blocarii
oxigenului in cristalele de gheata;
- blocarea multiplicarii microorganismelor sau chiar
distrugerea germenilor Grammnegativi.
La congelarea carnii se produce si inghetarea apei, insa
proportia de apa congelata depinde de temperatura atinsa de carne.

Tabelul 57

Cantitatea de apa Inghetata in functie de temparatura carnii

(16)
Temperatura carnii | Cantitatea de apa inghetata, in %
congelate, ° C fata de continutul total de apa al
carnii
-1,5 30
-2,5 63,5
-5 75,6
-7,5 80,5
-10 83,7
-12,5 86,0
-15 87,6
-17,5 88,5
-20 89,4
-25 90,4
-32,5 91,3

Carnea se considerd foarte bine congelatd atunci cand atinge
-20° C, respectiv cand 90% din apa totald sau 98-99% din apa
congelabila este transformata in gheatd. La o temperatura de sub -20°
C apa din carne nu se mai congeleaza, fiind faza lichida
intercristalind. La o temperatura de sub -10° C carnea se considera
congelata satisfacator.

Dupa viteza de congelare se cunosc sase metode si

anume:
congelarea lents;
congelarea rapida;
congelarea foarte rapida;
congelarea ultrarapida;
congelarea instantanee;
congelare prin evaporare ultrarapida (34).

VVVYYYVY
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In tarile Uniunii Europene produsele congelate se impart, in
functie de viteza de congelare si temperatura de lucru in:

- frozem foodstuffs, care se obtin printr-o congelare
obisnuitd la o temperaturd medie de —10° C, cu o viteza de
congelare de 0,5 cm/ora;

- deep frozen foodstuffs, care se obtin la o temperaturd
medie de —18° C, iar viteza de congelare de peste 0,5
cm/ora.

Carnea se poate congela inainte de a intra in rigiditate, dupa

zvantare, dupa o prealabila refrigerare de 24 ore sau dupa maturare.

Cea mai bund metodd de congelare a carnii este cea cu
refirgerare si depozitare prealabila de 2-3 zile, deoarece carnea fiind
maturatd are o capacitate mare de retinere a apei si nu pierde mult suc
prin decongelare.

Congelarea lentd se realizeaza la temperatura de —8...-12° C,
in 48-72 ore. Carnea se raceste uniform, se formeaza cristale mari de
gheatd, care duc la modificarea tesutului muscular, prin ruperea
sarcolemei, astfel incat in momentul decongelarii se produc pierderi
mari de suc propriu. De asemenea, pe toatd perioada de congelare
pierderile de greutate sunt insemnate, motiv pentru care aceasta
metodad nu se mai practica.

Congelarea rapidd se realizeaza la temperatura de —30...-35°
C si la o viteza de circulatie a aerului de 2-7 m/s. Aceastd metoda are
avantajul ca se formeaza cristale mici de gheata si pierderile de suc la
decongelare sunt reduse.

Congelarea foarte rapida se realizeaza in timp de 5-20
minute, in bazine cu saramurd sau alcool la o temperaturd de sub-
35°C.

Congelarea ultrarapida se face in céateva minute prin
dispersia azotului lichid in cuve cu ventilatie fortata.

Congelarea instantanee se face in cateva secunde cu gheatd
carbonicd sau cu azot lichid.

Congelare prin evaporare ultrarapida se realizeaza in incinte
inchise ermetic, sub vid si se bazeaza pe eliminarea caldurii din carne
foarte rapid (34).

Cea mai indicatd metoda de congelare este cea rapida, care se
realizeaza in doua faze, si anume:

- refrigerarea carcaselor la 4° C;

- congelarea carcaselor la —35° C in tunelul de congelare,

unde viteza aerului rece este de 3 m/s.
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Repartitia carcaselor de bovine pe unitatea de suprafatd este
de 200-250 kg, a celor de porc de 180-200 kg si a celor de ovine de
150 kg.

Modificari care se produc in carne dupd congelare.
Congelarea are influentd asupra Iinsusirilor organoleptice,
microbiologice, fizice si chimice.

Insugirile organoleptice afectate de congelare sunt: culoarea,
consistenta si fragezimea carnii.

Culoarea carnii congelate este influentatd in cea mai mare
masura de viteza de congelare. Carnea congelata lent are culoare
rosu-inchis, deoarece cristalele de gheatd nu reflectd lumina, si
pigmentii carnii se concentreaza. Carnea congelatd rapid are culoare
rosu-deschis la bovine si roz-pal la suine, deoarece cristalele de
gheata sunt mici si reflectd lumina (16).

Consistenta carnii depinde de asemenea de viteza de
congelare si de cantitatea de apd continuta.

Fragezimea carnii depinde de momentul congelarii, astfel
carnea congelata inainte de instalarea rigiditatii este dura, in timp ce
carnea congelata dupa instalarea rigiditatii este mai frageda.

Modificari fizice. Principalele modificari fizice care apar la
carnea congelata sunt: volumul si greutatea.

- volumul creste cu pana la 10%, ca urmare a formarii

ghetii;

- greutatea se modifica in functie de cantitatea de apa
continutd, de tipul de congelare, de modul de ambalare
etc.

Tabelul 58

Pierderile in greutate in timpul congelarii carnii (%) (34)

Tipul carnii Pierderi in greutate (%)
-12...-14°C | -18°Cc | -23°C

Carne de vita grasa 1,0 0,9 0,8
Carne de vita cu ingrasare 1,2 1,0 0,9
medie

Carne de oaie grasa 1,1 1,0 0,95
Carne de oaie cu ingrasare 1,2 1,1 1,00
medie

Carne de porc grasa 0,8 0,7 0,60
Carne de porc slaba 0,9 0,8 0,70
Carne de porc cu slanina 1,1 1,0 0,90
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Pierderi in greutate pot sa apard si in timpul depozitarii, n
functie de temperatura de pastrare si de umiditatea relativd din
depozitele de carne.

In tara noastra principalele pierderi admise la depozitarea
carnii sunt urmatoarele: pentru trimestrul I —0,20%, pentru trimestrul
IT -0,25%, pentru trimestrul 111 —0,30%, pentru trimestrul IV —0,20%.

Modificari chimice. In carnea congelati se porduce oxidarea
grasimilor, manifestatd prin culoarea galbend pe care o capata
acestea. Proteinele din carne sufera reactii de denaturare, care conduc
la scaderea solubilitatii lor. De asemenea, procesele biochimice sunt
incetinite sau chiar stagnate.

Modificari  microbiologice. In  general, modificarile
microbiologice sunt reduse.

Depozitarea carnii congelate. Se realizeaza la temperaturi de
sub —10° C. Se urmireste ca temperatura si asigure o durati de
conservare cat mai mare, iar pierderile in greutate sd fie cat mai
reduse. Se recomanda ca umiditatea relativa in depozitul pentru carne
congelata sa fie de peste 90%, iar circulatia aerului sa fie de 0,04-0,08
m/s pentru a se realiza repartitia uniforma a temperaturii $i a
umiditatii in spatiul frigorific.

Durata de depozitare a carnii congelate depinde de urmatorii
factori: calitatea carnii inainte de congelare, viteza de congelare,
parametrii de depozitare si calitatea amabalajului.

Decongelarea carnii. Prin decongelare carnea este adusa in
starea initiald, In scopul utilizdrii ei in consum.

Decongelarea se poate realiza lent, semirapid si rapid.

Decongelarea rapida presupune introducerea carnii in
incaperi care au temperatura cu 2-3 °C mai mare decit cea a carnii
care urmeaza a fi decongelati. Progresiv temperatura se ridica la 6-8 °
C, iar umiditatea relativa fiind de 90-95%. Decongelarea se considera
incheiatd atunci cand temperatura In stratul cel mai gros de carne
(centrul termic) este de —1° C, iar umiditatea relativi 70-75%.
Decongelarea lenta dureaza 2-5 zile.

Decongelarea semirapida. Se realizeaza la temperatura de 15-
20° C si umiditatea de 95%, in 28-48 ore.

Decongelarea rapidd. Se realizeaza la 16-20° C, la o vitezi a
curentilor de aer de 2-2,5 m/s si umiditatea de 90-95%, intr-un
interval de 24-36 ore (34).

Dupa decongelare se recomandi zvantarea carnii la 2°C la o
vitezd a curentilor de aer de 5 m/s pentru a se reduce riscurile de
contaminare 1n timpul manipuldrii.
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In tabelul urmitor sunt prezentate caracteristicile carnii de
vita refrigerata si decongelata.

Tabelul 59
Caracteristicile carnii de vita refrigerata si decongelata (28)

Caracteristicile ‘

Carne refrigerata

| Carne decongelati

Aspectul exterior

Suprafata carcasei

Pelicula uscata

Umeda sau usor
uscata

Aspectul tesutului
muscular

Culoare roz-rosie

Roz-rosu inchis

Aspectul grasimii

Alb-gélbuie

Alb-gélbuie
nuanta rosiatica

cu

Aspectul tesutului
conjunctiv

Alb-sidefiu

Alb-roz

Aspectul maduvei
osoase

Roz-galbui,
aderenta la peretii
canalului

Roz, usor dezlipita
de pereti

Aspect pe sectiune

Tesutul muscular

Umed, stralucitor,

Umed, opalescent,

culoare vie | culoare roz-rosu,
caracteristica inchis
Grasimea Alb-gélbuie Roz-rosietica
Tesutul conjunctiv | Sidefiu, lucios Alb, roz, mai putin
lucios
Maduva oaselor Roz-gélbuie cu | Roz fara luciu
centrul cenusiu
lucios
La presiune
Tesutul muscular | Elastic, Elasticitate redusa,
impresiunile impresiunile
digitale revin | digitale revin incet
repede
Suc de carne Limpede, se | Putin tulbure, se
exprima greu exprima mai usor
Grasimea Consistenta tare Consistenta
scazutd
Tesutul conjunctiv | elastic Elasticitate redusa
Maduva oaselor Consistenta Rezistenta scazuta
elastica
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La fierbere
Aspectul carnii Specific de carne | Mai inchisd la
fiartd frageda culoare, frageda
Aspectul Limpede, cu miros | Usor tulbure,
bulionului aromat, cu stelute | aromd mai putin
de grasime exprimata, cu
putine stelute de
grasime

8.2. Conservarea carnii prin sarare si afumare

Conservarea carnii prin sarare. Este o metoda foarte veche si
se poate Intrebuinta ca metodd de sine statdtoare sau ca faza
premergatoare n procesul de afumare sau de uscare.

Procesul de sdrare consta in actiunea de deshidratare ca
urmare a presiunii osmotice ridicate, rezultate in urma dizolvarii sarii
in sucul de carne. Prin sdrare se produce o deshidratare a celulelor
microbiene si o dereglare a metabolismului celular (28).

Procesele din carne In timpul sdrarii se desfasoara in trei
etape:

- o parte din apa continuta de tesutul muscular este inlocuita

cu sare;

- proteinele din carne sunt denaturate si coagulate;

- presiunile osmotice ale sistemului tesut-solutie de sare

ajung in echilibru.

In continuare, apa nu se elimini din tesut in timp ce sarea
difuzeaza in tesuturi, conducand la cresterea greutitii corporale.

Sérarea se utilizeaza ca metoda distinctd pentru produsele din
carne care contin cel putin 6% Na CI (carne porc bacon, pastrama de
ovine uscatd, ghiudem special, babic, salam de Sibiu).

Factorii care influenteaza durata sararii sunt urmatorii:

- raportul dintre tesuturile carnii;

- grosimea bucdtii de carne;

- compozitia chimicd a sarii, gradul de maruntire si
concentratia saramurii;
- starea termica a carnii si structura sa biochimica.

Metode de sarare utilizate. Principalele metode utilizate
pentru conservarea carnii prin sarare sunt urmatoarele:

- sdrarea uscata;

- sdrarea umeda.
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Sararea uscata presupune dizolvarea sarii in apa contiunta de
stratul superficial al carnii si apoi se produce difuzarea spre interior.
Timpul de actiune este influentat de temperatura carnii, gradul de
maruntire al sarii, gradul de impuritate al acesteia, precum si de
grosimea carnii.

Aceastd metoda se aplicd in urmatoarele situatii:

- pregatirea bradtului (2,4-2,6% sare), se adaugd sare la

malaxor sau la cuter;

- slanina destinatd salamurilor si carnatilor (2-2,4% sare), se
face sararea manual sau la malaxor in cazul cuburilor de
slanina;

- carnea destinatd salamului de vara si a carnaciorilor de
bere (2,4-2,6% sare);

- materii prime destinate diferitelor preparate;

- materii prime destinate unor specialititi de tipul
jamboanelor deshidratate, afumate si neafumate (16).

Sararea umeda consta in utilizarea saramurile sau solutiile de
sare 1n apa cu adaosuri de azotat, azotit, zahar etc. Sararea umeda se
face in functie de produsul supus acestei operatii astfel:

e prin acoperire (imersare) sau prin scufundarea produsului

in bazine cu saramura;

e prin injectare intramusculard sau intraarteriald;

e prin amestecare in masa produsului (pentru semifabricate
bradt si srot);

Sérarea prin imersie se utilizeazad la materiile prime destinate
tobelor, caltabosilor, materii prime destinate unor tipuri de afumaturi
(picioare de porc afumate, coaste afumate, etc. Se mai utilizeaza la
unele preparate si ca metoda complementard a metodei prin injectare
(muschi tiganesc, costitd afumata, ciolane afumate etc.).

Sararea intramusculard se aplicd in cazul suncilor, sau
impreund cu imersia in cazul afumaturilor. In cazul materiilor prime
destinate semiconservelor se foloseste impreund cu sararea uscata.

Sararea intraarteriald se aplicd in cazul jambonului cu os.
Injectarea se face in artera iliaca externa.

Sararea amestecului pentru semifabricate (sararea prin
malaxare) se foloseste Tn scopul unei mai bune hidratari a carnii.

Modificari produse prin sdrare. Din punct de vedere
organoleptic, carnea capatd culoare cenusie-inchisd, iar consistenta
este mai mare. Se produce si o scadere a greutdtii (pana la 5%) si se
reduce digestibilitatea.
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Conservarea carnii prin afumare. Se bazeaza pe actiunea
antiseptica si antioxidanta a fumului. Fumul este un aerosol format
dintr-un amestec de aer si produsi ai arderii incomplete a lemnului
sau rumegusului.

Prin afumare produsul capdt aroma, gust, culoare si
conservabilitate mai buna.

In functie de temperatura fumului, afumarea poate fi:

- hituire, cAnd temperatura fumului este mai mare de 100"

C, realizandu-se si o coacere a produsului;

- afumare la cald, cand temperatura fumului este cuprinsa
intre 75-80° C;

- afumare la rece, pentru salamuri semiafumate (temeratura
fumului 25...40°C) si pentru salamuri si cérnati cruzi
(temperatura fumului 9...12° C).

Din punct de vedere fizic, fumul este un aerosol format din

faza de dispersie, care contine 70-90% gaze necondensabile, 9-19%
vapori de apa si substante organice sub forma de vapori condensabili
si faza dispersatd formata din particule lichide de substante organice
sub forma sferica si particule solide (gudroane, funingine, cenusa,
carton nears).

Compozitia fumului este influentatd de: tipul lemnului si
umiditatea acestuia; de temperatura de dezagregare a lemnului;
temperatura de oxidare a componentului fumului format, a reactiilor
de condensare si polimerizare; de aportul de aer; de tehnologia de
obtinere a fumului; de purificarea fumului etc. (16).

In general, lemnul de esenta tare genereazi fum mai bogat in
compusi aromatici §i In substante cu caracter acid, in comparatie cu
fumul rezultat din esente moi.

Dintre compusii din fum, actiunea cea mai importantd o au
fenolii si aldehidele aromatice si ciclice, precum si acidul acetic.

Tabelul 60
Compozitia chimicd a fumului in functie de
natura lemnului (%) (28)

Substanta Natura lemnului

Fag Stejar | Mesteacan | Brad
Acizi (exprimati in | 5,24 5,14 4,57 3,74
acid acetic)
Fenoli 0,30 0,30 0,19 0,25
Combinatii carbonilice | 8,69 8,05 8,71 10,8
(exprimat 1n acetona) 4
Formaldehida 1,10 1,04 0,96 1,43
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Acectaldehida 1,40 1,07 1,16 1,93
Furfurol 0,69 1,57 0,75 1,03
Diacetil 0,61 0,62 0,44 0,83
Aldehida+diacetil 3,79 4,30 3,31 5,22

Fumul are urmatoarele proprietdti: antiseptica, antioxidantd,

aromatizanta, de colorare si de luciu.

Proprietatea antiseptici a fumului se datoreazd actiunilor
bactericide ale fenolilor, aldehidelor si acizilor.
Actiunea antioxidantd a fumului se datoreaza fenolilor in cea

mai mare parte.

Aroma fumului este datd de fenoli si acizi, la care se adauga si
aldehidele si cetonele.
Culoarea este principalul indicator al gradului de afumare si
depinde de natura lemnului folosit la afumare.

culorii si aromei (28)

Tabelul 61

Influenta lemnului folosit la afumare asupra

Lemnul Culoarea data Aroma Observatii
folosit | produsului afumat
Stejar Galben inchis | Fina Sursa
pana la cafeniu excelentad
pentru afumat
Cedru Galben deschis Fina Sursa
excelenta
pentru afumat
Nuc Galben inchis | Placuta Baza  pentru
pana la cafeniu fumeol (lichid
de afumare
fabricat in
Franta)
Mahon De la auriu la | Placuta Da culoare
cafeniu foarte repede
Frasin Galben Buna -
Mesteacan | Galbe-cafeniu Potrivita Se foloseste in
decojit  si amestec cu alte
plop lemne
Brad, Mediocra, depune | Miros de | Nu se foloseste
molid funingine terebentind
Ienupar Cafeniu inchis Foarte buna, | -
specifica
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Rozmarin | Mediocru Cu nuanta | Se foloseste rar
de parfum

Maighiran | Mediocru Cu nuantd | Se foloseste in
de parfum cantititi mici

Timian Mediocru Cu nuantd | Se foloseste 1n
de parfum cantititi mici

Salcie Mediocru Cu nuantd | Se foloseste 1n
de parfum cantitati mici

Afumarea se realizeaza in doud faze, astfel: in prima faza se
realizeaza depunerea substantelor de afumare pe suprafata produsului
prin gazele din fum, iar in faza a doua se realizeaza difuzia
substantelor depuse 1n interiorul produsului.

Modificari produse prin afumare. Principalele modificari
care se produc ca urmare a afumarii sunt: pirderea in greutate,
modificari chimice, fizice si structurale.

Pierderile in greutate sunt determinate de temperaturd,
umiditate si viteza de circulatie a aerului. Pierderile in greutate
variaza intre 6-12%, 1n functie si de produsul supus afumarii.

In timpul afumarii se realizeaza patrunderea acizilor din fum
in produs, determinand modificarea pH-ului(28).
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CAPITOLUL 9
MANAGEMENTUL SIGURATEI ALIMENTARE iN
FILIERA CARNII

9.1. Aspecte generale si specifice privind conceptul de

calitate a produselor alimentare

In conditiile unei concurente acerbe inregistrati pe fondul
globalizari, calitatea devine un factor care asigura la nivel
microeconomic viabilitatea unitatilor economice, iar la nivel
macroeconomic imbundtatirea vietii, cresterea avantajului pe pietele
externe si 1n final dezvoltarea economica.

Managementul total al calitatii respectd principiile urméatoare:
orientarea spre calitate;
asigurarea calitatii;
punerea calitétii pe primul plan;
lipsa defectelor si preocuparea pentru Imbundtatirea continua
a calitatii;

e argumentarea cu date.

Pentru aplicarea acestor principii, intreprinderile trebuie sa
indeplineasca conditiile urmatoare:

- sd-si formuleze politica calitdtii in corelatie cu politica

generala a intreprinderii;

- sd-si defineasca responsabilitatea Tn domeniul calitatii;

- sd instruiasca permanent intregul personal;

- sd implice intreg personalul in luarea deciziilor;

- sa promoveze spiritul de echipa, sa asigure un climat

colegial.

Managementul total al calitatii este un sistem proactiv care
controleaza toate aspectele produsului: calitate §i siguranta.

Consumatorului trebuie sd i se asigure siguranta alimentara
prin respectarea normelorde calitate a produselor.

In scopul protejarii consumatorilor U.E. a elaborat in anul
2000 Cartea Alba a Sigurantei Produselor Alimentare, care cuprinde
urmatoarele: standarde privind siguranta produselor alimentare;
norme de etichetare si marcare a alimentelor; practicile bune de de
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lucru si de igiend; implementarea unui sistem de management a
sigurantei produselor alimentare.

Conceptul HACCP. Acesta reprezintd o metodd moderna,
stiintifica de asigurare si conducere a calitatii, de idientificare,
evaluare si control a riscurilor asociate produselor alimentare,
aplicate in scopul prevenirii, eliminarii sau reducerii riscurilor.

Seminificatia acestei abrevieri HACCP este urmatoarea:

-H- risc, care poate fi biologic, chimic sau fizic;

-A- analiza riscurilor pe fluxul de productie, procesare si
comercializare sub raportul frecventei si consecintelor care asigurad
baza deciziei de utilizare a produsului;

-CP- punct de control (etapa in procesul de productie a carei
conducere influenteazd securitatea produsului intr-o maniera
preponderentd);

-CCP- punct critic de control (procedeu de a evita, elimina sau
reduce riscul la un nivel acceptabil).

Conceptul HACCP a devenit sinonim cu siguranta
alimentelor, fiind recunoscut pe plan mondial ca o abordare
sistematicd §i preventivda a pericolelor potentiale de naturd
microbiologica, chimica si fizica.  Asigura controlul tuturor
proceselor de pe fluxul tehnologic de obtinere prin utilizarea
controlului operativ, a tehnicilor de monitorizare continua la nivelul
punctelor critice stabilite (49).

Georgescu Gh. si col. (2005) descrie etapele HACCP ca fiind

compuse dintr-un preambul (descrierea produsului, identificarea
utilizarii sale asteptate, descrierea procedeului, operatiilor de
productie, respectiv de distributie) si patru componente. Aceste
componente sunt urmatoarele:
evaluarea riscurilor;
definirea punctelor critice;
asigurarea masurilor necesare fiecarui CCP;
verificarea.
Analiza riscurilor si controlul punctelor critice HACCP
(Hazard Analyses of Critical Control Point) a aparut ca notiune In
anii 60 la NASA, pentru siguranta alimentelor ce trebuiau consumate
de astronauti.

Metoda HACCP a stat la baza elaborarii “Codex
Alimentarius” (standardele din domeniul alimentar pentru protectia
consumatorului), dar si a standardelor pentru certificarea sistemului
de management al calitatii produselor alimentare ISO 9001.

HACCP 1indeplineste doua functii principale si anume:
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- garanteazad igiena produselor alimentare, programand si
evaluand sistematic punctele critice pentru securitatea
alimentelor;

- stapanirea punctelor critice de control (CCP) si a
punctelor de control (CP).

Pentru aplicarea HACCP trebuie sa se cunoasa urmatoarele:
continutul sistemului (sistem care identifica, evalueazd pericolele
pentru sandtatea omului si care le pun sub control prin masuri
adecvate); pot exista riscuri biologice, chimice si fizice pentru
sanatatea omului; executarea corectd a punctelor de control CP;
executarea corectd a punctelor critice de control CCP.

Legislatia internationald a stabilit 7 principii care stau la baza
acestui sistem managerila al calitatii, astfel:

1. Analiza riscurilor. Identificarea riscurilor potentiale
asociate alimentelor §i a masurilor de control
corespunzatoare, respectiv analiza elementelor
intamplatoare.

2. Identificarea punctelor critice de control —CCP, respectiv
a etapelor parcurse de aliment, unde poate aparea un risc
ce trebuie controlat si eliminat.

3. Stabilirea si respectarea valorilor de tolerantd si a
limitelor critice pentru fiecare punct critic de control.

4. Elaborarea unui sistem pentru supravegherea punctelor
critice de control si determinarea modului de actualizare a
acestuia.

5. Stabilirea masurilor de corectie ce trebuie luate, daca
supravegherea demonstreazd cd un punct nu este sub
control.

6. Elaborarea masurilor si procedurilor care sa arate
functionarea corecta a sistemului HACCP.

7. Introducerea documentatiei care tine seama de toate
etapele si inregistrarile ce sunt prezente atunci cand se
aplica HACCP.

Conceptul HACCP a fost introdus si 1n legislatia romaneasca
pentru a se aplica in industria alimetard (OMS nr. 1956-1995, H.G.
1198/2002, OMAAP nr. 322/2003, OUG nr. 42/2004, Legea
150/2004, completata cu Legea 412/2004).

Principiul care std la baza HACCP este urmatorul:
construieste calitatea si siguranta intr-un produs, inainte de
inspectarea produsului finit (49).
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In aplicarea HACCP este necesar si se parcurgd 16 etape, care
cuprind pregatirea implementarii HACCP, analiza pericolelor si
fixarea masurilor de prevenire (49).

Cel mai bun drum pentru a oferi produse alimentare sigure de
inalta calitate este sd construiesti siguranta de-a lungul proceselor,
prin prevenirea problemelor incé de la aparitia lor (49).

9.2. Metodologia de evaluare a carnii - HACCP

Se cunosc multe cazuri de imbolnaviri generate de consumul
de produse din carne contaminate cu microorganisme prezente la
nivelul florei intestinale a animalelor sanatoase sau bolnave. Numarul
acestor microorganisme poate creste alarmant atunci cand produsele
sunt transportate, manipulate sau depozitate necorespunzator.

In fabricile UE exista doud programe esentiale aplicate la
fabricarea produselor din carne:

- bunele practici de lucru ( Good Manufactures Practice-GMP);
- programele de igienizare.

Aplicarea bunelor practici de lucru (GMP) in industria
carnii. Normele GMP vizeaza practicile de igienda din timpul
manipularii produselor pe tot fluxul lor, de la obtinerea materiilor
prime pana la produsul finit, dar se refera si la conditiile de proiectare
din punct de vedere igienic atdt a instalatiilor, cat si a spatiilor din
sectiile de prelucrare.

Tabelul 62

Exemple de bune practici de lucru care au legatura directa cu

planul HACCP in industria carnii (dupa Mitrea 1. si col., 2003)

GMP | Tipul de risc | Masuri de control
Personalul
Spalarea mainilor, lipsa
Igiena Microorganisme ranilor §i a zgarieturilor,
absenta bolilor
contagioase
Fara articole din
Camera de Microorganisme exterior, prezenta si
odihna patogene utilizarea  chiuvetelor
pentru maini,
dezinfectoare pentru
picioare
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Bijuterii Corpuri strdine Fara ceasuri, inele si
cercel, fard lac de unghii

Unitatea

Materiale de constructie
Constructia Microorganisme speciale, neporoase.
patogene Conductele de apa,
canalizarea si instalatiile
sanitare proiectate
igienic, separate, fara
incrucusari.

Corpuri straine Nu se admite sticla, iar
cand se impune
utilizarea ei, aceasta
trebuie protejata

Utilaje Microorganisme Curétire adecvata;
patogene; substante | produse aprobate de
chimice, lubrifianti; | industria alimentara;
corpuri straine constructie

corespunzatoare, lipsa
sau protejarea cuielor,
suruburilor,  piulitelor,
garniturilor.

Manipularea produselor

Produse Corpuri strdine Verificarea la
Microorganisme patogene | receptie si in
diferite etape ale
procesului de
productie

Nu se vor manipula
de catre aceleasi
persoane si  in
aceleasi spatii
materii  prime i
produse finite

In fabricile de prelucrare a cdrnii se impun programe de
igienizare, controlul insectelor si al daunatorilor. Se va face o
verificare periodicd a gradului de igiend prin teste de sanitatie.

GMP si programele de igienizare sunt necesare pentru a se
stabili planul HACCP (tab.63)
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Tabelul 63
Includerea GMP si a programului de igienizare in planul
HACCP (dupa Mitrea 1. si col., 2003)
Procesul/ | Limita critica Monitorizare Actiune Verificarea
etapa corectiva planului
HACCP
Calitatea | Apa clorinata, Verificari Clorinare la | Verificarea de
apei absenta zilnice/comparti | sursa catre
coliformilor ment de responsabilul
asigurarea cu asigurarea
calitatii calitatii a
rezultatelor
testelor
microbiologice
(UFC)
Igienizar | Respectarea Verificarea Respectarea | Verificarea de
ea cerintelor GMP | zilnica de catre | igienizarii catre
utilajelor Comp. De responsabilul
asigurare a cu asigurarea
calitatii si calitatii a
responsabilii de rezultatelor
productie testelor
microbiologice
(UFC)
Igienizar | Respectarea Verificarea Respectarea | Verificarea de
ea cerintelor GMP | zilnica sau igienizarii catre
mediului saptamanala de responsabilul
de lucru catre cu asigurarea
responsabilul de calitatii a
calitate si rezultatelor
responsabilii de testelor
productie microbiologice
(UFC)
Igiena Respectarea Verificarea Inlaturarea Verificarea de
personald | cerintelor GMP | zilnica de catre | persoanei catre
responsabilii de | din mediul responsabilii
calitate si de de calitate si
responssbilii de | productie. de catre
productie, lunar | Corectarea conducere
de catre situatiei
organismele
pentru sandtate
publica
Mediul Respectarea Verificarea Respectarea | Verificarea de
exterior cerintelor GMP | sdptamanald de | curatirii si catre
al fabricii catre aplicarea managerul de
responsabilii de | unui calitate si de
calitate tratament catre forurile
corect de inspectie si
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control

Control
daunatori

Respectarea
legislatiei

Verificarea de
catre
responsabilii de
calitate: insecte-
zilnic,

Curdtire si
tratament in
functie de
situatie

Verificarea de
catre
managerul de
calitate si de
catre forurile

rozatoare-lunar de inspectie si

control

Tabelul 30
Schema analizei punctelor critice de control la sacrificarea animalelor

in vederea aplicarii planului HACCP

Riscuri de identificare | Grad de | Masuri de control Procedee de

control monitorizare

Riscuri microbiologice | CCP, - respectarea - control

- de la animale- procedurilor sanitar-
parul, pielea si de de abatorizare; veterinar;
la abatorizarea - respectarea - observarea
incorecta; GMP; vizuali;

- de la animalele - igienizarea - inspectia;
bolnave, de la mediului si a - auditul
personal, utilaje, utilajelor; furnizor.
mediul de lucru;

- prezenta-

Salmonella,

Escherichia,

Listeria,

Campylobacter,

Staphylococcus

Aureus,

Clostridium

Riscuri parazitologice | CCP, -sacrificarea examen

animalelor parazitologic;
sanatoase; analize
-izolarea chimice ale
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animalelor mediului
bolnave.
Riscuri chimice CCP, - izolarea analize
- pesticide, animalelor sub chimice la
micotoxine, tratament cu furaje;
hormoni, hormoni  sau inspectarea
antibiotice, alte activitatilor
substante chimice medicamente; furnizorilor,
prezente in mod -furajare cat si
natural corespunzitoare cu inspectia
(amigdalina, furaje fiselor de
solanina, necontaminate; tratament
histaminad) ; - dozare corecta veterinar;
- supradozare cu - inspectarea
azotati ce conduce dozelor
la cancer utilizate.

Factorii potentiali de risc in producerea cdrnii sunt: prezenta
contaminantilor, contaminarea incrucisata, cresterea
microorganismelor si formarea de toxine, eliminarea incompleta a
contaminatilor, supravietuirea contaminantilor.

Pe baza cunoasterii factorilor potentiali de risc se pot stabili
clasele de risc, care sunt in numar de sase, astfel:

- riscul A- clasa speciald, specificd produselor nesterilizate,
destinate consumului de catre persoanele vulnerabile (copii,
varstnici, bolnavi etc.);

- riscul B- produsul contine unul sau mai mai multi ingredienti
sensibili din punct de vedere microbiologic; riscuri fizice
periculoase;

- riscul C- procesul tehnologic nu prevede o etapa care determin o
distrugere eficace a microorganismelor nocive;

- riscul D- produsul este supus unei recontaminari dupa prelucrare
si Tnaintea conditionarii/ambalarii;

- riscul E- existd posibilitati numeroase de manipulare gresita in
lantul de distributie sau la consumator;

- riscul F- nu se realizeaza un tratament termic final dupa ambalare
sau in faza de folosinta casnica.
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ARBORELE DE DECIZIE PENTRU IDENTIFICAREA
CCP - URILOR PE FLUXUL TEHNOLOGIC

I. Exista modalitati de identificare a riscurilor identificate

[ pa |
ke Modificarea etapei,

procesului sau produsului

Este necesar controlul
pentru inocuitate in
aceasta etapa

DA

¥

.ﬁ\_ Etapanueste CCP |_ | STOP
v

Il. Este etapa respectiva prevazuta special pentru eliminarea riscului sau
reducerea posibilitatii de aparitie a acestuia pana la un nivel acceptabil

|

NU DA

v

HL Este posibil sa intervina o contaminare excesiva cu riscurile identificate,
care sa depaseasca nivelul admis?

] I

A4

DA NU » ETAPA nu este un CCP STOP

.

IV. Exista o etapa ulterioara in care riscul sa fie eliminat sau sa fie redusa
probabilitatea de aparitie a acestuia pana la un nivel acceptabil?

Y

BA NU PUNCT CRITIC DE CONTROL
v
Etapa nu este CCP s STOP
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ARBORELE DE DECIZIE
pentru identificarea microorganismelor periculoase

1. Identificarea microorganismelor patogene capabile sa produca
toxine

2. Sunt prezel'lte in materii prime?

Scos din
lista NU DA
3.*Pot fi eliminate +t:t:imr.!let’t’
Scos din
lista DA NU
4. Este posibila contaminarea dupa obtinerea produsului?
v +
Scos din
hata * 0 DA
v
5. Au determinat probleme in h-:lcui?
Scos din
lista +—— DA
NU
6. Este necesar ca agentii patogeni sa seldozvolte pe produs pentru a
imbolnavi? ‘
DA NU * PERICULOS

7. Se pot dezIoIm pe produsul respectiv?

Y

DA

!

8. Previn conditiile de depozitare dezvoltarea agentilor patogeni?
i |
I .

v
Scos din___|

| e L |
lista DA NU 1 PERICULOS l

Scos din+—] NU
lista

—

In tabelul de mai jos este prezentat un exemplu de multiplicare a
unei populatii microbiene in functie de temperatura de pastrare.
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Tabelul 64
Timpul estimat n ore pentru cresterea de 10 ori a unei populatii
microbiene in carne la diferite temperaturi

Specia Timpul de crestere de la 10...100 UFC/ml
10°C 15,5°C 21,1°C

Salmonella 107 24 9

E. coli 157:H7

- aerobic 50 21 9

- anaerobic 123 38 16

L. monocytogenes

- aerobic 38 16 8

- anaerobic 58 27 16

Yersinia 68 31 16

enterocolitica

Model de analiza pentru carnea tocata de porc (49)

Etapa din | Pericolul potential | Trebuie Justificarea Ce masuri de
proces introdus, controlat | inclus deciziei control trebuie
sau marit la pericolul aplicate pentru a
aceasta faza a in planul preveni
procesului HACCP? pericolul
B-biologic semnificativ
C- chimic
F- fizic
Receptia | B-germeni B-DA B-severitate B- controlul
carcasei patogeni la | C-NU potential mare; | temperaturii
de porc | materiile  prime | F- NU grad ridicat a | produsului
sau CPL | intrate probabilitatii de
C- fluid hidraulic, aparitie
uleiuri diverse C-probabilitate
F- materiale scazuta (pe baza
straine, oase, istoricului
plastic, capse incidentei  din
firma)
F- probabilitate
scazuta (pe baza
istoricului
incidentei  din
firma)
Grad mic de
severitate
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