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Introducere:
Importanta productiei de carne si factorii de influenta

Sectorul reprezentat de cresterea bovinelor ocupa un loc prioritar in economia productiilor
animaliere. Prin valoarea biologica a productiilor pe care le ofera crescatorilor, bovinele contribuie
la ridicarea nivelului de trai si la mentinerea starii de sandtate a populatiei. Importanta cresterii
vacilor este datda si de diversitatea productiilor furnizate. Din acest punct de vedere, productiile
obtinute de la aceasta specie sunt: principale — lapte si carne, secundare — piei, gunoi de grajd si
subproduse de abator. Vacile transforma, in cel mai economic mod, in productii valoroase o gama
larga de resurse furajere care rezultd din cultivarea solului, din unitatile de industrializare, din cele
de procesare, mordrit si panificatie.

Bovinele furnizeazi peste 33% din cantitatea totali de carne ce se consumi pe glob. In
conceptia agriculturii ecologice, bovinele consuma din biomasa, mai ales acea parte care nu poate fi
utilizatd de carte om, concurand partial cu omul in alimentatie.

Carnea reprezintd o sursa alimentara deosebitd, fatd de care preferintele si gusturile
consumatorilor au fost si sunt in continud crestere. Carnea de bovine constituie un aliment complet,
bogat 1n proteine si insusiri organoleptice deosebite. Ea contine 34,9 % substantd uscata, din care
18,7 % proteind, 15,3 % grasime si 0,9 % saruri minerale, avand o valoare energetica de 2270
kcal/kg.

Bovinele furnizeazd o carne convenabild sub raportul costului, deoarece valorifica o gama

largd de furaje, In general de volum, cum ar fi: pasuni, nutreturi grosiere, reziduuri industriale etc.,
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care se gasesc mai frecvent si sunt foarte ieftine. Nu in ultimul rand, carnea de bovine contribuie la o
alimentatie rationald si echilibrata a omului, asigurand o stare bund de sanatate si combate
subalimentatia, malnutritia, fenome intalnite pe scard largd in multe tari de pe glob. Ca urmare a
calitatilor mentionate, apreciem ca este un produs cu importantd deosebitd pentru om ceea ce
impune o dezvoltare cantitativa si calitativd concomitent cu crestere eficientei lui economice.

Alimentatia influenteaza productia de carne prin nivelul si tipul de hranire, calitatea furajelor,
forma si modul de administrare al lor. Nivelul energo-proteic si mineralo-vitaminic trebuie sa
satisfaca cerintele functiilor vitale si sd permitd obtinerea unui spor maxim de crestere. Furajele
bogate in energie si cu continut redus de celuloza stimuleaza viteza de crestere iar administrarea lor
se poate face de 2 — 3 ori pe zi sau la discretie.

Adaparea influenteaza productia de carne prin faptul cd un consum restrictionat de apa
reduce consumul de furaje si implicit indicii productiei de carne. Apa are un rol important in
procesul de digestie, respective n desfasurarea proceselor biochimice si metabolice.

Sistemul de exploatare poate fi: intensiv, semi-intensiv si extensiv, respectiv se diferentiaza
in raport cu indicia tehnico-economici realizati. cele mai bune rezultate se obtin in sistemul intensiv.

Sistemul de intretinere poate creea confort sau disconfort cu efecte pozitive sau negative
asupra procesului de crestere si Ingrasare. Se practicd ambele sisteme de intretinere — libera si cea
legata. Cu toate acestea, intretinerea liberd s-a extins deoarece permite mecanizarea completd a
procedeelor tehnologice.

Programul activitatilor zilnice trebuie sa asigure un echilibru intre perioada de odihna si
lucrarile administrative. Perturbarea frecventa a odihnei duce la reducerea sporului mediu zilnic.

Factorii climatici influenteaza in mare masurd indicii tehnico-economici ai ingrasarii. Este
absolute necesar sa se asigure in adaposturi un microclimat optim in ceea ce priveste temperatura (9-
15 ° C), umiditatea relativd a aerului (70-75%), curentii de aer (0.3 m/s iarna si 1 m/s vara) si

luminozitatea (20-200 lucs) mai mare la tineret si mai redusa la animalele adulte.



Capitolul 1.
Aprecierea calititii comerciale a animalelor destinate sacrificirii pentru carne

Tendinta de a aprecia calitatea comerciald a unui animal, dupa anumite Tnsusiri exterioare a
apdrut In urma necesitatii de a aprecia un animal intr-un interval de timp scurt, fard a-i cunoaste
antecedentele si fara a avea posibilitatea de a-i testa productivitatea. Aceasta situatie este Intalnita,
de obicei, atunci cand se tranzactioneaza animale 1n targuri sau expozitii si, in general, din sectorul
particular, unde nu se tine o evidenta a productiei animalelor.

In general, dorinta de a aprecia capacitatea productivi a unui animal dupa formele lui are o
baza logicd puternicd, deoarece, intre functie si forma exista o legatura si o conditionare reciproca

foarte stransa.

1.1 Aprecierea subiectiva

Aprecierea bovinelor se poate realiza subiectiv, prin doud metode: somatoscopia si palpatia.

Somatoscopia reprezinta aprecierea dezvoltarii regiunilor corporale ale bovinelor, cu ochiul
liber, pentru a putea Incadra animalul intr-o anumita clasa comerciald. Animalul este asezat pe un
teren plan, in pozitie fortata si este examinat prin inspectie si palpare.

In examenul vizual se examineaza animalul din ambele parti laterale, din fatd si din spate, de
la diferite distante si sub unghiuri de incidenta diferite, pentru a se putea surprinde toate elementele

care trebuie judecate atat pe fiecare regiune corporala cat si in ansamblu.
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Examinarea regiunilor corporale se face intr-o anumita ordine: regiunile capului,regiunile
gatului, trunchiului si membrelor. La regiunile trunchiului se incepe examenul cu regiunile de la
partea superioara a trunchiului, pornind de la partea lui anterioara catre cea posterioara, apoi Se trece
la regiunile laterale ale trunchiului care sunt simetrice, si in final la regiunile partii inferioare ale
trunchiului, pastrandu-se aceeasi ordine (de la partea anterioara spre cea posterioard).

Formatul corporal se apreciaza dupa forma geometrica in care se inscrie profilul corpului
animalelor, caz in care se ia in consideratie numai raportul dintre inaltimea la greban si lungimea
trunchiului.

La formatul inalt indlfimea la greban depaseste lungimea trunchiului, la formatul patrat
aceste doua dimensiuni sunt egale, iar la formatul dreptunghiular lungimea trunchiului este mai
mare ca inaltimea grebanului.

Somatoscopic se apreciaza dezvoltarea si profilul musculaturii coapsei, fesei, crupei,salelor
si spinarii.Important este modul de acoperire cu muschi al scheletului, in special a proeminentelor
o0soase.

Palpatia consta in apdsarea cu mana asupra pielii, respectiv prinderea intre degete si apasarea
depozitelor subcutanate de grasime, respectiv a maniamentelor.

Maniamentele au o anumita ordine de aparitie:

* maniamente timpurii (ceafa, baza cozii, umarul, pliul iei);

» maniamente semi-timpurii (salele, ultima coasta si flancul, capul pieptului si soldul);

* maniamente tarzii (baza coarnelor si baza urechilor-parotidien, gusa, salba, premamar sau scrotal,
perineal sau intre fese - cordonul).



Fig.1.1. Ordinea aparitiei maniamentelor. Sursa: www.scribd.com

Ordinea de aparitie a maniamentelor: 1- ceafa; 2- baza sau pliul cozii; 3- umarul; 4- pliul iei;
5- salele; 6- ultima coasta si flancul; 7- capul pieptului; 8- soldul; 9- baza coarnelor si baza
urechilor; 10- gusa; 11- salba sau vena jugulara; 12- fesa, perineal si cordon; 13- premamar.

Interpretarea stérii de Ingrdsare a animalelor pe baza maniamentelor se face, astfel:

* absenta maniamentelor indica animale de calitate inferioard, iar prezenta lor in toate zonele
de electivitate - calitate superioara;

* maniamentele cu dezvoltare buna si medie si cu o consistenta ferma indica animale valoroase
pentru carne;

* prezenta maniamentelor putin dezvoltate, cu o consistentd necorespunzatoare, indicd animale
de calitate intermediara;

* bovinele fard maniamente, furnizeaza o carne de calitate inferioard, utilizandu-se pentru
salamuri, dar s1 animalele extra grase, furnizeaza o carne cu valoare comerciala mai scazuta.

1.2 Aprecierea obiectiva

Aprecierea  obiectivdi se face prin: somatometrie  (gravimetrie, barimetrie,
biometrie,respectiv indici corporali) si ultrasunete.

Gravimetria reprezintd determinarea masei sau greutdtii corporale a animalelor prin
cantdrire. Determinarea greutdtii corporale se face cu acordul partilor (producétor si beneficiar),fie

cu post prealabil (absenta hranei si a apei timp de 12 ore), fie fard post (in acest caz se aplicd un



scazamant de 5% la greutatea stabilita prin cantarire); viteii pana la 4 luni se receptioneaza pe baza
greutatii determinate, fara post si scdzamant .

Barimetria presupune determinarea greutatii corporale cu ajutorul masuratorilor efectuate pe
animalul viu.

Biometria, dezvoltarea si conformatia corporald a bovinelor se pot evalua cu ajutorul

masuratorilor corporale, respectiv a indicilor corporali.

Masuritorile corporale folosite in examinarea si aprecierea exteriorului

Masuratorile corporale reprezinta determinarea dimensiunilor diferitelor regiuni, grupe de
regiuni sau parti ale corpului animalelor, cu scopul de a furniza date privitoare la dezvoltarea
corporald in ansamblu sau la dezvoltarea diferitelor regiuni corporale, precum si la
proportionalitatea diferitelor parti ale corpului.

Instrumentele de masurat sunt:

* bastonul de masurat sau zoometrul, cu care se masoara dimensiunile mari, mai ales inaltimile si
lungimile;

* compasul, cu care se masoard mai ales largimile;

* panglica, cu care se masoara perimetrele ;

« gomometrul, cu care se masoara unghiurile formate de diferitele raze osoase.

Masuratorile corporale, dupa scopul urmarit, se impart in masuratori de masa, masuratori de
conformatie si masuratori de crestere.

Masuratorile de masa: inaltimea grebanului, lungimea trunchiului, perimetrul toracic,
perimetrul fluierului si greutatea corporala.

Masuratori de conformatie:  putem urmari si aspectele legate de gradul de  dezvoltare al
regiunilor sau de forma lor.

Masuratori de crestere: putem urmari procesul de crestere la tineretul animal,determinand
atat dimensiunile ce ne redau gradul de dezvoltare corporala cat si pe cele ce ofera indicatii asupra
proportionalitatii.

Principalele mésuritori in aprecierea exteriorului la animalele domestice
Masuritorile de inaltime:

Iniltimea grebanului, sau talia, este distanta de la pamant la punctul cel mai inalt al
grebanului, care este totodatid si punctul cel mai inalt al trunchiului. Iniltimea la greban este

dimensiunea principala folosita pentru aprecierea dezvoltarii corporale a animalelor. Ea serveste de
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asemenea ca termen de comparatie in aprecierea dezvoltarii celorlalte dimensiuni, dand indicatii
asupra proportionalitatii.

Inaltimea spindrii reprezinta distanta de la pamant la nivelul spindrii. Aceasta dimensiune,
comparata cu indlfimea la greban, da indicatii asupra dezvoltarii (Inal{imii)grebanului.

Iniltimea crupei reprezinta verticala de la pamant la cel mai inalt punct al liniei sacrale si ne
da indicatii asupra dezvoltarii indltimii trenului posterior fata de trenul anterior.

Iniltimea pana la baza cozii reprezinti distanta de la pimant la punctul de prindere a cozii.
Aceasta inaltime se determina la taurine, pentru a ne informa asupra regularitatii liniei superioare a
crupei.

Iniltimea toracelui sau adancimea toracelui reprezinti distanta de la nivelul inferior al
sternului, imediat inapoia membrelor, pana la punctul cel mai inalt al grebanului. Prezintd 0 mare
importanta, deoarece da informatii asupra dezvoltarii toracelui.

Vidul substernal este distanta de la pamant la partea inferioara a sternului, inapoia
membrelor. Valoarea lui se deduce scdzand indlfimea toracelui din talie. Aceasta da indicatii
pretioase in legatura cu dezvoltarea armonioasa a organismului, in raport cu conditiile de mediu
avute in perioada de crestere.

Iniltimea membrului anterior se poate lua de la articulatia scapula-humerald pani la
genunchi. Din compararea acestor dimensiuni rezultd proportionalitatea dezvoltarii diferitelor
segmente ale membrului anterior.

Inaltimea membrului posterior se poate lua la articulatia coxofemurali, la graset sau la jaret

in acelasi scop ca si la membrul anterior.

Masuratori de lungime

Lungimea trunchiului este distanta de la partea anterioara a trunchiului, si anume de la
punctul spetei, pand la partea posterioard a trunchiului, la punctul fesei. Dat fiind faptul ca aceste
doud puncte nu se afla la acelasi nivel, lungimea trunchiului poate fi determinata in doud feluri:
lungimea oblica a trunchiului, reprezentata prin linia ce uneste direct cele doud puncte de reper si
lungimea orizontala a trunchiului reprezentata de linia orizontald care uneste cele douda planuri

perpendiculare ce trec prin cele douda puncte de reper. Lungimea trunchiului este una din
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masuratorile cele mai importante, care da indicatii asupra dezvoltarii corporale si a formatului
corporal.

Lungimea (profunzimea) toracelui se ia de la punctul de reper anterior al lungimii trunchiului
pana la partea posterioara a convexitatii ultimei coaste. Ea da indicatii pretioase asupra dezvoltarii in
profunzime a cavititii toracice.

Lungimea spinarii se ia de la varful posterior superior al spetei pana la marginea posterioara
a apofizei spinoase a ultimei vertebre dorsale.

Lungimea salelor se ia de la marginea posterioara a apofizei spinoase a ultimei vertebre
dorsale pana la linia ce uneste varfurile soldurilor.

Lungimea crupei se ia de la marginea superioara anterioara a soldurilor pana la punctul fesei.
Dimensiunea intre cele doud puncte se masoara oblic, spre deosebire de lungimea trenului posterior
care are aceleasi puncte de reper dar se masoara orizontal.

Masuratori de largime

Largimea pieptului este distanta dintre articulatiile scapulohumerale. Ca puncte de reper in
determinarea largimii pieptului se iau proeminentele laterale ale extremitatii superioare a
humerusului. Prezinta 0 importanta mare, dand indicatii atat in legatura cu dezvoltarea cavitatii
toracice cat si cu dezvoltarea corporald in ansamblu.

Largimea toracelui sau diametrul bicostal reprezinta distanta dintre punctele cele mai
proeminente ale coastelor, imediat inapoia spetelor. Largimea toracelui poate fi luata si la punctele
cele mai proeminente ale coastelor false, dar aceastd dimensiune poate fi modificata,in special la
rumegatoare, de gradul de incarcare al aparatului digestiv. Aceastd dimensiune da indicatii asupra
dezvoltarii cavitatii toracice si asupra formatului ei, atunci cand o0 comparam cu adancimea
toracelui.

Largimea crupei la solduri este distanta dintre unghiurile externe ale oaselor iliace. Punctele
de reper sunt la partea exterioara a acestora. Este largimea cea mai mare a crupei.

Largimea crupei la articulatiile coxofemurale este distanta dintre punctele externe ale acestor
doua articulatii si ne da indicatii asupra dezvoltarii planseului bazinului.

Largimea crupei la ischii este distanta dintre cele doud protuberante ale ischiilor. Ne da

indicatii asupra dezvoltarii partii posterioare a bazinului.
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Fig.1.2. Masurétori de largime. Sursa: www.scribd.com

Largimi: 7-7' - largimea pieptului; 8-8' - largimea toracelui inapoia spetei; 9-9' - largimea crupei la

solduri; 10-10' - largimea crupei la articulatiile coxo-femurale; 11-11" - largimea crupei la ischii

Masuratori de perimetre

Perimetrul toracic se ia cu panglica, imediat inapoia spetelor, pe linia verticala ce trece
tangential prin unghiul superoposterior al spetei. Este una din masuratorile cele mai importante,
dandu-ne indicatii asupra dezvoltarii cavitatii toracice si a corpului in ansamblu.

Perimetrul fluierului se ia cu panglica la nivelul unde treimea mijlocie a fluierului se uneste
cu treimea lui superioara, unde fluierul are perimetrul cel mai mic. Ne da indicatii asupra gradului
de dezvoltare a scheletului.

Masuratori ale capului

Lungimea capului, la taurine, este distanta de la creasta occipitala la bot, adica pana la limita
inferioard a partii acoperite de par.

Lungimea fruntii Se ia de la creasta occipitald a lungimii capului pana la linia care uneste
unghiurile interne ale ochilor.

Lungimea fetei se determina scazand lungimea fruntii din lungimea capului.

Largimea fruntii este dimensiunea transversala cea mai mare a fruntii si se masoarda Cu
compasul, la punctele cele mai indepartate ale arcadelor orbitare.
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Ingustimea fruntii este dimensiunea transversala cea mai mica a fruntii.

Fig 1.3. Masurétori ale capului. Sursa: www.scribd.com
Masuratori ale capului: 1-1' - lungimea fruntii;1-1" - lungimea capului; 1'1" - lungimea fetei;

2-2' - Ingustimea fruntii; 3-3' - largimea fruntii.

Metoda ultrasunetelor constituie 0 metoda obiectiva de apreciere a calitatii comerciale a
bovinelor vii, dar mai rar folosita la aceasta specie. Se utilizeaza in scopul evidentierii grasimii de
acoperire si a grosimii muschiului Longissimus dorsi.

In acest scop, se foloseste aparatul de ultrasunete, astfel:

- se stabileste locul unde se efectucazd masuratoarea (la nivelul coastei a 9-a, pana la
articulatiile dintre a 3 -a si a 4-a vertebra lombara);

- se tunde parul din zona respectiva si se unge suprafata tunsa cu ulei de ricin, ulei vegetal sau
vaselina neutra;

- se aplica aparatul pe suprafata tunsa si se citeste direct grosimea seului de acoperire.
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CAP.2
PREGATIREA BOVINELOR iN VEDEREA SACRIFICARII

2.1 Conditionarea bovinelor de macelarie

In afard de starea de sanitate, starea fiziologica si conditiile de igiend a bovinelor in
momentul sacrificarii se repercuteaza asupra calitatii si salubritatii carnii si organelor comestibile.
Pentru a se evita deprecierea calitativa, unele pierderi si a se reduce poluarea microbiand a carnii,
animalele in momentul sacrificarii trebuie sa fie intr-un echilibru fiziologic normal, adica sa fie

odihnite, sa nu fie in plin proces de digestie, sd nu fie Insetate, sd fie curate si igienic intretinute in

parcul de animale.
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In timpul transportului animalele suferd unele dereglari din cauza factorilor stresanti
reprezentati de: operatiunile de incarcare, descarcare, socurile de transport, lipsa sau distributia
intamplatoare a hranei si a apei, diferentele de microclimat, zgomotele neobisnuite, imposibilitatea
sau frica de a se odihni. Toti acesti factori pot conduce la Tnsusirea unor stari de oboseald sau chiar
surmenaj, la aparitia unor accidente, imbolnaviri sau chiar mortalititi. In plus, pierderile de greutate
pe timpul transportului vor fi cu atdt mai mari cu cat durata transportului este mai mare. Pentru
animale, transportul reprezinta un risc, de aceea trebuie sa fie cat mai putin obositoare, sa se asigure
o furajare si o addpare adecvata ca animalele sd nu-si consume din propriile rezerve tisulare, sa se
evite trumatismele si aglomerarile.

Conditiile si durata transportului pot conduce la aparitia unor contuzii, rupturi ale
ligamentelor, fracturi si deprecieri ale pielii. Aceste pierderi sunt mai frecvent observate la masculi
fata de female si au o incidentd mai crescuta in lunile de toamna si iarna.

Factorii stresanti din timpul transportului influenteaza starea fiziologica a animalelor.
Organismul reactioneazd indeosebi prin solicitarea glandelor suprarenale. La animalele obosite
scade rezerva de glicogen muscular, fapt ce se repercuteaza negativ asupra proceselor de rigiditate
musculard si maturare a carnii. Cercetdrile recente au demonstrat ca pe langa scaderea glicogenului
muscular, se observd o scddere a creatinei si acidului ascorbic. Revenirea la pragul normal se
realizeaza dupa un repaos de 48-72 de ore pentru glicogen, 48 de ore pentru creatind si 24 de ore
pentru acidul ascorbic. In singe se produc modificiri importante, evidentiindu-se diferente mari
privind continutul in electroliti (Sodiu, Potasiu, Calciu), cloruri, fosfati anorganici, proteine totale,

fosfataza alcalina.

Oboseala, prin scaderea puterii de autoaparare, conduce la diminuarea rezistentei
organismelor, favorizand patrunderea florei saprofite si patogene din tubul digestive in carne si
organe. In aceste fel, aceste carnuri si organe pot fi contaminate intravital, fapt care se repercuteazi
negative asupra salubritatii.

De asemenea, in timpul transportului, se inregistreaza in mod normal si scaderea In greutate
a animalelor. Aceste scaderi in greutate sunt cunoscute sub denumirea de calouri si sunt variabile Tn
raport de: varsta, specie, stare de nutritie, distanta si durata transportului, respectarea conditiilor de
furajare si addpare, asigurarea spatiului necesar pe cap de animal. Cu cét conditiile de transport sunt

mai grele, nerespectandu-se normele igienice si ingrijirea animalelor pe timpul transportului,
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calourile pot ajunge la valori foarte mari, atingand chiar 10% sau 15% din greutatea vie. In fiecare
tara, in baza propriei experiente si a conditiilor tehnice de transport s-au stabilit norme maxime
admise in functie de specie, durata si distanta. Calourile maxime normale in tara la noi sunt redate n

tabelul 1.

Scazaminte pe specii

Durata si destinatia transportului (%)
Bovine | Porcine Ovine
In termen de 24 de ore la o distantd de pana la 100 km 3 3 4
In termen de 48 de ore la o distantd de 101-200 km 4 4 5
In termen de 72 de ore la o distanta de 201-300 km 5 4 5
In termen de 96 de ore la o distanta de 301-500 km 5 5 6
Peste 96 de ore la o distanta de peste 501 km 6 6 7

Tabelul 2.1. Scazaminte maxime admise la transportul animalelor. Sursa Sindilar E.-“Controlul

igienic al produselor si subproduselor de origine animal”.

Pentru evitarea unor pierderi in greutate peste limitele normale, transporturile se vor efectua
numai in conditiile prevazute de normative.

In vederea amendarii efectelor negative a stirii de oboseald, animalele vor fi supuse
obligatoriu unui regim de odihna inainte de tdiere. Durata timpului de odihnd variazd in functie de
gradul de oboseala, putand ajunge pana la 72 de ore, perioada minima de odihna 6 ore iarna si 12 ore
vara. Aceasti perioadd se poate prelungi in daca este cazul. In perioada de odihna, animalele se vor
furaja corespunzator, se vor adapa la discretie si li se vor asigura conditii igienice de adapostire,
intretinere si refacere.

Mentinerea animalelor in parcul de animale, in frig, caldura excesiva, in ploaie, in grajduri
neigienice si in conditii de supraaglomeratie, pe langad faptul ca nu amendeaza starea de oboseala,
pot conduce la situatii de insalubrizare intravitald a carnii si organelor, prin traversarea
microorgnismelor saprofite si patogene a barierei intestinale si diseminarea lor in tot organismul.

Prezenta microorganismelor saprofite in carne influenteaza negative rezistenta la conservabilitate.
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Microorganismele patogene pe langa faptul ca insalubrizeaza carnea pot fi extreme de periculoase
pentru consumatorii de carne, mai ales cand din tubul digestiv au patruns In carne si organe germeni
din grupul Salmonella.

Starea de plenitudine a tubului digestiv si perioada digestiei in care se gasesc animalele in
momentul sacrificarii au o influenta deosebita. O stare de plenitudine a tubului digestiv Ingreuneaza
eviscerarea si mareste pericolul spargerii lui si murdaririi carnii cu continutul stomacal sau
intestinal. Asadar animalele vor fi supuse Tnainte de tdiere unei diete. Dieta care se aplicd animalelor
de macelarie , depinde ca durata de specie, trebuind sd@ nu conducd la o stare de infometare si la
scaderea randamentului de taiere. Tomme (1961) si lvanov (1967) au demonstrat ca o dietd de 24 de
ore la bovine nu conduce la consumul rezervelor tisulare, pierderea in greutate vie fiind foarte mica
(85 de grame la o greutate vie de 100 kg). Daca dieta se prelungeste nerational peste 24 de ore,
pierderile sunt mai mari, ajungand la 0,8% la 48 ore, 1,5% la 72 ore si 2,1% la 96 ore. Concomitant
cu pierderile in greutate vie, dieta prelungita duce si la deprecierea calitativa a carnii prin epuizarea
rezervei de glicogen, scaderea continutului de grasime si o crestere a umiditatii.

In perioada dietei se suprima hrana, dar animalele se vor adipa la discretie. Addparea se
suprimd cu 3 ore inainte de sacrificare. Deshidratarea animalelor prin insetare are efecte negative
prin scaderea randamentului la tdiere (2-3%), sangele devine mai vascos si greu evacuabil din vasele
mici si capilare, jupuirea se face mai greu prin faptul cd aderenta pielii la tesuturile subadiacente este
mai mare si odata cu pielea se smulg si portiuni de tesut muscular si grasos.

Ultimul pas al conditionarii, foarte important din punct de vedere igienic, este curdtirea
animalelor inainte de tdiere. Pentru aceasta, In perioada odihnei se curatd de murdarie pielea,
engloanele si chiar coarnele. In prealabil animalele sunt curitite mecanic de impuritatile aderente la
suprafata corporald si apoi sunt spalate la dusuri de apd calda de circa 30° C si sub presiune.

Abatoarele modern necesita spatii si instalatii speciale pentru spalarea si uscarea animalelor.

2.2 Examinarile sanitar veterinare inainte de tiiere
Scopul examinarilor sanitar-veterinare inainte de taiere este dublu: pe de o parte, de a face
trierea animalelor scotdnd din efectivul animalelor sdnatoase pe cele bolnave, suspecte de boala sau

in dezechilibru fiziologic si pe de altd parte de a stabili corect diagnosticul animalelor bolnave
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scoase din efectiv pentru a dirija sacrificarea si valorificarea acestora In mod corespunzator bolilor
diagnosticate.

In acest fel, sacrificarea animalelor sinitoase decurge fard accidente in sensul evitarii
contamindrii oamenilor, a carcaselor provenite de la animale sanatoase, a salii de taiere, oprirea
taierii pentru aplicarea masurilor igienico-sanitare, iar examenul dupd tdiere se face cu usurinta si
rapid. In lipsa acestor examinari se complicid examenul dupi tiiere fira si se ofere suficiente
garantii de salubritate a produselor si subproduselor.

Examinarile inainte de sacrificare pot descoperi o serie de boli cu repercusiuni grave asupra
salubritatii produselor si subproduselor, care la examenul dupa tdiere ar putea scdpa nediagnosticate
din cauza ca modificarile anatomopatologice sunt sterse si neconcludente sau sunt localizate 1n
organe si tesuturi care se examineaza prea sumar sau hu se examineaza in abatoare.

In acest context, aceste examindri se impun din urmitoarele reguli:

- descoperirea cu usurintd a bolilor cu simptomatologie clara, dar care nu determina leziuni

macroscopice evidente si caracteristice ca turbarea, tetanosul;

- descoperirea cu usurintd a bolilor sistemului nervos, cailor respiratorii anterioare,
aparatului urogenital, tubului digestiv, pielii, fanerelor si articulatiilor;

- descoperirea bolilor infecto-contagioase transmisibile la om in timpul prelucrarii,
manipularii;

- descoperirea bolilor infecto-contagioase care reclama interdictia taierii, a celorlalte boli
infecto-contagioase care impun anumite restrictii;

- descoperirea animalelor hiper si hipotermice, si inflamatii sau plagi purulente si
gangrenoase, cu mamite, cu omfaloflebite sau artrite la tineret, cu slabire pronuntata,
pentru dirijarea lor la tdiere separat in sala sanitara, sau la sfarsitul tdierilor normale;

- descoperirea animalelor in dezechilibru fiziologic pentru refacerea lor, a celor fard acte

legale, a celor gestante, a celor fard clasare pentru taiere.

Animalele in cazul carora una dintre bolile prezentate mai sus a fost diagnosticata nu trebuie
sa fie taiate pentru consumul uman.
Téierea animalelor suspecte cd suferd de una dintre bolile prezentate sus trebuie sa fie amanata.
Aceste animale trebuie sa fie supuse unei examinari amanuntite pentru stabilirea diagnosticului.
Atunci cand inspectia post-mortem este necesara pentru a stabili diagnosticul, medicul veterinar

oficial va solicita ca animalele respective sa fie taiate separat sau la sfarsitul tdierii normale. Aceste
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animale vor fi supuse inspectiei amanuntite post-mortem, completata, daca medicul veterinar oficial
considera acest lucru necesar pentru confirmarea bolii, cu un examen bacteriologic corespunzator si
0 determinare a reziduurilor substantelor cu efect farmacologic care se presupune ca au fost

administrate pentru a trata starea patologica observata.

Examinarile sanitar-veterinare de Tnainte de tdiere sunt o succesiune de examinari formate
din examinarea sanitar-veterinara la sosirea animalelor in parcul de vite, un control si supravegherea
animalelor 1n perioada parcarii si conditionarii de tdiere si examinarea de Tnainte de tdierea propriu-
Zisa.
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Figura 2.2 Schema tehnologica de sacrificare a bovinelor Sursa: Petru Alexe - Curs
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2.3 Suprimarea vietii animalului

Prin taierea (sacrificarea sau abatajul) animalelor se intelege totalitatea operatiunilor care au
drept scop obtinerea carnii si a produselor secundare comestibile si tehnice. Metoda de tdiere trebuie
sd asigure atat conditii bune de igiend pe fluxul tehnologic, precum si o emisie sanguind cat mai
completi. In acelasi timp ea trebuie si raspundd dezideratului umanitar, alegind si aplicand

procedeele de asomare cele mai potrivite.
2.3.1 Asomarea animalului

Asomarea este operatia tehnologica prin care se scoate din functie sistemul nervos central al
vietii de relatie, care dirijeaza senzatia de durere fizica si instinctul de aparare, sistemul nervos al
vietii vegetative fiind mentinut 1n functie. Animalul asomat poate fi mai usor manipulat in vederea
suprimarii vietii prin sangerare.

In functie de specia animalului, mijloacele utilizate si efectele realizate, asomarea se poate
efectua prin mai multe metode: asomare mecanica (producerea de comotie cerebrald); asomare
electrica (electronarcoza, paralizia sistemului nervos central prin soc electric); asomarea cu jet de
apa sub presiune; asomarea chimica (narcoza).

Asomarea mecanica. Aceastd metodd de asomare a bovinelor, bazatd pe energie fizica
transmisa direct sau indirect la creier, este aplicatd la ovine, caprine, bovine si cabaline, dar mai rar
la porcine. Asomarea mecanicd sau cu percutie poate fi impartita in doua tipuri:

- Asomare mecanici penetranti. In acest caz, asomarea se realizeazi cu ajutorul

pistoanelor cu bolt captiv actionat pneumatic, cu arc, cartus sau cu capse. Asomatoarele
penetrante au un bolt captiv care patrunde in craniu si in creier pe o adancime de circa 2-
3 cm si determind starea de inconstientd, atat prin distrugerea fizica a craniului cat si prin
socul produs craniului.

- Asomarea mecanicad nepenetrantd. Asomatorul nepenetrant poate avea aceeasi forma

constructivd si sursa de energie ca si pistonul penetrant, dar capatul boltului de otel
inoxidabil este convex de forma unei ciuperci care are impact asupra creierului fara sa

patrunda in craniu. Metoda se aplica, in special, la vitei.

Evaluarea asomarii mecanice. Semnele asomarii mecanice eficiente includ urmatoarele:

colapsul imediat, animalul cade si nu se mai misca, spasme tetanice de scurtd duratd, care pot fi
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urmate de miscarea necontrolatd a piciorului din spate, absenta incetdrii coordonate de a se ridica,
incetarea rotirii globului ocular, aspectul de sticla al ochilor, absenta reflexului cornean.

Asomarea electrica. Asomarea electrica se realizeaza prin actiunea curentului electric
asupra sistemului nervos central. In prezent, sunt utilizate douid metode de asomare electrica:
asomarea electrica numai la cap — metoda implica aplicarea transcraniand a unui curent electric la
speciile de animale cu carnea rosie si la pasari; asomarea cu soc electric — motoda consta in
aplicarea unui curent electric prin capul si corpul animalului.

Eficienta asomarii electrice depinde de: parametrii curentului care trece prin creier,
tensiunea, frecventa, intensitatea si tipul curentului electric (se preferd aplicarea unui curent cu
tensiune constantd), timpul de aplicare a electrozilor care este dependent de tensiunea curentului,
fiind de 5-7 secunde la 250 V si de 7-10 secunde la 180 V.

Aparatele de asomare trebuie sa fie dotate cu semnalizare acustica/optica care sa indice: o
asomare intrerupta;o duratd de asomare excesiv de scurtd. Periodic electrozii trebuie sa fie curatati
pentru a nu ingreuna transmiterea curentului citre corpul animalului. In cazul in care un electrod nu
este corespunzator, el va produce arderi la nivelul pielii, parului sau innegriri.

Asomarea electricd numai prin cap este un proces reversibil, animalul isi va reveni daca nu

este injunghiat imediat dupa asomare prin sectionarea arterelor principale care alimenteaza creierul.

2.3.2 Sangerare bovinelor

Sangerarea constituie operatia prin care se suprima efectiv viata animalului si constd in
sectionarea venei jugulare si a arterei carotide la punctul unde acestea ies din cavitatea toracica;

Cantitatea de sange care se scurge efectiv reprezintd in medie 4,5 % din greutatea vie a
animalului, restul de sdnge raménand in carne (aproximativ 8-10% din totalul de sange) sub forma
de cheaguri si la nivelul organelor (inima, ficat si splind). Sangerarea trebuie facuta cat mai complet
pentru a se asigura un aspect comercial cat mai bun si o conservabilitate ridicatd, deoarece o carne
cu sange rezidual mult ofera un mediu prielnic dezvoltarii microorganismelor, carnea prezentand
potential crescut de alterare.

Pentru realizarea unei sangerari cat mai bune plaga de sangerare trebuie sa fie bine deschisa
si curdtatd, vasele de sange trebuie sa fie sectionate corect (in unghi drept fata de peretele acestora),

sa se respecte dieta inainte de sacrificare si sd se evite tdierea esofagului si a traheii, pentru a nu se
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amesteca sangele cu continutul stomacal sau sa patrunda sdnge in pulmon, ceea ce ar avea drept
consecinta asfixierea animalului cu o moarte prematura si o sangerare incompleta.

Sangerarea bovinelor se realizeaza printr-0 incizie de 20-30 c¢cm 1in piele, de-a lungul
jgheabului esofagian, pe linie de unire a gatului cu trunchiul, n directia sternului. Se separad apoi
esofagul, traheea si tesutul gatului iar pentru prevenirea scurgerii continutului stomacal prin esofag
se executd operatia de legare a acestuia, operatie care se numeste industrial respingerea esofagului.
Se separa traheea pentru a nu fi perforatd si a preveni moartea prematurd prin asfixiere iar apoi se
sectioneaza artera carotidd si vena jugulard la nivelul iesirii acestora din cavitatea toracica.
Sectionarea vaselor de sange se face cu un cutit curat, sterilizat, care este inserat sub ununghi de 45
de grade, taietura efectudndu-se in directia coloanei, fara ranirea inimii si nu prea adanc pentru
prevenirea hemoragiilor in regiunea coastelor. Labovine, deoarece atdt aorta, cat si vena sunt
sectionate, sangele scurs este un amestec de sange oxigenat rosu stralucitor (aortd) si sange
neoxigenat rosu inchis (din vena cava). La bovinele asomate prin lovire, sdngerarea, mai mult sau
mai putin completd, poate fi obtinuta fara pompare ventriculara.

Viteza de sangerare variaza cu metoda de asomare si de sacrificare. Ea poate fi influentata de
intarzierea dintre asomare si injunghiere si de orientarea carcasei pentru drenarea sangelui.

Sangerarea animalelor in pozitie orizontala este consideratd o operatie corectd deoarece
animalul se zbate mai putin, iar organele interne, cum sunt inima si pulmonii functioneaza mai bine
si asigurd o sangerare mai eficienta, dar prezintd probleme de spatiu si de igiena. Aceastd metoda
este mai putin folosita in cazul bovinelor.

Sangerarea animalelor in pozitie verticald se aplica cel mai des In cazul bovinelor si ofera o
serie de avantaje cum ar fi: se usureaza munca operatorului; operatia necesitd o suprafatd mai mica
pentru efectuarea ei; se creeaza conditii igienice mai bune pentru colectarea sangelui si pentru
desfasurarea procesului tehnologic si se creeaza posibilitati suplimentare de mecanizare a operatiei.
Insa prezinta dezavantajul creierii unor tensiuni si presuni suplimentare, cu afectarea calititii cirnii.

Sangerarea 1n pozitie verticald se face deasupra unui bazin executat din beton si placat cu
faiantd. Colectarea sangelui se face intr-un bazin metalic aflat sub bazinul de singerare. Singele
colectat prin canale pe podea nu poate fi destinat consumului uman deoarece exista riscul foarte
mare ca el sa fie contaminat cu urind sau continut regurgitat din rumen, gusa sau stomac. Prin
injunghiere se pierde aproximativ 60% din sange, 20-35 % ramane in viscere, in timp ce 10 % poate

sa rdmand in muschii carcasei.
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La recoltarea sangelui in scopuri alimentare trebuie sd se respecte urmatoarele condifii:
sangele sa provind numai de la animale sdnatoase, asupra carora sa nu existe nici o suspiciune ca au
avut vreo boala infectioasd; sangele trebuie recoltat inigial in recipieti mai mici, bine igienizati si
sterilizati, de la cel mult sase animale; vasele de recoltare trebuie sa fie numerotate cu numerele de
ordine corespunzatoare animalelor, de la care a fost recoltat sangele; sangele recoltat trebuie imediat
stabilizat prina daugarea unor substante cu actiune anticoagulante, cum sunt: NaCl 3 -3,5%, fibrisol
1%, citrat de sodiu 0,5 - 1%.

Capitolul 3

Tehnologia prelucririi carcaselor de bovine

3.1 Jupuirea animalului

Jupuirea reprezintd operatia prin care se separa pielea de carcasa prin distrugerea elementelor
de legdtura dintre dermad si stratul subcutanat care trebuie sd raméand la carcasa. Jupuirea este
influentata de factori biologici dar si mecanici.

Factorii biologici se referd, in primul rand, la gradul de aderenta, care depinde de portiunea
anatomica acoperitd, pielea fiind mai aderentd acolo unde exista un numar mai mare de muschi mici,
cum sunt cei intercostali si intervertebrali. Un alt factor biologic se referd la grosimea si calitatea
pielii, caracteristici care depind de specie, rasa, varsta, sex, stare de ingrasare si portiunea anatomica
pe care o protejeaza. Starea de Ingrdsare a animalului influenteaza in mod direct jupuirea, in sensul
ca atunci cand carcasa este acoperitd de grasime, desprinderea pielii este mai usoara decat atunci

cand carcasa este lipsitd de grasime la suprfatd. In ceea ce priveste starea fiziologicd a animalului,
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desprinderea pielii este mai dificild in portiunile cu contuzii, hemoragii ale pielii, atac de insecte,
respectiv atunci cand animalul se afla intr-0 Stare de epuizare.

Factorii mecanici care influenteaza in mod direct jupuirea la bovine sunt: viteza de jupuire si
unghiul de tragere. Important in procesul de jupuire este si efortul de jupuire, care variaza in functie
de regiunea corporald de pe care se desprinde piclea. Avand cea mai mare valoare la desprinderea
pielii de pe gat, dupa care scade in regiunea lombara si creste din nou in regiunea coxala, iar in
regiunea cozii ajunge pana la zero. In ceea ce priveste viteza de jupuire, aceasta trebuie aleasa in
functie de aderenta pielii la carcasa. Astfel, in locurile de aderentd mare, viteza de jupuire trebuie sa
fie mai micd, aproximativ 4 m/minut, pentru ca tesutul adipos si muscular sa nu se desprinda o data
cu pielea. In celelalte locuri viteza de jupuire poate atinge pani la 10-12 m/minut. Unghiul de
jupuire variazd in functie de configuratia si particularititile anatomice ale carcasei. In directie
longitudinala, rezistenta la rupere a fibrelor musculare este mai mare decat in directie transversala,
fapt ce implica ca si directia de jupuire si viteza de jupuire sa fie corelate cu modul de distribuire a
fibrelor.

Jupuirea bovinelor se realizeazi in doua etape. in prima etapi are loc prejupuirea, asistata si
completata de catre un operator care, cu ajutorul unui cutit, ajutd la desprinderea pielii in zonele cu
aderentd mare, in asa fel incat suprafata carcasei sa ramana cat se poate de neteda, fard smulgeri de
tesut muscular care sa rdmand aderent la piele.

A doua etapa este reprezentatd de jupuirea propriu-zisa care se realizeazd mecanic, cu
ajutorul unor cutite discoidale sau prin smulgerea pielii cu ajutorul unui tambur rotativ.

Pentru jupuirea capului se face o incizie de la locul de sangerare la baza inferioara. Se
detaseaza buzele dupa incizie si se pun in tavi iar apoi se jupoaie pielea de pe gat, falci si teasta. Se
desprinde capul de la locul de unire cu prima vertebra si se sectioneaza gatul (esofagul si traheea)

intre inelele 3 si 4, se agata capul de un carlig si i se atribuie numarul carcasei de la care provine.
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Figura 3.1. Prejupuirea bovinelor. Sursa: poza facuta la abatorul Avastar, Roscani

Figura 3.2. Jupuire mecanica. Sursa: poza facuta la abatorul Avastar, Roscani
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3.2 Eviscerarea

Eviscerarea reprezinta operatia prin care se scot viscerele din cavitatea abdominala si cea
toracica. In timpul operatiei de eviscerare este necesar si se pistreze cAt mai intacte viscerele
(tractusul gastro-intestinal si organele interne) precum si carcasa, eviscerarea efectuatd incorect
putdnd perfora stomacul si intestinele al caror continut poate contamina interiorul carcasei.
Eviscerarea trebuie facutd cel mai tarziu dupa 30-40 minute de la taiere, orice intarziere daunand
calitatii intestinelor, unor glande cu secretie si chiar carcasei de carne.

In prima faza are loc deschiderea partial a cavititii abdominale si sectionarea longitudinala
a sternului si oaselor bazinului pe simfiza pubiana (daca este cazul), dupa care are loc scoaterea
organelor genitale, legarea vezicii urinare si a rozetei pentru a preveni murdarirea carcasei. Apoi se
desprinde pancreasul si stomacul impreuna cu intestinele si ficatul, fara a sparge vezica biliara. In
cele din urma se sectioneaza diafragma si se scot inima, plamanii si esofagul. Rinichii nu se
recolteaza, ei ramanand la carcasd pana la operatia de toaletare cand se scot impreund cu seul
aderent.

Organele se aseaza pe banda, se eticheteaza si se transmit catre inspectia veterinara, sortare,
prelucrare si depozitare. Ele se impart in organe rosii (toate organele interne destinate consumului
uman, cum sunt: ficatul, inima, rinichii, splina, esofagul si traheea, limba, sangele si oasele) si
organe verzi (stomacul si intestinele care contin materii fecale). Organele rosii destinate consumului
uman sunt separate in camere de racire si apoi supuse congeldrii, iar masa abdominald este
prelucrata la matarie. Carcasa, dupd eviscerare, pardseste linia de eviscerare fiind dirijata catre

operatia de despicare.
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Figura 3.3. Eviscerarea bovinelor. Sursa: poza facuta la abatorul Avastar, Roscani

3.3 Despicarea carcaselor

Dupa eviscerare, carcasa de bovina este despicata vertical in doud jumatati simetrice, aceasta
operatie are scopul de a usura manipularea ulterioara a carnii rezultate dar si de a grabi procesul de
racire a carnii. Operatia incepe cu despicarea sternului, dupa care se executd o incizie de-a lungul
muschiului spinal, astfel incat muschiul sa fie desprins pe o parte de apofizele spinoase ale coloanei
vertebrale astfel incat partea simetricd de muschi sa rdmana lipitd de apofizele spinoase pe partea
stanga.

Coloana vertebrala se sectioneaza longitudinal, de sus 1n jos pe linia corpurilor vertebrelor.
Sectionarea se executa putin lateral, pe marginea canalului medular, cu atentie, pentru a nu deteriora
maduva care se comercializeaza ca atare (maduvioard). Trebuie evitata despicarea in zigzag sau sa
se lase vertebrele numai pe o parte. De asemenea, o atentie deosebita trebuie data spargerii simfizei
ischio-pubiene pentru a nu deteriora pielita care acopera muschii in regiunea respectiva. O carcasa
despicatd corespunzdtor prezintd o linie dreaptd pe sectiune, aspectul corpurilor vertebrelor este
lucios, iar muschiul este neted. Pentru o manipulare mai usoard, acestea se sfertuiesc prin tdiere intre

coastele 11 si 12. Pentru despicarea carcaselor de bovina se folosesc ferdstraie mobile lamelare.
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Figura 3.4. Despicarea carcasei de bovina. Sursa: poza facuta la abatorul Avastar, Roscani

3.4 Toaletarea carcaselor

Toaletarea este Operatia prin care carcasa sau semicarcasa, obtinuta in urma despicarii, este
supusd unui proces de curdtire atdt pe cale umeda cat si pe cale uscatd. Aceastd ordine este
obligatorie, pentru ca toaletarea umeda termind curdtarea carcasei, a carei atingere ulterioard nu este
recomandata din motive sanitare.

Toaletarea uscatd constd in curdtirea exteriorului carcasei de diferite aderente, cheaguri de

sange si Indepartarea murdariilor care au aparut in urma proceselor precedente. Apoi, se fasoneaza
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sectiunile pentru ca jumatatile si sferturile sa aiba un aspect comercial atragator, se taie diafragma si
coada, se scot maduva spinarii si glandele care nu au fost recoltate la eviscerare. In final, se scot
rinichii si seul aderent iar dupa inspectia veterinara se curdtd contuziile si portiunile de carne care au
fost confiscate.

Toaletarea umeda consta in spalarea carcaselor cu jet de apa, cu temperaturi de 30-32°C, ce
trebuie indreptat de sus in jos, sub un unghi ascutit in raport cu suprafata carcasei. Se efectueaza
pentru indepartarea eventualelor impuritati raimase de la toaletarea uscatd dar si pentru indepartarea
sangelui. La abatoarele moderne, toaletarea umeda se face mecanizat, intre panouri din otel
inoxidabil pe care sunt plasate duze fixe sau rotative. Asemenea panouri au lungimea de 3,5 m,

latimea de 1,5 m si inaltimea de 4 m.

3.5 Examenul sanitar veterinar

Examenul sanitar veterinar se executd atat in diferite faze ale procesului tehnologic
(sangerare, jupuire, eviscerare) cat si la sfarsitul prelucrdrii carcaselor (organe, carne in carcase,
semicarcase sau sferturi de carcase). Consta in inspectie vizuala, palpatie, sectionare, miros, gust si,
in anumite cazuri, din analize de laborator. Scopul principal al acestui examen este de a detecta si
elimina anomaliile, care includ contaminarea, astfel asigurandu-se ca numai carnurile bune pentru
consum ajung la consumatori sau in alimente. Inspectia post mortem de rutind are rolul de a localiza
si determina gradul leziunilor, care pot fi acute, subacute si cronice. La sangerare se urmareste
modul cum se face sangerarea, eficienta acesteia (abundenta sau insuficientd) dar si caracteristici ale
sangelui, cum ar fi culoarea si viteza de coagulare. La jupuire se observa starea tesutului conjunctiv
subcutanat respectiv culoarea, starea de congestie sau infiltratie, se observa eventualele abcese sau
tumori.

Se mai aprecieaza culoarea si consistenta grasimii de acoperire. La eviscerare se observa
eventualele lichide pleurale sau peritoneale, modul in care au fost scoase intestinele organele si
stomacul.

Examenul propriu-zis incepe cu organele si se continud cu cel al carcasei, deoarece in

organe se pot identifica primele semne de boala.

3.5.1 Examinarea organelor
Examinarea capului se executd pe capul de vitd jupuit complet, fard coarne, spalat, cu

fosele nazale curdtate, pus pe un suport. Se examineaza botul, narile, buzele, cavitate bucala,
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faringele, gingiile si bureletul gingival superior. Apoi, se sectioneazad obligatoriu muschii maseteri
interni si externi. Limba se examineazad prin inspectie vizuala, apreciindu-se forma, volumul,
dimensiunile, culoarea, aspectul dar si eventualele formatiuni anormale (afte, vezicule parasite etc.).
Prin palpare se aprecieazd mobilitatea, consistenta si asprimea mucoasei. Dupa sectionare se
examineazd ganglionii parotidieni, ganglionii mandibulari, ganglionii suprafaringieni dar si
ganglionii laterali retrofaringieni. In urma examenului, se considerd ci un ganglion este normal

daca, pe sectiune, zona corticald si zona medulara apar distinct separate, cu diferente de culoare.

Figura 3.5. Amplasarea ganglionilor la capul de bovina. Sursa: Banu C. — Procesarea industriala a
carnii

Examinarea plamanilor urmareste aspectul pleurei viscerale, parenchimului pulmonar,
ganglionilor bronhici si mediastinali. Pe suprafata pleurei viscerale pot aparea aderente, pleurite si
formatiuni anormale. La plamani se apreciaza forma, volumul, aspectul si diferite leziuni (abcese,
chisturi, focare nodular etc.). Prin palpare se pot obtine informatii cu privire la elasticitatea,
consistenta, induratia sau hepatizatia plamanilor. In cazul plimanilor de bovini se fac sectiuni
transversale la care se vizeaza si bronhiile, se face si o presare a varfului plamanilor pentru a se
examina si lichidul scurs din lumenul bronhiilor si bronhiolelor. Pe suprafata de sectiune, cu ajutorul
degetului mare, se cauta focare miliare.

Inima se examineaza impreund cu sacul pericardic. Prin inspectie vizuald se examineaza

foita pericardica si lichidul pericardic, prin palpare se examineaza epicardul iar pe o sectiune care
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pune 1n evidenta cele patru compartimente se preseaza cu degetul mare pentru a aprecia consistenta

muschiului cardiac.

Figura 3.6. Expunerea plamanilor si a inimii de bovina pentru inspectie. Sursa: Banu C. — Procesarea

industriald a carnii

Examinarea ficatului. Ficatul se prezintd la examinare cu vezica biliard in sus. Examenul
constd Tn examinarea parenchimului, canalelor biliare si a ganglionilor portal. Prin inspectie se
observa volumul, forma, aspectul marginilor, culoarea dar si particularititile de suprafatd. Se
examineazd regiunea hilului, apreciindu-se grasimea, canalele biliare si ganglionii limfatici. Prin
palpare se urmareste depistarea eventualelor formatiuni nodulare dar si duritatea si consistenta. Din
punct de vedere al consistentei, ficatul cald este moale si friabil iar cel rece este dur si elastic. Ficatii
calzi nu trebuie asezati unii peste altii deoarece in locurile de contact culoarea devine albicioasa
spalacita. La examinarea culorii ficatului trebuie avut in vedere faptul cd, imediat dupa eviscerare,
ficatul cald are culoarea cenusiu-galbui cu nuante metalice pana la cafeniu deschis. Ficatul rece are
culoarea rosu-cafeniu pana la ciocolatie. Tot aici, in mod obligaoriu, se examineaza ganglionii

portali asezati pe fata viscerald, in jurul hilului hepatic.
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Examinarea splinei se face prin inspectia vizuald a formei, volumului, culorii si aspectului
la suprafata. Palpatia se face pe toata suprafata splinei pentru aprecierea parenchimului.

Examinarea tractusului gastro-intestinal. Prin inspectie se observa volumul, aspectul
seroasei peritoneale, grasimea si aspectul mucoasei. Trebuie facut si un examen al ganglionilor
limfatici stomacali care, la bovine, se gasesc grupati pe partea posterioard a rumenului, in lungul

santului vascular, pe fata posterioara a foiosului, pe marea si mica curburd a stomacului glandular.

Figura 3.7. Expunerea tractusului gastro-intestinal pentru inspectie. Sursa: Banu C. — Procesarea
industriala a cdrnii
Examinarea rinichilor se face o data cu carnea deoarece ei raman pe carcasa. Prin inspectie
se observa grasimea ce-i inconjoara, iar dupa ce se scot din grasime se examineaza forma, volumul
si consistenta. Sectionarea nu este obligatorie, ea se executa doar atunci cand pe suprafata rinichilor

se observa modificari.

3.5.2 Examinarea carnii

La bovine se apreciaza masa musculard, aspectul tesutului conjunctiv subcutanat dupa care
se examineaza in ordine: articulatia jaretului, cele doua gambe, si articulatiile grasetului pentru
punerea 1n evidentd a artritelor, caracterul sinoviei; suprafata musculard din regiunea coapselor
deoarece o deformare a acestora denotd leziuni muscular profunde, regiunea inguinald, pliul
flancului, se examineaza in continuare suprafata interna si anume regiunea bazinului, diafragma,

regiunea toracica unde se examineaza pleura parietald, suprafata coastelor, muschiul triunghiular al
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sternului, articulatiile scapula-humerale, bratul, articulatia humero-ulnara si carpiana. De asemenea,
se mai examineaza regiunea gatului, jgheabul jugular, plaga de sangerare.

Sectionarea masei musculare nu este obligatorie, ea intervine doar atunci cand la palpare sau
la inspectia vizuald s-au gasit suspiciuni sau atunci cand trebuie sd se pund in evidentd ganglionii

limfatici musculari.

3.6 Marcarea carnii si cintarirea

Cérnurile si organele examinate din punct de vedere sanitar-veterinar si care sunt admise
pentru consum se marcheazd cu o stampilad rotundd cu diametru de 3.5 cm pe care este inscrisa
denumirea abatorului. La bovine, stampila se aplicd pe laturile gatului, partea posterioara a
antebratului, pe spete, spinare in regiunea lombara, suprafata interna si externd a pulpelor, muschiul
masticator extern, limba, fiecare lomb pulmonar, inima si pe ficat.

Carnurile destinate exportului se marcheaza cu o stampild avand diametrul mare de 6.5 cm si
cel mic de 4.5 cm. In interior, stampila poartd inscriptia "Roumanie Service Vétérinaire d'Etat".
Cérnurile cu valoare nutritiva redusa se marcheaza cu o stampila patratd cu latura de S5cm, avand in
interior un cerc cu diametrul de 5cm.

Cerneala folosita pentru marcarea carnii trebuie sa adere bine la carne, sa fie usor vizibila, sa

nu fie toxica, sa se usuce repede, sa fie fard deformari si sd nu se stearga.
Cantdrirea carcaselor marcate pentru evidenta productiei realizate la sacrificare, respective

pentru verificarea randamentului de sacrificare si pentru a putea determina ulterior scazamintele la

prelucrarea frigorifica a carnii.
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Figura 3.8. Marcarea semicarcasei de bovina. Sursa: poza facuta la abatorul Avastar, Roscani

3.7 Analiza punctelor critice de control la abatorizare

Procesul de abatorizare cuprinde multe operatii tehnologice in care poate avea loc o crestere
a incarcaturii microbiologice a carnii finite. Aceste puncte se refera la:

Operatiile antesacrificare (transportul animalelor de la unitatea de crestere-ingrasare pana la

abator; stabulatia prelungita in abator, fara ingrijire adecvata; nerespectarea repausului si a dietei
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inainte de sacrificare). Operatiile antesacrificare necorespunzatoare duc la contaminarea profunda a
carnii cu microorganisme ce provin din tubul digestiv prin trecerea barierei intestinale si apoi
trecerea lor in sange si chiar in masele musculare. De fapt, in timpul vietii animalului,
microorganismele patrunse sunt retinute in cea mai mare masurd in ganlionii limfatici, iar dupa
sacrificare pot avea loc migratii bacteriene din ganglionii limfatici in musculatura.

Stresorii antesacrificare conduc la stimularea sistemului nervos central pe calea
hipotalamusului si a glandei pituitare, ceea ce duce la cresterea concentratiei de adrenalina din sange
cu urmdtoarele efecte: epuizarea rezervelor de glicogen din tesutul muscular si cresterea glucozei
sanguine, care la randul sau determina cresterea circulatiei sanguine in musculaturd si o slabire a
circulatiei sanguine in organele digestive; contractia splinei care elimind in sangele circulant
elementele sanguine aflate la nivelul ei; cresterea capacitdtii de coagulare a sangelui; dilatarea
bronhiilor pentru a capta un volum cat mai mare de aer.

Dintre efectele mentionate, epuizarea glicogenului si intensificarea circulatiei sanguine in
tesutul muscular si slabirea ei la nivelul organelor digestive sunt cele care favorizeaza cel mai mult
trecerea microorganismelor din tractusul digestiv Tn musculaturd, Tnainte si in timpul sacrificarii si
multiplicarea lor in tesutul muscular care nu se mai acidificd normal din cauza lipsei de glicogen
muscular.

Unul dintre momentele critice in care microorganismele patogene pot patrunde in interiorul
carcasei este atunci cand se efectueazd procesul de sangerare, cand se poate mari incarcarea
microbiologica in masa musculard prin patrunderea in circuitul sanguin a microorganismelor din
aerul salii de sacrificare, datoritd plagii de sangerare, inclusive prin intermediul cutitului cu care se
realizeaza sectionarea vaselor de sange sau injunghierea direct prin inteparea cordului.

Contaminarea poate apdrea si in procesul de jupuire, caz in care principalele surse de
contaminare a carnii la suprafatd sunt pielea, murdaria de pe ongloane si lama cutitului cu care se
face prejupuirea, aerul din incdpere, suprafetele de contact ale carnii (instalatia de jupuit) si
operatorul (maini si echipament de protectie). In conditii igienice corespunzitoare, carcasa poate
avea un grad de contaminare superficiald mica, insd care se poate dubla daca jupuirea nu a fost
realizatd in conditii de igiena bune.

Eviscerarea tardiva, favorizeazd invadarea tesutului muscular si a organelor cu
microorganisme prezente in tractusul digestiv. Aceastd operatie tehnologicd trebuie efectuatd cu

mare grijd pentru a nu sectiona stomacul, intestinele sau vezica urinara.
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Despicarea carcaselor favorizeaza contaminarea de suprafatd a carcaselor cu microorganisme
din aerul incéperii, de pe lama fierastraului de despicare, daca aceasta nu este dezinfectat dupa
fiecare carcasa despicata.

Toaletarea carcaselor poate fi un factor de contaminare atunci cand nu se respecta cele doua
faze (uscata si umedd) si se face numai toaletarea uscata, caz in care contaminarea poate fi facuta
prin intermediul operatorului (cutit murdar, echipament de protectie neigienizat). Contaminarea mai
poate aparea si la manipularile carcaselor intre diferitele locuri de munca si de la ultima operatie
pana la incaperea de refrigerare. De asemenea, spatiul de refrigerare poate fi o sursd de contaminare
a suprafetei carcaselor daca atmosfera din spatiul de refrigerare este puternic incarcata

microbiologic. Refrigerarea in sine impiedica dezvoltarea microorganismelor.
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Capitolul 4.

Aprecierea calititii carcaselor de bovine

4.1 Aprecierea subiectiva

Aprecierea subiectivd are in vedere conformatia generala a carcasei cu referiri la profilul
anumitor zone cdrnoase, la gradul de dezvoltare a maselor musculare si de acoperire a carcasei cu
tesut gras. In principal, se analizeaza pulpa sub aspectul marimii, rotunjimii si aspectul exterior;
lungimea muschiului file, dezvoltarea musculaturii (convex, concav), grosimea precum si aspectul
general; spinarea de la greaban pand la sale, dupa masa musculara, aspect si rotunjime; aspectul
spetei si a muschilor ce o acopera, dupa modul in care este prinsa de regiunea greabanului si dupa
lipsa sau existenta unei adancituri inapoia spetei; se mai aprecieaza si grasimea de la nivelul
rinichilor si de pe suprafata externa a carcasei.

4.2 Aprecierea obiectiva

Aprecierea obiectiva a calitatii carcaselor de bovine furnizoare de carne se face pe baza greutatii,
randamentului, indicelui de seu aderent, dimensiunii, structurii carcasei pe portiuni transate si
categorii de calitate dar si pe baza ponderii regiunilor cu valoare comerciala ridicata.

Greutatea carcaselor se stabileste prin cantdrire. Greutea neta reprezinta greutatea carcasei dupa
cel mult doud ore de la tdiere si este reprezentatd de greutatea carcasei plus seul aderent, fard cap,
picioare sau organe. Greutatea vie este consideratd greutatea animalului dupd dietd sau dupa
scaderea caloului.

Greutatea carcaselor poate fi influentatd de factori precum: pozitionarea incorectd a
semicarcaselor pe cantar; acceptarea rezultatelor de cantarire a carcasei, Tnainte ca aceasta sa fie
stabila pe cantar; prezentarea incorectd a carcasei (tdierea carnii de pe gat si taierea excesivd a
grasimii); sectiondri din motive veterinare; inregistrarea incorecta a greutatii carligelor, in cazul in
care sunt folosite mai multe tipuri de carlige. Greutatea medie a carcaselor de bovine, pe plan
mondial, este de circa 260 kg pe cand, in Romania, greutatea medie a carcaselor de bovine variaza

intre 138 — 170 kg.
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Randamentul la sacrificare si indicele de seu

Carcasa, impreuna cu greutatea animalului Tnainte de sacrificare, constituie elementele de
calcul al randamentului. Indicele de randament se determina prin cantarirea, la cel mult doua ore
dupa tdiere, a partilor din carcasda rdmase dupa jupuire, eviscerare, indepartarea extremitatilor si

raportarea acestei greutdti la greutatea vie a animalului, stabilitd dupd post sau dupa scaderea

caloului.
Specia Randamentin carne, % | Randamentin seu aderent, %
I. Bovine adulte
- calitatea I-a 515
- calitatea a I1-a 475 0.5
- calitatea sub a II-a 430
II. Tineret bovin ingrasat in sistem intensiv (baby beef):
A. Grupa pand la 340 Kg viu:
- calitatea I-a 52,0 0.7
- calitatea a Il-a 460 0.5
B. Grupa 341 - 400 Kg viu:
- calitatea I-a 53.0 0.7
- calitatea a Il-a 495 0.6
C. Grupa peste 400 Kg viu:
- calitatea I-a 34.0 0.8
- calitatea a 11-a 51,0 0.6
II. Tineret bovin ingrasat in sistem semiintensiv:
A. Grupapand la 340 Kg viu:
- calitatea I-a 51.0 0.7
- calitatea a Il-a 480 0.5
- calitatea sub a II-a 420
B. Grupa 341 - 400 Kg viu:
- calitatea I-a 515 0.7
- calitatea a Il-a 465 0.6
- calitatea sub a II-a 430
C. Grupa peste 400 Kg viu:
- calitatea I-a 525 0.7
- calitatea a I1-a 495 0.6
- calitatea sub a Il-a 430 -
IV. Vitei (taurine, bubaline):
- calitatea I-a 515

| - calitateaaIl-a 47.0 -

Tabelul 4.1. Randamente si indici de seu pentru diferite specii de animale. Sursa:

www.scribd.com

Dimensiunile carcasei se refera la: lungimea mare si mica a carcasei, adancimea mare si
micd a carcasei, lungimea pulpei, largimea carcasei la pulpa, perimetrul toracelui, largimea la piept,
largimea la pulpa, adancimea la torace, perimetrul pulpei, dimensiunile sectiunii transversale ale

muschiului Longissimus dorsi.
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Corelatiile metrice sunt urmatoarele:

Indicele formatului carcasei:

Largimea carcasei la pulpa
lge = —2 PYP2 x 100

lungimea carcasei

- Indicele de compactitate a carcaseli

perimetrul toracelui

x 100

ICC = : .
lunglmea carcasel

- Indicele largimii carcasei

_ largimeala piept
le= ——————

100

largimea la pulpa

- Indicele adancimii carcasei

adancimea la torace
lac= x 100

lungimea carcasei

Structura carcasei pe portiuni transate si categorii de calitate

Prin transarea carcasei se poate cunoaste proportia de participare a partilor comerciale
valoroase. Trangarea este operatiunea prin care carcasa, semicarcasele sau sferturile de carcasa sunt
sectionate in portiuni anatomice in functie de calitate, pentru comercializare, dezosare sau alegere.
Dezosarea este operatiunea prin care se separd oasele de carne. Alegerea este operatiunea prin care
se Indepdrteaza o parte din grasime si unele tesuturi cu valoare alimentard redusa, cunoscute sub
denumirea de flaxuri (tendoane, fascii, cordoane vasculo-nervoase). In urma alegerii, carnea este
impartita in urmatoarele categorii de calitate:

Specialitdti (2 %)— categorie in care intra muschiuletul - micul si marele psoas, patratul
lombelor si intertranversarul lombelor si care se gaseste pe partea interna a carcasei.

Calitate superioara (48-50%) — categorie reprezentata de antricot, vrabioara si pulpa.

Calitatea | (37-40%) — categorie reprezentata de greaban, cap de piept cu mugure, blet cu
fata, blet fara fata, piept, fleica, rasol cu cheie fata, rasol cu cheie spate.

Calitatea Il (8%) — categorie reprezentata de gat cu junghietura si salba, coada si sira.
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Greaban Antricot Vrabioara

Fleica

Blet cu fata

Cap de piept cu mugure

Figura 4.1. Transarea carcaselor de bovine. Sursa: www.scribd.com

Clasificarea carcaselor de bovine s-a efectuat pe baza urmatoarelor sisteme de apreciere:
“E.U.R.O.P.A.” in perioada 1975-1982, iar din 1982 pana in present prin sistemul “E.U.R.O.P.”.
Mai tarziu, a mai fost introdusd o noud clasd de apreciere, clasa superioara, sistemul devenind
S.E.U.R.O.P.

Sistemul de apreciere S.E.U.R.O.P. presupune luarea in considerare a doua criterii, primul
criteriu se referd la gradul de dezvoltare a musculaturii, in special profilul pulpei si volumul
musculaturii salelor si spetei, care dau carcasei clasa de musculaturd; iar al doilea criteriu are in
vedere gradul de dezvoltare a depozitelor de grasime, in special a grasimii de acoperire, precum si a
grasimii din cavitatea abdominala si pelviana, care dau carcasei clasa de grasime.

Semnificatia sistemului S.E.U.R.O.P. este urmatoarea:

S = carcasd superioara, caracterizatd prin profiluri extreme de convexe, dezvoltarea
musculaturii este exceptionald inclusiv cu musculaturd dubla; coapsa este foarte puternic rotunjitd,
cu musculaturd dubla; musculatura dorso-lombara este foarte largd si foarte profunda; spata este
foarte puternic rotunjita.

E = carcasa excelentd, caraterizatd prin profiluri convexe, pana la super convexe, dezvoltare
exceptionald a musculaturii; coapsa este foarte rotunjitd; musculatura dorso lombara este larga si
foarte profunda; spata este foarte rotunjita.

U = carcasd foarte buna, caracterizata prin profiluri convexe in ansamblu, dezvoltarea
puternica a musculaturii, coapsa este rotunjitd; musculature dosrso lombara estelarga si adanca;

spata se prezinta rotunjita.
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R = carcasa buna, caracterizata prin profiluri in ansamblu rectilinii, dezvoltarea muscular
bund; coapsa se prezintd bine dezvoltatd; musculatura dorso lombard este adanca si mai putin
larga; spata este suficient de bine dezvoltata.

O = carcasa destul de buna, caracterizata prin profiluri concave, pana la foarte concave cu o
dezvoltare redusa a musculaturii; coapsa este bine dezvoltatd; musculature dorso lombara
ingusta cu oasele aparente; spata este platd cu oase aparente.

P = carcasa acceptabild, caracterizatd prin profiluri reclitinii pana la concave, dezvoltare
medie a musculaturii; coapsa are o dezvoltare medie, musculature dorso lombara de grosime
medie; spata are o dezvoltare medie pana la plata.

In general, clasa comerciali E este realizatd de taurinele din rasele de carne, cu prioritate cele
belgiene, franceze si italiene; rasele de lapte si cele mixte ocupa cca 18% in clasa U si 50% in clasa
R.

Pentru clasificarea carcaselor este necesar si se faca eforturi pentru incadrarea corecti a
carcaselor in clase de calitate valorica, pe baza unor criterii care sa satisfacd in egala masura
interesul producatorului, pretentiile comerciantului, gusturile si accesibilitatea consumatorului.Se
recomanda ca:

e Fermierul sa produca animale care sa asigure cel mai mare beneficiu, raportat pe unitatea de

timp;

e Procesatorul si obfind o carcasa cat mai valoroasa, atat cantitativ si calitativ, cat si
economic;

e Comerciantul sa valorifice eficient, carcasa sau carnea, pe piata internd si externa prin
realizarea unui studiu de piatda atent si elaborarea unei strategii de marketing
corespunzatoare.

Apreciarea tehnica si comerciald a carcasei joaca un rol important, atat pentru specialistii din
domeniul geneticii si ameliorarii, ai exploatarii, cat si pentru procesatori si comercianti. Cu timpul,
sistemul de clasificare EUROP a devenit un instrument de regularizare a pietei, rezultand astfel o
transparentd mult mai mare a pietei, pe masura ce comerciantii de carne au acceptat sistemul.

Grila UE pentru clasificarea carcaselor de bovine a fost stabilitd prin Regulementul Comisiei
corectie a greutafii carcasei/semicarcasei , categoriile de carcase, evaluarea conformatiei carcasei si

a stratului de grasime.
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Conform reglementarilor europene, clasificarea carcaselor de bovine priveste toate carcasele
aprobate si trebuie desfasurata in decurs de o ora de la inceperea sacrificarii.

Clasificarea carcaselor este obligatorie pentru toate unitdtile de abatorizare care sacrificd mai
mult de 75 de bovine adulte pe sdptamana, ca medie anuala(1186/90, Articolul 1 si 344/91, Articolul
2).

Clasificarea nu este obligatorie:

e Pentru abatoarele aprobate, care sacrifica mai putin de 75 bovine adulte pe saptdmana, ca
medie anuala;

e Pentru comerciantii cu amanuntul care cumpara animale vii si le sacrifica pe baza unui
contract sau pe cont propriu.

Prezentarea carcasei pentru clasificare

Carcasa reprezinta corpul intreg al animalului sacrificat, dupd scurgerea sangelui, eviscerare §i
indepartarea pielii, astfel:

e Fara cap si picioare; capul trebuie separate de carcasa la nivelul articulatiei atloido-
occipitale, iar picioarele sectionate la nivelul articulatiilor carpo-metacarpiene si tarso-
metarsiene;

e Fara organele continute de cavitatile toracica si abdominal, cu sau fara rinichi, grasimea
perirenala si pelviana;

e Fara organele genitale si fara muschii aferenti acestora, iar in cazul femelelor, fara uger
s1 grasimea mamara.

Semi-carcasa reprezintd produsul obtinut prin separarea simetricd a carcasei, prin mijlocul
coloanei vertebrale, respective prin mijlocul fiecarei vertebre cervical, dorsale, lombare, sacrale si
prin mijlocul sternului si simfizei ischiopubiene.

In scopul stabilirii preturilor pietei carcasele trebuie prezentate astfel:

e Fara inlaturarea grasimii exterioare;

e Fara rinichi, grasimea renald si pelviana;

e Fard pilierii diafragmatici si diafragma;

e Fara coada;

e Fard maduva spindrii;

e Fara grasime pe pliul flancului din sfertul posterior;

e Fara grasime pe interiorul partii superioare;

e Fard vena jugulara si grasimea adiacenta;
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Gatul va fi taiat In conformitate cu regulile sanitar veterinare.

Daca se greseste fasonarea carcasei, este afectatd proportia dintre greutatea in viu §i

greutatea carcasei, ceea ce poate afecta pretul, asadar specificatiile pentru fasonare sunt:

Se vor indeparta din carcasa inainte de cantarire urmatoarele parti:

Capul, inclusiv limba.Capul se separd printr-o taieturd in unghi drept pe linia spatelui,
intre craniu si coloana vertebrald din carcasa, ldsand astfel intreaga coloana vertebrala
atasata de carcasa.

Picioarele posterioare vor fi sectionate la nivelul articulatiilor dintre oasele tarso-
metatarsiene, dar la nu mai mult de 25 mm de la articulatia dinspre copita, iar picioarele
anterioare vor fi sectionate la articulatia genunchiului intre oasele carpo-metacarpiene.
Pielea.

Coada va fi inlaturata la nivelul jonctiunii intre a 5-a vertebra sacrala si prima vertebra a
cozii.Daca se practicd comercializarea carcasei fara inlaturarea cozii, atunci din greutatea
carcasei se va scadea 1 Kg.

Tubul digestiv (stomac si grasimea din jurul epiploonului, intestine si grasimea din jurul
intestinelor).

Organele genitale si urinare (cu exceptia rinichilor).La vaci se va inldtura si tesutul
mamar.

Splina, ficatul si pancreasul.

Pilierii diafragmatici. Daca se practica comercializarea carcasei fara inlaturarea pilierilor
diafragmatici, atunci din greutatea carcasei se va scadea 1 kg.

Diafragma inlaturata astfel incét sd se lase intactd o margine de 12 mm din membrane
atasata pilierilor diafragmatici.

Plamanii, traheea, esofagul, laringele si inima ca §i grasimea toracica care este atasata
foarte strans de-a lungul osului pieptului.

Glanda timus.

Principalele vase de sidnge si sangele inchegat de la git (indepartate la inlaturarea
capului, a esofagului si a traheei) dar fara inlaturarea excesiva a muschilor de la gat si a
grasimii adiacente.

Vase de sange mari atasate la vertebre.

Maduva spindrii.
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Concluzii

Bovinele furnizeaza peste 33% din cantitatea totala de carne ce se consuma pe glob. Carnea
de bovine contribuie la o alimentatie rationald si echilibratd a omului, asigurand o stare buna de
sanatate si combate subalimentatia, malnutritia, fenome intalnite pe scard larga in multe tari de pe
glob. O foarte mare importantd in obtinerea unor carcase corespunzatoare consumului uman o are
examinarea sanitar veterinard inainte de tdiere dar si efectuarea corectd a tuturor operatiilor
precesului de sacrificare. Pentru valorificarea corecta a carcaselor de bovine, acestea trebuie

incadrate corespunzator in clasele de calitate prevazute de Uniunea Europeana.
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